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INTRODUCERE
- MUNICIPIULU! -

Nimeni nu poate tdgadui cd cea mai mare parfe din co-
morile noasfre sufletesti, cele mai alese insusiri efnice ale
noastre—in toate domeniile —mai intaiu s'au discreditat, dupa
aceasta s’au parésit si in urma s’au uitaf. Penfru ajungerea
in capatul scérii, ne-am grabif am ceruf ajutorul strdin de
nevoie, si cerénd azi, cerdnd mane, ne-am pomenit de-odata
stapaniti de patima cersitoriei $i a imprumulului; zicala spu-

ne ca
Cine cere

Nu piere,
Dar nici bine
Nu-i vine!

Am avut nevoie, n'am avuf, am ceruf, impestrifdndu-ne gra-
iul, parasindu-ne portul si vitdnd vechile datini ale viefii cas-
nice si obstesti.

Au fost inrauriri strdine cérora nu ne puteam impofrivi,
dar pretutindeni am aruncat arma din manad si am incheiat
pacea rusinoasd, robindu-ne.

Nu stim care a fost finfa Onor. Academii Roméane cénd a
hotarit punerea la concurs a unei lucrari cu privire la mes-
tesugul boifului la Romani. Badnuim insd cd nu poate fi alt-
ceva decat dorinfa de a scdpa, nu de moarte, ci de uitare,
manifesfarea poporului nostru in aceastd ramuréd indusiriala
si esteticd, si astfel, incetul cu incetul, de a intregi vechea
icoanad a individualitdfii noastre, care se infunecad si se ster-
ge in fiece zi ce frece fof mai mult.

De va izbuti sau ba, se va vedea.

Incercarile de pand astdzi ne pot aduce unele prevestiri.

Dupéa cunostinfele noastre cel dintdiu care se gandeste la
cromalica populard ca la o ramurd a indusliriei casnice ro-

Pamfile si Lupescu, Cromatica. 1.
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ménesli, punand-o in legaturd cu vieata agricold a poporului
nostru si dandu-i prin urmare, fard a se exprimé, o insemna-
tate economicé, este agronomul Jon lonescu dela Brad, in
1866, cand scrie in Agricullura Romaniei, jud. Dorohoi: «Ele
(femeile) se ducde culeg de pe camp plantele tinctoriale si
apoi cu dansele vapsesc 1and, dandu-i feluri de feluri de cu-
lori» (1). Atat insa. Mai tarziu, in 1868, cand scrie monogra-
fia agricold a jud. Mehedin{i, ne d& mai multe aménunte,
Astfel aflam ca prin aceste partfi, pe langa femei, cari vap-
sesc fiecari pentru casele lor, sunt in sate si buingii de me-
serie, cari au pentru aceasta cdldari de aramd si alte lu-
cruri trebuincioase si cari toate reprezentd un capital de 200
de galbeni, cé «buingiul iea si ucenici, céci fard dansii nu poa-
te lucra. Afarad de acestia, trebue sad aibd 4 cai si 2 cérute
cu cate 2 oameni de fiecare caru{d, pentru a umbla prin sa-
te si a aduna de pe la femei, molele sau canuri, adecad la-
nuri toarse spre a le vapsi».

Prefurile se socotiau pentru 6ca de fire si sunt propor{io-
nale cu greutatea vapsirii si scumpetea materialurilor tinc-
toriale. Astiel pentru

Cicicu (2), se iea 2 lei deocd, | Negru, se iea 2'/, lei de oca,

Verde, se iea 4 lei de ocd, . | Visiniu, seiea 4!': lei de oci,
Peratic, se iea 6 lei de oc4, Galben ca lamaia, se iea 6%/,
Canabiu, se iea 10 lei de oca, lei de océa (3).

Albastru, se iea 6'/, lei de oca,

O monografie intinsd nu apare decéat foarte tarziu, in 1882,
datoritd academicianului si folcloristului S. Fl. Marian, alca-
tfuitd aproape in intregime din materialul cules in Bucovina.

Raposatul Marian vede ldmurit faptul cd cromatica popu-
lara se stange: «Acest ram al industriei nafionale pe zi ce
merge incepe a dispadrea si a se pierde, céci pe de o par-
fe Roméancele cele béfrane si stiutoare cari au {inut si mai
fin inca foarte mult la datinele si portul strdbun, incep a se
rdri §i a deveni tot mai pufine, iar cele tinere nu voesc sau

(1) P. 490,

(2) . Bocescu, Glosar de cuvinte din jud Mehednfi, Bucuresti 1013, p. 6:
cicie, rogu aprins.

(8) P. 694 —5.
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nu le iartd imprejurarile ca sd se ocupe cu aceeas aplicare
si placere cu coloratul lanefurilor, torturilor si al altor mate-
rii, ca maicele si sirabunele lor; pe de alta parte industria
strdina tinde din zi in zi, si nu fara rezultat, a ne-o nimici»(1).

La strdngerea numeroaselor refete de cromatica pe cari
le da in aceasta operd ce alcadtueste Discursul sau de re-
cepfiunein sanul Academiei Roméne —lucrare pornita, credem
noi, din judecarea rostului economic al acestei industrii cas-
nice, pe care insd Marian nu-l arata — se abate cu mestesug
dela credinfa sa intimd si pune cromatica in legafura cu
chestiunea de capetenie de care Academia Roména isi legase
fiinfa ei: /imba.

«QO nafiune, zice autorul, care doreste sd aiba o limba bo-
gata si omogend, ar frebui mai inainte de toate sa adune si
sa scoatad la luminad intreaga sa literaturd poporald si numai
dupad ce va fi exploatat-o si studiat-o pe aceasta din toate
puntele de vedere si se va fi incredinfat cd cuvintele ce-i
sunf de neaparatd lipsd nu se afld de loc in sinul popornlui,
sa le imprumute dela alte nafiuni, a caror limba e mai a-
vuta in cuvinte si termeni tehnici»(2).

Si apoi:

«E deci dard timpul suprem sa ne interesam cat mai de-
graba si cat se poate de mult si de industria romand, sa
scoatem din infunerecul in care zace, sa cultivdm si sa per-
fectfionam si pe aceasta din rasputeri, pana ce nu e prea
tarziu, pana ce industria strdind nu ne-o ineaca cu fotul si
prin urmare péna ce nu ajungem in ftrista stare de a o pier-
de nu numai pe dansa, ci inca si o mulfime de cuvinte si
termeni tehnici, curat roménesti, cari nu se afld adunati nici
intr'un dicfionar sau vocabular din cate le avem»(3).

In 1897, un viitor academician, d-1 D-r C. Istrati, atrage a-
tenfiunea Socieldfii de stiinfe asupra acestei ramuri de indus-
frie casnica, precizandu-i insad pe langa un rost lingiustic, si
altul artistic, §i afara de acestea, o mare importan{a econo-
mica si educativd penfru gospodéria romaneasca. Intreprin-

(1) P. 5-6.
©@ P. 3.
@) P. 5.
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zdtor insa, nu numai cu indemnul, d-1 Istrati paseste la fap-
te si in 1904 are bucuria sd scrie uriniatoarele:

«In prima sedin{d a Socieldfii de stiinfe, in care se trans-
formase Socielalea de sfiinfe fizice ce Inase nastere la 5
Aprilie—24 Marte 1890, si care sedin{d avu loc la 3/15 [anuarie
1897, am facut propunerea de a se anunfd un concurs rela-
tiv la cromatica poporului roméan.

Oferiam penfru aceasta 500 lei spre a puted premia cele
mai bune lucrari frimise.

Vederile mele in aceasta privintd sunt rezumate sub forma
unei propuneri in No. 1, anul VI al Buletinului socieldfii de
stiinfe, lanuarie-Fevruarie 1897 p. 18--20.

Gandirea mea infima era de a scadpa de uitare procedeele
uzifate in Roménia si de a completda astfel admirabila lu-
crare a alesului membru al Academiei Roméne, Parintele S.
Fl. Marian din Suceava, si care sub forma cuvantarii de re-
cepfiune, ca membru al Academiei Romane, publicase Cro-~
malica poporului romén, cu deosebire in ce priveste Buco-
vina.

Aceastd admirabild lucrare, care are darul deafi si o uni-
ca cercetare filologicd in aceasta direcfiune, nu puted sa
confie multe si variate procedee de boiangerie-vopsitorie,
ce se practica in parfile locuite de Roméani, mai departe ca
Bucovina.

Din aceastd cauzad am luat inifiativa stabilirii concursului.

Asteptarea noastrd a fost mai mulf decit depasitd, din fe-
ricire. S'au primit 74 memorii raspunsuri. Multe din ele sunt
aproape complete pentru regiunile din cari vin sidau o do-
vadd de reald dorin{d de a lumina o chestiune de interes na-
fional. Din acestea, 72 sunt din fard, incluziv Dobrogea, si 2
din Transilvania.

La 1898 s’a si numit comisiunea care sa le cerceteze..

Comisiunea a premiat pe 6 concurenti.

I. Moraru, invatator, com. Tesila, jud. Prahova,

G. Rizescu, invatdtor, com. Plevna, jud. Ramnicul-Sarat,

Preotul N. Barzeanu, com. Zavala, jud. Dolj,

M. Lupescu si I. Teodorescu, invéifatori, com. Brosleni, jud.
Suceava,
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M. Balaban, invifator diriginte, Valea-Saca, jud. Putna, si

G. P. Salviu, invéfator, com. Smultfi, jud. Covurluiu» (1).

Dupé aceste lamuriri urmeazéd cuprinsul celor 6 monogra-~
fii pomenite.

In 1906, d-1 D-r, Istrati, prin Bulelinul expozijiei generale
romanc, apeleaza din nou, penfru nou material de cromalica,
cules mai ales dela Roménii de pesle hotare. Rezullalul,
nu stim de va fi fost mulfumitor peniru cercetiatorul ncador-
mit al etnografiei noastre.

In 1908 insds Academia Romdéna, prin Secfiunca ci sliin-
fifica, hotareste urmatoarele :

«Premiul Neuscholz, de 2000 lei, se va da in sesiunea ge-
nerala din 1913 celei mai bune lucrari scrise in limba ro-
méand despre:

Cromalica poporului romén, adicd modul de a vdpsi
(boi) feseturile de lana, matasd, bumbac, elc. precum si
pieile, lemnele, casele, oudle de Pasli, sulimanurile, sau
subslanjele alimentare. (Decizia 3 Aprilie 1908).

Candidatul va trebui sa indice cu exactitale:

1. Materiile prime ce se intrebuinfeaza, fie ele de nafura
animala, vegetald, minerald sau comerciala (chimicd). La toate
acestea va indica exact: nuinele de localitifile unde se uzi-
teazd, numele stiinfific si comercial, modul lor de procurare
si pastrare sau provenienta.

2. Modul cum aceste substanfe sunt pregatite, lucrate, dos-
pite, amestecate si infrebuinfate, indicandu-se si fixatorul —
mordantul — cu preciziune ca la no. 1, cdnd este cazul.

3. Va indica numirea roméaneasca din diferite localitafi, pen-
tru toate fefele — colorile si nuanfele — ce se pot obfinea.

4. Va descrie orice aparat sau instrument intrebuinfat in
acest scop.

5. Va anexa la studiul sdu pe cat mai mulle mosire -- ¢~
sanlilioane — de materii prime din acestea prelucrate pentru
vopsire si de fire sau substante diferite, vopsite.

6. Va da pérerea sa in ce priveste cecace trebue ficul
pentru ca pe viitor si se asigure pasirarea celor mai bune
mijloace de vépsire, din cele cunoscute in prezenf, precum

(1) Buletinul societdfii de stiinfe. X111, No. 4 A,
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si ceeace trebue facut spre a procurad materii colorante, de-
osebite, sau lanuri vopsite gata, sdtencelor noastre».

In 1909 Academia Romana premia manuscriptul unuia din
noi, referitor la Industria casnicd Ja Romani, care apare in
anul urmator. In aceastd lucrare se vad trecute toate ramu-
rile de industrie, dar cromatica lipseste.

«Despre boitul sau coloratul lanii, ziced auforul, nu se
frateaza aici. Acest capitol de industrie casnica este indestul
de imporfant; ca atare, trebue sa i se dea o deosebita aten-
fiune, si deci o desvoltare care ar méri peste masura aceasta
lucrare»(1).

Chestiunea o urméarim si mai tarziu si prin revista «lon
Creanga» din Barlad, ne rugam colaboratorilor nostri pen-
fru strangerea de material. Cele adunate se vor gdsi in a-
ceastd lucrare.

Tot cam pe aceasta vreme cetim ca si in jud. Muscel, d-nii
C. Radulescu-Codin si D. Mihalache se indeletnicesc cu Cro-
matica populard romana (2).

Vor fi mai fost, pe langé cei de mai sus si noi, inca si alfi
cercetatori. De {inut in samé& este insa ca in fafa dreptei cumpe-
ne a Onoratei Academii Roméne nu s’a prezenfat decat ma-
nuscripful nostru, care n’a putut raspunde vederilor Comisin-
nii Secfiunii stiin{ifice. De altfel, insine prevedeam rezulta-
tul si scriam infr'o variantd a acestor pagine introductive : «Ne
vine insa a crede ca bucurie deplind nu poate fi».

»*

In cercetarea noastrd, ne-am incredintat pe deplin cd mes-
fesugul boitului s'a uitat aproape cu fotul in popor. In cele
ce urmeazd, infr'adevar se vor veded indestul de multe re-
fete, cari ne aratd chipul cum <«se face» cutfare vépsea.
Cefitorii insd sunt rugafi sa inlocueascd aproape pretutinde-
nea prezenful prin trecut, si astfel va afla chipul cum «se fa-
ceau» mai de demult vapselele. Prezentificarea, daca se poate
infrebuinfa acest termen, de altfel se observd in tot folclorul
nostru. Ea se impune printr'o mare rusine ce o simte cule-
gatorul cand, dorind sa vorbeasca despre ce trebue sa fie,

mer. 7.
(2) Sdrbatorile poporului, Bucuresti 1910, p. 49.
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se pomenesle insirand despre cele ce-si aduce aminle ca au
fost!

In afara de aceastd marturisire absoluta a noastra, aducem
si urmatoarele comunicéari in scris ce ni s’au facut: In unele
dintre aceste comunicéri, pe cari le dam textual, se pome-
nesc si cateva din pricinile parasirii vechiului mestesug de
vépsitorie.

Périntele A. Dubdu, Molnija-Dorohoiu: «Boiele|le] ce le in-
trebuinteaza satencele, nu le mai scot din buruieni, deoare-
ce impufinadndu-se fanetele, nu mai au de unde; se servesc
numai de boiele de targ».

Aglaia P. Milocariu, din Bogdanesti-Suceava, care-si
boeste singura sculele, ne spune, ca ea nu vapseste cu bo-
iele scoase din burueni decat negru, «cé cel din targ nu {i-
ne asa bine si nu-i asa frumos ca cel ce-| face ea». Incolo:
galben, verde, albastru si rosu, il face cu boiele din targ dela
spileria jidoveasci (un fel de drogherie). Ca s& nu iasi
boelele la soare, le pune apa lare din bielsug.

Ghervédnoaie si Marioara lui Vasile Rusu din Bogdanesii-
Suceava zic: «Ei, amu-i bine de-a boitului, nu ca mai dec-
mult, sa ai grija stransului buruienilor; amu te duci la targ,
la Falticeni, vinzi un puiu, o gaina, ceva, si cumperi boie-
le si faci lucru bun si regulat».

D-1 V. Ciocan, invajalor in Radaseni-Suceava: «Toate
Radasencele si chiar Lamasencele boesc in Falticeni la o Ji-
dauca numita Reiza. Regret, dar n'am ce face».

D-l P. Herescu, invdfaior, Gainesli-Suceava: «Am intrebat
pe Mariuca Dochifei din Gainesti, o vrednica baba de 70 de
ani, boingi/d de meserie si tesetoare neintrecuta si mi-a spus
asa: De aproape 40 de ani, de cand femeile au parasit a-
proape de tot boitul cu buruieni, introducidnd Jidanii boitul
cu boiele de astelalte».

D-I Gr. I. Vasiliu, invaf. Plulon-Pipirig, Neam/: «.Va co-
munic ca in prezent nici o gospodina din Pipiriyg nu boeste
lanurile pentru /eicere ori catrinfe ca in vechime, ci toate
boiesc cu boiele cumparate de pe la dughene si cu apd fare
ori vifriol ca sa nu se spele. Eu insa, ca sa va pot serviam
intfrebat pe o béatrana de aici cum se boia mai demult si
mi-a spus cd panad a nu iesi draciile aieste de boiele, de pe
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la Jidovi, noi strdngeam... (se aratd la coloarea rosie, gal-
bena si neagrd). Se mai faceau si alte colori, insd@ pana in
prezent n'am aflat cum.. Dacéd ve{i avea nevoie, méa voiu inte-
resd cum se fiacea boiaua verde si albastrd si va voiu scrie...»

D-1 S. Sardcufu, Ardeoani-Bacéu: «...pe-aici sculele se
boesc de céfrd femei in boiele cumparate din targul Moinesti,
care este aproape de aceastd comuna, dar cea mai mare parte
din femei duc sculele la tdrg unde sunt anumite Evreice
cari boesc si [pentru] care [lucru], pldtesc cate 50 bani de chi-
logram. Mai este si cate o baba, care boeste ros.. dar foarte
rar».

D-ra Maria I. Mircea, invéfdloare, Costesli-Tulova: «Mo-
da noud de a boi cu analinuri si luturi, de pe la targuri a
patruns in toate pérfile, incdt gospodinele nu prea fac asa
cum se facea odatd; asa de pildd pe aici lumea s’a deprins
cu un Jidov, care in fiecare Duminica vine in gara Crasna,
iar femeile se duc acolo, carduri, cu lana in traistd de-o dau
la boit sau o ieau pe cea datd in trecuta Duminica».

D-1 P. Stan, invdfalor, Floresti-Tulova: <O plantd cu numele
roghie, ori alta din care s'ar putea extrage rosu, galben, al-
bastru, sau alid coloare (sicll pe aici nu se gaseste, ori da-
cd o fi, din nefericire nimeni nu se indeletniceste cu asa ce-
va; dar pe cat am pufut afla, femeile din com. Puesti ar fi
boind scule; deci... (sicl».

Unul din noi, din com. Zorleni-Tutova: cu tot ajulorul
ce l-a dat prin prefioase comunicdri din vechile locuri cu-
noscute si altele noud, saménd groazd cu aceste multe con-
difiuni pe cari le cere boiful: :

«Cand gospodina boeste, trebue si aiba vase curate sisa
fie si ea curald. Femeia mazaca (1), marsavd la suflet si
necurald, n’are noroc la boiele; asemenea si cele aschide
si rele; cd nu toate mustele fac miere...

Apoi, femeia care vapseste trebue sa fie curatd; dacé nu-i
curatd, nici vapsitul nu-i iese bine. Vremea sé& fie prielnica.
Vapsitul sd se facd la vremea lui. Vasele in cari se boeste
trebuesc sa fie curate si bine frecate. Sa nu vapsesti rosu un-
de a fost galben, ori negru, ori verde, ci fiecare boia saaiba

(1) Lenesd gi necuratd, zicash, trantorifa (accentul pe 4).
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vasul curat si nou. Vasele de lemn nu-s asa de bune ca cele
de aramé spoite, ori de lut smalfuite. Cu ele s3 nu umble
copiii. Femeia care boeste sa fie linistita si sa n'o zdhdeasca
copiii. Apa fare se tine in sticle; rachiul ori spirtul aseme-
nea. Ele frebuesc ferite din calea copiilor, ca sd nu se intam-
ple o pozna. De aceea boiengifele vechi erau babe sau fe-
mei fara copii, statute, cu riabdare si indelungate incercari.
Nu se apuca la boit te miri cine. In spre sarbatori, ori cand
este mort in sat, nu se boeste, cd nu ies bine colorile. Fe-
meile lumefe n’au noroc la boit. Barbafi boiengii, cum sunt
unii Jidovi prin targuri, nu erau demult, caci vapsitul cu bu-
ruieni era treabd femeiasca».

D-I N. Teodorescu, Cobadin-Conslanfa: «...femeile de pe
aici in genere isi vapsesc sculele de lana cu vopsele mine-
rale dandu-le pe la targusoare si pela boiangii. Nu scot de-
cat foarte pufine colori din plante. Asa de pilda, coloarea
galbend din radacina de stevie o infrebuinfeaza ca sd insle-
vieze firele boite galben, dupd ce le-au adus dela boingii...

D-na Maria I. Ciocérlan, Paunesti-Puina: «Va raspund..nu
focmai peniru multe -colori; asta mai mult din cauzd ca pe
aici si imprejurimi incd de mult se obisnueste a se vapsi cu
vapsele praf pe cari |femeile] si le procurd dela pravalii.

Abia am gasit cateva babe dela cari am putut afla....».

D-1 V. Mitocariu, Leica Noud-Vlasca: «|Numai coloarca
neagra din arfar, nuc si sovarf si cea galbend din dud si
zarzar le fac gospodinele]. Toate celelalte colori se fac tu
vopsele din targ, dar tot de céatre femeile satence».

Pér. Fl. A. Draghici, Princepele Ferdinand-Teleorman: «A-
ceastd ramurd de ocupafiune casnicd e mititica de tot la noi
in Teleorman. §i scade din ce in ce.

Mai inainte vreme, cand erau paduri mai multe, oi si la-
narie indestul, femeia isi innegria de multe ori manile i
mi-aduc aminte cad odatd stau parii gardului cu jurubifele
atarnate ca salbile la gat. Acum nici n’ai ce sa mai vapsesti.
Lana s’a scuimpit ingrozitor: o cumperi cu 2 lei kgr. si du-
pa ce o speli bine ifi raman cel mult 350 gr. dintr'un kgr.
Socoteala dreapté ifi scoate 5 lei kgr. de lana. Bumbacul
poti sa-1 cumperi vapsit, dupa plac; inul nu se cultiva, iar
canepa nu se foloseste decat nevopsita, pentru cergi de car,
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penfru funii, pentru panfaloni de toamna si peniru sorfuri
de cules la purumb. Numai lana se mai vopseste.

Ea poate fi vopsita in felurite colori. Tin sa spun de
la inceput, cd numai culoarea neagrd se capéata din plante;
foate celelalte colori se scot cu ajuforul vopselelor chimice,
cari se cumpdara dela pravalie. Numai cine vrea sa-si feasa
vreo velintd, face colori de celelalte ; negrul insa frebue sa-si
faca femeia, vrea nu vrea. Ii frebue «cerneald» penfru ne-
grit abaua, ca sé faca barbatului nadragi ori ipingele sau che-
be. Odatd cu abaua mai poate s& moaie in negreald sivreo
pereche de ciorapi, vreo rochie fesuta, efc.

Deoarece vopselele sunt de diferite colori, femeia nu mai
apeleaza la combinafiuni. Numai cand vopseste cantitate mai
multd, din motive de economie, poate addoga in zeama co-
lorata infr'un fel oarecare altd vopsed, reusind astel sa ca-
pete o coloare pufin mai inchisd sau mai deschisa. Aceasla
insd se infampla rar de totf, si numai boiangii din oras pot
sa facd uz de combinafiuni, ei avand lanet mult si mese-
rie de industrias. In casd, femeia face prea pufin si dupa
cale stiu si am mai aflat si inainte vreme, tot boiangii vap-
siau, cand era nevoie de mulfe colori si de cantitate multa.
Ba ce e mai mulf, mai inainte vreme faceau mai bune afa-
ceri decat astazi. Numai negreala se mai face in casa si
fricA mi-e c'o sa-i piard si obiceiul ei. S'au rarit padurile de
mergi 2 zile pdna sa dai de vreo padure; si cand caufi ar-
farul cu lumanarea, de sigur cd nu-fi mai vine la socoteala
sé-l risipesti cu innegritul. Terenuri infelenite nu mai sunt,
ca sa gasesti scumpie, sovarf ori curcubitd. Ce mai poti face?
Sa incepi sa cumperi pantaloni de targ, ori sa porfi nadragi
albi, ca cei dela munte».

D-1 E. S. Buzalu, Goicea Micd-Dolj: «Trebue sa va spun de-
la inceput ca si de data aceasta va voiu comunica foarte pu-
tin in privinta vapsirii canurilor (sculelor de lanad). Inainte
vreme cand erau livezi, se culegea serpeful, o plantd pe ca-
re eu n'o cunosc si care, dupa cele auzite, cretea de-o ju-
matate de metru. Aceastd plantd se culeged cu radacina, cu
foi si se intrebuinfa pentru obfinerea galbenului. Astazi nu
se mai. gasesie nici serpetul si foate cénurile se vopsesc cu
analinuri din targ. Numai epéngelele, haine lungi si cu che-
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peneag (glugus) (sic) se innegresc cu zeama de sovarf fiarla.
Cred ca sovarful il cunoastefi. Pe la mine nu se gaseste, ci
se cumpara dela Muntenii ce vin cu poame».

Dupa socotinfa noastra si dupa cele aratate pana aici, pri-
cinile parasirii cromaticei populare sunt urmatoarele.

1. Impufinarea livezilor si a padurilor. Cand livezile $i pa-
durile erau mai numeroase, gospodinele isi puteau gasi cu
inlesnire plantele si puteau coji copacii de cari aveau ne-
voie in cantitate cat se poate de mare. Astazi, cand aceasta
verdeatd a fost starpitd de pluguri, penfru gasirea cantitafi-
lor trebuincioase de coji si flori, trebue atat de multa aler-
gatura incat femeia, poate, cu toatd parerea de rau, adesea
alearga in targ la vapsele prafuri.

2. Pdrasirea indelelnicirilor casnice de calre gospodine.
Mai de demult, cand agricultura nu luase desvoltarea de as-
tazi, pe ogoare se vedeaumaiales barbafii -- brate puternice—
pe cand femeile ramaneau acasa, avand in grija cresterea
copiilor, paserile, rasboiul, acul. La munte, unde femeia n'a
fost incd chemata la daramatul copacilor, traeste inca arta
in cusafuri si fesaturi, lucru ce nu se mai infalneste decat
rareori la sesuri. lar una din indeletnicirile femeii, care
o cerea sa stea acasa, era si boiangeria (1).

3. Impufinarea lanii si a cénepii. In boiangeria popula-
ra, gospodinele urmarind mai ales dobandirea mai multor fefe,
mai mulie colori pe o panzatura, e firesc ca sd se boeasca
mai ales firele toarse si numai rareori hainele sau panzetu-
rile; boiangeria prin urmare e legatd mai mult de tors si
mai pufin de haina. Scazand insd numarul oilor, ca o urma-
re a desfelinarii pasunilor, tot ca o urmare a scazut si ca-
fimea lanii din casa gospodinelor noastre; intaiu la ses, pe
urma la deal si apoi la munte, preful acestei lani. fireste,
s'a urcat. Industria cea mare a lanii scapatand, a ingropat
cu sine si oramura a ei care este focmai mestesugul boitului.

() N. lorga, apud .Jon Creangd«, V, p. 191: «Nu e mindru barbatul care
nu poate gisi el panea pentru tofi ai lui. Odati aceasti mandrie o aveau tofi.
Nu trimnitea femeia lui la muncd. nici cel de pe urmi {dran de pe brazda. S$i
de aceea aveau alesele cusituri {Arinesti, pentrucd brazda o ducea numai bra-
tul cel tare al barbatului si nu se istoviau pe brazda alesele si gingagele mani
ale femeii .
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Campurile de canepa totus s’au putut largi, insé firul scos
din aceastd plantd niciodatd n’a fost un articol al boinge-
riei. Pe alocuri insd indreptarea gospodinelor spre targuri
pentru cumpararea lanii sau a obiectelor de imbracaminte
s'a generalizat si pentru alte fire sau panzaturi, cum s'a in-
tamplat cu bumbacul si felurite cituri. Ne mai torcand, Ro-
manca a uifat sa boeasca.

4. Navala induslriei mecanice si a substanjelor cromali-
ce exirase au dat cea din urma loviturd cromaticei popula-
re. «Analinurile», anilinurile sau <«boielele», nume sub care
se infeleg in popor toate substaniele colorante, au mai multe
avanfaje fafa de plantele colorante. Boielele se dobandesc
usor, boitul se face mai lesnicios si in timp scurt, iar colo-
rile ce se capitd sunt mai ochioase, mai pronunfate si mai
felurite, si cele mai multe cu foful noua.

Timpul se crufad si «lucrul iese frumos»; aceasta socolinta
este de cipetenie; cd aceste colori iese, adicd se decolo-
reazd, si mai ales ca ard, laie, manancd, adica atacid mai
ales firul delana, abia pe ici, cold daca se stie.

Addogandu-se si indemnul noului industrias, mai ales E-
vreul sau Evreica ademenitoare care-si atarna prubele —moti-
vele—de sculuri colorate in varful préjinilor inalte pe la in-
frarea in targ, pe marginea piefelor de nego{ si adunari—
cand acei boiangii nu merg din sat in sat si din casa in ca-
sd,—ne vom incredin{d cad vechiul mijloc popular de a boi
prin ajutorul plantelor sau al extraselor vegetale nu mai pu-
fed sd dainueascd decéat in acele case unde dainueste fie
«habotnicia veche» — tradifia — fie un spirit economic bine
socotit.

Despre originea cromaficei poporului roman nu se pot
spune lucruri sigure.

Marian inclind a crede, cd date fiind numeroasele cuvinte
de origine latind ce reprezenta diferite colori, cromatica po-
pulard nu poate sd nu fie si ea romana. Se intreaba insa
de ce nu este si vorba coloare ? Isi raspunde insa cé in dic-
fionarul Academiei se afld insemnat sub forma curoare ce
vine din color-rem, dupd cum vine moara dela mola si scén-
dura dela scandula.
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In adevar, un cuvant repreprezentd o nofiune si prin ur-
mare ele nu pot trdi unul fara altul. Dar dacadvorba russus
ne-a daf noud pe rosu,nu se poafe preciza cd si mestesugul
de a dobandi artificial coloarea rosie ni l-au dat Latinii. Vorba
ne-a ramas fiindcd bujorul, macul s. a. intotdeauna au fost
rosii si deci noi, dupd colonizare am botezat acea coloare
cu acelas nume cu care o botezau si in Italia, ori in cufare pro-
vincie romana, sau asa a ramas sd se humeascd coloarea
macului dupd biruinfa lui russus latin, asupra cine stie ca-
rei vorbe indigene. Deci, originea mestesugului de a boi, chiar
de am avea foatd terminologia latind, greaca, furca, slava
sau altfel, nu se poate preciza.

Ea poate sa fie in acelas timp si latina, si slava, si turca,
dupd cum poate fi si curat indigend; caci fierband sfir pen-
fru bors cu péasat, nu se capatd decat o singura coloare ro-
sie si picurand cu lingura pe pieptul cdmesii, urmele lasate
nu vor fi decat tot rosii. Aici credem noi cd este originea
cromaticei populare, la orice popor.

Despre vechea noastrd cromatica ne stau marturie feluri-
fele feseturi, cari se mai gacesc si astazi: covoarele sau
scoarfele, levicerele si velinfele, pentru imbréacarea perefi-
lor si paturilor din casd, precum si addmdslile, cadrilaturile
si alte teseturi cerute de port.

Vechile colori erau pufine: albul firesc, negrul firesc si ne-
grul cafeniu sau negrul curat, galbenul frumos si rosul intu-
necat. Mai tarziu va fi venit albastrul, odatd cu sineala sau
lulachiul, precum si verdele, ce se capatd amestecand galben
cu albastru.

Colorile acestea aveau o infatisare aspra, intunecatd, bar-
bateascd, «sd se rnpa [tesatura), dar s& nuiasa (decoloreze)»,
cum se spune.

Dupé gusturile de astazi, vechile colori nu erau frumoase,
adicad uu erau aprinse si de felurife nuante, decéat foarte ra-
reori. Nu erau «ochioase», «nu sériau in ochi,» «nu béteau
la ochi», dar aceastd cerin{d se indestula prin imperecherea
colorilor.

Englezul Charles Boner, un dusman al Romanilor, spune
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cd «colorile lucrate in unele parfi ale Transilvaniei de cétre
muierile de rand sunt atdt de frumoase, incat ar putea ser-
vi drept podoaba penfru orice salon din Londra si din Pa-
ris. Gustul cu care fdrancele aleg si distribuesc colorile este
admirabil; desemnurile, desi orientale in fond, sunt totus
absolut roméanesti. Combinafiunea véapselelor si a liniilor es-
te de o varietate nemarginitd; invenfiunea lor se pare tot a-
tfat de usoard peniru fdrance ca si invenfiunea acestor mo-
zaicuri» (1).

Cu toate acestea nomenclatura colorilor este destul de
bogata. lata, addogata, lista rdposatului S. Fl. Marian:

Alagea (2) Albiniu

Aldmaiu Albior

Alamau Albisor

Alb Albiu

Alb albastru Albuiu

Albéstrel Albulet

Albastrica Alburiu

Albastriu Albut

Albastru Aluniu

Albastru deschis Aramiu, coloarea aramii
Albastru inchis Aprins galben, galben aprins
Albastru infunecat Argintiu

Albastru negru, muriu Arginfiu

Albasfru randuniu Aurel

Alb ca laptele Auric

Alb ca ghiocelul Auriu

Alb ca ghiocul Azuriu

Alb ca paretele Avaiu

Alb ca omatul (zapada) Bilaiu

Alb ca spuma laptelui Brandusiu, in coloarea bran-
Alb ca varul dusei

Albet Brumaériu, brumariu

Alb galben Burataciu

Albicios Cafeniu

Albinef

() Columna lui Traian, 1576, p. 205.
(2) Dict. limb. rom., tonr. 11, p. 265: verde,
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Céanabiu (1), canabiu, fuxiu
rosu ca visina, rosu
inchis (2)

Canariu

Cénepiu

Cépriu (se intrebuinfeaza mai
mult cu privire la co~
loarea ochilor, dar se
aplicd foarte adesea
si la materii, capruiu)

Céapsuniu

Caramiziu

Caragé, negru inschis (3)

Carbuniu, negru ca céarbu-

nele

Cérniu, in coloarea carnii

Castaniu

Cenusiu

Ceriu, ca ceara

Chiclazariu

Cicic, rosu deschis (4)

Ciresiu, ca ciresa

Colbiu, ca colbul

Colbiu alb

Colbiu negru

Colbos

Colbos negru

Colburiu

Colburiu alb

Colburiu negru

(1) Bocescu. op. cit., p. 8.

Curechiu, ca curechiul, varza

Fistechiu, fistichiu, fistichiu

Fumuriu, ca fumul

Funinginiu

Galben

Galben albinet

Galben aprins

Galben auriu

Galben ca ceara

Galben curat

Galben deschis

Galben inchis

Galben intunecat

Galben patat

Galben roscat

Galben rosietic

Galbanjoc, joaca in galben

Galbanusiu, ca galbanusul
de ou

Galbanuf

Galbagior

Galbicios

Galbin

Galbinel

Galbinef

Galbiniu

Galbior

Galbioriu

Ghiurghiuliu (5) rosu deschis

Ghiviziu, cavisina deschisa (6)

(2) Impart. de Par. Fl. A. Drighici. com. Principele Ferdinand, jud. Tele.
orman : roz inclis, rosu aprins.

(3) 1. Briescu, Mdsurdtoarea pdindutului la Romdni, Bucuresti 19i3. p. 63.

(4) [ Tonescu dela Brad, Agricult. Row. in Mehedinti, Buc 1888. p. 695.—Bo.
cescu, op. cit., p. 6.

(5) Dict.limbii romdne, Tom. 11, p. 265: rogu deschis, trandafirin, stacojiu, profiriu;
forme: ghiorghiolin. ghiulghinlin, gingi(r)iiu si ghiorghiol (alb cu rosn, amestecat).

(6) Impirt. de d-1 C. Atanasiu, com, Trusesti, jud Botosani. — Dicf. liubii
rom. ad voc.: rosu inchis, o nuantd de violet inchis; forine : ghivéz, ghizdviu,
ghivergin,; pe alocuri: mai deschis ca vigina.
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Giurgiuliu
Inchis

Inchis albastrn
Inchis galben
Inchis rosu
Inchis negru
Inchis verde
Infunecacios
Infunecat
Infunecat albastru
Intunecat negru
Intunecat rosu
Infunecat verde

Lamaiu

Laiu, lan

Lemniu, ca lemnele

Liliachiu

Lilichiu

Liliechiu

Liliaciu

Marmazin, vioriu

Marmurat

Marmuriu, ca marmurariul
san armurariul, Si-
lybum Mariannm

Masliniu

Meriu, albastru ca cerul

Mestecaniu galben ca frun-
za mesteacannlui (1)

Micsuniu

Mieriu, ca cerul

Mohorit, vioriu, de coloarea
mohorului (2)

Muced

Muceziu

Mur, ca murea, sau mnra

Muriu, albastru intunecat

Negref

Negru

Naralgiu (3)

Naramgiu

Naramzat, rosu aprins, pnr-
purin (4)

Naramziu

Narangiu, nirangiu

Negricios

Negris

Negrisor

Negriu

Negru ca carbunele

Negrn ca corbul

Negru ca murea

Negru ca téciunele

Negru deschis

Negru inchis

Negru fanfunecat

Negru stiregiu

Negrut

Neremzin, rosu aprins (5)

Ninsoriu

Nohotin

Nucuciu (6)

Patat

Patlaginiu

Peratic, portocalin (7)

Pestricior

(1) Impért. de d-1 C. Atanasiu, com. Trugesti-Botosani.
(2) Al Vasilin, Céantece si urdturi, p. 204.

(3) nlon Creanga“, I, p. 80.

(4) Convorbiri literare, XL1V, vol. 2, p. 396.

(5) Bocescu, op. cit., p. 16.
(6) Salvin. loc. cit. p, 270.

(7) L. Jonescu dela Brad, op. cit., p. 16.



Pestriso

Pestrif, pestriciu, pistruiu

Piersiciu

Plamaniu, ca pldmaiul

Plavif, alb batand in gal-
ben (1)

Plumbiu, ca plumbul

Plumburiu

Portocaliu, potricaliu

Porumbiu, porumbrifiu, ca

porumbrica
Porumbriu
Purpuriu
Rédaciniu
Randuniu, ca penele randu-
nicii
Roscat

Roscoban, roscovan
Rosiatec, rosietec
Rosior

Rosiu

Rosiuf, rosut

Rosu, ros

Rosu aprins

Rosu ca jaraticul, ca focul
Rosu ca para focului
Rosu ca séngele
Rosu cum e gotca
Rosu inchis

Rosu muntenesc (2)
Roziu

Ruginiu
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Sain, laiu, cenusiu (3)
Sangeniu, sangiu
Séangiu
Sarbéd, palid
Sarbad verde, verde de
sérbdd |ce este]
Sarbeziu
Scortisoriu
Scortiu
Stecliu
Sofraniu
Stacojiu
Stacosiu
Stanjiniu
Stirigiu
Stejériu
Sulfeniu
Topsecat, rosu inchis cafe-
niu (4)
Trandafiriu
Turchez (5), albastru
Turciniu, cenusiu (6), violet
foarte deschis, a-
proape batand in
vanit (7)
Turungiu, portocaliu
Untdelemniu
Valvariu
Vanat
Vanat ca porumbrica
Verde
Verde ca buratecul

(1) N. Pasculescu, Literaturd popniard romdneascd, Bucuresti 1910, p. 369.

() Salviu. lec. cit., p. 270.

(3) Culegere din com. Nemtisor-Vanitori, jud. Neamt, impart. de d-l A. Moisei.
(4) D. lonescu i A. Daniil. Descintece din Romanafi, 11, p. 196.

(3) Bocescu, op. cit., p. 16.
(6) A Vasiliu, op. cit, p. 276.

(7) Convorbiri literare, XLIV, p. 2.

Pamfile §i Lupescu, Cromatica.
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Verde ca curechiul Verzuiu

Verde ca stejarul Verziu

Verde deschis Vinetel

Verde inchis Vinetiu

Verde intunecat Viniu, ca vinul
Vargat Vioriu
Verdisor Visiniu
Verzisor

»

Fiecare femeie isi boia, vopsia, vapsia, invaxia (1) lucrurile
de cari aved nevoie $i numai cele prea nerdbdatoare se ru-
gau ori platiau la alte femei mestere, ca sa le ajute.

Véapsilori, boiangii, boingii, boagii (2), boangii, sau bohangii
(3) au fost de sigur si prin sate sau targuri si in fimpurile mai
vechi. Ei insd intrebuinfau in cea mai mare masuré plantele.

«Cand vara livezile sunt inflorite si marginile dumbrévilor
sméltate de flori,—ni se spune despre o preoteasa frecutd de 90
ani,-—o vezi pe aceasta batrana in zile nelucrédtoare de furcé si
fus, afundatad prin mijlocul campiilor, pe marginile cranguri-
lor si prin fanefe intocmai ca pe o botanistda pribeaga, ocu-
pata a ierboriza si a face cunostinfd cu toate florile, inca
chiar si cu radacinile plantelor, caci cu cufitul sdu taie atat
hlujul florilor (4), catle scoate si rddécinile, pe carile stran-
ge in traista sa de pénza, iar cind vine seara acasd, aseaza
in deosebite pungi fiecare plantd, floare sau radacina, dupa
fel» (5).

Prin Bucovina intalnim cateva credinfe cari se leaga de boit.

Nu se face boire in timpul cdnd un mor/ este in sat, iar
dacd gospodina nu stie si afla dela cineva, atunci sa lase
lucrul si apoi se vorbeascd de mort, céci altiel mor florile.

Indeobste nici despre alfi morti nu se vorbeste.

Femeea care are baiefi i boeste, nu trebue si se supere
sau sa-i sfadeascd pentrucd se stricd florile, cici asa li-i
dédina florilor.

Florile se deoache lesne; pentru aceasta ele se vor inflori

(1) V. Vircol, Graiul din Vélcea, Bucuresti 1910, p. 95.

(2) lon Creangd, 111, p. 165.

(8) Vircol, op. cit,, p. 90,

(4) Floare, planta; deci hlujul plantei este insis planta.
(5) Barzeanu, loc. cit., p. 238, » W M
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spre seard sau pe ascuns. Tot-in acest scop se pune in flori
un inel de aramd care sa nu fie de gasit, iar cei ce vin si vad,
frebue sd scuipe si sa zicd: «vai, sd nu fie de deochiu, ca
frumoase flori ai mai facut!» caci nu se deoache astfel (1).

Coloratul se poate face numai la /luna plind. Boielele se
pregitesc decuseard si dimineata, in rdsdritul soarelui, se co-
loreaza cu dénsele ca firele sa fie tot asa de frumoase ca
soarele (2).

(1) Marian, Cromatica, p. 301.
(2) Culegere din com. Vicovul de sus. Bucovina, impirt. de d-1 P. Cirstean.



CAPITOLUL 1
COLOAREA GALBENA PENTRU FIRE

L.—DROBITA (1).
1. Droghitfa si piatra acra.

Prin Bucovina se culege droghifa si se fierbe (2) in apd
de pdrdu neincepuld, care este mai moale decat apa de
fantand. Dupa ce aceastd plantd a fiert, zeama se scurge in-
tr'un vas curat, unde se impietresie cu piafrd acrd marunt
pisatd. In acest lichid se fierb sculele ce trebuesc boite in
galben. Dupa fierbere,—in care timp se tot scot ca sa se
vada dacd nu cumva galbenul s'a prins prea tare, - se storc
si se pun la uscare (3).

Prin judeful Suceava droghifa se culege cand e inflorita
bine; aceasta se intampld prin postul Sdm-Pietrului. Ea se
usucd in pod sau intr'o surd la umbra. Daca se strange du-
pad scuturarea florilor, nu mai este buna (4).

Prin judeful Putna, inul, canepa si celelalte materii cari ur-
meazd sd se boeascd, se zolesc in lichidul pomenit mai sus,
adicd se freacd infre mani si apoi se lasd cam doud cea-
suri ca sd stea acolo. Dupa frecerea acestui timp, firele se
scot, se lasd ca sd se svanteze si inainte de a se usca cu
tfotul, se zolesc in /esie, caci «in lesie infloreste bine ma-

(1) Z. C Pantu, Plantele canoscute de paporul romdn, Bucurasti 1996, p. 89:
Drobitd, drob, drobisor, drobita boiangiilor, drobusor, drog, droghitd, genistrd,
ginistrn, grozamd, grozamnd micd, inistru, Genista tinctoria L. <Aceastd planti
este foarte mult intrebuintatd de poporul nostru la colorat in galbens.

(3) S. Fl. Marian. Cromatica poporulur romdn, Bucuresti 1882, p. 19.

(2) Culegere din com. Gvardinita, jud. Mehedinti, impirt. de d-1 Od. A. A-
postol: buduroi, o oald in care se pregitesc colorile pentru vipsirea linii.

(4) Culegere din com. Bogdinesti si Spataresti. jud. Suceava.
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{eria si se face galben frumos». Apoi se pun la uscare (1)
la soare. Soarele de dimineatd ajutd la dobandirea uneifefe
cu mult mai frumoasd decat soarele tare de dupd ameaza,
care adesea scoale boiaua, adicd o decoloreaza (2).

Prin alte sate din judeful Putna, droghifa se taie bucaféle
marunte, cum se taie patrunjelul sau celelalte verdeturi pen-
fru bucate, se lasd ca s& stea in apd péanéd la doua zile, in
care fimp se freacd cu maéna, «ca sa-i iasa puterea din ea»,
si numai dupa aceasta se fierbe. Dupé fierbere, ciaunul sau
vasul de araméa se lasd ca sd se rdcoreascd, iar droghifa se
freacd din nou in mani. Aceasta se intAmpld insd numai a-
tunci cand gospodina socoteste cd incad n'a iesit toatd laria
din plantd. Dupa aceasta o poale pune din nou la fiert; daca
nu, zeama este scursd in alt vas, ca sa fie impietritda cu pialra
acrd marunt pisatd. Unele gospodine pun firele deadreptul
in zeama caldufa si le lasd s@ se ingalbineascd cu incetul,
fard ca sd le mai fiarba; altele le fierb, dar nu le dau in
clocot, caci se ard. Dupa isprévit, se scot si se pun la us-
care (3).

Prin judeful Ramnicu-Sarat «se piseaza drobifa, se pldma-
desle cu pialrd acrd in apa si se pun firele, [de unde| se
scot gata galbene si impietrite» (4).

Prin judeful Prahova, dela aceastad plantd se foloseste nu-
mai floarea ei, care seamana cu cea de gura leului sau de
salcam. Metodul este urmatorul: fiorile de droghija,—cari
prin aceste parfi se numeste droc,—se culeg pe vremea cand
sunt inflorite $i in putere, se usuca la soare si se pastreaza
pentru fimpul cand va fi nevoie de a scoate din ele coloarea
galbend. Atunci se iea cam un kgr. de flori uscate si se pun
intr'o catime de 10 litri de apa, unde se lasd ca sa se pla-
madeascd pana cand apa incepe sd se ingalbéneascé pufin.
Apa se strecoara, iar florile se pun ca si& se soreascd la

(1) Balaban, loc. cit., p. 264.

(2) Impirt. de Pr. M. Carlinescu, comn. Bogdinesti, jud. Suceava.

(3) Culegere din comuna Jaristea. - Idein comuna Paunesti, acelas judet, im-
pirt. de d-na Maria I. Ciocarlan: Pentru coloarea galbeni se intrebuinteazi
droghifa, care se fierbe cu api: in ea apoi se pune putind piafrd acrd si se
lasd lana in aceastd zeami o zi .

(4) Rizescu, loc. cit., p. 217.
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soare incad doua-trei ceasuri, dupa care se pun intr'o frais-
tutd, o foscd sau o péanzaturd, care se scufundd in zeama
galbuie ce s’a strecurat si care acum std pe foc la fiert. In
timp cat vasul fierbe, florile din panzéturd se storc cu ma-
nile, pentru ca toatd substanfa disolvatd sa se scurgad in apa
ce fierbe In acest timp se impiefreste si aceastd apa cu 20-
30 gr. de piafrd acrd. Dupd aceasta in boiaua impietritd se
pun lucrurile ce voim se coloram; fierberea fine cam doué
ceasuri. Cand se crede cd boiaua s’'a prins bine pe lucruri,
ele se scot, se clatesc si se pun la uscare. Daca insa se ve-
de cd@ coloarea trebuia sa fie mai bine prinsd pe lucruri, ele
se mai pot pune odatd, se fierb iard$ cam un ceas, se scot,
se cldtesc in apa rece si se pun la uscare (1).

2. Droghita, bors si piatra acra.

Prin jud. lasi se culege droghifa si se sirujeste de flori si
de frunze; acestea se pun de se fierb bine intr'un vas curat.
Dupa fierbere, se scot beldiile de droghifa si se aruncad. Se
iea bors si se incilzeste foarte pufin, iar in el se lopeste
piaird acrd. In acest bors crud se pun firele ce urmeaza sa
se boeasca si se freaca bine intre podurile palmelor; acelas
lucru se face dupéd ce firele se pun in zeama de droghifa,
cand se freacad atat frunza, cat si florile de droghitd. Dupé
ce s'au frecat, firele se lasi afard la socare, dacad-i vard, ori
pe cuptor sau langd foc,—nu prea aproape insa, —dacé-i
iarnd. Acolo stau frei zile, in care rdastimp «femeia mai um-
bla la ele», irecindu-le din cdnd in cdnd. Cand se vede ca
au dobandif o coloare frumoasd, sc scot si ude fiind, se spa-
1a in lesie.

Pentru dobanditul colorii galbene, d-oghita se culege va-

ra, s2 usucd la loc uscat si la umbréd si se poate folosi si
iarna.

Cand se impietreste borsul, se zice ca se da pialrd acra
la bors.

Tot in chipul ardtat mai sus, finand insa firele in zeama
de droghifd mai multd vreme, se poate dobandi si faja sau
coloarea galbena roscald (2).

(') Moraru. loc. cit., p. 192.

(2) Am vizut frumoase fire boite acum 70 de ani in casa Anifii V. Nechita
din Romanesti, jud. Iasi.
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Prin jud. Ramnicu-Sarat se incilzeste mai intaiu borsul si
dupé ce se toarnd in vasul unde urmeazd s se boeasca fi-
rele, se pune in el piaird acrd. Dupa aceasta se moaie fire-
le, se scot indatd, se scurg bine §i se astern pe o pdnza ca
sa fie presdrale cu frunze si flori de drobifd. Dupa ce s’au
presarat, se fac vdldfuc si se pun din nou in borsul in care
au fost muiate. Acum insa el este incalzif. Lucrul acesta se
repetd de cateva ori. La urma se spalad sculele cu lesie si
«vedem cd au riamas de un galben uimitor» (2).

3. Droghita, piatra acra si aluat.

Droghia culeasd se usucd foarte bine si se pastreaza pen-
tru cand va fi nevoie de pregétit coloarea galbend. Atunci
se freacd bine pand cand frunzele si florile se fac marunte
ca praful. Beldiile se fierb,iar zeama care iese se Impietres-
te cu piaird acrd. Dupa ce aceasta piatra s'a fopil, se moaie
in zeama cdlepele. Dupéd ce s'au muiat, se scot, se intind pe
ceva si pe deasupra lor se presurd praful de frunze si flori
de droghifd cu deaméruntul. Astfel se pun din nou in ciu-
bar si peste cdlepe se toarna zeama galbuie ce a fost Im-
pietritd. Deasupra cédlepelor se pune si o bucédfica de alual
dospil, si astfel se lasd sa dospeascd in ciubar o sdaptama-
nd, dupa care se scot gata (2).

4. Dreghita, zar si piatra acra.

Droghifja se strange din vreme cu foful: cu flori, frunze si
cu hluj si se usucd la umbra. Cand este nevoie s& se bo-
eascd, se fierbe droghifa in apd curatd, intr'o cédldare spoita
ori 0 oald smalfuitd, cam doud ceasuri sau si mai muli, a-
daogédndu-se apd cand se vede ca vasul a scazut (3). Cand
gospodina socoteste cd boiaua s’'a ficut numai buna, se in-
cearcd cu o cérpd albd ca sa sevadd cum este. Dacd cérpa
dobandeste o coloare frumoasa, boiaua e bund. Daca coloa-

rea e prea inchisd, insemneaza ca coloarea este prea taresi
(1) Rizescu, loc. cit., p 2167.
(2) E. N.-Voronca, Credintele poporului romdn. Cernauti 1903, p. 1100.
(3) Vasul [ce fi>rbe pe foc] scade, adici scade apa din vas; tot astfel se zice
cd lemnele [dupi {dierea din padure] scad.
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in acest caz se mai toarna apa; daca e prea slaba, se pune
din nou pe foc ca sa mai fiarba. Cand boiaua este bine pre-
gatitad, se pun in ea sculele de lana sau bucii ce urmeaza
a se boi. Aceste lucruri insa trebuesc sa stea mai intaiu in
2dr impietrit cu piatrd acrd, de unde se scot si se usuca
bine, inainte de a se pune in boia. In zeama aceasta, care
este fierbinte, lucrurile stau intre doud si trei ceasuri, pana
se prinde bine boiaua de dansele. Dacd coloarea n’a iesit
frumoasa, /dnefele se usuca si colorarea lor se mai repeta
odata. Dacéd au iesit frumoase, se clatesc in apa curata sia-
poi se usuca (1).

5. Droghita si lesie.

Se fierbe droghifa si in zeama ce iese se pun firele, unde
se lasa trei zile la céldurd. Dupé acest rastimp, in zeama
si peste fire, se toarnd cenusd si in acest amestec se freaca
firele indeajuns. Se mai lasa apoi cam vreun ceas si in ur-
ma se scot, se spald si se usuca (2).

6. Droghitd, piatra acra si lesie.

Prin Bucovina, galbenul deschis sau coloarea aldmdie se
dobandeste astfel: se freacd droghifa uscatd in mana pana
ce-i cad toate frunzele si florile, iar hlujenii se pun la fiert.
Dupa ce au fiert bine, se scot, si in locul lor se pune frun-
za si floarea facuta faina. Fierbandu-le, se dobandesc gdlbi-
nelele, cari se impietresc cu piafrd acrd marunt pisata,
mestecandu-se mereu. In vasul in care s'au pregatit gilbine-
lele, se pun sculele, insa in asa chip, ca acestea si preves-
teascd (3) sculele. Aici sculele stau o noaple, iar a doua zi
se scot si se adapd, adica se moaie in lesie si in urma se
pun la uscat. Dupd ce s’au sbicit bine, se duc la apa cur-
gatoare si dupa clatire, se usuca de ispravenie (3).

(1) Culegere din Com. Bogdinesti. jud, Suceava, dela Casandra lui Gh. Ou

(2) Culegere din com. Tepu, jud. Tecuciu.

(3) Impirt. de d-1 P. Carstean, Vicovul de sus. Bucovina: a prevesti, a trece
[apa] peste ceva. Ex.: puntea de pe Sirete a fost prevestiti de api.

(4) Marian. Cromatica, p. 18-19.
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7. Droghita, bors, lesie si piatra acra.

Prin unele par{i din jud. Dorohoiu se culege droghifa si i
se strujesc frunzele. Aceste frunze se pun in bors crud, si
acolo stau cu firele albe trei zile. In acest timp se face le-
sia cat se va puted de iute (tare) (1) si intr'insa se va topi
pialra acrd. Dupa frecerea celor trei zile, se scot firele din
borsul in care s'a plamadit droghifa si se pun in lesie. Aici
se ieau la frecat pand ce dobandesc o coloare galbend fru-
moasa (2).

Prin Bucovina se iea droghifd, se usucd, se piseazd c'o sc-
curice si se pune intr'o oald cu bors proaspat, adicd prisne
acru (3), umplut cu putin inainte. Borsul se mai amestecd
cu ceva apa, ca prin aceastd gdlbenire sau ingdlbenire sa
iasd coloarea frumoasd. Qala se pune la fiert si dupa o tre-
cere de vreme cam de un ceas, zeama se scurge intr'alt vas.
Acum se vede cd gdlbineala sau gdlbinelele au o faja gal-
benda. In acest timp se piseazd de fiecare scul sau tort cate
50-60 gr. de pialrd acrd, care se pune in zeamd pentru a o
impietrl. In vasul cu zeamé se pun apoi lucrurile ce urmea-
zd a se boi, iar deasupralor se pune drobitd de cea fiarta.
Vasul, cu toate aceste lucruri, se aseaza pe vatrd la caldura,
departisor de foc, ca nu cumva si inceapd a fierbe, cici in
acest caz gdlbinelile se serbezesc si deci nu se mai prind
de lucrurile ce catim a le vopsi. Acolo vasul std cam o ora,
dupd care sculele se scot si se ingird afara la umbra, ca sa
se usuce; puse la soare, acesta le-ar pdli, iar lanefurile s'ar
pata. Cat timp se usuca firele, se face lesie intr'un vas atat
de mare cat e uevoie ca si cuprindd sau si adape firele si
cand lesia e potrivit de calda, se pun intr'insa sculele uscate.
Din lesie se scot dupéd o alta ord, se spald in apa mergd-
loare, cici de cea stitdtoare ar trebui mai multe ape, adica
frebue apa schimbatd de mai multe ori Lanefurile scoase
din galbinele aveau o coloare galbend albineafd,; dupd spa-

(1) Lesia tare (iute) se dobandeste turnind api clocotitd intr'un lesicr ori si-
culef cu cenusd de ciocani (ciucdld;) de popusoi, curititi de griunte, sau de fag
ori sfefar. Legia se scurge intr'un vas prin panza lesierului.

(2) Culegere din com. Hanfegti, dela Ruxanda Garnet.

(3) Termen fintrebuinfat numai prin Bucovina.
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lare in lesie insd, dobandesc o fatd aprinsd galbena. Daca
firele n'au fost tocmai albe, au o coloare aldmdie, iar dacé
au fost colburii albe, firele se fac intunecat galbene. Daca
nu s'ar pune bors la fiertul droghitii, coloarea care s'ar do-
bandi nar fi durabild, iar ca infafisare ar fi deschis galbend
sau galbie.

Tot in Bucovina si tot din substanfele de mai sus se pre-
gateste coloarea galbenad si intr'altfel: se pune in cate o
oald drobifd dumicatd marunt si impietritd cu piafra acrg,
si cate un scul sau jumatate, dupd marimea oalei. Apoi oa-
lele se umplu cu bors sdlciu sau sédlcior, adicd ceva mai
acru de cum se intrebuinfeazd la mancare, si dupd aceasta
se aseazd la fiert. Borsul prisne-acru nu se intrebuin-
feazd, caci atunci floarea sculelor sboard, adicd nu se
prinde bine. Dupé ce fierb cam o jumatate de ord, sculele
se scot §i se moaie in lesie caldutd, unde stau cam trei
ore, mestecate fiind inainte si la sfarsit. Lucrul acesta se
repetd cam de patru ori. Aceasta se numeste inflorarea in
lesie. Dupa aceasta se spald in apa curgdtoare i se usuca
la soare sau in casd la caldura. Daca firele au fost albe la
inceput, ele au acum o coloare galbena deschisd; daca au
fost /di, firele sunt galbene péalate (1).

Prin judeful Covurluiu se infrebuintau mai demult lucrurile
de mai sus la dobandirea colorii galbene in chipul urma-
tor: firele de 1ana se puneau mai intaiu in bors cdlduf, in
care se topise piaird acrd pisatd marunt. Aceasta se numia
impietrirea firelor. Ca impietrirea sa se facd si mai bine,
sculele de lana se frecau bine in palme. Dupa ce stateau
aici ca un ceas, la cildurd, se scoteau, se uscau si se puneau
in zeama de droghifda hdcuitd, adica intr'o apa in care fier-
sese droghifa taiata marunfel. In acel vas firele stiteau la
soare afara sau pe cuptor la caldura, iarna; dacd erau multe.
se facea foc de balegar, afard, si in cenusa fierbinte se pu-
neau oalele, ca s stea o zi sau doud. Dupa aceasta, se sco-
teau sculele si se intindeau pe o panzatura curata inainte de
a se usca, in strat subfire, spre a se cerne deasupra lor

(1) Marian, Cromatica, p. 15-S.
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cenusd curatd, dupd care urma spalarea si uscarea (1).

Prin judeful Putna, galbenul acesta se dobandeste in chi-
pul urmator: Droghifa se culege de pe camp, se usucad la
umbrd si la trebuin{d se freacd in palme ca sd se sfarame.
Firele ce urmeazd s se coloreze se pun intr'un vas; prin-
tre ele se pesard droghifa sfaramata si piatrd acra. Ceaunul
se umple cu bors limpede si apoi se aseazd pe langa foc,
ca sa se incdlzeascad cu inceful iar materia colorantd sid se
disolve in bors. Dupd un timp, se scoate lana din vopsea
si se spald in lesie fare, care se zice cd intdrcste coloarea
si-i dd o faja frumoasa. Lana nu trebue sd fie indesatd in
vas, ci firele frebue sd stea in voie ca sd nu iasd patate (2).

*

Insemnare. Pregitirea colorii galbene din droghifd se

pare a fi cunoscutd si in Baserabia (3).

IL.—MARUL (4).

Marul care se infrebuinteazd de gospodine la dobandirea
colorii galbene este de doua feluri: domestic si sdlbalec,—
madr dulce si mar paduref (&) care se numeste si pdduref,
pddure| acru, mar acru sau numai paduref.

1. Paduret acru si piatra acra.

In Bucovina se fierbe scoarfd de pdduref acru, iar o par-
te din zeama dobanditd se scurge infr'o covatd sau alt vas.
Ceeace raméne se lasa in oald sau vasul in care a fiert.
Partea scursd se impietreste cu piafrd acrd. In acest lichid
se pun sculele si se mestecd de cateva ori, apoi se lasa la
cdldura soarelui sau in casa, pe langa foc, cam o ord. Dupa
aceasta se scot la soare sau se infind in casd, ca sa se so-

(1) Culegere din com. Ginesti.—Salvin, loc. cif. p. 277, Cit stau firele in zea-
mi, 2-3 zile, .se umbli cu ménile prin vas §i se freacd bine firele. In ura se
scot si se ncenugesc, adici se presard cu cenusgd, se lasi citva timp cu cenusa
pe ele, apoi se spald si sunt gata®.

(2) Balaban, loc. cit, p. 260.

(8) Z. C. Arbore, Basarabia in secolul XIX. Bucuregti 1898, p. 445,

(4) Pantu, ap. cit., p. 162 : Mdr, mer (Macedonia), Pirus Malus L., Malus
communis Lam.

(4) lbidem, p. 163: Pirus Malus L, var. austera Wallr., Pirus acerba DC.,
Malus silvestris, Mill,
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reascd, adicd sd infloreascd. In acest chip nu se vopsesc
decat sculele de buci, adicad materiile de cénepa.

Dacé coloarea nu-i potrivita, atunci zeama in care s’au pus
bucii se mai adapd, adicd se mai improspéteazd cu zeami
rdimasd dela inceput in oald. Ceeace se adaogd trebue dea-
semenea sd se impietreasca.

Dacéd gospodinele voesc sa dobandeascd un galben des-
chis, la fiert, pe langad coajd mai pun si frunze de péaduref
acru (1).

In Transilvania, pe valea Somesului, din aceste substante
se dobandeste un galben auriu in chipul urmétor: de fie-
care kilogram de land se fierb cate 4 litri de apad timp de
0 ord, dupd ce s'au pus in ea de fiecare kilogram de lana
tot pe atatea kilograme de scoar{d de mdar acru (salbalec)
$i pialrd acrd. Lana se pune dupd acest timp, se fierbe cam
un sfert de ord, in care vreme se invarteste mereu. Dupa
aceasta se da oala la o parte si se lasd lana in vopsea pa-
na cand se rdceste. Dupd ce s'a ricit, se scoate si se spald
cu apd proaspdfd si apoi se usucd (2).

In judeful Dorohoiu coloarea galbend numai penfru céne-
pad se dobandeste astfel: se fierbe bine coaja de pdduref si
cdnd se vede cd zeama s'a colorat frumos, cojile se scot si
gdlbinélele se impiefresc cu pia/rd acrd. In zeamda se pun
célépurile de céanepd si apoi vasul se aseazd la fiert, incer-
candu-se din vreme in vreme. Cand gospodina vede cd co-
loarea galbend dobanditd este destul de frumoasé, iea vasul
de pe foc, scoate cédlepurile si le pune la uscare (3).

Pentru lang, tot in acest judef, dupa ce se fierbe coaja de
paduref acru, se impietreste cu pialrd acrd si apoi se pun
firele. Vasul cu gélbinéle si cu fire se lasd apoi la caldurd
pand cand sculele dobandesc o colcare frumoasd. Se inte-
lege ca din cand in cadnd ele frebuesc incercale; dupd ce
se svanta, sculele se cldtesc in apd rece si se usucd (4).

Prin judeful Putna se cojeste coaja de pe orice soiu de mér,
se fierbe si zeama se impietfreste cu pialrd acrd. Se pun a-

(1) Marian, Cromatica, p. 20-21.

(2) M. E. Pioras in Familia romdnd, Budapesta 1908, no. 8-9, p. 22,
(8) Culegere din com. Hantesti.

(4) Idem.
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poi firele de 1and si se fierb cam o jumétate de ceas, dupa
care se scof, se clafesc si se spala (1).

Tot astfel se procedeaza si prin jud. Covurluiu (2).

Prin judeful Prahova se pun intrun vas 8-10 litri de apa
cu 4—>5 kgr. de coajd de mdr pdduref, ceeace inseamndi ca s’a
cojif un singur méar. Amestecul acesta fierbe cam 3—4 cea-
suri, pana cand se vede bine ca lichidul a capatat o coloare
galbend. Din vas se scot ramdésifele scoarfei, iar zeama se
impiefreste cu 15—20 gr. piaird acrd. Lanurile cari urmeaza
sd se vopseascd, se fierb apoi aici limp de 2—3 ceasuri,
cand, incredinfandu-se céa au prins coloarea galbené frumoasa,
se scof, se clafesc si se pun la svantat. Dacd insd se intam-
pld cd coloarea nu s’a prins bine, lucrul se mai repetd odata.
In aceastd coloare se vopsesc firele de lana, bumbac si ca-
nepd (3), ba chiar si de in, cari urmeaza sa fie infrebuinjate
la facerea vdrgilor galbene la straie, velinfe, asternufuri de
pafuri sau vdrgi la servete si prosoape (4).

2. Mar paduretf, piatra acra si lesie.

In jud. Putna se culege coajd si muguri de mdr padure/,
cari nu frebue sa fie uscafi, se piseazd bine si apoi se fierb
infr'un vas cu apa limpede, pana ce foatd taria din coajis’a
disolvat in apa. Dupa aceasta se iea o carpd curatid de bum-
bac si se moaie in zeama. Dacéd coloarea ce se prinde pe
carpa estefrumoasd, se urmeaza cu boitul ; daca se pare a
fi slabd, se mai pune un rand de coajd, ba si al doilea chiar,
urmandu-se cu fierberea pand cand se crede cid zeama are
destula tarie ca sa boeasca lanurile sau firele de nevoie. Cand
aceasta-i gatfa, se pun sifirele in launtru si se lasa se stea la
caldurd cam o jumatate de zi, dupa care se scof afara. Zea-
ma se pune pe langa foc ca sd se incdlzeascd, in care timp
se impietreste cn piafrd acrd. Dupd ce aceasta s’a topit cu
totul, zeama se mestecd bine si in ea se pun din nou lucru-
rile boife slab, unde se mai lasd incd o jumatate de zi, fot
la céldurd. Cand se vede ca coloarea dobanditd este frumoa-

(1) Culegere din com, Balotegti.

(2) Culegere din com. Ginesti.

(3) In text: .firele de lind gi bumbac de canepi«.
(4) Moraru, loc. cit.. p. 198.
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sa, firele se scot, se spald in /esie calda, se clitesc apot in
apa st dupa aceasta se pun la uscat (1).

Tot prin acest judef coloarea galbend, din aceleasi sub-
stante, se mai dobéndeste intr'un chip, care nu se deose-
beste de cel ardtat pand aici decéat prin doua puncte. Intaiul :
impietrirea gdlbenelii se face inainte de punerea sculelor.
cari stau in vas la caldurd o zi intreaga, si al doilea: spala-
rea se face in lesie cat de tare si de fierbinte, fiind si a-
ceasta impietrita (2).

3. Mar si {ipirig.

Prin judeful Dolj se jupoaie cu cufitul coaja de pe ramu-
rile mai groase ale merilor mai tineri, pAna cand se da de
albusul marului. Coaja care se dobandeste se fierbe binein
apa, pand cand «varsd coloarea», adicd pana cand toata ma-
teria colorantd din coaji s'a disolvat in apd. Dupa fierbere,
zeama se strecoara si in ea se pun cam 60 gr. fipirig sau
salmiac, la fiecare decalitfru de zeamd. Tipirigul frebue sa
fie bine pisai. El are de scop s& deschidd coloarea galbe-
nélelor. Dupéa aceasta se pun materiile ce urmeaza a se co-
lora, cari se fierb panad dobéndesc o fatd frumoasa.

Acest metod a inceput a se lasd din cauzd cd merii pd-
durefi ce cresteau prin paduri si se jupuiaula trebuinia, s’au im-
pufinat cu tadiarea sau exploatarea multor paduri, asa ca azi
au ramas numai merii de gradina sau de langa casa, cari se
conserva pentru fructe si se feresc de jupuit, spre a nu
le pricinui uscarea. Exista chiar in popor versuri relative la
coloarea ce se extrdged din mar, ca urmatoarele:

~ D'aolicd mir rotat,

Spune-mi cine te-a uscat ?

-— Cufitul de jupuit,

La pustiu de 'ngdlbenit! (3)
*

Insemnare. Dobandirea colorii galbene din coaja de mar
se cunoaste si in judeful Tecuciu (4).

(1) Culegere din cit. Cipotesti, impirt. de d-1 Gh. Mandru, institutor.

(2) Balaban, loc. cit., p. 264-265.

(2) Barzeanu, loc. cit.. p. 233,

(4) Impirt. de d-nii Paun Orifa din Munteni-Tiginegti si C. Vlase din Matca.
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III. DROGHITA SI MAR.
1. Mar, droghifa si piatra acra.

Prin unele pérfi din Bucovina se culege din vreme dro-
ghijd si se usucé si tot asa se face si cu coaja de mdr pa-
durej, care se jupoaie de pe pom. La nevoie, acestea se fa-
rdmifeazd si se fierb bine, pand ce toatd galbineala a iesit
din ele.

In urmé partile lemnoase se scot, zeama se strecoaré prin-
tr'o petecd de calfi, iar in vasul curat smaélfuit, se impietreste
cu pjalrd acrd. In lichidul cédlduf se pun sculele albe, unde
se fot incearcad din fimp in timp pand se vede cé& au prins
0 coloarea frumoasad. Trebue mare bigare de samé «sé nu
scape firile» la boif, cd iese galbenul totdeauna intunecat(1).

Tot in chipul acesta se poate dobandi coloarea si din
scoarf/d de mdr dulce in loc de cea de mar paduret, si tot
cu droghifa,—drobgifd in graiu popular (2).

Aproape la fel se face lucrul acesta si in jud. Suceava.
Scoarfa de mdr pdduref se usucd la umbrad si se intrebuin-
feazd la nevoie. Afunci ea se fierbe in oale smaélfuite ori in-
tro caldare spoitd, la olaltd cu droghifa, si cand zeama a
dobandit toatd galbineala, primeste intr'insa firele cari sfau
2-3 ceasuri. Zeama trebue sa fie fierbinte, iar sculele impie-
trite. Dacd coloarea ce se dobandeste este prea slaba, scu-
lele se mai pot pune odatd sau de mai multe ori panad se
boesc frumos (3).

Tot in chipul acesta se urmeaza si atunci cénd, pe langa
droghifa si scoarfe de pdduref, se mai adaogd si smicele de
mdr dulce, adicd mici rdmuréle de méar de gradina (4).

2. Galben (din droghitd, bors, lesie si piatrd acra)
si paduref acru.

Din galbenul ce s’a dobandit la I-7 (5), daca cineva vrea si

(1) Culegere din Vicovul de sus, impirt. de d-I P. Cirstean.
(2) Idem.

(3) Dict. de Casandra lui T. Tarli, com. Brogteni, jud. Suceava.
(4) Idem.

(3) P. 25.27.
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capete un galben aprins, pune acele fire galbene in flori
sau gdlbinéle de paduref acru, pregétite cum se aratd la
II—1. Daca se mai adaogd materie, se capata o coloare gal-
bend rosietica (1).

IV. RACHITA (2).

Rachifa ca si salcia slujesc in deajuns de mull, si se pa-
re cd pe alocuri cu un egal folos, gospodinelor noastre pen-
tru dobéandirea colorii galbene.

1. Salcie si piatra acra.

fn Transilvania, pe Valea Somesului, de fiecare kilogram
de 14nd se fierb cam patru litri de apd cu tot atatea kilo-
grame de varfuri de salcie tadnard, numitd rdchificd. Zeama
ce rezultd se impietreste cu pialrd acrd. Dupa impietrire se
pune lana si se tot mestecd vreme de un sfert de ora. Vasul
se da apoi de o parte si se lasad astfel pand ce se raceste,
cand sculele se scof, se spald in apa rece si se usuca. Gal-
benul care se capata are o infafisare aurie, foarte frumoasa (3).

Prin jud. Putna se culeg mugurii sau varfurile de rdchifi-
ca de luncd ce se numeste moroghel. Acest soiu are coaja
verde si frunzele mai latisoare decat cea rosie. Mugurii si
varfurile se piseazd bine si apoi se pun infr'un ceaunca sa
fiarba. In zeama care se scurge intralt vas, se pune materia
care urmeaza si se vopseascd $i piaird acra, si se lasd pe
langé foc la cdldurd o zi, dupa care se scoate si se usuca(4).

(1) Marian, Cromatica, p. 18.

(2) Am dat acest nume generic pentru toate soiurile de silcii, richiti si ri.
chiféle, aritdnd la retele specia care se foloseste.--Pantu, op. cif., p. 229-230:
Rdchitd, salice, salcie, salcie fragedd (Truns.). Salix fragilis L.: Rdchitd albd.
mlaje, rdchitd miaje, Salix incana Schrank.; Rdchitd rogie (Trans.), lozie
mlaje, rdchitd, richitd, richitd rogie, Salix purpurea L. p. 136: lov, lozd (Bu-
cov.), rdchitd moale, rachit@ puturoasi, salcd moale (Trans.), salce moale, Sa-
lix Capraea 1.; p. 17+: Miaje, lozie, rdchitd, rdchitd de miaje, rdchiticd miaje.
Salix viminalis L.; p. 250: Salcd (Trans.), rdchitd aibd (Trans), rdchitd ma-
re, salce, salcie, salcie alburie, Salix alba L p. 23] : Salce, salcie, Salix tri-
andra L., Salix amygdailina L.; p, 252: Salcie, salce, Salix pentandra L.

(8) M. E. Piorag in Familia romdnd, Budapesta 1938. no, 8 9. p. 22.

(4) Balaban, joc. atf., p, 264,
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Tot astfel se dobandeste coloarea galbend frumoasa din ra-
chificd siun galben alamaiu din rdchila, dela care se intrebu-
infeazd nu numai coaja, ci si frunzele (1).

In jud. R.-Sarat se lucreazd la fel, cu deosebire cd nu se
pun muguri de rachifica, ci numai ramurélele tinere, cu frun-
ze, fara mojochine,—fara flori,-—iar impietrirea se face ina-
inte de a se pune sculele de lana (2).

Astfel se urmeazd si in alte sate din acest judef. Coloarea
care se capata este cea limonie (3).

Prin jud. Prahova se jupoaie de pe crécile de rdchild ro-
sie sau albd mai groase ca 2 cm., scoarfa, care apoi se cu-
rafa de partea verde de pe deasupra. Ceeace rdmane, se
pune infrun ceaun §i se fierbe timp de 1—2 ceasuri, pana
cand se vede cé lichidul a dobandit o coloare galbeni. Du-
pa fierbere se scot ramasifele de rachitd, zeama se scurge
intr'un vas curat si acolo se impietreste cu pialrd acrd, pu-
nand de fiecare decalitru, cam 30 -35 gr. de piatra acra bine
pisatd. In urma se pun lucrurile ce ftrebue si le coloram si
se fierb cel pufin 2 ore, dupd care se scot, se clatesc in a-
pa curatd si se pun la uscare. Coloarea ce o dobandesc fi-
rele de 1and este cea limonie. <«Firele colorate intr'aceasta
preparatiune sunt intrebuinfate de {drance la facerea straie-
lor, paturilor, velinfelor, cadrilaturilor, precum si la facerea
unor broboade, cu cari femeile {arance se leaga la cap»(4).

Procedeul acesta se practicd si in judetul lalomifa (5).

2. Salcie, bors si piatra acra.

Prin judeful Arges sa reteaza varfurile ramurilor tinere
de salcie si rachild de apd si se slopsesc,—se piseazd,—
intr'un vas de lut astfel incat sa se faca din toate un aluat
verde-gdlbuiu. Aceasta siropgsifurd se pune infr'un vas cu apa,
nu prea mare, si se fierbe padna ce se vede ca toatd materia
coloranta a fost dizolvata in apd; zeama se slrecoara in urma

(1) Toate acestea sunt culese din com. Spitiresti, jud. Suceava,
(2) Culegere dela d-1 Tache Georgescu-Vulpe din com. Popesti.
() Rizescu, /oc. cit, p. 217,

(1) Moraru. loc. cit, p. 194-5.

(8) Impirt. de d-1 St. Popescu, com. Cuza Vodi.

Pamifile i Lupescu, Cromatica. 3.
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foarte bine printr'o panza deaséa si cu incetul, ca sd nu ra-
mana nici o urma de materii solide din salcie, care ar pa-
ta lucrurile ce urmeaza sd se boiasca. Sculele de lana se
pun de se fierb bine cu bors nesirical, adeca nediluat, acru,
proaspat, —sau bors sirica! sau indulcit. In cazul dintaiu gos-
podina vrea sd aiba o coloare limonie inchisa iar intral
doilea, una mai deschisd. Céat se fierb sculele in bors, zeama
strecuratd se impietreste si ea cu piaird acrd. Cand aceste
doua lucruri sunt facute, se scot firele dinbors, se pun de se
usucd la soare si in urma se vard in zeama impietritd, care
‘este calda. Aici se lasd pand ce dobédndesc coloarea galbe-
né voitd. Dacad zeama este prea fare, se mai siricd cu apéa
clocotita (1).

3. Rachita, piatra acra si cenusa.

Am vazut cum in judeful R-Sirat se dobandeste din ri-
chitd si piatra acrd coloarea limonie. Dacéa atunci cand firele
se scot, se infind intr'o albie, neuscate, dacd se cerne peste
ele cenusa si apoi se toarnd apa rece, dacd in urmd sc
spala in lesia care se formeazd, sculele isi capatd o coloare
galbena poritocalie (1).

V. DROGHITA SI SALCIE.
Droghita, rachifica si piatrd acra.

{n Bucovina, varfurile de rdchificd galbend, uscate, si dro-
ghifa, asemenea uscata, se freacd in palme, dobandind astfel
din fiecare aparte cate un fel de faind. Dupa aceasta se fierb
beldiile de droghita in apd proaspéata, iar dupa fierbere se
scot si in locul lor se pune faina de rachifica si cea de dro-
ghifa in catimi egale. In timpul fierberii se mestecad bine in
vas ca sd nu se ardd; zeama se impietfreste cu pialrd acra.
in zeama se pun firele si acolo stau o zi si o noapte. Fi-
rele albe curate au acum o coloare gdlbiorie; de au fost

(1) Impirt. de d-1 Ene Dinu, com. Costesti.
(2) Rizescu, loc. cit,, p. 217.
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albe inchise ele, sunt dupd vapsire porfocalii, iar daca au
fost intunecate, firele se fa¢ ndaramzii (1).

Prin judeful Dorohoiu se ieau frunze de rachificad galbena
si frunze de droghifa si dupd ce se usucd la uscaciune si
la umbra, se fierb in apd pana ce toatd coloarea a iesit in-
trinsa; zeama se scurge apoi infrun alt vas curat, se impie-
treste cu pialrd acra si apoi se pun firele albe, unde se la-
sa pana cand dobandesc o coloare galbena frumoasa. Dupa
aceasta se scot si se usuca (2).

Procedeul pare cunoscut si prin unele parfi din judeful
Suceava, unde droghita se numeste si dropnifd (3).

VI. MAR SI SALCIE.
Paduret, rachificad si piatra acra.

Prin judeful Neam{ se pregatia mai demult galbenul din
scoarta de pdduref, din varfuri de rachifica (loziil, ferbandu-
le la olalta [si impietrind zeama cu piatrd acra] (4).

VII. DROGHITA, MAR §1 SALCIE.
Droghitd, paduref, rachitica si piatra acra.

in judeful Baciu se pregiteste galbenul din substanfele
aratate in chipul urmator: se pune intr'un vas si se fierbe
droghifa cu totul, la olaltd cu coaja de pddure/iar rachifica
se fierbe intro carpa, ca sd nu se impragtie. Zeama se scur-
ge intr'alt vas, unde este impietritd cu pialra acra. Vasul se
pune apoi la foc si cAnd zeama incepe sa fiarba, se pun in-
launtru firele albe. Urméand fierberea, dupa ce lana a dobén-
dit coloarea, se scot si se intind la uscat. Dacd se vede ca
firele n'au prins bine coloarea, se mai fierb odata (5).

(1) Marian, Cromatica, p. 19-20.

(2) Culegere din com. Hauofesti.

(3) Culegere din com. Gainesti, impirt. de d-1 P. Herescu.

(4) Impart. de d.i Gr. . Vasiliu din Pluton, com. Pipirig.

(5) Culegere din com. Moincsti dela Marghioala lui Ion St. Ardeleanu.
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VIIl. SIMINOC (1).
Siminoc, bors si piatra acra.

Florile de siminoc se rup de pe costisd cénd suntin pute-
re si se usucd la umbrd; la trebuin{d se toacd méruntel cu
cufitul si apoi se pun pldmada in bors, seara, unde stau pa-
nd a doua zi. A doua zi se storc bine §i se pun la fiert in
apad. Zeama mohorila care iese, se impietreste cu piafrg acra,
peste care se adaugd si zeama galbend provenitd din pla-
madeala. In acest amestec se pun firele ce urmeaza s se
boiascd, lasdndu-le la cdldura soarelui sau pe langa foc pa-
na prind bine coloarea galbena frumoaséd (2).

1X. DROGHITA SI SIMINOC.
Droghita, siminoc, bors si lesie.

Prin judeful Tutova se sapd raddacinile de droghifa si
cele de siminoc si se lasd sd se usuce doua sau frei zile.
Dupé aceasta se pizeazd bine si se pun in cidldare, ceaun sau
oald, unde se afla bors. Cu acest amestec vasul se pune pe
un foc slab, asad incat sd nu fiarbd, ci numai si se incil-
zeascd bine. Dupa ce radéacinile si-au ldsat in bors toata
materia galbend, se pune lana, cénepa sau panza in zeama
si astfel ramén pe acelas foc slab o zi sau o noapte.

Dupa trecerea acestei vremi se scot firele sau pénzétura
si se pun inir'un vas cu lesie céldicica, unde se freaca. Apoi
se storc, nu asa de tare, si se lasad sid se usuce (3).

X. MESTEACAN (4).

1. Frunze de mesteacan si piatra acra.

Prin judeful Prahova se obisnueste a se culege frunzele
de mesleacdn toamna, pe la Santd-Maria micd (8 Septem-

(1) Pantn, op. caf., p. 266: Siminoc. scinenic (Banat), siminic, Helichrysum a-
renarium DC.. Gnaphalium arenarium L.

(2) Cnlegere din com. Galbeni, judetul Roman.

(8) Culegere din Similignara-Bogdana, impirt. de d-1 N. I. Antonovici.

(4) Pantu. op. crf, p. 170: Mesteacin, mestacén Betula verrucosa Ehrh,
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vrie). cand Incep sd se ingakbeneascd. La 10 litri de apa tre-
bueste aproape un cos de frunze. Vasul se fierbe pand cand
lichidul se coloreazé in galben. Dupa ce a fiert, vasul. - calda-
re sau cazan—se da jos de pe foc si continutul lui se van-
turd bine. pdna cand se mai raceste: apoi se lasd asa cam
4—>5 ceasuri. ca frunzele sd se pldmddeascd bine. adica sa-si
lase in zeamd toatd materia lor colorantd. Dupd aceasta
frunzele de mesteacén incep sa se tescuiascd in méni. adicd
sa se stoarca. sa se pund din nou in lichid si iar sa se stran-
ga pana cind se vede cd nu mai curge dintrinsele o galbe-
neald mai pronunfatd decit cea din vas. Frunzele apoi se
arunca afara. Dupa aceasta. galbenelele se incep iar a se
vantura si pe urma se pun lucrurile ce voim sa se coloreze
in vas. Vasul se aseaza pe foc. dupd ce mai intdiu zeama a
fost impietritd cu 20--30 grame piatrd acrd pentru decalitrul
de apa. Fiertura {ine cam jumatate de ceas. in care timp fi-
rele dobandesc o coloare galbena limonie. Cand aceasta cu-
loare s'a prins bine, sculele se scot, se clatesc in apd curata
de rdu sau de ploaie si se pun la uscai. «In aceasta prepa-
rafiune se introduc firele de land din cari se fac vargi gal-
bene la fote. straie. velinfe sau cadrilaiuri. Cea mai bunéa
coloare este aceasta si se uzeazd si astdzi foarle mull. céci
are proprietatea de a nu-si pierde coloarea la spdlat si nici
din cauza razelor salare» (1).

2. Mesteacan, bors si piaira acra.

Prin Bucovina se fierbe la olalta intro oala scoar/d de mes-
leacdn 1in bors acru amestecat cu apa. In zeama caldufa
$i scursd se pune pialrd acrd ca s'o impietreascdl si apoi
se baga firele de 1and sau de buci. spre a dobandi coloareh
galbend intunecatd (2).

XI. MAR SI MESTEACAN.

Mar, mesfeacdn si piatrd acra.

Prin judeful Bacdu se strange toamna. in ajunul caderii.
frunzele de mesteacdn curate si nepatate. iar de prin luncile

(1) Moraru, loc. ct, p. 192.
Q) lbidem, p. 28,
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Trotusului sau alte parti, se culeg multe ramuri de mdar pd-
duref acru. Toate aceste se pun la uscat in casd, pe corzi
sau pe sobe, ferindu-le cat se poate de praf si umezeala.
Cand frunzele s’au uscat bine, se farama in mani, facandu-se
praf, si asa se pasfreaza penfru nevoie intr'un sdcuief des la
fesatura, ca sd nu-l sfrabatd praful. La nevoie, vara mai ales,
se fierbe de-o parte praful frunzii de mesteacan si de alta
parte beldiile (ramurélele) de mar paduret, pand cand se do-
bandeste o coloare galbenad frumoasd din amandoua sub-
stanfele. Cand aceastd coloare se potriveste, se amesteca in-
fr'un sigur vas si dacd zeama e galbena, se impietreste cu
pialrd acrd. Zeama se pdstreazd calda intotdeauna. Firele
se pun inlauntru, se tin putin si apoi se scot afara spre a
se sori, adica se intind spre a fi batute de razele soarelui
pana cand se usucd. Ele insd trebue sa fie de o po-
triva de uscate, atdt pe o fata cat si pe cealaltda caci daca
s'ar uscd numai pe o parte, varindu-se din nou in galbenea-
1a si uscandu-se apoi bine, ele ar iesi tarcate, adica prin u-
unele parti mai galbene si prin altele mai alburii. Varirea in
galbeneéle si sorirea se urmeaza astfel pana ce firele doban-
desc coloarea voita (1).

Xll. SALCIE S1 MESTEACAN.
1. Salcie, mesteacéan, si piatra acra.

latd cum se dobandesie coloarea galbend deschisd sau
alamaie din aceste substante prin jud. Suceava. In luna lu-
nie, cind sunt multe sarbatori marunte, femeile din safele
vecine cu prundurile raului Moldova adund mari cantitali de
réchificd, rupand numai varfurile ramurilor cu cateva frun-
ze pe ele,—cele mai tinere. Odatd cu aceasta se jupoaie si
coaja de pe ramurile mai groase. Acasd ele sunt puse sa se
usuce la umbra, ferindu-le de umezeala sau ploaie, cari li-ar
face sa se mucezeascd. Unele gospodine, si pentru unele fe-
luri de galbenele, folosesc mai multfrunzele tinere; altele {in mai
mult la coji $i crengufe; fiecare urmeaza deci dupa datina. Cand
este sa se infrebuinfcze, se scoate pe prispd si se intinde la

(1) Culegere din com. Moinesli, casa lui lon Ar leleanu.
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soare, ca sa se usuce mai bine, coaja si ramurile de rachi-
fica si apoi se freacd in mani pand cand se capétd un praf
Acest praf se pune intr'un vas de arama spoit sau intr'o
oald smalfuitda in care au fost mai dinainte coaja si ramurile
de rachificd ce nu s’au putut fadrdma. Odata cu praful se pun
si frunze de mesleacan galbene, cadzute toamna. Toafe
aceste se amestecd bine la un loc si in zeama caldéd se pu-
ne parul, lanelele ce urmeazéd a se ingalbeni, stdnd acolo o
zi intreagd, dupa care se ieau si se intind la soare, ca sé
se usuce; lucrul acesta se repetd de mai multe ori péana
ciand se capétd coloarea doritd. Cénd urmeazd s&@ se véare
sculele penfru cea din urmé datd, zeama se impiefreste cu
piaird acrd. Dupa aceasta urmeaza uscarea de sfarsit. Daca
zeama n'a fost impietritd, se siclesc, adicd se impietresc a-
cuma, pundndu-se intr'o apd caldufad in care s'a topit piatra
acrd. Cate odatd impiefrirea se poate face inainte de a vari
firele in galbenéle §i anume muindu-le in apa caldad in care
s'a fopit piatra acra. Galbenelele nu se fac niciodafad in cea-
une, din pricind cé acestea coflesc. Felul acesta de boire se
urmeaza mai ales vara, cind gospodina are ingaduire sa-si
tot incédlzeasca firele la soare (1).

Un galben inchis numit porfocaliu sau naramgiu se do-
bandeste din substanfele de mai sus, la fel, cu deosebire ca
lana {rebue s fie albé galbuie,—/dna seina («o 1anéd laie mai-
mai alba»),—gélbeneala se face maij tare iar sculele se {in in
gilbenele vreme mai indelungata (2).

2. Salcie, mesteacan si zar.

Tot prin péarjile de mai sus, coloarea aldmaie, — galbena
deschisid,—se capata intocmai ca la XII. 1, cu deosebire cé scu-
lele de 1ana, inainte de a se vari in gélbenele, se impiefresc
mai intadju in zdr de vacd, ne mai facandu-se prin urmare o
altd impietrire in zeama sau in apa calda.

Galbenul inchis se va dobéndi si pe aceastd cale casi la
punctul 1; se injelege ca si lana trebue sa fie fot astiel (3).

(1) Culegere de la Casandra J. Tarld din com. Brosteni jud. Suceava.
(2) Lupescu st Teoedorescu, loc. cif.. p. 249.
(%) Ibidem.
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XIII. DROGHITA SI SOVARV (1).
Droghita, sovarv si piatra acra.

Prin jud. Bacdu se culege droghifa si sovarvul inflorit si
se usucd bine la umbra si uscéciune, dupé care se sfarma
in palme, facandu-se praf. Praful acesta se pastreaza in pungi
pand cand gospodina are nevoie de a vapsi lana galbena.
Atunci pune acest praf in apa si-l fierbe pdna ce se observa
cd lana a capatat o coloare galbend porfocalie, cand pul-
berea se scoate, se strecoard si se stoarce. Ramasifele se
aruncé iar zeama se impietreste cu piaird acra. Firele se
pun in galbenéle si acolo stau o zi, la cdldurd, cand se scot’
se clatesc in apa curgatoare si apoi se pun la uscat. Daca
firele n'au dobandit coloarea galbend portocalie, se mai pun
odald dupa uscare si se lasd cat va fi de nevoie (2).

Prin jud. Suceava, din zeama de sovérv si gélbenele sla-
be de droghifd, se objine coloarea naramgie (portocalie) (3),

de care se aude si in cantece:
Floricicd naramgic
La badita'n palarie.

XIV. MAR SI SOVARV.
Mar, sovarv si piatra acra.

Prin judetul Prahova frunzele de mdr pdduref se obisnu-
este a se culege in ziua de 17 lulie, cAnd poporul sdrbeaza
Madrina,; aceste frunze se usucad la soare si se pastreaza
penfru fimpul cand va fi nevoie de ele la dobanditul coloa-
rii galbene aurii. Ciand urmeazi a se infrebuin{a, se ieau
doua parfi de frunze si o parte de sovarv si se pun intr'un
vas cu apa ca sa se plamadeasca. Acolo stau o jumatate de zi,
in care timp frunzele si sovarvul se storc de mai multe ori,

(1) Pantu, op. cit.. p. 275. Sovdrv, arigan (Maced.), dost, milof, solovirc
(Trans.), solovdrf, solovirv (Trans.), sovdrc (Trans., Brasov), sow.ilf, Sovdrf, sovo-
vdrv (Urans.), Origanum vulgare L. Aceastd planti este foarte mult intrebuintata
de poporul nostru la colorat .

(2) Culegere din satul Schineni, din apropierea Baciulut,

(8) Lupescu §i Teodorescu, loc. cif, p. 246.
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ca sd se scurga din ele toatd coloarea. Cand lichidul s’a co-
lorat indeajuns, se scot frunzele si sovarful, iar lichidul se
impietreste cu 25 gr. piaird acra. Dupd aceasta se pun fire-
le. «<Aceastad coloare se intrebuinteazd la-vapsitul lanii si fi-
relor de lana din cari se fac vargi galbene la fote, la velin-
fe, cadrilaturi s. a.» (1).

XV. MAR, LEMNUL CANELUI (2) SI MALIN (3).
Lemnul canelui, paduret, malin si piatra acra.

Prin jud. Suceava si nnele parfi marginase din Bucovina
se jupoaie coaja de pe lemnul cdnelui, de pe ramurile mai
tinere de pddure/ si de pe malin, se usuca si apsi se fierb
la olalta intr'un vas curat. Masirahaiul se scoate si se stoar-
ce iar zeama se impietreste cu piatrd acra. Firele se pun
dupa ce piatra acrd s'a topit cu totul si se lasa in zeama si
la caldurd pana ce se fac galbene. Atunci se scot si se pun
la uscare. Daca coloarea nu s’a prins bine, se mai pun odata
in gélbenele. :

Cate odatd impietrirea firelor se face inainte de a baga
sculele in galbenele. Firele se moaie in apa calda, in care a
fost piafra acra.

Lemnul canelui creste pe la poalele padurilor {4).

XVI. TUTUNUL (5).
Tutun si piatra acra.

Pe cand futunul se cultiva de sateni prin gradina, inainte de
monopolul lui, pe cand serviciul culturii ilicite al acestei
plante nu era asa de riguros ca azi, se luau frunze de tu-

(1) Moraru, loc. cit., p. 199.

(2) Pan{u, op. cit., p. 144: Lemn cénesc (Munt), lemnul cdinelui, mdalinifa
(Bucovina s1 Mold.). mdlin negru (Trans), Ligustruin vuigare L.

(3) Ibidem. p. 159: Mdlin, mdlin negru, prun sdlbatic (Trans), Prunus Pa-
dus L.. Cerasus Padus DC,, Padus racemosa Gilib.

(+) Culgere din com. Dorna, inpiart. de d-1 Teofil Bizom.

(3). Pantu, op. cit., p. 312: Tutun, duhan (Banat si Traus), fabac, tutiun,
Nicatiana Tabacun L.
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tun uscate (dospite), se frecau in palma si se clatiau in
apa rece ca sd se ducd de pe ele tot praful. Dupa ce se scur-
geau, se puneau la fiert si se fierbeau padnd se dobandia o
zeamd de coloare unidelemnie inchisd. Aceastd zeama se
scurgea si se Impietrid cu pialra acrd siintr'insa se puneau
firele la ingdlbenif. Intaiu li se daded un clocot si apoi se la-
sau sd zacd acolo doud zile.

Cu céat frunzele de tutun erau mai curate si mai frumoa-
se, cu atat si galbenul iesid mai frumos (1).

XVII. AGUD (2).
Frunze de agud si piatra acra.

Prin judefele Neamf, Suceava si Tutova se fierb frunzele
de agud cand sunt verzi, iar zeama scursd se Impietreste
cu piatrd acrd; lana se fine la caldurd in ea pand cand
prinde bine coloarea galbend. Dupd aceasta se clateste in
apa rece si se usucd (3).

XVill. AGUD $S! ZARZAR (4).

Frunze de dud, de zarzar si piafra acra.

Frunzele se fierb, zeama se Impietreste cu pialrd acrd si
in acest amestec se boieste lana (5).

XIX. DROB (6).

Drob (drobusor), zar si piatra acra.

Prin jud. Suceava se culege drobul din vreme, se usuca
la umbrad si se pasireazd pentru cand va fi nevoie. Atunci se

(1) Impirt. de Aglaia P. Mitocariu din com. Bogdinesti jud. Suceava.

(2) Pantu. op. cit, p. 90: Dud alb. agud, agud alb, cirici (Maced.), dud, fri-
gar (Trans)), iagod, murd, Morus alba L.; Dud negru, agud negru, dud, frd-
par (Trans.), agod, murd, Morus nigra L.

(3) Culegere din com. Zorleni, jud. Tutova.

(4) Pantu. op. cit, p. 41: Cais, apricos (Trans). zarzdr. Prunns Armeniaca
L., Armeniaca vuigaris Lam.

(3) Impart, de d 1 V. Mitocariu, com. Letea noua. jud. Vlagca.

(h) Nu s'a putut precizd dupa Pan{u, op. ot oricum, drobul sau drobusorul
nu-i Genistra tiuctoria L.
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pune intrun vas curat si se fierbe cam doud ceasuri, adao-
gandu-se apa cand se vede cd zeama din vas a scadzut. Ca
sa se vada daca-i deajuns de galbena, se incearcid cu o car-
pa alba. Cand coloarea este prea inchisa, se mai foarna apa.
Daca e gafa, se pun in launtru sculele de lana. Aceste scule
insa frebue sa fi stat mai inainte in z4r inpiefrit cu pialird
acrd, dupa care au fost puse la uscat. In galbenele fierbinfi
lucrurile stau 2—3 ceasuri, pana cand se prinde bine coloa-
rea. Dupa aceasta se spald in apa curafa si se usuca (1).

XX. SOVARF $1 DROB.
Soviri, drob si piatra acra.

Prin pirfile de munte ale jud. Bacdu se pregéteste o co-
loare galbena inchisa, numita galben infunecal, din sovarf
si drob, culese la vremea lor, la maturifate, uscate in riagaz
si macinate in palme. Cand gospodina are nevoie, fierbe acel
praf si ramasifele din planfele pomenite, pana cand vede ca
lichidul a dobandit o coloare galbena intunecata; atunci se
pun in launtru_firele si piafra acrd si fotul se fierbe cu in-
ceful, incercandu-se din cand in cand /4nurile, ca sa se va-
dé de au prins sau nu coloarea. Dupa colorare se spala in
apa curala si se pun sa se usuce inceful cu inceful (2).

XXI1. ARIN (3).
1. Arin negru.

Prin Bucovina se fierbe scoarfa de arin negru si dupa ce
a fiert bine, se pun in vas sculele de lana laie sau buci. Du-

(1) Dict. de Casandra T. Tarli, Brogteni-Suceava.

(2) Culegere din Moinesti, casa {ui Ardeleanu.

(8) Pantn. op. cit. pag. 10 11 Arin alb, (Mold. si Trans), anin. anin aib,
anin cenusiu (Munt.), anin rosu (Munt), arin (Mold. ¢i Trans), arin rosu
(Mold.), Ainus incanna DC. Scoarta intrebuin{ati in industrie ca tinctoriala
Arin negru (Mold. i Trans.), anin (Munt) anin negru (Munt.), arin (Mold. g
Trans.). Alnus Glutinosa Gaertn. Cu scoarta si amentele femele numile ani-
ne san arine, vopsesc Romancele noastre diversele lor lanuri , fard a puted hn.
fari cdrdi categorii de arin apar{in.
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pd o ord se scof si se usucd, dobandindu-se astiet o coloa-
re cdramizie sau cdrdmizie inchisa (1).

2. Arin negru si vitriol de fier.

Pe valea Somesului din Ardeal se dobandeste coloarea
mierie,—ca mierea,--din scoarfd de arin, fierband in cate 5
litri de apa de fiecare oca de lana, cate un sfert de oca de
scoarfd. Tot aici se pune si pufin vitriol de fier. Zeama se
strecoard cu ingrijire prinfr'o panzatura, caci alifel se patea-
za lana. Dupé aceasta se pune lana inlduntru $i mestecan-
du-se, se lasd pand se raceste bine. Atunci se scoate si sec’
spald in apé rece. Daca gospodina doreste un mieriu (drop]
mai inchis, pune la fiert mai multd scoarfd si mai mult vi-
friol de fier (2).

XXIl. SOVARF Sl1 ARIN,
Arin, sovarf si piatra acra.

Se pune in apé rece o parte de sovarf uscat in floare si
doua parti de coajé de arin, asemenea uscata. A doua zi se
scot si se intind la soare ca sd se usuce, dupa care se pun
iards in vas la fiert: un strat de sovarf uscat, un sfrat de
lana alba si al treilea strat de coaja de arin. Vasul se um-
ple cu apa de coloare galbend mohoritd, in care se plamadi-
sera sovarful si coaja de arin, se presoard deasupra pufina
piatrd acrd si apoi se déd in clocof. Dupd aceasta se scot
substanfele lemnoase, iar lana se lasd la caldurd in zeama,
scofindu-se si uscandu-se de mai multe ori, pana ce se ca-
patd coloarea galbdnd mohoritd ce se caufa (3).

(1) Marian, Cromatica, p. 36 37.
(-) M. E. Piorag in Familia romaind, cit.
() Impirt. de d-1 N. Neculifa, comuna Tefcani. judetul Bacin
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XXIlll. RAPITA SALBATICA (1).
Rapitad salbatica si piatrd acra.

Prin judeful Prahova se culeg florile acestei plante céand
sunt bine inflorite, se usucd cu incetul la soare si se pis-
freazd pentru vremea cand urmeaza sa fie intrebuinfate. A-
tunci se iea un kilogram de flori de acestea, uscate, si se
pun inir'un vas, care cuprinde cam zece litri de apé, si aici
se lasd sa se plamadeascd panad cand se vede ca lichidul
incepe sd se ingalbeneascd pufin. Lichidul se strecoara, flo-
rile se storc si apoi se intind la soare ca s& se soreascd
pand la 3 ore, dupa care se pun intr'o panzaturd; aceasta fiind
bine legata, se afunda in vasul cu apa pomenit. Astfel lichi-
dul este pus pe foc la fiert. In timpul cat florile fierb, se in-
torc de mai multe ori ca sa-si lase dintr'insele tot sucul co-
lorant. Tot in aceasta vreme zeama se impietreste cu 20-30
gr. piatrd acrd marunt pisatd. Cand se crede cé lichidul es-
te indeajuns de colorat, se pun in vas si lucrurile cari ur-
meazad sd se coloreze si se fierb cam doud ore, dupad care
se scot, se clatesc in apa curatd si se pun la uscat. Daca
dintr'o nebdgare de sama coloarea n’a fost indestul de puter-
nicd ori timpul de fierbere a fost prea scurt, si prin urmare,
dacdacele lucruri nu s’au putut indeajuns colora, se mai pun
odatd la fiert si se mai fierb cam o ord, dupé care urmeaza
scoaterea, clatirea si uscarea. «Cu aceastd coloare se vop-
sesc firele de lana din cari se fac vargi galbene la straie,
velinfe, la diferite asternuturi, la braie (cingédtori de mijloc),

(1). Probabil ci se fac mari confuzii cu denumirea aceasta. In Pantu. op. cit.
cetim la p. 283 : Rapitd sdlbaticd, napi, napi sdlbatici, rapi{d de cdmp. Bras-
sica Rapa L., Brassica campestris 1. Rapifd sdlbaticd, brdncufd. Nasturtium
palustre DC, Sisymbrium palustre Leyss: p. 181: Mugstar. mustar ald, mnug-
tar bun, rapitd albd, rapitd de mustar. Sinapis alba Bois.; Mustar alb silba-
tic, Brassica elongata Ehrh., Erucastrumn elongatum Rchb.: Mustar de cimp,
hrenoasd. (Bucov.), mustar sdlbatic, rapif@ de cimp, rapitd sdlbaticd, Sinapis
arvensis . Brassica Sinapis Vis.—Culegere din com. Bogdanegti, jud. Sucea-
va: rapi{i silbatici si hardal saumugtar —Culegere din com. Tdpu. jud. Tecuciu:
prin aceste pirti se zice numai mugtar.—In jud. Tutova 1 se zice hardal si ri-
diche sdlbaticd: ridicinele ei sunt méncate de Tigani.
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iar din firele de tort de in se fac fesaturi subfiri ca servete
(stergarufe mici), in cari se amesteca cu pufin burangic»,

Un galben inchis din aceleasi substanfe si penfru acelas
scop se dobandeste prin aceleasi parfi, infocmai cum am a-
ratat mai sus penfru galbenul obisnuif; deosebirea std insa
numai in faptul c&, in loc sa se impietreasca galbenelele cu
20-30 gr. piatra acra, se impiefresc cu 40-50 grame (1).

Tot din rapifa salbaticd, uscatd insa cu frunchiu, frunze si
flori, se dobandeste un galben aldméiu, inmuind muslarul
cu o zi inainte in apa rece si apoi fierbadnd 2—3 ceasuri ; zea-
ma se scurge, se Impietreste si in ea se pun lucrurile de
boit unde stau la caldurd pand se coloreaza bine. Din cand
in cand se scot afara, se spald, se usuca si dacé coloarea nu
este bine prinsa, se mai lasa (2).

XXIV. PAR (3).

Prin judeful Tecuciu se cunosted mai demult mijlocul de
a se colora in galben firele cu ajutorul coajii de par «care
se fierbea si se storcia» (4).

XXV. ALIOR (5).
1. Alior si piatra acra.

Aliorul, care prin jud. Tecuciu se mai numeste si /d/a ca-
jelii (6), se intrebuinfeazé la dobéndirea colorii galbene in
chipul urmator: se culege aceastda plantd cidnd e bine des-
voltata, prin luna Maiu, si se fierbe bine, panad cand apa s’a
ingéalbenit in deajuns. In aceastd zeaméa se pune pialrg acra
si apoi lucrurile ce urmeaza sa se boiasca. Vasul se aseaza

(1) Moraru, loc. cit., p. 192-193.

(8) Culegere de la Aglaia Mitocariu, Pogdinesti-Snceuva.

(3) Pantu, op. cit., p. 205: Pdr, gorfu (Muced.), pdr sdlbatic, Pirus commuis L.

(4) Impirt. de d-1 Tanasd Gheucd. com. Negrilesti.

8) Pantu, op. cit., p. 8: Alior. arior, laptele cinelui, laptele cucului (Munt.).
Euphorbia Cyparissias Ly p. 142: Laptele cinelui. buruiand de negei, laptele
cucului, laptele lupului, Euphorbia platyphyllos L.; Laptele cucului, aior, alior,
arior, buruiand de friguri, burniand de ncgel, buruiand mdgdreascd, laptele cd-
uelul, laptele lupului, Euphorbia helioscopia 1.

(6) Culegere din com. Tipn.
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undeva invelit cu haine groase, cu un cojoc in mod obisnuit,
pentru ca firele sd bugezeasca inadusit in galbenele. Alte ori
se pun pe langa foc, ca zeama din vas sa fie intotdeauna
caldicicd. Cand firele au dobandit coloarea galbend, se scot,
se clatesc in apd rece si se pun la uscare (1).

Prin Bucovina, coloarea aceasta se dobandeste aproape la
fel. Firele stau in zeama o zi si o noapte, pané ce dobéandesc
coloarea cerie, adicd galbend ca ceara. Lucru de cépete-
nie care se observd este ca galbenelele sd nu fie prea fier-
binfi, caci in acest caz se cordslesc (2).

Alte gospodine pun firele in cdldari, de-a dreptul, fard sa
mai scurgd zeama, dupad ce insd au impietrit-o. Coloarea ce
se dobandeste este insd galbend deschisd, batand pufin in
verde. Ea se mai numeste si cdndrie, adicd seamdné cu pe-
nele canarului. Acest din urma procedeu insd nu se intrebu-
infeazd decat pentru scule de buci si bumbac si nici odata
pentru lana (3).

Prin jud. Suceava, pe unde aliorului i se mai zice si alior de
munle, se faie sau se rupe din fata padmantului si se fierbe
cu fotul. Ca sd se vadad dacd zeama esfe bund, se incearcd
cu o carpa. Cand s'a facut indeajuns de galbend, zeama se
scurge si in ea se pun sculele ce au fost mai inainte im-
piefrife in apad cu pialrd acrd. Dupa ce se coloreazd, lucru-
rile se scot, se clatesc in apa rece si se usuca (4).

Prin judeful Prahova se dobédndeste din alior un galben
ruginiu in chipul urmdtor: se taie planta drept de la fafa
pamantului, cam pe la Sf. llie, se piseazd cu totul si apoi se
pune in apé, ca sé stea la dospeald sau pldmddeala o noapte.
A doua zi se stoarce zeama, iar aliorul se intinde la soare ca
sd se usuce. Dupa aceasta se pune din nou in zeama lui
iar vasul se aseaza la fiert pentru pufin timp. Dupd ce a dat
in clocot, aliorul se scoate iar zeama se impielreste cu pia-
tra acrd, cam 20-30 gr. de fiecare 12 litri de zeamd. Dupa

(1) Culegere din com. Tapu, jud. Tecucii.

(2) Intocmai cum laptele necurat se cordsleste prin fierbere, transformandu-se
in zar si brinzi, tot astfel g1 gilbenelele se turbura si nu mar pot folosite.

(3) Manan, Cromatica, p. 22-23.

(4) Cnlegere din com. Brosteni, jud Suceava, dela Casandra Ini T, Tarli,
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aceasta vasul se pune din nou la fiert, se bagd in el lucru-
rile de colorat si astfel urmeaza o altd fierbere de 3-4 ore,
dupd care se scot $i se clatesc in apé rece ori in lesie fier-
binte si se usuca (1).

Procedeul acesta se cunoaste si prin jud. lalomita (2), Te-
cuciu (3) si R.-Sarat (4).

2. Alior si moare de varza.

In jud. Tutova se capédtd o coloare galbend deschisd in
chipul urmator: se culege aliorul tandr, pe dupd Pasti, se
fierbe, se stoarce bine, iar zeama se lasd sa se limpezeasca.
In vasul cu aceste galbenele se pune apoi lana care a fost
impietritd in moare de varzd,—zeama de varza acrd, care in-
cd se mai poate gdsi pe aceastd vreme. Trebue insd multa
bdgare de sama ca moarea de varzd sd fie buna, caci li-
chidul acesta, dacd nu-i pastrat la racoare, incepe sad se ra-
sufle, sa se infind§, si in cazul acesta nu mai poate fi bun
pentru impietrire. In gélbenele, lana impietrita std la caldura
inddusild, adicad bine acoperitd, timp de o zi, si chiar de o
zi si o noapte, pdnd se coloreazd bine. Afunci se scoate si
se pune la uscare (5).

3. Alior, piatra acra si aluat.

In Bucovina unele gospodine culeg aliorul si dupa ce-l
usucé foarte bine, il péstreazd pentru timpul frebuincios. A-
funci se freacd in palme péand se face prai, beldiile se fierb
iar zeama care iese, se impieireste cu piaird acrd. Dupé ce
piafra acrd s’a fopit cu totul, se moaie in lichid sculele ce
urmeaza sa se boiascd. Dupad ce sculele s’an muiat, se
scof, se intind pe o pénzaturd nefrebnicd si pe deasupra
lor se présurd praful de alior cu deamaruntul. Dupé aceasta
se pun din nou in vasul cu gélbenele, asezandu-se deasupra

(1) Moraru. loc. cit., p. 193—4.

(2) Impirt. de d-1 S. Popescu, comuna Cuza-Vod3.

(3) Impart. de d-1 C. Paunel, cit. Satul nou (Tecuciul nou).
(4) Rizescu, loc. cit, p. 217.

(8) Culegere din com. Plopana.
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lor o bucatd de aluaf dospit.. Astfel, vasul cu fire se lasa la
dospif o sdptdméana, dupa care firele se scot. Daca coloarea,
care este cea portocalie, nu-i frumoasa, firele se mai moaie
odata (1).

XXVI. SOC (2).
Soc si piatra acra.

Frunzele de soc, ce se mai numeste prin jud. Tutova si Te-
cuciu si socru (3), se culeg, se piseazd, se fierb, zeama se
impietreste cu piaird acra si apoi se vara firele (4).

Prin jud. Suceava se foloseste tot astfel scoarfa de soc.

Procedeul e cunoscut si in jud. Tecuciu (5).

XXVII. CEAPA (6).
1. Ceapa si piatrd acra.

Prin unele sate din jud. Tutova gospodinele fierb cojile us-
cate de pe mai multe cepe; ele sunt fari §i trebuesc fierle
mult. Zeama se impietreste cu piaird acrd si in ea se pun
lucrurile de colorat. In vas, aceste lucruri stau panad doban-
desc coloarea galbend (7).

2. Ceapa si caraboiu.

Prin unele péarfi din jud. lalomita se pune pe foc un vas
cu apa in care s’au pus foile de ceapd uscald si caraboiu,
si se lasd sa fiarba bine, pané la 2 ore. Dupéd aceasta se da
vasul jos si se lasd s& se rdcoreascd. Aici se pun firele. Pus
din nou pe foc, vasul se lasd pand ce zeama se incilzeste

(1) Voronca, op. cit., p. 1101

(2) Pantn, op. cit., p. 270: Soc, iboz (Maced ). Sambucus nigra L,

(3) T. Pamfile, Jocuri de copii, Bucuregti 1906, p. 8141,

(4) Rizescu, op. cit., p. 217.

(%) Impirt, de d-1 Gh. Stefinescu, cit. Ungureni, com. Tiginesti

(8) Allium Cepa L.

(7) Culegere din Vizureni-Ciortolom —Salviu. loc. ¢it., p. 280, pentrn jud. Co-
vurlui. Nu pomenegte de piatrd acrd §i arati ci acest galben se decoloreazi
repede.

Pamfile si Lupescu, Cromatica. 4.
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atat cat se poate suferi mana. Firele se incearcad din vreme
in vreme, pand cand capatd coloarea doritd si atunci se scot
si se pun la uscare (1).

XXVIII SOC SI CEAPA.
Soc, ceapa si piatra acra.

Prin jud. Prahova se jupoaie scoarfa de pe trunchiul de soc
si din aceasta se iea numai partea de coloare galbuie care
se pune la fiert, iar partea exterioard, care are o inféfisare
cenusgie vierzuie, se arunca. Peste acele péarfi de coaja se a-
mestecd aproape fot atadta catime de foi de ceapa uscald,
acele foi de coloare galbend cari invelesc cédpafina ce-
pii. Apa trebue sa fie atdt de multa, catsa acopere totul in fier-
berea ce {ine 3-4 ore. In acest timp, gospodina are grija ca
de trei, patru ori sad stoarca scoarfa si foile de ceapd, ca séa
se scurgd mai curand sucul galben din ele. Dupa ce aceste
substanfe aufiert, se storc si se aruncé iar lichidul se impie-
treste cu 30-40 gr. pialrd acrd. Aici se pun apoi firele ce
urmeaza sa se coloreze si se fierb timp de 2-3 ceasuri, cand
obisnuit, coloarea se prinde foarte bine. Dupad ce lucrurile
au dobandit coloarea doritd, se scot, se clatesc in apa cura-
td si se pun la uscare (2).

XXIX. STEVIE (3).
1. $teghie.

Prin jud. Tecuciu si Tutova se scot réddéacinele de steghie,
toamna, dupa ce floarea s'a uscat sau este aproape sa se u-
suce, se spald bine de padméant in mai mulfe ape §i apoi se
pune de se usucd. Nu frebue sd raméana de loc pamaéant prin-
tfre infrdjirile radacinii, caci intuneca fata galbenélelor. Dupéa
ce radacina s'a uscat, ea se rade pe rdzatoare, cum se rade

(1) Impart de d.l C. St. Popescu, com. Cuza-Voda.

(2) Moraru, loc. cif.. p 199-200.

(3) Pantu. op. cit, p. 283 : Stevie de grddind. stevie, Rumes Patientia L.—So-
cotim cii se folosesc si cele dela p 282: Steviede balld, dragavei, stevie, Rues
palustris Smith, precum si p. 281 : Steghie, stegie, sfevie, Rumex alpinus L.
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de obiceiu hreanul sau ceapa. $teghia rasa se stoarce, si zea-
ma se puneinfrun vas care sd nu cotleasca. Fierband-o in a-
pa, se capata o zeama galbena frumoasé, care se ingailbi-
neste si mai mult dupa ce se da céldarea jos ca sa se mai ra-
coreasca $i apoi se freaca bine infre palme radacina de
steghie. Urmand o noué fierbere, se pun dupa un timp si fi-
rele ce urmeazd sa se boiasca §i se lasa pana dobandesc
coloarea dorita. Atunci se scoate, se pune nespalata la uscat
$i dupad uscare se scutura firele, ca sa cada de pe ele rama-
sifile de steghie (1).

Prin judeful Covurluiu, steghia se piseaza cu muchea topo-
rului, se fierbe in apa pana cand iese partea coloranta si a-
poi se rastoarnad intr'o covatd, ca sa se raceasca si sa se fre-
ce in méani. In urmé se baga firele in zeama din albie sise
lasa acolo pana cand se coloreaza in deajuns. Dupa ce se
boiesc, se scot firele, se usuca si se scutura mastrahatul dintre
ele. «<Acest procedeu este foarte cunoscut si practicatde toa-
te femeile» (2).

2. Steghie si piatrd acra.

Prin jud. Prahova radacinile de steghie bine spélate si
curdfite de frunze se piseazéd inir'o piud anume facutd pen-
tru aceasta. Dupa ce se piseazd, se pun si sefierb intr'un ca-
zan sau o cd&ldare pref de 2-3 ceasuri, pana ce toatd ma-
teria colorantd s'a scurs dintr'insa. Radacinile se scurg din
Zzeama, iar zeama se impietreste cu 20—30 gr. piafrd acra.
Dupa ce piatra acrd s'a topit bine, se pun inlauntru lucrurile
ce urmeaza a se colora si astfel vasul plin se pune la fiert
pe foc, unde fierbe ca 2--3 ore. Dupé ce coloarea galbend
ruginie s'a prins bine de lucruri, acestea se clitesc in apa
rece si se pun la svantat (3).

Procedeul acesta se practicd aproape intocmai i in ju-
ful Tecuciu. Coloarea dobandita se numeste usor galbena (4).

(1) Culegere din com. Tepu jud. Tecuciu gi Vizureni-Ciortolom, jud. Tutova.
(2) Salvin, loc cit., p. 278.

(3) Moraru, loc. cit., p. 195-196.

(4) Impirt. de d-1 T. Hanga, com, Ungureni.
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XXX. SUNATOARE (1) SI SAPUNEL (2).
Sunitoare, sdpunel si piatra acra.

Prin judeful Prahova gospodinele strang din ,vreme flori
de sunatoare si de sapunel, le usuca la soare si le pastrea-
za pentru vremea cind vor avea nevoie sd boiasca firele de
lana in coloarea galbena porfocalie. Atunci, pentru a prega-
fi aceasfa coloare, se pun florile acestor plante ca sa se pla-
madeascéd in apa timp de 2-6 ceasuri. Dupa aceasta, florile
se scot din apa si se pun la inflorit la soare, unde stau
pana se usucéd bine. Uscate, se pun la fiert. In vremea céat
fierb, zeama din vas se impietreste cu pialrd acra sitot a-
funci se pun si firele, cari stau dupd aceasta sa fiarba in-
cd aproape doud ore si jumaétate. Firele se scof, se scutura
de florile cu cari au fiert si apoi se spala in flori de sépu-
nel, cari fac un fel de spuméa ce curafa oricari pete lasa-
te de flori pe firele de lana. Firele colorate astfel, au o su-
ma de intrebuintari (3).

XXXI. VITA DE VIE (4).
Vita de vie si piatra acra.

Prin unele parfi din Dobrogea, gospodinele fierb frunzd de
vi{d de vie pana ce capatd un lichid galben; apoi se scot
frunzele fierte si zeama se impietreste cu piafré acrd. Dupa
aceasta se pun firele de bumbac sau de lana inlauntru si
se lasd pana cand capatd coloarea doritd. Procedeul acesta
se infrebuinfeazd mai ales penfru boitul sculelor (5) de

(1) Hypericum perforatum L.. Barkhausia foefida DC.; mai sunt, dupi
Pantu, op. cit., p. 289, inci alte 4 plante cu acest nume.

(2) Pantu, op. cit., p. 192-3: Odogaci, odagaci, sdponel, sdponele (Banat). sdpuna-
rifd, sdpunel, sapunul popei (Munt.), soponel, soponul calului, Saponaria officinalis
L. Radicinile acestei planle, cunnscute sub numele de ciuin, sunt intrebuin-
tate pentru scoaterea petelor din haines.

(3) Moraru, loc cit.. p. 197.

(4) Pantu, op. cit., p. 332: Vifd de vie, acrid, aguridar. aiitd (Maced.), ldurus-
cd, levrugcd, raduruscd, vie, vie sdlbaticd, vitd, vifd sdlbaticd, Vitis vinifera L.

(5) Scul san fenchiu.
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bumbac (1). In comuna Zotleni-Tutova incd se boiesc scu-
lele intocmai cum s'a aratat mai sus (2).

XXXII. URZICA (3).
1. Urzica, piatra acra si bors.

Prin jud. Tutova se sapa rddacinele de urzicd, vara, se spa-
la ca sa nu aiba paméant de loc, se piseazd cu un lemn ca
sa se farame, catva, intr'un céus, si apoi se pun la fiert in
bors proaspit. Dupd ce se capatd zeama coloratd, se lasa
de se rdceste bine sau se vdnfurd dintr'un vas in altul, pana
ce se racoreste si apoi se impietreste cu pialrd acrd. Dupa
ce zeama s'a racorit, se pun intrinsa sculele ce urmeaza sa
se coioreze, 0 zi sau si mai multe, panad cand firele doban-
desc coloarea galbena (4).

2. Urzica, zar si piatra acra.

Prin jud. Suceava se culeg frunzele linere de urzicd si sé
fierb bine de verzi, pana cand se crede cad zeama este in-
destul de coloratd, si se scufunda intr'insa pentru a se ingal-
beni sculele, cari mai intaiu au fost impietrite in zdr si pia~
tra acrd (5).

XXXIIL TATAIS (6).
Tatais i piatra acra.

Prin Bucovina se culege din vreme florile acestei plante
si la nevoie se fierb. Zeama ei se scurge intr'alt vas unde

(1) Salviu, loc cit., p. 278.

(2) Culegere dela baba Tonoaie.

(8) Pantu, op. cit: Urzicd, urzicd mare, urzicd de piadure, Urtica divica L.

(4) Culegere din Vizureni-Ciortoloni.

(5) Culegere din Bogdanegti-Snceava, dela Ana Carlinescu.

(0) Pan{u, op. cit., p. 296: Tdtdis, punga babii, tdtdise (Ranat), Pulicaria dy
senterica Gaertn., Inula dysenterica L. Probabil insi ca plantd tinctoriald este
cea numitd la p. 13: Awratd. mdrgdritd (Munt.), ochwl boului (Trans.) roman,
(Trans). romonifd mare, tatdise (Bucov.), tdtdisi, Leucanthemum vuigare Lamk.,
Crysanthemum Leucanthemum L,
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se impietreste cu piaird acrd pisata. In acest lichid se pun
firele de canepa toarsa, in sau sculele de bumbac, ca sa do-
bandeasca o coloare galbenad ca alamaia (1).

XXXIV. LUSTE (2).
Lusgte si piatra acra.

Prin jud. Suceava, se strang multe lusfe, cari se fierb de
verzi, cu tot, cu floare si frunze, intr'o céldare spoitad. Zeama,
ca sa se vada de este sau nu pofrivita, se fot cearca cu o
carpa din cand in cand. Daca coloarea este gata, in zeama
dobanditd se pun sculele, cari mai inainte au fost impietri-
fe si astfel se lasd panad cand se ingdlbenesc indeajuns. Du-
pa aceasta se clatesc in apa curatd si se pun la uscat (3).

Prin jud. Tecuciu aceastd plantd se numeste clopofei (4).

XXXV. SALBA MOALE (5).

Prin judeful Tecuciu unele gospodine dobéndiau mai de-
mult coloarea galbené folosind pentru aceasta coaja de sal-
ba moale, atat pentru lana cat si pentru oua (6).

XXXVI. SCUMPIE (7).
Scumpie si piatrd acra.

Dobéndirea coloarii galbene din aceste substanie este
foarte bine cunoscuta si practicatd prin jud. Covurlui. Se ieau

(1) Marian, Cromatica, p. 24.

(2) Pantu, op. cit., p. 112: Gliocei bogafi, cocosel, gheocel, gheocei bogafi, ghe-
ocei mari, ghiocei mari, luste, nodufe, omdtuge, pelesei, Leucojum aestivum L.,
var. Leucojum vernum 1.

(3) Impirt. de Aglaia Mitocariu, Bogdinesti-Suceava.

(#) Ca si in jud. Tutova.

(5) Pantu, op. cit, p. 249: Evonymus latifolius Scop. Probabil cd acest arbust e
tinctorial. Numele il mai poartd si Evonymus europacus L. §i Rhamnus cathar-
rtica 1.

(6) Impirt. de d-nii St. Criciun, S. Dimoftache si Irimia Grozavu din
targul Nicoregti.

(7) Pantu, op. cit., p. 262 : Scumpie, scumpind, Rhus Cotinus L., Cotinus Cog-
gygria Scop. «Scoarfa acestui arbust este intrebuninfatd la tibdcitul pieilors,
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befe de scumpie si se cojesc de coaji; apoi se faie bucife-
féle-bucatéle, se pun la fiert si se fierb pand se capatd o
coloare galbend frumoasd. In zeama astfel cépatald, se pune
pialrd acra ca sd se impietreasca si apoi se pun firele, ca-
ri se lasd pana se coloreaza bine (1).

XXXVII. SCUMPIE, CARMAZ (2) BATACHINA (3).
Scumpie, cdrméz, bataching, tirigie si apa tare.

Galbenul ruginos din aceste substanfe se capata prin jud.
R.-Sarat in chipul urmator:se ieau 50 dramuri cdrméz, 6 dra-
muri bafachinag si 8 dramuri firigie (pétura subtire ce se depu-
ne pe doagele vaselor cu vin rosu)si o litrd apéd fare la oca-
ua de fire. Din aceste toate se face o coloare rosie naram-
zald. Dacad acum se iea o litrd lemn de scumpie, pufin car~
maz si o lifrd apad lare la ocaua de fire, si dacd «se pune
scumpia si carmazul in apa rdmasd de la rosul naramzat,
se fierbe, si dupd ce se pune in apé tare, se baga firele si
se fierb pdnd ce apa a rdmas incolord», se capatd coloarea
voita (4).

XXXVIII. BUMBISOR (5).

Bumbisor si piatra acra.

Prin Bucovina, pe vremea cind infloreste aceastd planta,
gospodinile merg si-i culeg floarea pe care o pun de-0o u-
sucd cu incetul, la umbra, si o péastreazd pentru timpul cand
le va frebui la boit. Atunci ieau aceste flori, le fierb bine in-
ir'un vas curat, si cand lichidul este numai bun, se pun in-
tr'insul sculele de 1and sau de bumbac. Acestea insd frebue
sé fie mai dinainte impietrite in apd caldd in care s’a topit

(1) Salviu, loc. cit,, p. 277.

(2) Pantu, op. cit,, p. 48; Cdrmdz, cdrmdz vegetal, rumefoard, rumenioard,
Phytolacca decandra L.; sucul rosu inchis al fructelor se intrebuinteazi pentru
colorarea vinurilor, etc.» Numai dacd nu cumva aici nu se intrebuinteazi o sub-
stantd minerala.

(8) Pe-alocuri se aude gi vorba pafaching.

(4) Rizescu, loc. cit., p. 219.

(8) Pantu, op. cit., p. 99: Floare de perind (Trans.). bumbisor (Bucov.), buba
in cap (Bucov.), larbd de perind, Anthemis tinctoria L Intrebuintata de popo-
rul nostru spre a colord in galben .
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pialrd acrd. Vasul, astfel cu gdlbinelesi fire, se pune pe lan-
gad foc si se lasd acolo pand cdnd coloarea se prinde bine.
Gospodina are insd grijd ca din cand in cind sd intoarcd
firele, adicd sd le amestece c'un béaf, sd vina si altele in par-
tea de catre foc. Cu prilejul mestecarii, si zeama colorata
capdtd o temperaturd deopotriva (1).

XXXIX. SOFRAN (2).
Sofran si o Impietreala.

Prin jud. Suceava se strang mdaciuliile de sofran inflorit,
se lasd de se usucd la umbri, si pe urmé se fierb casi dro-
ghifa. Cand zeama e gata, se pun sculele—mai ales cele
de land,—dupd ce mai intdiu au fost impiefrite. Apoi se lasa
pand se coloreazd, dupd voin{a (3).

Coloarea galbend se obfine din sofran si in jud. Putna (4)
si Dolj (5). De bund samd insd cd intro masurd mai mica.
Procedeiele nu le-am putut dobandi.

XL. PASTRAV (6).
Pastrav de nuc si piatra acra.

Prin jud. Tecuciu, cateodatd, si numai in vechime, se do-
bandia coloarea galbend din buretele acesta, care se rupea
de pe nuc, se sfasia In bucdti si apoi se punea la foc in a-
pd curatd. Dupd ce apa se prefdcea infro zeama gdlbuie, se
scotea burefele acesta. iar zeama se impietrid cu piaird
acrg,varindu-se apoi sculele de bumbac si canepd, mai ales,
inlduntru. Vasul umpluf, se punea la fiert si se fierbea pana

(1) Culegere din Vicovul de sus. fmpirt. de d-1 P. Carstean.

(2) Pantu, op. cit., p. 271 2: Sofrinus, sofran. sofran neadevdrat. sofrdnel,
Carthanus tinctorins L. «Florile coustituesc un product tinctorial intrebuinfat
pentru a vopsi in galben gi pentru a falsifica sofranuls,

(3) Culegere din com. Bogdanesti.

(4) Balaban. loc. cit., p. 26.

(3) St. St. Tutescu si P. Daniescu, Monografia comunii Catanele, p, 48.—N.
Pasculescu, Lit. pop. rom., p. 375.

(6) Pantu. op. cit., p 32: Burefe de nuc. pdastriv, pdstrav de nuc. Polyporus
squamosus Fr., Boletus squamosus Huds, Boletus Juglandis Schaef.
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ce sculele se colorau in galben. Dupa ce se colorau, se luau
de pe foc, se puneau la racoare si se lasau acolo pina se
putea umbla cu ména in vas. Atunci se frecau bine firele si
apoi scofindu-se, se storceau si se puneau la uscat. Galbennl
acesta era foarte trainic. Astdzi insd din pricina rérirei nuci-
lor, burefii acestia nu se mai gasesc in asa de mare catime,
iar cari se gasesc, se manancad de oameni (1).

XLI. SOLDEALA (2).
1. Soldeala si piatra acra.

Soldeala se mai chiama si soldeald, suldeald, suldeald:
julgheald, jugheald, sordeald, joldeald, jolieald sau galba-
ndri (3).

Pentru a pregati galbenul foarte frumos din aceastd plan-
ta, ise ieau frunzele si trunchiul, sefierb bine in ap4, se stre-
coara apoi zeama, dandu-se buruienile afard, si se impietres-
te cu pialrd acrd. Dupa aceasta se pun firele in lichidul gal-
ben si se fierb din neu, mesfecandu-se repede. «Dintre toate
plantele intrebuinfate la boit galben, nici una nu da o co-
loare mai frumoasd ca soldeala. Procedeul e necunoscut a-
cum si [deci], nu se mai practicd» (4). Tot cam astfel se do-
bandeste galbenul si prin 1ud Putna si Suceava. Piatra acra
se pune dupd ce lichidul s’a récit. Dupa fiert, firele se scot
si au o coloare galbeni frumoasi (5). Tot cam astfel se do-
bandeste si astdazi galbenul, si prin jud. Suceava si Putna.
Prin jud. Suceava joldeala se pune la moiu in apa unde
std o noapte si numai dupa aceasta se aseazd la fiert. Cand
se pune pialrd acrd marunt pisatd, zeama caramizie se co-
réslesle, capatand o infitisare galbena ldploasd. Prin jud.

(1) Culegere din com. Brahigesti.

(2) Nu se afld in Pan{u, op cit,; probhabil cie Tenacetum Vulgare L.. numi-
ti vetrice, buruiand de ceas rdu, fericed,mdruncd neagrd, vetricea, vitrif@ (Panfu,
op. cit., p. 327). .

(3) Culegere din Manidstireni-Botogani: Jolfeald sau gdlbdnari. buruieni cari,
fierte, dau coloarea galbeni.

(4) Pentru jud. Covurluiu, Salviu, op. cf.. p. 278.
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Putna, piatra acrd se pune dupé ce lichidul s’'a racit. Dupa
fiert, firele se scot si au o «coloare galbenad frumoaséa» (1).

2. Soldeald, zar si piatra acra.

Prin judeful Suceava se fierbe soldeala cu hluj cu tot, in-
fro cédldare spoitd ori o oalad curatd si smalfuitd, addogandu-
se apd cand se vede cd a scédzut. In acest timp apa din va-
se se face galbena. Pentru a vedea de-i bund penfru boit,
se incearca cu o carpd curatd. Dacd-i prea inchisd, se mai
adaogd apd; daca-i prea deschisd, se mai fierbe. Cand boia-
ua este numai bine pofrivitd, se pun in ea sculele de lana
sau bucii de cdnepd ce urmeazad a se boi. Aceste lucruri fre-
buesc mai intdiu si stea in zdr impielril cu piafrd acrd, de
unde se scol si se usucéd bine, inainte de a se vari in gal-
benele. In zeama aceasta, care este ferbinte, lucrurile stau pa-
nd la trei ceasuri, cAnd boiaua se prinde bine de ele. Dacéa
coloarea n’a iesit frumoasd, ldnejele se usuca si colorarea lor
se mai repetd odatd. Dacd au iesit frumoase, se cldtesc in
apd curatd si apoi se pun la uscare (2).

XLII. SOLDEALA SI SCUMPIE.
Soldeala, lemn de scumpie $i apa tare.

Prin judeful R.-Sérat se dobéndeste in chipul urmaétor co-
loarea galbend limonie din aceste substanfe: se iea de fie-
care ocd de fire, o lifrd de soldeald, una de scumpie si pu-
find apd lare. Apa tare se pune in vasul in care se prega-
teste boiala, numai dupéd ce scumpia si soldeala au fiert bi-
ne. Apoi se pun inlduntru si firele si totul se fierbe péanéa
cand lichidul din vas rédmaéane incolor. Atunci se scot firele
si:se usucd (3).

(1) Balaban, loc. cit., p. 265,
(2) Culelegere din com. Risca, jud. Suceava,
(3) Rizescu loc. cit., p. 218.
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XLIIL PAPADIE (1).

«Din pépadie, care se mai numegte prin judeful Tutova si
ouale gainilor, se dobandecste o zeamé buna pentru coloa-
rea galbend, sapand-o si fierbadnd-o cu radacing, cu tot (1)».

XLIV. SOLDEALA SI CARMAZ.
1. Joldeald. carmaz si spirt.

Prin jud. Covurluiu coloarea galbend portocalie sau aurie,
se dobandeste din aceste substante in chipul urmétor: sol-
deala se fierbe in apd péana ce aceasta se ingélbeneste; apa
aceasta se strecoara si in lichid se toarnd pufin cérméz pi-
sal si plamadit mai inainte in spirf sau rachiu. In zeama se
fierb firele panéd ce dobandesc coloarea frumoasa.

2. $oldeala, carmaz, apa tare si cositor,

Aceeas coloare si tot prin aceleasi parti, din substanfele
pomenife, se capafd astfel: se fierbe bine soldeala in ap4,
apoi se pune 50 dr. apd fare cu cosifor topit si pufin cér-
méz (3). Totul se amestecd bine, se pun firele si mestecatul
urmeazd repede. «Preparatia de cositor cu apa fare frebueste
se fie pregatita cu 24 ore inainte in modul urmator: se fo-
peste cositorul infr'un harb de ceaun si apoi se iea cu o lin-
gurd si se aruncd pe un fund de tingire unde se solidifica
luand forma de foaie subfire; apoi se taie in bucéfi mici cu
foarfecele, se pune intr'o sticla si peste el se toarna apa tare,
50 dr. apa tare la 10 dr. cositor. Apa tave trebue sa fie di-
luatd in apa ordinara: o litrd apd ordinard la 50 dr. apa ta-
re. Amestecul de apé fare si cosifor se bate pe urma bine
si se lasd sa stea 24 de ore» (4).

(1) Pantu, op. cit,, p. 203 ; Pdpddie, curul géinii, lilicea nipdrticlic (Maced.).
papadea (Trans.), papalungd (Trans.), pdrdsita gdinilor, Taraxacum officinale
Wigg., Leontfodon Taraxacum L.

(2) Culegere din Barlad.

(8) Prin jud. Tecuciu, sub numele de cdrmdz se infeleg substaniele colorante
cu infitisarea bulgirilor cristalizafi.

(4) Pentru amandona punctele, Salvin. loc. cif., p. 278.9.
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XLIV. BRANDUSA (1).
Brandusa si piatra acra.

Prin jud. Tecuciu, pentru a se dobandi o coloare galbend
opdrild, adecd galbena deschisd, pentru bumbacul ce se in-
trebuinta odata la tesutul vrasielor si florilor de pe stergare,
se culegeau multe flori de brdnduse, se fierbiau pana ce se
cdpata o coloare maslinie (2) si apoi acolo se punea ca sa
stea la cdldurd o zi sau o noapte sculele de bumbac, dupa
care se scofeau, se spdlau in apd rece $i se puneau la us-
care.

XLV. BROBINTAR (3).

1. Brobintar si apa tare.

Prin jud. Dolj se culeg brobinfele de brobinfar pe vremea
cand acestea sunt mai mult necoapte; ele se péastreaza in
pungi mari de panzd la uscéciune, iar cand este nevoie sa
se faca din ele coloarea galbend, se piseaza in piulife, insa
numai cat se sfarma in douad, trei bucédfi. Dupa aceasta se
fierb pand isi lasd foatd galbeneala si in zeama ce iese, se
pune chisap (apa tare),ca o lingura de masé la vadra de a-
pa. Chisapul plamadeste si limpezeste coloarea. In urmé se
pun firele si se fierb pufin, pana cand prind coloarea.

2. Brobintar si piatra acra.

Culoarea se pregateste si vépsitul se face intocmai ca si
la punctul 1, cu deosebire cé fiertul firelor in lichidul do-
bandit se face mai mult (4).

(1) Pantu, op. cit, p. 271 Sofran vdrgat, brindusd, brindusd albd, brandu-
st micd, Crocus reticulatus M. Bieb., Crocus variegatus, Happe et Hornsch.

(2) Culegere din com. Buciumeni, impirt. de d-l 1. Pirvulescu.

(3) Nu se afld in Pantu, op. cit.

(4) Barzeanu, loc. cit, 234
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XLVIL—PAIE DE- OVAS (ORZ, GRAU).
Paie de ovas (orz, grau), si calacan.

Se fierb paiele de ovds, orz sau grdu iar in zeama se pu-
ne calacan. In aceastd boid se bagad sculele de bumbac si
se fin 3-4¢ ceasuri, cand se scot si se pun la uscare (1).

XLVIL. SDREVIT (2) si MESTEACAN.
1. Sdrevif, mesteacan si piatra acra.

Prin jud. Suceava se culege sdreviful, se usucé si se face
praf, frecandu-se in mani. Acest praf se aseazd intr'un vas
curat la olaltd cu frunze galbene de mes/eacdn ce cad toam-
na. Lanefele ce urmeazd sd se boiasca, se pun in zeama ce
se produce si aici stau o zi infreaga, pana cand se capata
coloarea galbena inchisa, porfocalie sau naramgie. Fireie se
vard si se scot de mai multe ori; cand urmeaza sa se puna
penfru cea din urma datd, se pun infr'o apé caldu{a, in ca-
re s’a topit pialrd acrd, si asfel se ispréaveste.

2. Sdrevif, mesteacan si zar.

Tot in partile aratate, coloarea aldméie sau galbena des-
chisd se capatd ca si la punctul 1, cu deosebire ca sculele
de 1an4, inainte de a se vari in galbinele, se impietresc
in zdr de vacd, ne mai facandu-se prin urmare o alti
impietrire in galbinele sau in apa (3).

XLVIIL SERPET (4).
Serpet si piatra acra.

Se culeg florile de serpe! sau sdrpdnfd cu cotoarele lor
si se fierb bine In vase curate, pand se capatd coloarea gal-

(1) Culegere din com. Zorleni, jud. Tutova.

(2) Sdreviful nu-l aflam in Pantu, op. cit.

(8) Culegere dela Aglaia Mitocariu, com. Bogdanesti.

(4) Pantu, op. cit., p. 126 : larbd de soaldind. buruiand de trinji, oloisd, sar-
parita, sarpdnfd, soalding, suparifd, tranjin, Sedum acre 1.
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bena. In apa se pune apoi pialrd acrd, cam 50 gr. la 10 litri
de apa. Lichidul se amestecd si apoi se lasd ca sa se lim-
pezeasca. Firele se pun in apa (zeamd) si se fierb cam o o-
rd, pana cand se prinde bine boiala (1).

XL1X. ZARDICEAFA.

Gasim pomenire ca prin jud. Mehedin{i se intrebuinfa odata
radacina acestei plante pentru pregatirea coloarii galbene (2).
De bunad sama c& avem a face cu planta. Curcuma longa
L., numitd prin jud, lalomifa si zerdicea. Praful extras din
aceastd plantd exofica este cunoscut de popor sub numele
de sofran mécinal.

1. Zardiceafa si piatra acra.

Prin jud Tutova se pune apa la foc intr'un vas smalfuit
sau de sticla, si cand incepe sa fiarba, i se toarna zdrdicea-
fa, atdta, ca sd se formeze o coloare ca cea a ofetului de vin
alb. Dupa ce da in fiert, se pun firele de land sau de bum-
bac, se fin pufin si apoi se scot si se usucd. Dupad aceasta
se moaie in apa calda, impietritd cu piaird acrd, dupa care
se usuca din nou (3).

2. Zardiceafa si lesie.

Intocmai ca la punctul I, se poate dobandi un portocaliu
inchis, foarte frumos, daca, dupd ce s’au scos firele din bo-
iaua galbena, se usucad bine si apoi se pun de se moaie,
frecandu-se bine in palme, intr'un vas plin cu lesie cruda.
Lesia cruda se face turnidnd apa rece peste cenusad si mes-
tecind de mai multe ori. La urma se lasa s se limpezeasci;
lesia se scurge intr'un vas, unde se pun si firele (4).

(1) Barzeanu, loc. cit., p. 238,

(2) L. Tonescu dela Brad, Agricultura romdind in Mehedinti. 1368, p. 694.
(3) Culegere din Bérlad.

(H) Culegere din com. Tepu, jud. Tecuciu.
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L. ILICHIN (1).

Prin jud. Suceava se capatd coloarea galbena din crengu-
tele si scoarfa de /i{ipchin sau lilipin, cum se numeste pe
acolo. Chipul cum se scoate coloarea, nu-l cunoastem. De bu-
nd sama ca se foloseste rareori, céci planta este socotitd
ca fiind veninoasa (2).

LI. CALAICAN.
Calaican, cenusa si apa de var.

Prin judeful Covurluiu «se piseaza calaican, si o parle din
el se pune apoi de se topeste in apa caldd. Apa calda tre-
bue sa fie in atata cantitate, in cat sd ajungd numai bine
pentru inmuiarea sculelor de bumbac ce voim se boim. Du-
pa ce calaicanul s’a topit in apa calda, se inmoaie sculele
de bumbac, cari dupa ce au supt foatd apa, se scot din vas
si fara a se stoarce aici, de loc, se pun pe vatra calda unde
a ars focul. Dupa ce se maturad vatra de cenusa, sculele se
aseazd unul cate unul pe vatra, preserandu-se fiecare cu ca-
laican pisat (din cel ¢are ne~a rdmas). Dupé ce le-am ase-
zat pe toate, le acoperim cu cenusd calda si le lasam aco-
lo pand a doua zi. A doua zi stingem var, iar zeama cea
subfire o scurgem infr'un vas (lighian sau albioard) si apoi
scoatem sculele de bumbac din cenusa. Cand le scoalem,
observam ca ele s’au facut verzi. Atunci le scuturam de ce-
nusad si le inmuiem in apa de var, lasandu-le acolo pana ce,
din verzi, se fac galbene. Dacad solufiunea de calaican a fost
mai densa, si dacd atunci cdnd le-am asazat pe vatra calda
le-am presarat cu mai mult calaican, atunci cdnd le punem
in apa de var, sculele, in loc de galben curat, se fac porto-
calii. La urma se spala in ‘lesie sau apa caldd si sunt gata.
Procedeul acesta se infrebuinfeazad numai pentru fire de bum-
bac cari pot fi boite si dupa alte procedeuri, dar ies, pe cand
dupa procedeul acesta, firele de bumbac nu se decoloreaza
nici odata» (3).

(1) Pan{u, op. cit., p. 309: Tuliching, cleifd, chiperul lupuiui, lemn cduesc, pi-
perul lupului, tilichin, tulcind, tuipin, tulpingd, Daphne Mezerenm L.

(2) Culegere de la Baba Antaloaie, din Brogteni-Suceava.

(3) Salviu. Joc. cit., p. 279.
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LIIL. BOIA GALBENA.

Prin boia infelegem orice soiu de praf sau surcea galbe-
nd ce se afld in comerf.

1. Boia galbena si piatrd acra.

Prin judeful Tecuciu se ieau surcele, ciurcele sau ciurce-
luje galbene dela pravilii si se spald, ca sd se iea o parte
de boiald de pe ele in apd. Apa aceasta s& pastreazi. Dupa
aceasta se pun in niste fosli sau sdculefe mici de panza si
se scufunda intr'un vas unde se fierb bine. Toatd boiala din
ele trece in apd prin siculef. Apa coloratd se amestecd cu
cea nefiartd de la inceput. Ca se impietreste cu piaird acrd,
si dupa topirea acestia, se pun la fiert si firele. Acestea fierb
pana la doud ceasuri, dupa care se scot galbene, se clatesc
in apd rece si apoi se pun la uscare.

Galbenul acesta iese mai intotdeauna foarte frumos, dar
iese la soare si vatdma firele, mai ales cand sunt de lana (1).

Infocmai astiel se capédtd coloarea si prin jud. Prahova (2).

Acelas galben se afld si sub forma de_praf, si negustorii
speculant{i au grija sd spund naivilor cd el se afla extras din
lemnul galben. Deci, prin jud. Putna, in lichidul colorat prin
lemnul galben, se mai adaugéd si prafuri galbene, «ghelblau
holfu extract 1»(3).

Din jud. Bacdu, capatdm aceasta refetd, care de altfel este
generala: se pune apd la fiert infr'un cazan, cildare sau cea-
on, si cand apa incepe a da in clocot, punem boiala, «orice
fel de boiala voim,—boialdjcumpérata din targ»—, se mesteca
bine si se incearcd cu un fir de Janad daca se prinde boiala
de el. Dacad se prinde bine, se pune afunci lana care este, se
lasd pufin in apad i apoi se scoate. Se pune intr'alt ciubér
cu apa rece in care s'a topit piatrd acrd. Aici se lasd cam
un ceas, dupd care se scoate i se pune la uscat. «Penfru
land, este anume boiald de land, si pentru buci, anume pen-
tru buci». Boitul insd se face tot asa (4).

(—l) Culegere din com. Tepu.

(2) Moraru, foc. cit., p. 196.

(3) Balaban, loc. atf., p. 267-8.
(4) Impart. de d.f D. L. Procopie, stud. teol., com, Ardeoani.
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Prin jud. Tutova boiaua aceasta se amestecd mai intdiu
infrun pahar de apd si apoi se toarna in vasul cel mare
unde apa fierbe. Acolo «mesteci vopseaua si moi lana, dai
vasul jos de pe foc si-l1 acoperi cu ceva. Tii lana in vopsea
24 de ore, o scofi, o speli in apd curatd $i o pui de se u-
sucé» (1).

2. Boia galbena si bors

Boitul se face infocmai cum am ardtat la puntul 1, cu
deosebire ca boiaua se fierbe in bors; seinfelege, impietri-
rea cu piatra acrd nu mai este de nevoie.

3. Boia si moare.

Boiaua se pregateste si boitul se face infocmai ca si la
puntul 2, inlocuind borsul prin moare sau zeamd de var-
zd murald (2).

4. Boia, piatra acra si moare sau ofet.

Procedeul cunoscut prin unele parfi din jud. Teleorman
pentru «boitul cu vopseli chimice, e mai usor si nu cere a-
tatea zile ca atunci cand se folosesc plantele. Pui in célda-
re fie apd de ploaie, fie zeama de varzad. Cand incepe sa fa-
cad ndaslurei apa, ii pui pialrd acra (o mana penfru jurubife
de-o velin{d) si intaresti focul ca sd dea zeama in clocote.
Atunci arunci vdpsed galbend, mai multd ori mai pufind (Tre-
bue stiut céd vdpseaua galbena se pune la orice coloare am
vrol sd avem). Amestecandu-se bine védpseaua, pui jurubi-
fele in caldare, atatea cate au loc, si dupa pufina fierbere, le
dai jos, findndu-le in cdldare cam cat 1i trebue unei paini sa
se coaca. Le storci de zeama si le dai la vant, atarnandu-le
pe franghie sau pe gard. Zeama o pui la foc, si cand se ri-
dicad nasturei, adaogi vopseaua pe care’ vrai so capefi si
care vopsea a fost plamadita de mai inainte, fie in ofef, fie

(1) Culegere din com, Costesti, impirt. de d-ra Maria I. Mircea.

(2) Culegere din com. Popegti. jud, R.-Sarat.— Culegere din com. Ardeoani, jud.
Paciu, impirt. de d-1 D. I. Procopie. — Cnlegere din com. Costesti jud. Tutova,
impirt. de d-ra Maria 1. Mircea,

Pamfile i Lupescu, Cromatica 3.
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in zeamd de varza. Cand fierbe bine zeama, pui din nou ju-
rubifele in caldare, si dand céldarea jos dupd o ord, doud, le
scofi, le storci bine, le usuci la soare si le ai gata pentru
tesut» (1).

5. Boia si saricica.

«Se pun 6 dr. analind la o oca de lana, se fierbe cu apa
limpede, pand prinde bine coloarea si apoi se pun si 3 dra-
mari saricica (sare de aldmaie) la oca, dupd care se mai fierbe
putin si apoi [materia] se scoate, se spald in apd rece si se
pune la uscal. Acum e gata si se primeste de oca de lana
(fire), un leu, doudzeci bani, plata».

Metoda aceasta se foloseste si pentru colorile: albastra,
verde, lila, trandafiriu si portocalin (2).

6. Boia si apa tare.

Prin jud. Suceava, in boiaua galbend — praf — topitd in
apa, se pune apd fare. Procedeul e acel de la punctul 1.
Sculele ori ldna boitd cu prafuri galbene si apéd tare le gé-
sim mai mult la boiangifele din targuri;gospodinile nu prea
practica acest procedeu caci le provoacd tusa iar apa tare
arde firele (3).

LIII. LAPTE.

Un galben spaldcit penfru bumbac, se capata fierband scu-
lele in lapte dulce (4).

LIV. URINA

Sculele de bumbac sau de burangic se fierb penfru a se
ingalbeni In urind de vitd cornuta (5).

(1) Impart. de pir. Fl, A, Drighici, com. Principele Ferdinand.
(2) Balaban. loc. cit. p. 268.

(8) Culegere de 1a Aglaia Mitocariu, din com. Bogdinesgti.

(4) Culegere de 1a Elena Lupescu, din Zorleni-Tutova.

(3) Idem.
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LV. NISIP.
Nisip si piatra acra

Unele gospodine ingalbenesc firele in apa in care au stal
catva timp 2—3 ocale de nisip. Apa se fierbe 2—3 ceasuri, in
ea se pune piafra acrd si apoi se moaie firele. Coloarea ce
se capatd e galbend ruginie spélacitd (1).

INSEMNARI DE SFARSIT.

1. De multe ori galbenul nu-i o coloare definitiva; el slu-
jeste ca fundament la alte colori; deci n'are nevoie sa fie
pregatit asa de frumos. De aceea se mai face si din mdci-
es (paducel), pdr paduref, scorus s. a.

2. Poriocaliul se poate dobandi din unele colori galbene
alamai, muind acele scule in lesie (2).

() Culegere de la Aglaia Mitocariu din com. Bogdinegli, jud. Suceava.
(2) Lupescu gi Teodorescu, loe. cit., p. 253



CAPITOLUL II
COLOAREA ALBASTRA PENTRU FIRE

I. LULACHIU.

Lulachiul se mai cheama si /olachiu, liliachiu, piatrd de
braie, pialrd albaslira, vineleald, pialrd de albasiru sau pia-
iré de fole.

1. Lulachiu si piatra acra.

Aproape pretutindeni se fierbe apa si apoi intr'insa se pu-
ne pialrd acrd pisald. Cand si aceasta s’a topif, se pune /u-
lachiul, si cénd lichidul s’a indlbastrit bine, se pun si firele,
cari se fierb foarte bine pana ce au dobandit o coloare al-
bastra (1).

2. Lulachiu si lesie.

Prin jud. Prahova se fierbe apad curatd sau de ploaie si se
toarnd intr'un vas de lemn (ciubér, putind) peste cenusd, ca
sa se faca lesie, o zi si o noapte. Ca sd se vada daca lesia
este tare, se pune deasupra un ou; daca oul sti deasupra,
lesia este buna; dupa aceasta se pune in lesie (scursa, cre-
dem, intr’alt vas) ca sé se disolve, pialrd albasird (lulachiu)
iaras vreme de o zi si o noapte si in sfarsit iards tot atita
stau in aceste albdsirele, lucrurile ce urmeaza sa se colo-
reze (2).

Prin jud. Dolj «la coloarea albastrd se observd urmaétoa-

(1) Culegere din jud lifov Prahova si Vaslui. Vezi si Rizescu, /loc. cif.. p.
219-220: «firele... se fierb pind ce apa rdmane incolord .
(2) Moraru, loc. cit.. p. 203-204.
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rele reguli generale: Lulachiul ce trebue sa se puna in lichi-
dul de albastru, nu se aruncé liber in forma de praf sau alt-
fel marunfif, ci se pune infro pungd de panzé care sta le-
gatd cu baieri de toartele sau urechile caldarii. si punga a-
tarnad in albastru; apoi din cand in cand se freacd panza cu
lulachiul, sa se distribue in fot vasul, bine descompus, prin
parefii pungii». Dacd s'ar arunca pisat, se aseaza globuréle
de lulachiu pe materie si unde zace acel globurel, iese mai
albastrad si deci patatd materia.

Materiile stau frei zile in albastru, apoi se scot si se usu-
cd la soare Intr'o zi; dupd aceea iards se bagd in albastru
0 zi si 0 noapte si iar se usucad intr'o zi; dacd nu a prins
bine coloare, se inmoaie penifru a freia oard, cand si firele
se spald si se usuca. Mai anevoioasd este pregatirea lesiel,
care se face astfel: «se pune cenusad de lemne. arsa din nou
si cernutd intr'un cos de nuele (1) peste care se toarnad apa
fierbinte, iar apa se scurge prin cenusd in deosebit vas,
in care voim sa coloram. In lipsd de vase de pamant, luam
si vase de arama, fier, tuciu, §. a. Dupa ce se pune lesie in
acest vas, punem intrinsul boabe de fasui(fasole) pufin pra-
jite la foc si graunte de usiuroiu copt infoc. spre a grabi des-
compunerea apei [(sicl sau lesiei. Si asa, vasul fiind acope-
rit, se lasd 10 —15 zile la cédldurd de odaie sau la caldura na-
turala a verii. Cand lesia incepe a avea o odoare neplacuta,
afunci se freacéd lulachiul in lesie, care o face albasira. Ast-
fel fiind preparatd. se introduce in coloaré materiile, de lina
si sculurile de bumbac, cari se lasd pand cand prind coloa-
rea»" (2).

3. Lulachiu, lesie si piatrda acra.

Se moaie in lesie Julachiu pus intro céarpd, si dupa ce s'a
inalbéstrit bine, se pun firele si se lasd sd stea doua zile, a-
mestecandu-le din cand in cand. Dupéa trecerea acestor doua
zile, se scot si se usucd, iar apoi se pun in apd calda, in
care s'a topit pialrd acrd, urmand apoi o noud uscare. In
urmd se pun din nou in lesie, in lulachiu, si se mai tin o zi.

(1) Ca & nu se strecoare cirbuni,
(2) Barzeanu, loc cadf.. p. 231-2.
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dupa care se scof, se spald si se usucd. Daca firele nu-s
indestul boite, se mai pun o zi in lesie cu lulachiu, si se f{in
la caldura (1).

4. Lulachiu si usue.

Procedeul este practicat aproape in toatd fara. Se iea usuc,
adeca zoaie, apa saclifd, in care s’au spalat lanile de pe oi
pentru intdia data, si se pune infrun vas. Acolo se pune lu-
lachiul, intaiu in carpa, ca sé se topeasca cu incetul. Cand
gospodina crede ca albasfreala aceasta este indestul de fg-
culd, pune sculele de lana si le {ine acolo cam o zi si jumatate,
cand le scoate, le spala si le pune la uscare.

Daca coloarea n’a fost bine nimeritd, sculele se mai pun
odata. Dizolvarea lulachiului in usuc trebue sd se faca la
caldura (2).

Mai de demult, si poate ca chiar si astazi, prin unele par{i
din Bucovina, in sucul de lana se freacd pialrd albasira si
se lasa {r=i zile, dupa care, in albisirélele ce se formeaza,
se pun lanefurile, unde stau iaras trei zile. In fiecare zi fi-
rele se freacd in mani. Dupa acestd vreme, firele se scot si
se intind ca sd se usuce la soare. Daca inalbasfrirea nu s'a
facut bine, lucrul se mai repetd odata (3).

5. Lulachiu, piatra acra si urina.

Si acest procedeu este cunoscut pretutindeni: Prin jud. Su-
ceava se leagd lulachiul intr'o carpa si se aruncad intrun
vas spurcat i in acel vas se urineazd gospodina aproape o
saptamana, pana ce vasul se umple. Cand vasul s’a um-
plut, se amesteca bine coloarea si apoi inldunfru se pun
sculele unde se lasa doua zile. Dupa frecerea acestui fimp,
se scot de acolo si se pun la uscat, urméandu-se operafiunea
de mai multe ori, pand ce lucrurile s'au boit frumos. La

(1) Ca si nu se strecoare carbuni,

(2) Culegere din Vicovul de sus, Bucovina, comunic. de d-l P. Carstean.— Lu-
pescu, Teodorescu. loc. cif, p, 257 — Rizeseu, loc. cit, p. 219.--Culegere din
com. Tepu-Tecuciu,—Culegere si din com, Costesti, jud. Arges

(3) Marian, Cromatica, p. 24—25.
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urma, se spald cu apa rece si se impietresc in apa calda.
Cate odatd se intrebuinteaza si urind de bou.

Prin jud. R.-Séarat si Covurluiu se crede, ca desi procede-
ul acesta cere vase mari spurcate, da coloare buna si trai-
nicd bumbacului, si de aceea se intrebuinfeaza (1).

6. Lulachiu si bors.

Prin jud. Pulna se pregateste coloarea infocmai ca si la
punctul 4. Borsul trebue se fie céldicel atunci cand se di-
solva intrinsul lulachiul pus in petica. Colorarea se repeta
pana ce coloarea s'a prins bine de fire (2).

Procedeul se cunoaste si prin jud. Suceava (3).

Prin Bucovina, borsul se pune la foc si cand incepe sa
se incdlzeasca, se adaugd cu o gdoace de nucd pialrd de
braie, iar cand amestecul acesta incepe sa fiarba, se pun si
sculele, Dupa fierbere urmeazé uscarea (4).

7. Lulachiu, usuc si lesie.

Prin jud. Prahova, peniru a pregati coloarea albasfrd din
aceste substantfe, se iea usucul si se toarna intr'un vas de
lemn care are pusd pe fund cenusa. Usucul se toarnd fiind
fierbinte, si in urma se pune si Julachiul numit si pialrd al-
basird, pialré de fole sau albasiru de Prusia. Astfel se lasa
amestecul acesta trei zile, ca sd se plamadeasca bine. Firele
se pun numai dupd aceasta; aici se lasa sad stea o zi si o
noapte, cand se scot si se usucd. Dacd coloareanu este cea
doritd, se mai pun odatad. «In aceastd preparatiune se intro-
duc firele de 1ana, din cari se fac fote albastire, vargi albas-
tre la fote, velinte, cadrilaturi, brane si altele» (5).

Prin jud Dolj, «in usuc, dupa ce s’a pus in caldare, se pu-
ne cenusd de lemn bine arsd, sau chiar spuza de foc; apoi

(1) Comunic. de N. I. Munteanu, com. Balintesti. Lupescu si Teodorescy,
loc, cit.. p. 255.--Barzeanu, loc cit, p. 232

{2) Comunic. de d-1 Gh. Mandru din Céipotesti-Balotesti.

(3) Impart. de Aglaia P. Milocariu, com. Bogdanesti.

(4) Marian. Cromatica, p. 27.

(5) Moraru, loc. cit.. p. 203.
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se sirecoard aceasta lesie, in vasul pregatit de albastru; se
pune fasold arsd si usturoiu copt, pentru a grabi descompu-
nerea lesiei, si asd se lasd 7—10 zile la céaldurd de odaie
sau afard la soare, pana se impute, dupd care se freaca lu-
lachiul si apoi se introduc materiile de colorat albastru» (1).

8. Lulachiu, zar si apa tare.

Prin Bucovina se pulverizeazd pialrd albasird si peste ea
se toarnad apd lare, facand asifel un amestec ca grosciorul.
Infr'alt vas se fierbe zdr si in acesta se pune pomeniful a-
mestec si apoi sculele de lana, unde se poartd cu un befi-
sor ori cu mana ca sid se moaie bine. Dupa aceasta se scofl
si se intind la uscare. Operatia se repeta, daca este nevoie (2).

II. LULACHIU §1 ANIN.
Lulachiu, anin, lesie si calaican.

Coloarea albastra inchisa, se dobandeste prin jud. Dolj,
vapsindu-se mai intaiu firele in albasfru cu lulachiu si lesie,
cum am arafat la punctul 1. 2. Dupé aceasta se fierbe pufi-
nd coajd de anin cu prea pufin calaican. In lichidul ce se
dobandeste, se moaie repede materiile facute albastru, si a-
poi se scoate afarad, cadci daca s’ar fine acolo mai mulf, elc
s'ar inegri. «Albastrul inchis 1l prepara {dranii pentru colora-
ful gaietanilor de lana dela fuslugi, ifari, sube, efc.» (3).

11L.--LULACHIU SI SOPON.
Lulachiu, sopon si lesie.

Prin Transilvania, si anume pe Valea Somesului, din sub-
stanfele aratale se pregaleste coloarea albasira in chipul ur-
méafor: «Penfru un kgr. lana, fierbem o jumatate de oréd 6 li-
fri de apd, cu jumaétate litru cenusd si 10 gr. sopon de hai-
ne. Lesia aceasta preparald’ o strecurdm initrun vas de pa-

(1) Barzeanu, loc. cit., p. 232.
(2) Marian, Cromatica, p. £6.
(8) Barzeanu, loc. cit., p. 281 —-232.
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mant $i o asdazam la un loc caldicel. Legam intr'o carpé pia-
Ira de braie de 60—70 fileri si o punem in lesia respectiva
In fiecare zi sfrangem usor intre degete legdtura aceasta in
decursul celor 6-7 zile, pana cand adica s'a dizolvat asa, pe
inceful, toatd piatra. Punem apoi in aceastd vapseald lanace
voim a colora si o lasam iards 6—7 zile, invartind-o bine
in fiecare zi odatd, de doud ori; astfel vom avea cel mai
frumos si mai trainic albastru» (1).

IV. LULACHIU SI SCORTITA (2).
Lulachiu, scortitd si bors.

Prin Bucovina se pune in borsul céldicel pufind scor/i/a
si piatrd albasird (14--20 gr. la cofa de bors) si apoi vasul
se aseazd la soare ca sd se infloare. Aici se mestecd ves-
nic. Nu se face decat o singurd inflorire, dupd care urmea-
za uscarea sculelor la umbra (3).

V. LULACHIU JI STEVIE.
Lulachiu, stevie, piatrda acra si usuc.

«Se iea radacina de slevie, se spald bine, apoi se rade ori
se taie in bucéfi mici, se pune intr'un vas cu apéa si se fier-
be bine. Apoi se pune pufind pialrd acrd in vas si se bagéa
totul acolo. Se lasd pana se prinde coloarea de fire. In tim-
pul acesta, coloarea albastrd sad fie preparatd mai dinainte
astfel: se iea usuc de oaie (apd cu care se opdreste lana de
oaie), se pune intrun vas pe foc si numai se incdlzeste pu-

fin, pand se acresle. In timpul cand este la incalzit usu-
cul, se iea vinefeala (un fel de piatra vanatd), se pune in-
fr'un sdculet de panza, se pune in usucul de pe foc si se
freacd mereu cu mana, spre a se topivinefcala. Dupa aceas-

(1) M. E. Piorag in Familia Romdnd, an, 1908, no 8- 9, p. 22,

(2) Panfu. op. cit., p. 13: Bdcan, scorfifd (Bucov.), Haematoxylon campecii-
anum L.

(3) Marian, Cromatica, p 25 26.
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fa se pune torful acolo,in vas, si se {ine cam o zi i o noap-
tfe. Firele se coloreaza in albastru inchis si nu iese» (1).

VI. LULACHIU S1 LEMN CANESC.
Lulachiu, lemn cédnesc si rachiu.

Se pun si se fierb beldii de lemn cénesc, se scol afara
si In zeama care a iesit, se pune pialfrd acrd, multa, in ra-
chiu. Dupa aceasta se pun si sculele si se fierb la olalta,
cam jumatate de ceas. Coloarea dobandita este cea mierie
albastra (2).

VII. SINEALA.
1..8Sineala si bors.

Din aceste substanie se dobandeste coloarea albastrd prin
jud. Suceava, dupad cum am vazut la 1. 6 (3).

2. Sineala, bors si apa fare.

Se pune intr'un vas la fiert borsul, care are gustul celui ce
se foloseste la mancare, In acest timp se freaca intr'o stra-
china sineala cu dosul lingurii, turndndu-se deasupra apd
lare, insd nu prea multd, caci ard torturile. Dupa aceasta se
pune sineald in bors si peste aceste firele ce urmeaza a
se colora (4).

3. Sineald, zar si piatra acra.

Se incdlzeste zdrul de vacd infr'un vas si apoi se pune
sineald ca sd se dizolve. Dupa ce zéarul s’a inalbastrit fru-
mos, se pun firele cari urmeazd a se inalbasiri, preseran-
du-se pe deasupra cu pufind piafrd acra pisatad. Firele se
freacd in mani catva timp, dupad care se lasa ca sa stea

(1) Culegere din coni. Ceacu, jud. lalomifa, impirt. de d-1 St. Popescu.
(2) Marian, Cromatfica, p. 26 27.

(3) Culegere dela Maria I. Griutescu, Brogteni-Suceava.— Vezi aici. p. 71,
(4) Culegere din Vicovnl de sus, Bucovina, impirt, de d-1 P. Carstean.
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la cildurd o zi si o noapte. Cand se vede cd au prins bine
coloarea albastrd, firele se scof, se spala si se pun la us-
care.

4. Sineala, usuc si lesie.

Prin jud. Covurluiu se toarna usucul peste cenusa si se la-
sa astfel trei zile la loc caldicel; dupd aceasta se scurge
intr'alt vas, se pune la foc de se incalzeste si in acest a-
mesfec de usuc §i lesie cdlduia, se pune sineald intr'o pete-
cufd, ca sd se moaie §i s& se scurgad cu incetul sau prin fre-
carea peticufii cu saneald, in mani. Dupa aceasta se pun fi-
rele si se fierb pand ce dobandesc coloarea dorita (1).

In deobste, dacd se pune sineald pe juméitate sau numai
o a freia parte, ca la albastru, se capatd un albastru deschis
numit avaiu (2).

Prin jud. Suceava, sineala se leaga intr'o carpa si se pune
infr'un vas unde este usuc; acolo se lasa aproape o sapti-
mana. Dupé aceasta se pun firele, se lasd doua zile i apoi
se scot si se pun la uscat. Operafiunea aceasta se urmea-
za de mai multe ori, pand cand firele dobandesc o coloare
frumoasa (3).

5. S8ineala si lesie.

Prin jud. Puina se fierbe sineala de rufe in lesie pana ce
da bine in clocote si apoi se pun firele albe. Pe foc se {in
la fiert cam un ceas. Dupa aceasta se scof, se clalesc §i se
pun la uscat (4).

€. Sinealai si lesie! mar si piatra acra.

Dupéa ce firele au dobandit coloarea ca la punful 5, se
moaie in zeama de mar (zeama dobandita fierband coaji de
mér) impietritd cu piaird acra. Coloarea ce se dobandeste

(1). Culegere din com. Ginesti.
(2) Salviu, loc. cit.. p. 286.

(3) Culegere din com. Brosteni
(4) Culegere din coui. Balotestt.
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este foarte frumoasa. Muiarea nu frebuie sa fie mult, caci fi-
rele se inverzesc (1).

7. Sineald si usuc.

Coloarea se pregateste si coloratul se face infocmai ca si
la Julachiu si usuc, 1. 4. Sineala se cumpéaréd in bulgari sau
coli de hartie (2)

8. Sineala, vitriol si piatra acra.

Prin jud. Covurluiu se fierbe mai infaiu apa siintrinsa se
pune sineald, care a fost muiatd mai intdiu in vitriol. Dupéa
aceastd se pune pialrd acra si se mestecd bine ca sad se
topeascd, si in urma se infroduc firele, mestecandu-se iaras.
Apoi se scot si se usuca. Sineala si- vitriolul se pregétescin
proporfiile: 2 dr. sinealad la 2'/.dr. vitriol; la o ocad de fire,
ajung 10 dr. sineala.

Coloarea avaie,—albastra deschisa,—se dobandeste la fel,
daca sineala se pune pe jumatate numai, sau chiar si o a
freia parte (3).

9. Sineald, usuc, urina si piatra acra.

Daca, de pilda, gospodina vrea sad boiasca 5 ocale de lana,
iea sineald de vr'un leu"si pialrd acrd de un leu si jumaé-
tate. Se pune intrun vas spurcat usuc de oaie, sineald, pia-
frd acrad si urind. Inainte de a fi puse in cédldare, sineala si
piatrd acrd se piseazd bine. Dupa aceasta vasul cu aceste
amestecuri se pune pe foc moale,—astiel ca s& nu fiarba
amestecul, ci numai sad stea necontenit aproape fierbinte.
Dupé ce se vede ca s’au topit sineala si piatra acra, atunci
se pune in vas lana sau lucrurile cari urmeazd sa se bo-
iasca. Astfel aceste lucruri se lasa sa sada in vas o zi in-
freagd; sub vas, in acest timp, trebue s3 mijeasca un foc

(1) Culegere din com. Balotesti.
(2) Lupescu, Teodorescu, loc. cit., p. Z54.
(3) Salviu, floc. cit., p. 285 —286.
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moale. Dupa aceasta se scoate lana, se spald in lesie cal-
dicica si se usuca (1)

10. Sineald, potasa, var, urind si lesie.

Prin jud. Putna se iea urind si se fierbe intr'un vas pana
cand se limpezeste singurd si nu mai face spuma pe dea-
supra. Cand se umfla, se pune urind rece ca sd nu dea in
foc. Cand se crede ca a fieri indeajuns, se da jos de pe foc
si se lasd sa se aseze, adicd sa se limpezeascd cam un
ceas. In acest timp toate materiile streine mai grele se lasa
la fund. In urma, urina se scurge intr'un vas cu binisorul,
punand in accst vas pufin praf de pofasd, iar spre «a o in-
tari—urina—mai tare», se arunca si o lingurd de var nestans.
Dupa aceasta se toarnd sineald, care a fost mai intaiu dizol-
vatd in lesie la loc caldtimp de 12 ore. Materia care frebue sa
se punad apoi, se indeasd bine, ca sd cuprindd vopseaua si
se fierbe cam 3 ore, cand se scoate la aier din cand in cand
si iar se pune invas. La sfarsit se spala si se usuca. «Aceasta
coloare, preparatd in urind, e mai durabild, insad se prepara
mai greu» (2).

VIII. SINEALA S1 STEGHIE.
1. Sineala, steghie, usuc si piatra acra.

Prin jud. Covurluiu se scot radacinile de sleghie, se curafa
bine de padmant, se piseazd si radicina se fierbe bine. Dupa
aceastd se scoate hoslochina $i zeama se impiefreste cu
piaird acrd. Cand si aceastd s’a topit bine, se pun firele si
se fierb pana cand se vede cad s’au colorat frumos. Dupa ce
s2 scol de aici, se pun la svantat cu incetul si cand s'au
uscat bine, se pun in usuc de land, in care s’a disolvat si-
neald. Sineala legatd intr'o carpa, a stat in acest usuc 3—4
zile sau chiar si mai mult, dupa cat este de cald. Boirea a-
ceasta se face de obiceiu afard, vara, caci usucul si cu sineala
dau un miros urit (3).

(1) Culegere din com. Bogdana, jud. Tutova, comunic. de d-I N. [, .Anto-
novici.

(2) Balaban, lor. cit, p. 267.

(3) Culegere dela d-na Sarifa Dragomir, com. Firfanesti.
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2. Sineala, steghie, usuc, lesie si piatra acra.

Prin jud. Putna «se sapa radacina de sleghie si se curdfa
de coaja cu cufitul. Asa curafitd, se pune intr'un vas (ceaun)
pana ce se umple mai mult de juméatate. Peste aceasta ra-
dacind se toarna apad limpede de rau, pand ce se acopere
bine, frecand de ea in suscu 10 cm. Apoi se pune ceaunul
pe foc si i se di foc de fierbe pand ce stratul de apa de
deasupra rddacinilor a scazut, si radacinile s’au facut albe,
adica a iesit fot sucul din ele. Dupa aceasta se iea ceaunul
de pe foc, se scurge zeama din radacini intr’alt vas si se la-
sd de se raceste. In aceastd zeama se pune ldna asezdnd-o
bine ca s'o acopere $i asa se lasd 12 ore. In acest timp se
pregéteste usucul de lana. Acest suc se obfine astfel: lana
se spala in apa fierbinte si acea apa, in care s’a spalat lana,
e sucul de lana. In acest suc se pune sineald, bulgar, dupa
ce mai intdiu s’a sfaramat si legatinfro peteca. Sineala se
pune de un franc sau ca o portocald la 4 cofe de apa. A-
cest suc se fierbe bine si apoi se lasd de se racoreste, du-
pa care lana se scoate din zeama de steghie, se stoarce si
se pune in sucul de lanad unde se lasd 12 ore, dupa care se
mai zoleste (sefreacdin méni) si se ridicd nestoarsa, punan-
du-se pe o culme, deasupra vasului cu vdpsea,la aier si mai
zbicindn-se, se pune din nou in vas, o mai zoleste si 0 mai
lasa 6 ore langd foc, sa fie sucul cald, dupa care iar o zo-
leste si scoafe la aier pe culme. Si asa se scoatede 3 sau 4

i, pand cand vdpseaua s’a prins bine si e frumoasa. Ca sa
fie durabila aceastd coloare, si nu se spele sau sa-si piarda
frumusefa ei, se impietreste, adica se spalad lana in lesie ta-
re in care se pune $i pufind pialrd acrd. Apoi se stoarce si
se usucd, dupa care coloarea e terminata» (1).

IX. VIORELE (2).
Viorele si piatra acra.
Prin jud. Tutova si Tecuciu se culeg o mare catime de
mmc cit., p. 259-260,

(2). Pantu, op. cit.. p. 830: Viorele, giurele, ghiorele (Mold ), giorele (Trans.),
vioricd (Mold.), zambili (Oltenia), zambild de cimp, Scilla difolia L,
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flori de viorele, cari se desprind numai ele singure, de pe
picioarele lor. Florile se fierb bine in apa curatd, iar zeama
se impietreste, fard a scoafe florile fierte. Cand se vede ca
amestecul acesta are o infafisare albastrd stanjinie, se pun
intrinsa sculele de lana, dar mai ales de bumbac, cari ur-
meaza sd se vdpseascd. Vasul se dd odatd in clocot si apoi
se dad jos si se tine la rdcoare.

Coloarea albasird deschisd care se dobandeste, slujeste
mai ales la facutul mijlocurilor de flori la covoare, iar bum-
bacul se foloseste in locul arniciului albasfrun la cusuful cu
pui (1).

X. BRANDUSA.
Brindusa, zar si piatra acra.

Prin jud. Suceava «se culeg florile cele mai tari colorate
de brandusa de toamna si de primavard, se fierb de verzi
si In zeama scursd de resturi, se moaie sculele si apa se im-
pietreste.

Pe valea Bistrifii si prin munfii Sucevii, babele obisnuesc
a face impiefrirea dupéd ce s’au colorat lanurile si s'au cla-
fit in apd curatd. Numai la galben si mai ales cand se fac
oud in galbinéle, se impietreste mai intdiu zeama si apoi se
cufundiin ea ceea ce avem de ingalbenit. Prin Bogdanesti, Spa-
coresti, Boroaia s. a., jud. Suceava, mai intdiu se impiefresc
sculele in zar cu piafrd acra si apoi se pun in coloare (2).

XI. BOIA.
1. Boia, borsg si piafra acra.

Aproape pretutindeni se cumpdrd din tirg boia sau anilin
albastru, stanjiniu sau altfel, se plamédeste in bors si apoi
aceastd plamddire se {oarna tot in bors célduf, dupd ce a
fiert; in amestecul acesta, se”adaogéd si pialra acrd si apoi
firele cari fierb pand dobandesc coloarea doritd (3).

(1) Comuuie. de d-I I. V. Nistor. I'raja-Tutova.
(2) Lupescu, Teodorescy, loc. cit, p. ?46.
(3) Culegere din com. Docani-Tutova si Naziru-Briila.
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In jud. Covurlui «cand de pildad firele ies prea stanjinii,
inecale, se presoard cu cenusd, dupd scoatere, iar dupad
2—3 ore, se spala si se usuca» (1).

2. Boia, apa tare si rachiu.
Prin Bucovina, boiaua de ldrg se pune in apa calda, dupa
plamaédire, si in rachiu, si penfru ca sa fie trainicé, i se mai a-

dauga si apd lare (2).

(1) Salviu. loc. cit., p. 286,
(2) Voronca, op. cit., p. 1102,



CAPITOLUL III
COLOAREA VERDE PENTRU FIRE

I. RACHITICA.
Rachifica si usuc.

Prin jud. Suceava se dobandeste o coloare verde din zea-
ma de rdchificd, daca se fajuesle, adicd se amestecd cu
usuc de 1and laie. Usucul, mai ales de lana laie, se dobén-
deste oparind cu uncrop,—apé ce incepe sa fiarbd,— lana
nespélata (1).

II. RACHITICA SI ALIOR.
Richitica, alior si piatrd acra.

Pomenim numai aceste sire ce ne vin dintr'un sat din jud.
Suceava: «Verdele se capatd din fierberea rachificai si alioru-
lui, si piaira acra» (2).

III. DROGHITA.
1. Droghita si bors.

Prin jud. Suceava se foloseste droghija cu tot, cu floare si
frunzd, dupd ce maiintaiu a fost culeasa pe vremea cand in-
floreste si apoi a fost uscatd la umbra. Pusd intr'un vas
spoit, droghita se fierbe o zi intreagd numai in apd indoila
cu bors, addogandu-se apa sau apa cu bors, atunci cand

(1) Culegere din com. Bogdinesti.
(2) Comunic. de d.1 P. Herescu, invaf., com Gainegti.

Pamfile si Lupescu, Cromatica. 6.
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vasul scade. Dupa ce zeama s’a facut verde, atunci cand e
«hat fierbincioard», se pun inlauniru sculele si se lasd pana
la doud ore, dupd care se scotf, se usucd la soare si iar se
pun in zeamd verde. Lucrul acesta urmeazad pand cand ca-
patd o coloare verde frumoasa. Boiaua aceasta, facandu-se
numai vara, zeama Se pastreaza calda caf stau firele in ea,
expunandu-se vasul la soare (1).

Dacé in loc de /dnd laie s’ar pune land alba, s’'ar dobandi
un verde burdldciu, adicad un verde in coloarea buratecului.

2. Droghita, bors si piatrd acra.

Tot prin aceste par}i se dobandeste din substanfele arita-
te o coloare verde inchisa, daca se boesc ca la puntul "1
sculele de lana laie, pana ce se fac frumoase, Cand gospo-
dina este mulfumitd, impietreste aceste scule in apa calda,
in care s'a topit piafrd acrd (2).

IV. DROB.
1. Drob (drobusor) <i bors.

Prin aceleasi pérti, verdele obisnuit siverdele burétéciu se
pregateste si coloararea se face din aceste substanfe, infoc-
mai ca si la lll. 1, inlocuindu-se droghita prin drob.

2. Drob, bors si piatra acra.

Prin aceleasi locuri, din aceste substanfe se dobéndeste
verdele inchis intocmai ca la 1Il. 2, inlocuind droghifa cu
drob (3).

V. NUC (3) SI ANIN.

Frunze de nuc, amente sau coaja de anin
si piatra acra.

Prin judeful Prahova se fierb frunzele de nuc cu amenle
sau coaja de anin, se freacd apoi bine infre palme, ca sa

(1) Lupescu, Teodorescn, loc. cit, p. 245.
(2) Ibidem.

(3) Ihidem p. 247.

() Juglans regia L.
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iasa din ele toatd materia colorantd, si dupa ce zeama s’a
impietrit in pialrd acrd, se pun firele cari se boesc si do-
bandesc o fa{d untdelemnie foarte placuta (1).

VI. DEDETEI (2).

Prin judeful Putna se cépitd mai de mult coloarea verde
din dedifei. Procedeul insa s’a pierdut (3).

VII. LULACHIU.
1. Lulachiu si vitriol.

Prin judeful Romanafi, mai ales cand gospodinile au de
vopsit mari cantitdfi de lanuri albe, piseazd lulachiul mérunt
si apoi il pun cu incetul in apa ce clocoteste pe foc, meste-
cand mereu ca sd nu se facd gogoloase. Cand zeama s'a
indlbastrit bine, se da fuciul sau vasul de pe foc si in el se
toarnd cu incetul, cu o lingura, vifriol. Indatd coloarea albas-
frd din tuciu incepe s& se schimbe in verde. Vasul se punc
din nou pe foc si se amestecd inainte. In acest timp se in-
cearca lichidul si dacd verdele nu este indestul de pronun-
fat, se mai pune. lulachiu pisat si la nevoie si vifriol. Daca se
intampla si nu se mai afld, se urmeaza cu fierberea; astfel
coloarea se inchide de la sine. Lanurile se pun si se fierb
foarte pufin, sau chiar nu se fierb de loc, daca lichidul este
fierbinte. Dupa colorare se scot si se usucd. Daca cumva co-
loarea este prea deschisd, se mai pun lanurile odatd (4).

Aproape tot astfel se procedeazad si prin judeful Dolj. Pe-
acolo acest «mod de obfinere al verdelui inchis se practica
mai mult de boiangii si boiangeresele din sate».

Probabil cé tot astfel se urmeazi si prin judetul Mehedinti
pentru culoarea verde ca si pentru havaiu si fistichiu (5).

(1) Moraru, loc. cit,, p. 191.

(2) Pantu, op. cit, p. 84: Dedifei, adormifele, dedefei, dedifd, (Bucov.), dedife
(Bucov.), sisinei, (Banat). suflefele, vduturele, (Banat), Anemone Pulzatilla 1.,
Pulsatila vulgaris Mill.; ,Aceastl plantd o intrebninteazi Romancele noastre
la colorat*,

(8) Impirt, de d-na Maria I. Ciocarlan, nvif.. com, Pdunesti.

(4) Culegare din com. Fiiminda.

(5) 1. lonescu dela Brad, Agricultura rom in jud. Mehedinfi, Buc. 1868, p, 694,
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2. Lulachiu, zar si piatra acra.

Se piseazd lulachiul si se fierbe pana la 3 ceasuri cu zar
de vaca, dupd care se presard si putfind piatrd acrd. In ur-
méa se pun si firele si se dau in clocot. Dupa aceasta se da
vasul jos, se laséd sd se rdcoreascd siin urma se ieau firele
la framantat in palme. Dupd framéantare se lasa in vas la cal-
dura, ca sad stea trei zile, dupd care iar se friméanta, se spala
si se usucd. Coloarea ce o capatd firele este cea verde al-
bastrie spalacita (1).

Zerul de vacd e mai bun decat cel de oaie, céci inlesne-
ste dobandirea unei colori mai méandre (2).

VIIL. LULACHIU S1 SOLDEALA.

1. Lulachiu, soldeala si piatra acra.

Prin judeful R.-Séarat, daca se iea cate pufin din aceste sub-
slanfe si se fierb bine, dacd apoi se umple cazanul si in el
se baga firele, se dobandeste un lichid in care punand lana
alba, aceasta dobandeste o coloare verde batand in alb, nu-
mitd cederie.

2. Lulachiu, soldeala, piatrd acra si usuc.

Prin judetul R.-Sarat se iea la o0 ocd de lana, o litrd de
soldeald si cate 25 dramuri de /ulachiu si piaird acrd. Se
face mai intdiu zeama albastrd din usuc si lulachiu, si intr'in-
sa se pune si se fierbe bine, soldeald si piatrd acrd. Dupa
ce se fierbe bine, se umple cazanul cu apd, se pune lulachiu
pana se face verde, si apoi se fierb si firele, pAnd cénd apa
rdmane incolord. Dacd in zeama acestui fel de verde se mai
adaoga soldeald si piatra acra, si sc fierbe bine, se capaté o
coloare mai galbuie numitd prdzulie, in care se boesc lanu-
rile.

(1) Culegere din com. Popesti. jud. R.-Sirat.
(2) Culegere din com. Zorleni, jud. Tutova.
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3. Lulachiu, soldeald, piatra acra, calaican
si piatra vanata.

Pentru dobandirea colorii untdelemnie din aceste sub-
stante, se iea de fiecare oca de fire o litrd de soldeala, care
se fierbe in zeama ce rdmane de la prazuliu. Apoi se pune
cate 25 dr. de pialrd véndala si pulin calaican, si in acest
lichid se pun firele (1).

IX. SINEALA SI SOLDEALA.

1. Sinealad, soldeald si bors.

Prin judeful Neam{ se culege soldeald, se usuca, si la vre-
me se fierbe in bors proaspaf, panad cand zeama se ingal-
benestc bine. Dupéd ce soldeala a fiert, se scurge zeama si
in ea se pune sineald plamadita in apd, si numai dupa ce
se amestecd bine, se pun si firele ca sa se inverzeasca. Zea-
ma insd trebue sa fie ferbinte. In acest lichid firele stau cam
intre 2 si 3 ore, dupd care se scof, se spald in apa rece si
se usuca (2).

Procedeul se cunoaste si prin jud. Suceava, si se face in-
tocmai ca la Ill. 1, numai c&d se adauga in zeama si si-
neala (3).

2. Sineald, soldeala, vitriol si piatrd acra.

Prin jud. Covurluiu, se fierbe mai intaiu so/deald in apa, bine,
pana ce se dobandeste coloarea galbenad, se impietreste apoi i
dupa aceasta, in amestecul format, se toarna sinealad plama-
ditd in vifriol. Dupa aceasta, se pun inlauntru lanurile toarse
sau tesute si se fierb pand cand se inverzesc bine (4).

3. Sineala, soldeala, vitriol si cositor.

Prin jud. Puina se fierbe bine soldeala in apa,iarin zeama
care rezultd, scursd intr'un alt vas, se pune vifriol cu sinea-
18, cate o lingura la oca. Amestecul de sineala si vitriol, se

(1) Pentru aceste punte, Rezescu, loc. cil., p. 220—223,

(2) Culegere din P.-Neamyt.

(31 Dict. de Casandra Ini Gh. Ou, com. Bogdaunegti, jud. Suceavu.

t4) Salviu, loc. cit., p. 255.
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face In proporfial 4. Vitriolul insd «e muiat cu cosilor, spre a
i se muia puterea de a arde». Amestecul acesta se bate cu
un baf si apoi se pune tnlauntru si lana ; aceastd se fierbe
pana cand se face verde frumoasd, cand se scoate si se
pune la uscat (1).

4. Sineala, soldeala, piatra van&ta, vitriol si cenusa.

Prin jud. Covurluiu se fierbe soldeald in apa, zeama se
strecoara si primmesle pialrd vandld,--o litrd la ocaua de fire.
Sineala muiatd mai inainte in vilriol, se mesteca bine siapoi
se pun lucrurile la fiert. Cand sunt aproape gata, se adaugd
si cenusd, spre a le inverzi pufin (2).

X. SINEALA SI MAR DULCE.
Sineala, mar dulce si piatra acra.

Prin judeful Tecuciu se culege coarja tanara de mar dulce,
se fierbe bine in apd pana cand se capata galbenélele, se
scurge zeama intr'un vas deosebit, se impietreste cu pialrd
acrd marunt pisatd si apoi se pune in ea sineald. Sineala
se sfarméd mai intaiu, se pune in sirachind cateva linguri de
galbenele si se amestecd bine, pand cand se face ca un fel
de turtd, si apoi addogand mai multe galbenele, se face un
terciu care se pune in vasul cu gédlbenele mestecandu-se. Aici
se pun lanurile albe si se fierb pand cand se fac verzi, foar-
fe frumoase (3),

XI. LULACHIU $§]! MESTEACAN.
Lulachiu, mesteacan, vitriol si piatra acra.

Prin jud. Prahova se pune Julachiu intr'un vas si peste el
se toarnd vilriol ca sd se plamaddeascad dela 2-—4 ore. In
acest timp se fierbe apa pe foc, si cdnd apa clocoteste se
toarna lulachiul plamadit si se mestecd bine. Aici se vara

(1) Balaban. foc. cit.. p. 265.
(2) Salvin. loe. cit, p. 284
(3) Culegere com. Tepu. jud, Tecuciu.
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lucrurile cari se pun de boit, lasandu-le sd stea acolo o zi
si 0 noapte, dupa care se scot si se usucad. Dupd ce sau
uscaf, «se pun la fiert intr'o altd caldare sau cazan in care
se pune un rand de frunze de mesieacan s$i un rand lu-
cruri ce voim a colora. Peste acestea se présurd pufina
pialra acrd, iar peste acestea toate, se foarnd apa in care se
plamadise frunza de mesteacan»; vasul fierbe pana la 2 ore
si jumalate, dupa care lucrurile se scot, se clatesc si apoi
se pun la uscare (1).

XII. MESTEACAN SI LEMN VERDE.

Se cumpara dela negustori /emn verde si se amestecé cu
de patru ori mai multd frunzd de mesfeacdn. Intrun vas se
pune un rand de lucruri care urmeazad sa se boiasca si un
rand din amestecul pomenit. Vasul se umple cu apa, se pune
pe foc si se fierbe pand la 3 ore, dupa care lucrurile se
scot si se pun la uscare. Coloarea care se dobandeste este
verde ca iarba(2).

*

Péana aici am insirat diferitele refete unitare. lata acum felul
cum se face coloratul lucrurilor galbene in-wverde:

XIII. GALBEN.

1. Galben-}-usue si piatra acra.

Prin Bucovina se fierbe usucul de lana curajandu-se spu-
ma care se face pe deasupra. Se pune in el pufina piafra
acrd si apoi se moaie in lichidul format calepele galbene.
Coloarea ce-o dobandesc este cea verde inchisa.

Daca firele ar fi portocalii, verdele ce se capala ar fi des-
chis (3).

2. Galben bors si lesie.
Tot prin Bucovina, dupa ce se fac firele galbene cu dro-

ghita, piatra acra si aluat, «<se scoale caleapul din droghija

(1) Moraru, loc. cit., p 204 --205.
(2) Jboidem, p. 205.
(8) E. N. Voronca. Datincle. p. 1102,
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il pui in bors, apoi faci lesie ijute si-l porfi cu ména, sbatan-
du-l, si indata se face verdele cel mai frumos (1).

XIV. GALBEN+LULACHIU.

1. Galben-lulachiu si lesie.

Firele facute galbene din zerdiceafa si piatra acrd, dupa
ce se usuca, se pun in albésiréle facute din lulachiu silesie,
muindu-se, frecAndu-se bine in méani si uscindu-se indata.
Dupa uscare se spala in apa rece si iar se usucd. Daca
verdele nu este destul de frumos,firele se mai moaie odata
se usuca, se spala si iar se usuca. Firele nu trebue lasate
mult in galbenele, cdci se inchid carind (2).

Prin Bucovina, dupad ce se face Jesie din cenusad intr'o
oald, se scurge in alt vas si se lasd de se limpezeste bine.
Apoi se pune in ea pialrd de braie pisatdi marunt si cand
acest amestec incepe a fierbe, se pun in vas sifirele de lana
cari mai inainte au fost vopsite mieriu. Dupa vopsire, firele
se scol si se pun la uscare, farda a se mai spala (3).

2. Galben lulachiu si urina.

Prin jud. Suceava se pare cd galbeneélile de rachifica se
amesieca cu albasfréle de fulachiu si urind. «<Albastrul de
pialra de brde trebue sa fie cu piatra de braie sburald», a-
dica sa se coloreze pufin.

3. Galben{lulachiu, usuc si piatra acra.

Aceleasi spuse ca la puntul 2, peniru jud. Suceava (4).

Prin jud. R.-Sarat, dupé ce firele se fac galbene “cu dro-
ghifa, bors si piatrd acra, se incalzeste usucu/, se disolva
intrinsul /ulachiu si piatrd acra si in lichidul ce se doban-
deste, se vara firele. Acestea stau o zi si o noapfe in usuc,

(1) Voronca, op. cit, p 1100.

(2) Culegere din com. Docani, jud Tutova.
(3) Manan, Cromatica, p. 89 - 40.

(4) Lupescu, Teodorescu, loc. cif., p. 254,
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dupad care se scot, se infloresc si se mai varda odatd. Dupa
aceasta se scot, se spaléd in lesie si firele raman verzi (1).

4. Galben-}lulachiu, cenusa si sopon.

Pe valea Somesului se fac mai intéiu firele galbene aurii,
din scoarfd de mar acru sau varfuri de salcie cu piatrd acra,
si dupad ce se zvantd pulin, se pune in albastrélele din /u-
lachiu, sopon si cenusd. In aceste albastréle firele stau pana
ce vor dobandi coloarea verde inchisad foarte frumoaséa (2).

5. Galben+ lulachiu, zar si piatra acra.

Prin jud. R.-Sarat se fac firele galbene obisnuit cu so-
fran(3), si apoi se pun in lulachiu, zar si pialrd acrad si se
freacd bine intre palme. Dupad aceea se lasd cam o ord sa
stea la caldurd si apoi se freacd din nou, se clatesc si se
pun la uscare. Verdele ce se dobandeste este foarte frumos.

Dacéa galbenul este dobandit cu steghie, verdele este mai
prost.

XV. GALBEN SINEALA
1. Galben | sineala si lesie.

Daca se fac firele galbene cu mar si piatra acrd, se vara
in albdslréle d= sineald si lesie st se da in clocot, se ca-
patd un m3Islaiu frumos (4).

2. Galben{-sineala, usuc si lesie.

Prin jud. R.-Sarat «se boesc firele mai intaiu galben, apoi
se surge usucul de pe cenusd intr'o cdldare. Usucul trebue
sd fi stat pe cenusa cel pufin trei zile. Se incélzeste apoi
usucul si se sfarma in el sineald, care tfrebue sid fi stat in-
tr'o petecufd, in usuc, ca sd se moaie. Dupd ce s'a sfaramat

(1) Rizescu. loc cit.,, p 220.

(2) E. M. Piorag in Familia romdnd cit., no. 10. p. 17,
(3) Curcuma longa L.

(4) Culegere din com Dalotest, jud. Putna
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sineala in caldarea cu usuc, se moaie sculele, se pune vasul
la caldurd, -pe vatrd sau cuptor, dacd cuptorul e cald,—si se
lasda 2-3 zile, in care timp se intorc de mai multe ori. In
urma se scol, se spald si se usucd». Cu cat va fi mai
multa sineald, cu atat si firele vor fi mai verzi. «Usucul se
obfine astfel : se pune lana asd cum se tunde de pe oaie in
o albie, se clocoteste apa si se toarnd peste 1and; apoi se
acopere cu o velinfd ca sé stea inddusitd. Dupéd ce lana s’a
racorit cat pofi s& umbli cu ména prin ea, incepi a o freca
in méni pana se spald toatd murdaria si grdsimea de pe ea.
Apoi zeama se scurge intr'un vas (putind), se pune pufina
cenusd intr'insa si se pastreazd asa. Atunci se zice ca «usucul
sta pe cenusa», fiindcd cenusa se aseazd la fund,- ori se zice
ca este amestecat cu lesie. Cu cat usucul e mai vechiu, cu
atat e mai bun. Acelas usuc poate servi de mai multe ori
la boit.

Dacéd o femeie a facul usuc, apoi il imprumutd dela casa
la casd, pana se impufineazad de tot» (1).

3. Galben-'sineala, usuc i piatra acra.

Prin jud. Putna, dupd ce lana s'a boit in galbenele (coaja
si mugur de méar paduretf, pialrd acra si lesie tare), se pune
in suc de lana, in care se pune cam 6 dramuri de sineala
la 3 cofe de usuc si ca de 5 bani pialrd acrd, lasandu-se
in urmé vasul langa foc ca sd stea la céldura o zi si o noap-
te. Dupa acest timp, laneturile se scot, se spald in apa lim-
pede si se pun la uscare. Verdele ce se dobandeste este
foarte frumos (2).

XV1. GALBEN {BOIA VERDE.
Galben{-boia verde, ofet si bors.

Prin Bucovina se plaméadeste boiaua verde in ojel $i apoi
se fierbe in bors. In lichidul astfel format se pun calepele
galbene si se fierb pana capéta coloarea verde (3).

(1) Salviu, loc. at., p. 273--4 si 234 5.

(2) Balaban, loc. at., p. 205.

(%) Voronca, op. cit.. p 1102,
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XVII. ALBASTRU-+PADURET ACRU SI
SORA SOARELUI (1).

Albastru-|-paduref acru, sora soarelui si piatra acra

Se fierbe scoarfd uscatd sau verde de pddure/ si zeama
se impiefreste cu pialrd acra pisata. Dupad ce s’a mai ra-
corit, in zeamd se pune saman{a neagrd de soarea soarelul
si apoi se aseaza din nou la fiert. Cand amestecul acesta
da in fiert, se pun si sculele albastre (2).

XVIII. ALBASTRU + PADURET SI RUJA INTUNECATA (3).

Albastru - paduretf acru, ruji intunecata si
piatra acra.

Coloarea se dobandeste si coloratul se face intocmai ca
si la XVII, numai céa in loc de floarea soarelni se pun ruji
intunecate. Coloarea este mai frumoasa.

XIX. ALBASTRU - MAR, DROGHITA SI MAC (4).

Albastru-tmar mistref, droghitd, mac de gradina
si piatra acra.

Se pune intro oala mare un rand de droghifd, unul de
mdr misiref si apoi sculul preparat cu pialrd acrd pisaia si
asd mai departe, se umple oala cu apd, se lasd péana cand
droghifa si marul mistref se moaie si apoi se pune la fiert.
In acest timp se iea cenusd de mac de grddind, se scurge
zeama din scule peste ea si se face un fel de lesie in care
se moaie répede cate un scul din oald, si apoi se pune in
apa rece, ca si se stampere si s& nu se serbezeascd. In
urma sculele se spald si se usuca (5).

(1) Uanfu. op. cil.. p. 100 : Floarea soarelui, lilicea soarclui (Maced.). soarea
soarelui, sora soarelui, Helianthus aunuus 1,

(3) Marian, Cromatica, p. 38 Y.

(3) Nu putem precizit munele stiintific al rujei intunecate.

(+) Pantu, op. cit, p. 186: Mac de gradind. asiasiu (Maced?), mac, wic culti-
vat, somuisor. Papaver somuniferumn L.

(3) Marian, Cromatica, p. 37 - 8,
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XX. ALBASTRU ' RACHITICA, DROGHITA S MAC.

Albastru rachifica, droghifa, mac de gradina
si platra acra.

Coloarea se pregdleste si coloratul se face infocmai ca
si la puntul XIX, inlocuind numai marul misfre{ prin ra-
muréle de rdchificad (1).

XXI. ALBASTRU{GALBEN.

Se coloreaza prin jud. Dolj mai infaiu firele in albastru (lu-
lachiu si lesie, lulachiu si usuc, lulachiu si urind) si apoi
se pun ca pentru galben (serpet si piafrd acra, coji de mar
si fipirig, brobinfe de brobinfar si apd tare sau piafra acra).
Coloarea ce se capata este verde deschisd, numitd si pra-
zulie (2).

XXII. SINEALA SI PRAFURI GALBENE.
Sineala, prafuri galbene si piatra acra.

Prin jud. jud. Tutova si Covurluiu se piseazad bine sirieala,
se amesteca cu prafuri galbene si apoi se cern asupra va-
sului cu apa, care fierbe pe foc, mestecind repede, ca sa
nu se facd cocoloase. Dupéd ce a dat bine in fiert, se pun si
firele si se fierb pand ce dobandesc coloarea verde dorita (3).

Prin jud. Covurluiu proporfia este de 50 dr. prafuri galbene
si o litra sineald la 10 ocale de lana (4).

XXIlI. PRAFURI VERZI.
1. Prafuri verzi, bors si piatra acra.

Prin jud. Covurluiu se plaméadesc mai intaiu prafurile verzi
in bors si apoi se toarnd infr'un vas mai mare, in care a

(1) Marian, Cromatica, p. 37 38

(2) Barzeanu. loc. cit., p 237.

(3) Culegere din com. Docani, jud. Tutova.
(4) Salviu, foc. cit.. p. 285.
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clocotit bors. Dupad ce se amestecd bine, se pun firele ce ur-
meazd sa se boiascd si dupd aceasta pialrd acrd pisata, se
incdlzeste vasul din nou si dupd aceasta se scot lucrurile si
se usuca.

2. Prafuri verzi, bors, vin si piatra acra.

Prin aceleasi parti, coloarea se pregatfeste si coloratul se
face infocmai ca la puntul 1, cu deosebire cd borsul e a-
mestecat cu vin.

3. Prafuri verzi, vin i piatra acra.

Aceleasi lamuriri ca la punful 2. Lichidul este cu toful in-
locuit prin vin.

4. Prafuri verzi, tirigie si piatra acra.

Tot astfel. Lichidul este inlocuit printr'o apad acritd, facuta
din firigie muiatd in apd calda.

5. Prafuri verzi si moare.

Tot astfel. Ca lichid, pentru disolvarea prafurilor, slujeste
zeama de varza acra (1).

XXIV. SURCELE NEGRE SI PIATRA VANATA.

Surcele negre, piatra vanata, bors si ofet.

Prin Bucovina se fierb surcele negre in bors, se strecoa-
rd zeama, se piseazd pialrd vandla, se moaie in otet si apoi
se pune in zeamé& ca sa fiarbd. Din aceastd zeamad se iea
deoparte putin, ca sd se moaie cu dinsa cdlepele din alb si
apoi se pune cu totul la fiert. Ca sd fie mai inchise, se pun
mai multe surcele, iar dacd sepun mai pufine, sculele ies,
mai deschise (2).

() Salviu, loc. cit., p. 284.
(2) Voronca, Datinele, p. 1102,
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INSEMNARI DE SFARSIT.

1. Verdele se mai dobandeste si din pnama céanelui (1) si

serpel (2).
2. Ca faia, pentru coloarea verde, se inseamnd si chicla-
zgriul.

(1) Z. C. Arbore, Basarabia in secolul XIX, p. 445: Aceasti coloare 0 obiin
tarancele romince din Basarabia din poama cdnelui si anume din siminta aces-
tei plante ce creste prin jud. Bender, pe malurile Nistrului, pe lingd Chitcani,
Tudora i alte par{i. Cu putinti, si fie vorba de lemnul cdnesc. -

(2) St. St. Tufescu §i P. Danilescn, Monografia Comunei Citanele, jud. Dolj,
p- 48. ’



CAPITOLUL 1V,
COLOAREA ROSIE PENTRU FIRE

I. MAR.

1. Mar.

Prin jud. lasi se culeg frunze si flori de mar acru si se
pun sd se usuce la umbrd, ferindu-le de udeald. Se incal-
zeste apd intr'un vas care nu cotleste si se pun acolo flori-
le si frunzele uscate i bine faramate, frecandu-le in palma.
Lucrul acesta se chiamad umplerea florilor. Dupa trei zile, cat
florile au stat la cadldura, se face incercalul. Se incearca lu-
and flori infr'o cénifa, se fierb si se pun in ele cateva fire
de lana alba. Daca rosul cadpitat este bun, se fierb si cele-
lalte fire si se usucd. Dacéd insd rosul este sfers sau spdlacil,
florile se mai infloresc odata. Aceasta se face scofind florile si
frunzele fierte si punandu-le la soare ca sd se usuce, dupa
care se foarnd din nou in zeama rosie, se framantd si se
incearca din nou, pana cand coloarea cadpatatd este frumoa-
sd. Daca florile se fac fari, se obfine si rosul mai puternic,
adicd mai intunecat (1).

2. Mir si bors.

Procedeul de a face- rosu din frunzad de mdr dulce si bors,
se cunoaste prin Bucovina (2).

(1) Culegere din com. Rominesti, jud. lasi.

(2) E N. Voronca, op. cit., p. 1101,
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II. MAR SI SOVARF.

1. Mar si sovart.

Pe valea Somesului, pentru 2 kgr. lana, se fierb in 8 lilri
de apd un kgr. scoarfd de mdar acru sau mdr sdlbalic, mai
mulft de o ord, si zeama se pune intr'un vas de lemn. Seieau
apoi 2 kgr. flori de sovarf si 2 kgr. frunze de mar acru,
uscale si pisate, si se pun in apa. Aici se lasd cam o sap-
taméana, dupd care se strdnge infro carpa si se bat cu o
maciuca de lemn. Dupa aceasta se storc binein 12 -15 réas-
timpuri, se pun in apa si se fierb infr'o oala cam o jumatate
de ora, dupa care fot acolo se pune si ldna ce urmeaza sa
se coloreze. Fierberea f{ine tot o jumatate de ora. Dupa a-
ceasta se lasa si se raceste jar in urma se spala in apa re-
ce. Coloarea iese mai inchisd dacd se pune mai multa floa-
re de sovarf si mai pufine frunze de mar acru (1).

Prin jud. Dorohoiu se culeg $i se usucd la umbra si us-
caciune frunze de sovarf si frunze de paduref. Se pun apoi
cand este nevoie intrun buddiu curat si se lasa acolo la cal-
durd o zi. Adoua zi se scot florile si se intind la soare afa-
rd, sau daca-i iarna, se pun pe cupfor, pe-o panza rosie, ca
sd infloreascd, adicd sa se usuce si apoi se pun din nou in
budéiu. Cand prin aceasta inflorire florile au dobéandit tot ro-
sul din frunzele pomenite, se scurge zeama, se pune in ceaun
si se fierb cu lucrurile ce urmeazd sa se boiasca. In urma
se face cercarea.

Bafrana Ancuta Huduianu, «frecutd peste sutd», imi spune
cad nu de mult se uscau cele de mai sus, infocmai cum am
aratat, dar ca frunzele de sovarf si paduref se lasau pana
ce aproape pufreziau. «Faced mama, or fi 90 de ani de atunci,
dar cdnd ma duceam sa vad si eu, ma lua de goana si-mi
spunea ca sa fug, ca-mi curge sange din nash (2).

Prin jud. Suceava se piseazd crangufele de pdduref acru
si se fierb cu scoarfa de padure} si frunze de sovérf si de
paduref acru si astfel se capald mohorjélele (zeama pentru
coloarea rosie). Atat scoarfa cat si crangutele pot fi sau us-
cate sau verzi (3).

(1) M. E. Piorag in Familia romdnd, 1. no. 10, p. 14.

(2) Culegere din com. Hantegti
(3) Lupescu, Teodorescu, loc, cif,, p 251--2.
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Obisnuit insa, se culege hlujul de sovarf cu flori si cu frun-
ze si se usucad la umbra, ferindu-l de udeald, ca sda nu se
pateze; locul bun este in podul casei, unde ploaia nu-l
poate atinge. Intr'un vas curat si zmalfuit se fierb crengufele
si scoarfa de paduref acru, bine pisate de verzi, pana se ca-
patd o zeama galbend batand in rosu. Fierberea {ine cam o
juméatate de ora, umplandu-se cu apa vasul de zeama care
scade. In acest timp se usucé bine la soare §i se toarnid a-
poi in zeamd cate un pumn de frunze de paduref acru si frei
de sovarf, ambele bine frecate in mani. Zeama si cu acest
praf de frunze se lasd sa dospeasca, dela 3 zile pana la o
o luna,intr'un loc nici cald, nici rece. Cand gospodina crede
ca totu-i gata, ea isi freacd frunzele bine pana cand sa inro-
seste nu numai zeama, dar si codifele frunzelor de péaduref.
Acum florile sunt bine inflorite. Dupa aceasta se pun la vép-
sit lucrurile albe, se dau in clocot odata, se scot si se usu-
ca. Daca coloarea este prea deschisa, se mai pun odata la
fiert dupa uscare. Cu acest procedeu, din firele albe, nu se
obfine decat un rosu deschis (1).

Dintr'un sat din jud. Suceava am mai dobandit aceste stiri:
«se folosia sovarful si frunza de paduref, turnidnd uncrop
peste ele. Dupa ce sta in apa o zi, apoi se zolia sovarful cu
frunze cat se putead mai mult. Dup& aceasta se fierbea zea-
ma capatatd cu lana sau cu bumbacul ce urma sa se colo-
reze» (2).

Prin jud. Neamf coloarea rosie inchisa se capéita daca se
fierb frunze de sovarf uscal bune la umbrd, iar ca coloarea
sd fie mai inchisa, se pun la fiert si frunze de pdduref us-
cate ca si cele de sovarf, adicd tot la umbra. Se zice ca frun-
za de sovarf stransa in ziua de Foca (22 lulie) este foarte
bund (se vede ca atunci e coapta bine). Inainte de a se
pune la fiert, améndoua felurile de frunze se sfarma bine
in mani si apoi se pun in catimi deopotrivd.Dupi ce au dat
in clocot, se incepe a se vanlura, vanturdndu-se cum se van-
turd rdciturile (turnand dintr'un vas in altul dela o inélfime
de un metru) panad la o sutd deori. Dupa aceasta, iar se pun

(1)_Culegere din com. Bogdinesti, jud. Suceava.
{2) Impiri. de d-1 P. Herescu, com. Giiinesti.

Pamfile si'Lupescn, Cromatica. 7.
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la fiert si iar se vantura. «Dupé frei zile deabia se face ro-
sul cum trebuie, cand este si bun pentru boit» (1).

latd acum si chipul cum se pregétia acest rosu mai demult,
prin jud. Neam{, dupa spusele unei batrane:

«Strangeam in ziua de Foca (Maria Magdalena) frunze de
sovarf si frunze de paduref acru. Luam sama ca aceste frun-
ze sa nu fie patate. Dupéd ce le uscam bine, le frecam de se
faceau marunte ca fidina si le amestecam: la doi pumni de
sovarf, un pumn de péaduref. Apoi le puneam intrun vas de
sec (vase curate de lemn neinfruptate). Dupa aceasta incal-
ziam apa infr'un ceaun curat $i puneam apa incalzitd (ca apa
de vara) intr'un vas curat; apoi luam cate un pumn de frun-
zd de cea maruntifa si o frecam in apa cea céldufd pana
cand se ficea apa rosie. Si dacd nu era rosie de ajuns, apoi
mai luam incd un pumn de frunzad si iar il frecam in apa,
pana se inrosia apa atata cat ne trebuia. Vasul cu apa inro-
sitd si cu fdina de frunze in ap4, il lasam de dospia vre-o
4-6 zile, iar cand voiam sd boiesc, incdlziam un ceaun cu a-
pa, ca apa de vard, apoi luam boiele din vasul in care dos-
pisera si turnam in ceaun, in apa calda, incare puneam §ila-
na ce voiam sd o boiesc, si puneam ceaunul cu lana sa fiar-
ba, ca sa se prinda bine boiala de [panza, ori] lana. Apoi luam
lana si o intindeam la soare ca sa se scurgd si sa se usuce»(2).

Dintr'un sat din jud. Bacau ni s'a scris atata: «Mai este
si cate o baba care boeste rosu cu coaja de péaduref si cu
sovarf» (3).

Prin jud. Covurluiuse usuca de o parte frunze de mar pédu-
ref si de sovarf si dupd ce s’au uscat bine, se piseazd cu
fierul plugului in piud sau intr'o groapd de pamant, lipita cu
lut. Dupa aceasta de fiecare scul de cate jumaétate oca, se
pune cate un pumn de sovarf si trei de méar paduret si ast-
fel sd lasd sa stea 3 zile. In deobste, de felul cum voim sa
iasd firele rosii, atarna cantitatea sovarfului care se pune in
apa. Pentru un rosu inchis, se pune mai mult. In fiecare a-
meazd amestecul acesta se mestecd ori, mai bine, se freaca
intre palme ca sa infloreascd mai frumos. Dupé trecerea ce-

(l)'Impirt. de d I A, Moisei din Nemtigor-Vanitori, Neamt.
() Impiirt. de d-1 Gr. I. Vasiliu, inva{ator in com. Pipirig-Neamf.
(3) Impirt, de d-1 S. Saricnf, com. Ardeoani.
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lor 3 zile, se incropeste la foc intralt vas si iar se rastoar-
na in putind. Dupd aceasta se vantura cu o tivdd péna la
un numar de 200 de ori, apoi se iea din fruntealichidului si se
pune la foc ca sa fiarba. In acest timp se intorc de mai mul-
te ori. Coloarea care iese este roza (1).

Prin jud. Putna se fierbe in apa sovarf si foi de mar, pu-
nandu-se doua parfi sovarf si o parte foi de mar (2).

Prin jud. Prahova frunza de mar paduref se culege in ziua
de Marina, se pune la uscat si dupa acesta se freacd in mani
pand se face praf, dupa care se plamadeste cu sovarful ta-
iat din fafa pamaéantului. Dupé ce s'au plaméadit o zisau doua,
zeama se scurge si se intrebuinfeazd la facerea colorii gal-
bene, iar florile se intind pufin la soare, in care timp se pu-
neintre ele o pialra rosila in foc, acoprindu-se cu ele. Dupa
aceasta se pune intr'un vas un rand de flori i unul de lu-
cruri ce urmeaza si se coloreze, un rand de flori si altul
de scule si asa mai departe, pand cand vasul se umple sau
se ispravesc lucrurile; in urma se umple vasul cu apa cura-
ta, se pune la fiert si se fierbe cam doud ore. Cand au do-
bandit coloarea frumoasa, se scot, se clatesc si se pun la us-
cat. Coloarea ce o capata lucrurile este rosie inchisa (3).

Cu privire la Basarabia, gasim pomenit ca savurul (so-
varful) se infrebuinfeazad la dobandirea rosului; chipul cum
insa, nu-1 cunoastem (4).

2. Midr, sovari, piatra acrd si aluat.

Prin Bucovina se ieau doud parfi de sovarf si o parte frun-
za de pddure/ pentru dobandirea unei colori rosii. Penfru
o coloare mai intunecata, se iea jumatate din fiecare parte.
Acest material se usuca bine si apoi se freaca pana se face
ca faina, dupa care se pune cu alual nedospil infrun vas, in
apa calda, si acolo se lasa ca sa stea o saptamana incheiata.
Dupa aceasta frunza se stoarce si se intinde pe cuptor iar
zeama se bate pana face spuma; in ea se moaie calepele.
Dupa ce acestea s’au muiat, se scot, se presara cu sovarf crud

(1) Salviu, loc. cit, p. 284

(2) Culegere din com. Piunesti, impért. de d-na Mana I. Ciocirlan.
(3) Moraru, loc. eif, p. 200—201.

(4) Z. C. Arbore, Basarabia, p. 445.
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si se aseaza in zolnifd. Sovarful impréstiat se inroseste in
3--4 ceasuri. Dupéd aceasta se toarnd din nou in zeama si
iar se pune ca sa dospeascéa trei zile, dupa care sculele se
scot, se spala si se pun la uscare. Coloarea rosie este foar-
e trainica.

Intocmai se urmeazd punédnd in loc de frunze de paduref,
coaja de paduref uscata (1).

Aproape la fel ni s’a comunicat procedeul si din alta parte (2).

3. Mar, sovarf si cenusa.

Sovérful si coaja de mdr paduref se fierb, in zeama se
pun firele si acolo se lasd la cidldurd pand cand se boesc
cum ftrebue: peste ele se toarnd in urméa cenusd si se frea-
ca infre palme, ca sa_se impietreascd coloarea, si dupé aceas-
ta se scot afara, spalandu-se.

Fata ce se dobandeste este cea rosie inchisa (3).

4. Mar, sovarf si urina.

Din jud. Neamf{ avem un procedeu, care se practica mai
demult. Gospodina strangea frunzd de sovarf curatd si fara
pete si frunzd de pdduref acru, asemenea curate si fard de
pete, in zina de Maria Magdalena. Se uscau bine si se pu-
neau inir'un vas curat, care sa nu fi fost infruptat, se sfaramau
maéruntel ca faina, se amestecau apoi cu masura: la doi pumni
de sovarf, un pumn de frunza de paduref, si se puneau sa fiar-
bad intr’un ceaun cu apa. Dupa ce se fierbeau bine, se lasau
sd se rdcoreasca si apoi se sfrecura zeama in alt vas. Cand
zeama se rdcea, asa cum e apa in timpul verii, se punea in-
fr'insa lana care urma sd se boiasca si se lasa péna se colora
indeajuns, cind o scotea si o inpiefria cu «uring de fatd mare»,
ca sd nu-si piardd coloarea. Dupa aceasta urma uscarea (4).

(1) Voronca, op. cit., p. 1101.

(2) D-1 P. Carstean, com. Vicolul de sus.

(8) Culegere din com. Tepu, jud. Tecuciu.

(1) Culegere din com. Pipirig, impirt. de d. Gr. Vasiliu.
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111. MAR, SOVARF SI CORN (1).
Mar, sovarf, corn si piafrd acra.

Prin unele parfi din jud. Bacidu se ieau frunze de sovdr/,
foi de paduref si pufine frunze de corn si se pun intro
putind peste care se toarnd apd cdldufd. Pulina se lasa 3
saptamani la caldurd langa vatrd, ca frunzele se putrezeasca
bine. In fiecare sdptdmanéa se framanta cate odatd. Dupa scur-
gerea acestui timp, mdsirdhalul (2) se scoate, se scurge zea-
ma s$i se pune pe foc, addogand in ea si pufind pialrd acrd.
In urmd, cand incep sé clocoteascd, se pun si firele cari se
fierb panad cand se socoteste cd au prins bine coloarea. Fier-
berea se face cu inceful, dupd care se scof si se pun la us-
cat. Dacéd coloarea e cam albinea{d, se pun din nou la fiert,
addogand insd de astd datd zeama din pufind (3).

IV. SOVARF, CORN si CIMBRISOR de CAMP ()

Se fierbe la olaltd coji de corn uscate bine la umbri,
cu pufin sovarf si cimbrisor de céamp si in zeaméd se pun
de se fierb firele de atatea ori, pand cand se capita coloarea
rosie doritd. Intre ferberi, se usuca (5).

V. PERJ (6)
1. Perj si piatra acra.

Prin jud. Bacéiu se cojeste coaja de perj si se fierbe; zea-
ma se scurge si se impietreste cu pialrd acrd. In urméa se
pun firele la fiert, se fierb si se scot apoi spre a se usca.

(i) Pan{u, op. cit.,p. 72-73: Corn, cornul voinicel, Cornus mas L. ,Frunzele
de corn se intrebuinteazd de Romdénce la colorat”.

(2) Resturile, rimisita. ]

(3) Culegere dela Marghioala I, S. Ardeleanu din com. Moinesti.

(4) Pantu, op. cit.. p. 59: Cimbrisor, cimbru, cimbru de cimp, cimbrusor, sir-
pun, sdrpunel, sirpunele, schinduf, timian, Thymus serpylium L. var: Thymus
Chamaedrys Fries.

(9) Lupescu, Teodorescu, loc. cit., p. 252

(6) Pantu, op. cit., 227: I'run, perj, Prunus domestica L.
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Coloarea ce iese nu-i frumoasé, si nici nu se pofriveste in-
totdeauna. (1).

2. Perj si lesie.

Prin jud. Dorohoiu se fierbe coaja de perj si in zeama se
pune si 0 mana de cenusd, dupd ce s'a scurs din ceaun.
In acest amestec se pun firele, se infierbantd pufin pe foc
si apoi se scot si se usuca(2).

VI. PERJ si SOVARF.
Perj, sovari, zar si piatrd acra.

Se amesteca sovarful cu zeamé de prun sau de perj §i
dupa ce firele au fost impietrite in zdr cu piairéd acréa, se
pun in lichidul ce s’a obfinut (3).

VII. PERJ, PORUMBREL (4) si SOVARF.

Se fierb la un loc coaja de porumbrel, perj si cu sovarf,
si cand zeama e potrivita, s2 punin launtru sculele de buci, dupa
ce au fost impiefrite. Dacd coloarea nu-i cea doritd, se mai
pun odata (5).

VIIL. PERJ, SOVARF si CIMBRISOR

Prin jud. Suceava se cojeste scoarfa de perj, se usuca la
umbra si apoi se fierbe cu putin sovarf si cimbrisor de camp,
pana cand se dobandeste coloarea rosie poftrivitd. In aceas-
td zeama se pun sculele de atalea ori, pana cand se capita
coloarea doritad. In loc de coaja, se pot intrebuintd chiar si
surcele (6).

(1) Dicl. de Marghioala 1. S. Ardeleanu, com. Moinesti,

(2) Culegere din com. Hantegti.

(8) Lupescu, Teodorescu, loc. cit., p, 245.

(1) Pantu, op. cit., p. 223: Porumbar, cofobrel. (Traus) wmérdcine, porombar,
porumbel, porumbrel, scorombar, spin (Trans.), Prunus spinasa L.

(3) Lupescu gi Teodorescu loc. cit., p. 249-250.

(6) fbidem, p. 248-252.
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IX. MACIES (1), PERJ, SOVARF $1 CIMBRISOR.
Macies, perj, sovarl, cimbrisor si piata acra.

Prin jud. Suceava coaja de mdcies se usuca bine la umbra,
si la nevoie se fierbe cu sovérf, scoarld de prun si cimbri-
sor, addugandu-se pialrd acrd, si se dobandeste o zeama
rosie. In aceastd zeamd se pun sculele de buci, dupd ce mai
intaiu au fost impietrite in apd cdldufd si uscate. Dupd mai
mult timp, se scot si se usucd la soare. Lucrul acesta se re-
peta de mai multe ori, pand cand se capita coloarea doritd (2).

N

X. ANIN S1 SOVARF.
Anin, sovarf si piatra acra.

Prin jud. Prahova se iea coaja de anin negru si se plama-
deste la olalta cu sovarf infr'un vas, timp de o zi, cand se
scot din zeam3d atat cojile cat si sovarful, si se soresc la
soare pand la o jumatate de ord, dupa céat acesta este de
puternic. Dupa aceasta se aseazd infr'un vas un rand de lana
si altul de sovarf si scoafd, peste ele se présurd pufind pia-
rd acrd siapoi se foarnd apd curatd. Dupd ce fierb 2—3 ore,
se scot, se cldtesc si se usucd. Coloarea ce o dobandesc
firele este foarte frumoasa (3).

XI. MAR §I ANIN.

Prin Bucovina se capétd un rosu intunecat, muind céarpele
in cdneald si arin si apoi fierbandu-le bine. Dupéa aceasta se
presard bine cu frunze de pdduref uscate si marunt pisate
si stau in zeama la soare 9 zile, dupé care se scot se usucd (4).

(1) Pantu. op. cit., p. 157, Mdcies. cacaddr, cacasder, curul boulul, rug, ruje,
trandafir sdlbatec, Roza canina L,— Pdducel, gheorghin, gherghin, mdrdcin alb
(Trans.), mdrdcine, Crataegus monogyna Jacy. Din acest din 'urmi se stringe
coaja, pentru colorat. (Pantu, op. cit, p. 199).

(2) Lupescu, Teodorescu, loc. cit., p. 248: «n loc de coaji de prun ori de
perj se mai poate intrebumtd pentru dobindirea colorii rogie, coarja de porum-
brel, de corcodus (['runus cerasifera Ehrh) sau de pdducel \sgorghin) dupi ce-
mai intdin se usuci la umbri*.—Dict. de baba Tonoaie din Zorleui, jud. Tutova,

(3) Moraru loc. cit., p. 201—232,

(4) Voronca, op. cit., p. 1101,
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XIl. PERJ $l ARIN.
Arin, perj, cenusd si var.

Prin Bucovina se pune o parte scoar{a de arin negru in
2 parfi de prun sau perj rosu. Dupa ce fierb, se scurge zeama
infr'o covaltd, in care se umbld pana a nu se racli cu un pe-
tec in care se afld cenusd si putin var stans. Apoi se lasa
zeama la cdldurd dupad ce se pune inlduntru sculele cu buci
(canepéa sau in) (1).

XIII. ARIN, PERJ, SOVARF.

Din aceste plante, prin jud. Suceava, se dobandeste coloa-
rea rosie ruginie (2).

XIV. ARIN, MESTEACAN.

Din coji de arin negru si mesleacdn se dobandesle prin
jud. Suceava un rosu prost. Scoarfa se pune infotdeauna verde

Cu scoarfd de arin si mesteacin se facesi cruseald, la
opincincile rase (nedubile) care au o coloare rosie (3).

XV. COADA COCOSULUI (4).

Prin jud. Suceava se dobandesie coloarea rosie fierband
radacinele pisate din aceasta planta (5).

XVI. ROIBA (6).

Se numeste si roibie prin jud. Dolj, rughie in jud. Putna
si Covurluiu, §i roghie prin jud. Tufova.

(1) Marian, Cromatica, p 36.

(2) Lupescu, Teodorescu, loc. cit., p. 25.

(8) lbidem, p. 250.

(4) Pantu,op. cit., p. 67: Coada cucosuiui, cercelugi, clopofele, 1arbd de dureré (Va-
nat), pecetia lui Solomon, Polygonatum officinale, All.. Polygonatum vulgare, Dest-

(5) Dict. de Maria Gh. Lupea, Spitiresti-Suceava,

(6) Pantu, op. cit., p. 238—9: Roibd, brociu, patachingd, rodea, rumenele, Ribia
tiuctornm L. 2Din ridicinele avcestei plante se extriged odinioari o materie co-
loranta rogier,
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1. Roibéa si bors.

Radacinele acestei plante se scot vara din grddind si se
pasireaza la uscdciune in /grne. Cand este nevoie, se fierb
aceste radacini infr'un vas de arama cu bors, in asa fel, ca
borsul sé cufropeascd radacinile. Fierberea se face pana cand
rddacinile se fac albicioase. Atunci se scot si se arunca, iar
in loc se pun firele, cari se fierb pana ce prind bine coloa-
rea. Dacd insd coloarea nu se prinde bine, se mai adaoga
roiba iar materiile uscate se mai pun odalad in coloare. «Ca
reguld generald, pentru aceasta coloare, frebue sa se spuna
ca vasele de aramd destinate peniru aceste colori sa se
spele bine de cocleli si unsori cari faie vapseala, caci colo-
rile nereugite se datoresc acelor nebdgari de sama».

2. Roiba si piatra acra.

Ca si procedeul precedent, tot in jud. Prahova;in loc de a
fierbe roiba in bors, se fierbe si in apa pregalita de mai
inainte cu pialrd acra (1).

3. Roiba, bors, piatra acra si lesie.

Prin jud. Covurluiu se usuca radacinile dupé ce s'au spalat
bine si apoi se piseaza. Firele se impiefresc de mai inainte
cu pialrd acrd si bors cald si dupa aceasta se pun in ca-
zan §i se presara cu praf de roibd: la o oca de fire, doi frei
pumni de roiba. Dupa ce s'au pus toate firele, se umple va-
sul cu bors si astfel se da vasul deoparfe pe vatra calda sau
pe cuptor, unde se lasa sa stea 2-3 zile, bine acoperil. Din
vreme in vreme se umbld in vas, frecandu-se firele in mani.
Cand se vede ca s'au colorat bine, se scot, se incenusesc,
adica se presard cu cenusd, se lasa gramada 2-3 ore, dupa
care se spald si se usuca. Firele dobandesc o coloare rosie
foarte frumoasa.

Pentru dobandirea unei colori roze, se pune roiba numai
pe jumatate (2). -

1) B;';auu, loc. cit., p. 233-235.— Din cout. Floregti, jud. Tutova am dobindit
aceasti relafie: «Din roghie se face un rogu aprins foarte frumos . Se fierbe i
apoi se impetreste.

(2) Salviu, loc., cif. p. 282. Acest autor zice: Coloarea se dobandegte si co-
loratul se face intocmai ca la rogul din aceleagi substanfe, cu deosebire ci se pune

numai pe jumitate roghie. Firele nu se mai coloreazd in galben,—lucru ce nu.l
spune ci s'ar fi ficind la punctul XVIL.3.
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Tot prin aceste parti si tot de acelas aufor care a descris
puntul 3,—rosu de rughie si celelalte, — mai avem o altad
descriere cu brociu sdlbatec pe care in Panfu il gdsim sino-
nim cu roiba san rughia. «Se sapd rddacind de brociu, se
spald, se usucd $i se piseazd cu fierul plugului in piua. Se
incdlzeste bors, se pune in el piaird acrd pisald si se moaie
sculele. Dupd aceasta se scot la suprafaid cate unul si se
présurd cu rddacind de brociu prafuitd, si in urma se iea la
zolit infre palme. Pe urmé se laséd frei zile de dospesc in
bors. Dupa trei zile se scot, se insird pe-o albie, adicd pe
perefii din launtrul albiei, se presoard cu cenusd cernutad si
se zolesc din nou. Dupd 3—4 ore, se spald si sunt gata. I'i-
rele capatd o coloare rozd inchisd. Procedeul e foate vechiu
si nu se mai practicdi de mulf timp> (1).

4. Roiba si stirigie.

Prin jud. Dolj se cumpéard roibd numitd pe acolo brociu,
de pe la pravilii, cu credinid cd-i adusd din sirdindtate, si
impreund cu slirigie, adicd cu rasariturile de pe dinlauntrul
poloboacelor cu vin rosu, se fierbe. In zeama rosie, care se
dobandeste,se pun si sefierb firele de 1and panad cand prind
bine vépseala (2).

Fard a ardtd cum, stim -cd coloarea rosie se capatd din
roibad si in judetele Puina (3) si Mehedin{i (4).

XVIL. ROBIE (5), BROCIU si CALINE (6).
Robie, brociu, fructe de calin si piatra acra.

Prin jud. R-Sérat se culeg, se piseazad si se fierb fructele
de cdlin si dupd ce se capatd zeama rosie, se impietreste cu

(1) Ralviu, loc. cit., p, €83 —4.

(2) Barzeanu, loc. cit, p. 235.

(3) Balaban, loc. cit., p. 266.

(4) 1. Touescu dela Brad, Agricultura rom. in jud. Mehedingi, Buc. 1868, p.Go4,

(3) Pantu, op. cit., p. 228: Pupezele, ordsticd, pipigioi, pupagioard, (Oltenia),
pupdzd (Munt), pupcgioare, robia, Orobus vernus L. Fiind pomeniti alaturi de
brociu (rughie), credem ci robia nu poate fi Rubia tinctorum L.

(8) lbidem p. 42. Viburnum Opulus L.
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pialrd acra si se baga firele la impietrit. Dupa aceastd se
piseazad rddacind de robie si de brociu, se fierb, si dupa ce
zeama li s’a racoril, in ele se pun firele impietrite, incercéan-
du-se din cand in cdnd,sp'e a se vedead dacd au prins bine
coloarea (1).

XVIIL. IARBA DE MARGINE (2).
Iarba de margine, bors si lesie.

Prin jud. Tutova se sapa rddacina de iarbd de margine si
se lasd sad se usuce, cam 2-3 zile, dupd care se piseaza
bine si se pune in céldare, ceaun ori oald, pe aproape plind
cu bors. Cu acest amestec se pune vasul pe un foc slab,
asa ca sa nu fiarba de loc, ci numai sa se incédlzeasca bine.
Dupa ce radacina pisatd si-a ldsaf foatd boiaua rosie, se pu-
ne lana sau panza in cédldarea care va sta sub acelas foc slab,
o zi sau o noapte. Dupd acest timp, se scoate lana si se pu-
ne intr'un vas cu /esie caldicica, de unde se scoate, se stoarce
si se lasd sd se usuce. Coloarea care se dobédndeste este
cea rosie inchisd, visinie sau ca visina putredd (3).

XIX. NARAMZA.

Este o plantda care slujeste la colorarea firelor in rosu
prin unele parfi ale Basarabiei. Procedeul nu este cunoscut (4).

XX. MACRIS (5) SI CANABIU.
Macrig, canabiu si piatra acra.

Prin jud. R. Sarat se piseazd rddéacina de macris si firele

(1) Rizescu, loc. cit., p. 218.

(?) N'o afiam In Panfu, op. cit.

(3) Dict. de Mariuca lui Ion Chirita. cit. Simil'gnara, com. Bogdana, im-
part. de d-1 N, I. Antonovici.

(4) Z. C. Arbore, Basarabia, p. 445,

(6) Pantu, op cit, p. 158: Macris mdrunt, mdcris, Rumes Acetosella L
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se¢ fierb in zeama aceasla, dupa ce s'a pus pialrd acra. Asl-
fel ingdibenite, se pune canabiu, si se fac rosii trandafirii (1).

XX1. BACAN.
1. Bacan zar [si piatra acra).

Prin jud. Suceava se pune de cu seard bacanul in apa
cidldufa si se lasd panad adouazi, cand se pun si sculele, dupa
ce au fost impietrite in z&r [cu piatrd acrd|.

Procedeul acesta e insd prea costisitor (2).

2. Bacan si piatra acra (din galbenéle).

Coloarea se dobandeste si coloratul se face intocmai ca
la punful 1, cu deosebire cd firele se pot impietri si in
gdlbenéle (3).

3. Bacan rosu, tirigie si piatra acra

Se pune in vasul cu apd pialrd acra, cam pe un siert
tirigie $i dupa ce adat in fiert, se pun si firele ca s se impie-
treasca. Inlocul acestei ape inacrife, care ramane dupa ce se scot
firele, se pune alfa curatd, in care se fierbe hacan rosu si
unde, dupd colorarea apei indeajuns, se pun firele si se
fierb pana cand gospodina este mulfumita (4).

XXII. BACAN ROSU S1 SOVARF.
Bacan rosu, sovarf si urina.
Se pune, prin jud. Prahova, s& se fiarbd bacanul rosu cu

pufin sovarf si se fierb péand cand din bacan a iesit foata
materia coloranta. Firele, inainte de a fi puse in boia, frebuesc

(1) Rizescu. loc, cit., p. 2IS.

(2) Maria G. Lupea, cit. Spitaresti.
(3) Idem.

(4) TRizescu, loc. cit., p. 219,
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fmpietrife in urind, o zi si o noapte, dupd care se pun in
boia la fiert, pana la 4 ceasuri, cind se scot si se pun la
svantat. Dintre fire, mai ales cele de lana se boesc astfel (1).

XXIII. BACAN ROSU $I NEGRU.
1. Bacan rosu si negru si urind.

Tot prin acele pérfi coloarea se dobandeste si coloratul se
face ca la puntul XXII, cu deosebire cd in loc de sovarf se
pune bacan negru. Coloarea ce se dobandeste este rosie
inchisa.

2. Bacan rosu i negru, piatra vinata si piatra acra.

Tot prin aceste parti, se iea de fiecare ocad de fire cate o
lilrd bacan rosu, 25 dr. bacan negru si cate 12 jum. dr. de
pialrd véndla si acrd. Se pune piatra vanéata si cea acrd in
apa, se fierb pana se topesc, si acolo se pun si firele la
impietrit. Dupd aceasta se pune apa curatd infrun cazan si
se fierb cele doua feluri de bacan. Dacd scade, se umple din
nou pana cand firele se fac visinii. Apoi se scot si se usuca (2).

XXIV. SOLDEALA SI BACAN.
Soldeald, bacan si piatrd acra.

Prin jud. Covurluiu se fierbe de oparte soldeala,si mastra-
hatul ce rdméne se arunci afard, punandu-se in zeama ei
zeama de bacan fiert mai intaiu inir'o olitd,—50 dr. de fie-
care oci de fire. Dupé ce si acest amestec a fiert bine, se
pune piaird acrd si apoi si firele, cari se fierb pané ce
prind coloarea doritd (3).

(1) Moraru, loc. cit., p. 202.
(2) Rizesen, loc. cif., p. 202 si 220,
13) [alvin, loc, cit., p. 282
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XXV. CALAICAN.
Calaican si lesie.

Prin jud. Suceava se poate capatad unrosu prost din aceste
doud lucruri. Lesia insd trebue sd se dobandeasca din ce-
nusa lemnelor fari. Cea mai buna e cea de ciucdldi (stiuleti
de popusoi fard boabe) (1).

XXVI. CARMAZ.
1. Carmaz si spirt.

Prin jud. Suceava se plamadeste cdrmézul in spir! ame-
stecat cu apd calda. Dupa ce se plamadeste bine, se toarna
peste el apa caldd, mulfd, si apoi in aceastd apa se pun firele
cari au fost mai inainte impietrite (2).

2. Carmaz, cositor si apa tare.

Prin jud. Dolj, se piseaza «mai intadiu in piulifa fructele
sau boabele de cdrmus. Dupd ce carmusul s'a pisat, se pu-
ne la fierbere pe foc, infr'o caldare, cu atata apa, cat trebue,
dupa cantitatea firelor de colorat.

Pe cand acest vas fierbe la foc cu carmusul, se topeste
cosiforul intr'o tigaifd si astfel topit» se varsd cu ftigaita si
cu inceful, de sus, intr'un vas intins plin cu apa rece. «Aceas-
ta operafie se chiama sleirea cos torului, caci cositorul céa-
zand de sus, fierbinte, in apa rece, se preface in pulbere, pe
fundul lighianului. Se varsd apa din lighian, iar peste cositor
se toarna chizap (apa tare) si se freacacu pisélogul defier a-
ceasta amestecatura, pana ce se pierde cositorul, iar ames-
fecitura devine un lichid gros si negricios, care se punein
cdldarea ce fierbe la foc cu carmusul, si dupé atare fierbere,
se produce coloarea ndaramzald sau rosie ca focul. In a-
ceasta fierbere se infroduc materiile de colorat, findndu-se

(1) Culegere dela d-na Ana Carlanescu. com. Bogdinesti.
(2) Culegere din com. Bogdinesti, dela Casandra lui Gh. Ou, impirt. de
par. M. Carlinescu.
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panéa prind perfect. Procedeul acesta, intrebuinfat la néram-
zaf, se capatd mai mult de boiangii din sate, din cauza scum-
pefei chizapului si arar de sdtence» (1).

XXVII. BATACHINA (2) SI CARMAZ.
Batachina, tirigie, carmaz si apa tare.

Prin jud. R-Sérat se ieau 6 dr. bajachindg, 8 dr. tirigie, 50
dr. cdrmaz si o litrd apd fare peniru o océd de fire. Se pu-
ne carmazul, batachina si tirigia in apd, si dupd ce s’'au in-
calzit, se pune si apa fare. Dupd aceasta se pun $i se fierb
pand ce apa rdmaéane incolord. Coloarea ce capéata firele este
cea rosie naramzata.

XXVIll. BATACHINA, CARMAZ si SCUMPIE.
Batfachina, carmaéaz, scumpie, tirigie si apa tare.

Pentru dobéandirea unui rosu portocaliu, se iea zeama rama-
sd la punctul XXVII, se pune o litrd lemn de scumpie la o
oca de fire si se fierbe bine. Se umple apoi un cazan, se
pun 6 dr. de ocaua de fire, si carmaz, 25 dr. la ocaua de fire,
$i cdnd s’au incalzit, se pune in apa tare, o litra de oca. In
lichidul astfel format, se véra firele si se fierb pand ce apa
isi pierde coloarea (3).

XXIX. CARMAZ si BROBINTE.
Carmaz negru, brobinfe verzi, chizap si gintar.

Peniru dobandirea unui rosu deschis, numit cicic, se obis-
nuid mai demult in jud. Mehedinti sd se iea cdrméz negru
bine pisat §i cernut cu o sitd deasa, o litrd de chizap stampa-
rat inapd, 8 dramuri de cosifor pus tot intr'o litrd de chizap,
30 dr. gintar (drojdie prefacutd) (4) si 5 dr. brobinfe verzi.

(1) Barzeanu, loc. cit., p. 235-236.

(2) Despartirea aceasta riimine aparte, nwmai dacd Bafachina nu este sino-
nima cu Pafachina, Rubia tinctorum 1..

(#*) Rizescu. lo¢. cit., p. 218 -219.

() Toan lonescu deia Brad, Agricultura rom. in jud. Mehedinfi, p. 691.
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Toate acestea se puneau intr'un cazan cu apd calda si se
diddeau in unda. Dupd aceasta se bédgau mofchelele (lanu-
rile toarse) si se fierbeau trei ore, mestecandu-se incet. Du-
pa ce prindeau coloarea, se scoteau si se uscau (1).

XXV. CARMAZ SI IMBIRIU.
Carmaz (2), imbiriu, apa tare, cositor si sare de lJamaie.

Prin jud. Covurluiu se prepard din aceste substanfe coloa-
rea rosie aprinsd in chipul urmétor: Se piseazd cdrmaézul,
25 dr. la o ocd de fire, si se pune infr'un cazan cand fierbe
apa. Dupd aceasta in cazan se toarnd 50 dr. apd fare, pre-
paratd cu cosilor (ca la galben) sdricicd de lamaéie, 5dr. la
oca de fire, si tot 5 dr. de imbiriu, despre care poporul zice
cd-i ridacina piperului negru. Zeama, mulfumitd acestor sub-
slante, se inroseste cu atdf mai mulf, cu cat se fierbe mai
mult. Cand coloarea rogie se crede ca-i deajuns de pronunfata,
se pun si firele, se mestecd fard curmare, ca sd nu se pa-
teze, si dupd ce au fiert, se pun la uscare (3).

Dacé se pune carmaz mai pufin, s'ar dobandi coloarea rozi

XXVI. CARMAZ si PRAFURI ROSII.
Carmaz, prafuri rosii, spirt, bors si piatra acra.

Tot prin aceleasi pérfi se obisnueste ca sd se piseze cam
2—3 dr. de cdrméz de fiece oca de fire si ceeace se do-
bandeste, se plimadeste in spirf. Tot in spirt, dar deosebif,
se plamadesc si prafurile rosii. In acest timp se pune bors
pe foc, se fierbe, se impietreste cu pialrd acrad si cand aceas-
ta s’'a topit, se pun si pldmddélele de carmaz si prafuri
rosii. Dupd ce zeama s’a amestecat bine, se pun si firele, se
incalzeste zeama pufin si apoi vasu! se dd jos, unde asteapta

(1) lon Ionescu dela Brad, op. cit., p. (94.

(2) Salviu, loc. cit., p. 282, Cdrmazul sau cirmuzul este, dupd credinfa po-
porului romin, un copicel spinos, care creste priu finle calde. In cowert este
cunoscut sub doud wumiri, cdrmdz turcesc §i cirmdz nemfesc.

(3) Rizescu, loc. cit., p. 281 2 gi 284.
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cé&tva timp acoperit. In aceastd vreme firele prind coloarea
rosie. Cand se vede cad au o fafd frumoasa, se scot si se
intind la uscare (1).

XXXII. BOIA ROSIE.

Metodul comun pentru orice coloare, l-am pomenit cand a
fost vorba de coloarea galbené. Aici se mai adauga:

1. Boia rosie, ofet si piatrda acra.

Prin jud. Muscel se disolvad anilinain ofel lare si se lasa
astfel vreme de 2 ore. In acest timp se pune apé infrunvas
si cand e aproape sia dea in fiert, se toarné pldmédeala in ea.

Vasul, dupd ce fierbe, se iea de pe foc, se pun firele, se
mestecd bine, se pune la a doua incélzire, cand se adaoga si
pufind pialrd acra. Cat timp se incalzesc firele, se mesteca
mereu cu un béf, ca s nu se pateze (2).

2. Analina si vitriol.

Prin jud. Putna se ieau 6 dr. de analing si se fierb cu lana
pana ce coloarea s’a prins bine de dansa. Dupad aceasta se
foarna in zeama pufin vifriol, se mai fierbe céatva timp, dupa
care lana se scoate, se clateste si se usuca (3).

3. Boia, rachiu si apa tare.

Prin Bucovina, pentru dobandirea colorii rozd sau sfracosie
(slacojie), se urmeaza aproape la fel: se plamadeste boiaua
in rachiu, si apoi se pune apé fierbinte, unde se mai adaoga
si apd lare.Acolo se pun firele, cari dupé fierbere, se usuca (4).

(1) Rizescu, loc. cit, p. 281--2 si 284, Piatra acrd insi n'o aratiautornl. La
p. 283, pomenind despre rogul din prafuri rogii de tirg.-zice ci se doban-
deste intocmai ca la rogul de cirmiz. prafun rogii. syirt, borg si piafrd acrd.

(2) Culegere din Com. Jugar, comunic. de d-1 N. S. Ghinescy, invaf.

(3) Balaban, loc. cit., p, 268.

(4) Voronca, op. cit, p. 1102,

Panifile si Lupescu, Cromatica. 8.
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4. Boia rosie, spirt, bors si piatra acra.

Prin jud. Covurluiu, coloarea se dobandeste siculoratul se
face intocmai cala XXXI; vom avea insd numai o plamédea-
14, lipsind carmazul. Cu boia pe jumitate, sau mai pufina, se
va dobandi coloarea roza (1).

*

Dupa acestea urmeazad o serie de refete cari ne spun ca
lucrurile, inainte de a fi puse sd prinda coloarea rosie, frebue
sd fie boite galben sau sd se boiascd atunci cu un anumit
galben.

XXXIII. GALBEN -+ MAR si SOVARF.
1. Galben — sovarf $i mar acru.

Prin jud. Suceava «se culege hiujul (trunchiul) de sovarf
cu flori si cu frunze si se usucd, pazite de udeald, ca sd nu
se péteze, de obiceiu in podul casei», unde, fiind pazite de
stropi de ploaie, frunzele nu se pateaza si coloarea va iesi
frumoasd. Intr'o cédldare spoitd sau intr'o oald zmalfuitd, se
fierb crengute siscoar{d de paduref acru, pisate bine,—aces-
tea infrebuintdndu-se mai in totdeauna verzi, iar fierberea {i-
nand pand ce zeama devine galbena bétand in rosu. La fierf,
creguntele si scoarta de mar paduref{ stau cam jumitate de
zi, addogand mereu apa care scade ; scurgem apoi zeama in-
fr'un ciubédr si o ldsdm sd se racoreascd. In acest timp se
pune sovarful la soare, sd se usuce, il frecim in mani, pe
urmd furndm in zeamd tot 3 pumni de frunze de sovarfsi un
pumn de frunze de pdduref acru, dupd ce si acestea au fost
bine uscate si frecafe in méani. Amestecim bine zeama cu
frunzele aratate si o ldsdm sd dospeascd o sdptdmana, doud,
trei, si chiar o lund, nici o datd insd mai pufin de ftrei zile.
Dospirea aceasta se face intr'un loc ferit, si unde sa nu fie
nici cald, nici frig. Cand gospodina are nevoie s pregiteasca
pentru colorat dospeald de mai sus, o iea, o freacd in manide cel
pufin 12 ori, pand ce se roseste nu numai zeama, ci si coditele
frunzelor. Atunci sunt florile inflorite, adici zeama e numai
bund de infrebuinfat la vopsit. Inainte de a se utiliza zeama

(1) Salviu. for. cif., p. 828,
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aceasta, se face o cercaturd infr'o oald curata si neinfrupfata,
punandu-se putine flori—zeamé si frunze,—in oald, mai mult
de jumaétate in apd, si in momenful cind apa e aproape sa
inceapd a fierbe; tot acum se pune si o vifd de par sau ce
avem de vapsit. Se lasad sa fiarba bine, i de sunt bune flo-
rile, vifa de pér se face indatd méndra (se prinde boiaua bi-
ne de dansa); de nu, se mai infloresc florile si se mai freaca
in mani amestecul de mai sus. Cand cercdiura reuseste, se
iea o cdldare mare, se pune pe foc, plind cu apd, piAnd mai
sus de jumatate, se lasd pand e aproape de a clocoti, cand
se toarnd florile, si o datd cu ele se pune si pdrul (1ana) ce
avem de colorat. Aceste obiecte, inainte de a se colora, fre-
buesc vdpsite mai intdiu galben, pentru ca coloarea rosie sa
se prinda mai bine de dansele. Se dé foc {reptat, se lasa sa
fiarba bine, apoi se scot obiectele si se pun si se usuce».
La nevoie iar se fierb, si iar se usuca, sau afara la soare, vara,
sau iarna in casa pe cuptor, pana cand se dobandeste coloa-
rea dorita.

Daca in loc de a fi lucrurile galbene, sunt galbene porto-
calii, si daca florile de mai inainte sunt /ari, adicd foarte
bine inflorite, firile dobandesc o coloare visinie. Dacd insa
se pun lanurile /4i, coloarea ce-o capatéd in rosélele obisnu-
ite, este vesinie curata (1).

Prin judeful Covurluiu <se culege deosebit frunza de mar
si cea de sovarf, se usuca la umbra si se piseazé in piua de
pdamdnl! care nu este altceva decat o gaurd facutd in padmant
tare silipitd cu lut. Apoi se pune intr'o dejd sau putina cu apa
calda,—incropitd,—doi pumni de sovarf 'si 2 de mdr, pentru
un scul cam de juméaiate ocd, si se lasa sa steie asa 3 zile.
Dacéa voim ca firele s& iaséd rosii inchise ca sdngele iepu-
relui, atunci se pune un pumn de sovarf mai ult; iar de
viom sd iasd mai deschise. se pune un pumn de frunze de
méar mai mult. La fiecare ameazd se umbld cu un ficélef
prin putind si se mestecd,—sau ceea ce este si mai bine, se
freacd mastrahatul infre palme. Cu cat se va mesteca si se
va freca mai bine amestecul din pufind, cu atat inflorese mai

(1) Culegere dela Casandra lui Teodor Tirli din com. Brogteni, jud. Succava
si impéart. de d-1 1. Teodorescu.
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framos. Dupé ftrei zile, se toarna totul intr'o caldare mare de
arama, se incropesc la foc si se rastoarna iar in putina; a-
poi se iea o tivdd (de dovleac) si se incepe a se vanfura
si a se bate,~-se da chiar ca numér: pana la 200 tivde; se
intrebuinfeaza tivda penfru céa un alt vas de lut s'ar sfrica.
Dupéa ce s’a béatut bine, seiea apoi repede din fruniea lichi-
dului din putind, se pune in cédldare, se dd in clocot, apoi
se pun firele boite mai dinainte galben (drobifa, bors, piatra
acra si cenusd) si se fierb bine, intorcandu-se. Dupd aceea
se scol, se usucé si sunt gata. Firele ies rosii inchise san
deschise. Zeama care ramane, dupd ce s’an scos firele din
céaldare, se varsa, peniru ca nu mai este buna. Toate sub-
stanfele colorante s'au luat pe fire.. Dacad mai avem fire de
boit, si in putind n'a mai ramas boia plamadita, o vanturam
iaras cu tivda ca mai inainte, i ludm repede fruntea, o pu-
nem in caldare si mai boim un radnd. Procedeul acesta era
mult intrebuinfat in vechime si ddded mult de lucru femei-
lor gospodine. Astazi nu mai e de loc practicat» (1)-

Prin jud. Prahova, frunza de mar acru se aduna de verde,
se usucd la umbra si se pastreazd. Sovéarful inflorit dease-
menea se culege si se pasfreazad cu totul. Cand e nevoie, «se
pun doua parfi frunze de méar si o parte sovarf, in modul
urmator: se asterne in fundul ceaunului un pumn de sovarf
in care sa fie si flori, apoi se pune un rand de lana de cea
coloratd galben, dupa aceea doi pumni frunze de madr, iar
lana, si apoi iar sovarf, asd ca pentru fiecare rand de lana,
sa fie cate un strat de frunze de méar sau sovarf cu flori.
Dupé aceastd lucrare, se umple vasul cu apa limpede si re-
ce de rau si se lasd sd steie 36 de ore /a moiu (2), ca sa
se introduca materia colorantd in lana. Dupé acest fimp se
scoate lana, cu frunze cu tof, scurgand-o pufin; apa scursa,
fiind spalacita, se arunca afara, iar lana se pune intralt vas,
albie sau ceaun, si aici, pufin cate pufin, se zoleste sau se frea-
cad in mani, tot turndnd pe lana din mani cate pufina apa
calda, ca sa se imbibeze bine vopseaua in lana si sa nuia-
sd lana cu pete, adicd sa iasd frumoasa, sa infloreasca.
" (1) Salviw, loc. cit, p. 281.

(2) Moiu, inmoiu, wmuiare, muiat.
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Aceastad spaldturd in méni se face pana ce se inrosesc un-
ghiile manilor. Roseata aceasta e semnul cd poatesa se fa-
ca probd. Proba se face astfel: se iea un ou de gdind sise
pune sé fiarba la foc intr'un ibric, umpland ibricul cu vép-
seasi cu flori din vasul de unde s’'a frecat lana; se lasd sa
fiarbd, si dacd se inroseste oul frumos, e semn cd s'a reusit
bine. Dupéd aceastd proba se pune ldna cu apd ce i s'a a-
daogat la frecat, ca si fiarba in ceaun, pana ce se face ro-
sie frumoaséd ca oul cu care s'a probat. Apoi se scoale, se
scuturd si se spald in apa rece, dupd carese punela uscat;
si lucrarea e terminata.

Un alt metod: se pune deosebit de se plamadeste frunza
de mar si sovarf intr'un vas, singurd, fara 1ana, cu atata apa,
cat acopere frunza si sovarful, care se lasi la dospit 12 ore
pe o sobd calda sau aproape de foc. Dupa acest fimp. a-
ceastd plaméadeald se vanturd bine de mai multe ori si apoi
se pune la foc infr'un ceaun, atdta plamadeala cat trebue
pentru un scul pe land, se fierbe o jumatate de ora si apoi
se infroduce un scul, se lasd 5 minufe si se scoate afara.
Tot in acest rosu, ca sd se boiasca si celelalte scule, se mai
pune o oald de plamédeald si dupa ce fierbe ca cea dintai,
iar se mai pune un scul. Si tot asa se adaoga freptat cate
0 oald de plaméadeald pentru fiecare scul. Iesind frumoase,
se scuturd de frunze si se pun la uscat» (1).

2. Galben mar, sovari, fier si lesie.

Prin Bucovina se fierbe scoar{d de pdduref acru, proas-
pat jupoiatd sau veche, si apoi se pune de seracoreste, du-
pa care se ageazd intralt vas, de unde se pune doud parfi
de floare de sovérf si unul de frunzd de pddure/ acru, bi-
ne uscatd si fraimantatd in mani. Inlduntru se mai arunca si
o bucata de fier, sau o polcoava de gdsil. Peste toate a-
cestea.se pune, ca sd apese si sd se afunde in apa, niste pie-
troaie. Vasul acoperit cu o panzaturd, se lasd la dospit la
caldura 3 zile, o sdptaméand sau doud, ba chiar o luna, ca
si se facd flori. Daca vor sé facd flori dulci, le lasda péana

(1) Balaban, loc. cit., p. 261—2.
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ce zeama se umfla si d& afard. Dacad vor sa facé flori vechi
sau flori acre, lasé frunza pand putrezeste si apoi ieau flo-
rile la inflorit. Mai frumoase sunt florile dulci decat cele
vechi sau acre, dar nu-s trainice. Cand se fac flori vechi,
zeama din pufind scdzand, se adapd cu zeamd proaspata
facutd din scoarfd de paduref acru ca si la inceput. Dupéace
s’au facut florile, zeama se strecoard, iar florile se impras-
tie pe vatra curatd la zvanfat, frecindu-le in mani de mai
multe ori. La urma se strdng si se lasd sa se usuce in voie
intr'un loc cald si ascuns, ca s& nu se deoache. In acest
timp, zeama din putind se amestecd de mai multe ori.

Dupé o jumaétate de zi, florile stranse se stropesc cu zea-
ma, se resfird pe vafrd, se freacd in mani, si tot astfel se ur-
meazd frei zile; aceasfa se chiamé inflorirea florilor.

Unele gospodine nu le mai lasd sd se svanteze, ci le pun
in zeama, le scof si asd mai departe; alfele le infloresc la
soare infr'o covata.

Tot astfel se infloresc si florile pufrede, de 9 ori.

Urmeaza apoi proba: se iea zeama din putind, se pun ca-
teva flori intr'o ulcicd, se pun catevafire galbene de se fierb,
Dacéa coloarea este pldcutd, urmeaza infloritul florilor. Daca
coloarea e albineatd sau nu-i cea frumoasd, se urmecazd cu
infloritul florilor pand ce reuseste. Dup4 aceasfa vine inrosi-
rea, punandu-se la fiert florile si zeama subfiald sau rarild
in apa curatd si proaspatd. La 3 scule a cate 2 jirebii, se
pun 4-5 pumni de flori. Cand acestea incep sa fiarba, se pun
sculele si se mestecd mereu. Apoi urmeaza uscarea la cil-
durd, in casd, sau afard la soare.

Dacé firele n'aun iesit frumoase, se mai fierb odata, si tot
asa daca trebue sa aibd o coloare mai inchisd ori mai in-
funecala.

Ca fafa sa le fie si mai trainicd, se pun dupd uscare in le-
sie tare sau lesie iute (1).

3. Galben + mar, sovarf si arama.

Tot prin Bucovina, rosul se dobandeste astfel: se taie ra-

(1) Marian, Cromatica, p. 27—-384.
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muri de pdduref acru, se fierb in apd curatd si zeama se
scurge infr’alt vas. In aceastd zeamd se pune 3—4 pumnide
frunze de pdduref acru si ca la 2 de sovarf, se mestecd si
se lasd sd dospeascd. Dupd aceasia se aruncd indunfru un
inel de aramd. Dupaé ce se tin 3 zile, a patra zi firele se usuca
pe vatrd, se stropsesc, si iar se usucd de 9 ori, dupd care
se usucd definitiv. Pe foc, se pune apd pufind, zeama si flo-
rile, si cand incepe fierberea, se pun firele si se amesteca
pand cand dobandesc coloarea. Dupéd aceasta se usuca (1).

XXXIV. GALBEN{ MESTEACAN, MAR si SOVARF.

Prin jud. Prahova, inainte de a se colora lucrurile in rosu,
se coloreazd galben prin ajuforul frunzei de mesteacdn. Du-
pa ce acestea s'au uscat bine, se pun intr'un vas un rand
de sovarf si frunze de mir pdduref si un rand de fire gal-
bene, iar unul de frunze si unul de fire, si astiel pand se
umple vasul sau se isprdvesc firele. In urma se pun la fiert,
dupéd ce seumple cu apd, si se fierb pana la 3 ore. Coloarea
ce se dobandeste, este cea rosie deschiséa. Lucrurile se scof,
se clatesc in apd curatd si se pun la uscare (2).

XXXV. GALBEN |-MAR, SOVARF SI CORN.

Galben ramuri si frunze de paduret acru, corn,
floare de sovarf si arama.

Coloarea se dobandeste si coloratul se face intocmai ca la
XXXIII. 3, cu deosebire numai ca se pun si frunze de corn (3).

XXXVI. GALBEN--MAR, SOVARF SI STEJAR.

Galben-|scoarta si frunze de paduret acru, floare
de sovarf, scoarfa de stejar, fier §i lesie.

Prin Bucovina, coloarea rosie din aceste subsfante si co-
loratul se fac infocmai ca si la XXXIII. 3, cu deosebire ca

(1) Marian, Cromatica, p. 30.
(2) Moraru, loc, cit,, p. 201.
(8) Marian, Cromatica, p. 85-6.
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aici se mai adaogd si scoarfd de stejar. Fierul se foloseste
tocmai la urma, adaogand la a doua, a freia sau cea din ur-
mi datd, cand se implineste coloratul, penfru ca firele sa
aiba o coloare mai infunecata si mai impiefrita, ceea ce se
crede ca o face mai trainica (1).

XXXVII. NARAMZAT + SOVARF.

Din coloarea naramzatd, dobanditd prin carmaz, apa tare
si cositor,se dobandeste coloarea visinie daca se face pufina
negreald de sovarf, in care si se moaie aceste maferii. Mu-
iarea si scoaterea sa se facad repede, caci altfel coloarea se
inchide. Astfel dacid se moaie un scul o singurd data si se
scoate repede, se capatd o coloare visinie deschisd; daca
dupd uscare, se mai moaie odafa si se usucd, se scoate o
coloare numitd visind pulreda; la o a freia oarda se doban-
deste visiniul inchis, iar la o a pafra, coloarea neagri sau a-
proape neagra.

XXXVIII. NARAMZAT 4 SCUMPIE.
Infocmai ca la XXXVII
XXXIX. NARAMZAT -} ARTAR.
Se foloseste coaja de arfar. Procedeul ca la XXXVII.
XL. ROSU CARAMIZIU + SOVARF.
Procedeul de mai inainte.
XLI. ROSU CARAMIZIU 4 ARTAR.

Procedeul dela XXXIX. La aceste 2 numere din urma, vi-
siniul ce se dobandesie este prost (2).

XLIl. ROSU STACOJIU 4 CANABIU.

Prin jud. R-Sarat firele se boesc in rosu stacojiu cu fructe

(1) Marian, Cromatica, p. 36.
(2) Pentru No. XXXVII—XLI, Barzeanu, loc. cit., p. 236.
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de calind, raddcind de robie si brociu si piatrd acra, si dupa
aceasta se vard in canabiu (1).

XLINl. GALBEN -} ARIN ROSU.

Prin Bocovina se fierbe coajéd de arin rosu, si in zeama ce
iese, moaie célepele galbene, panéd cand se fac rosii (2).

XLIV. GALBEN - BACAN.
Galben -! bacan si piatra acra.

Prin jud. Covurluiu se dobandeste coloarea rosie inchisa
numitd si rosu munienesc din aceste substante (3).

XLV. GALBEN -+ FESUSOR (4).
Galben | fesusor si bors.

Prin Bucovina, mai demult, gospodinele adunau o mare
catime de insecte de acestea, fesusori, le uscau si apoi le
sfirmau marunfel, iar pulberea ce rezulta, o puneau in apé
céldufa si acolo muiau apoi sculele galbene, dacad voiau sa
le dea coloarea rosie sau rosie intunecatd. Daca insa voiau
ca noua coloare sa fie mai deschisd, in apd puneau in acest
caz si pufin bors sdlciu, adicd bors nu prea acru (5).

XLVI. SULFURINA.
Sulfurina si spirt.
Mai demult, prin jud. Mehedin{i, se pregitia coloarea ca-

nabie,—rosie ca visina,—din sulfurind topita in spirt de 40 de
grade (6).

(1) Rizescu, loc. cit., p. 221.

(2) Voronca, op. ct., p. 1101.

(8) Salviy, loc. cit., p. 332—38.

(4) Fesusorul este insecta Porphirophora polinica, L.

(5) Marian, Jusectele, p. 465.

(6) I. Ionescu dela Brad, Agr. rom. in jud Mehedinti, p. 694.
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INSEMNARI DE SFARSI’I‘.
Cercare.

O jirebie de tort cu care se cearcd coloarea cea rosie, ca
sd se vadd dacd aceasta se prinde bine ori nu, se numeste
cercare.

Cu ea se ameninfd a se lega zdnele ce aduc oamenilor
diferite boli (1).

(1) Marian, Legendele Maicei Domnului, p. 332.



CAPITOLUL V.
COLOAREA NEAGRA PENTRU FIRE

Coloarea neagrd este a fristefii, mahnirii, a inimii rele.
Negru e iadul infricosat al lumii ceilalte, negru e Diavolul, si
negre-s foate duhurile cele rele. La casa omului se {ine nu-
mai canele, mafa si paserile negre, de cari «Ducéd-se pe
pustii» nu se poate apropia.

Ochii negri insd au un deosebit indemn in dragostea si
simpatia Romanului.

El spune ca

Peutru ochi ca murele
Ocolesc pddurile!..
Parul, mustefele si sprincenele negre sunt o podoaba :
Musticioara lui,
Pana corbului ..

Nici coloareainchisd a fefei nu-i displacuta: ba din potriva, e
camdes pladcuté : caci «pdmantul negru dé roadele cele bune!»

Hainele negre insd nu sunt iubite de Roméani si intilnim
finuturi infregi, unde, in afard de céciula sau de palaria nea-
grd, nu se mai poartd nimic negru. Iar dacéd intalnim aceasta
coloare in {fesédturi penfru casa, ea alcdtueste numai campul/
pe carestau feluritele desene, colorate in diferite chipuri.

Cand intr'o casd moare cineva membrii rdmasi nu se imbraci
in straie «ochioase», ¢i in unele «inchise», cu rosu si negru.
«Cénirea suftetului» nu se poate ardta in straiul negru, care
obisnuit lipseste.
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I. ARIN.
1. Arin i calaican.

Dinfr'un sat din jud Suceava am dobandit aceasti rela-
fiune: Acum 40 de ani se dobandia negrul din cruseald de
arin (1).

Prin jud. Bacédu se fierbe coajad de arin si ciand se soco-
teste ca lichidul este indestul de tare, zeama se sirecoari si
se mai ferbe cu calaican si lucrurile ce urmeazi a se vapsi.
Fierful insé trebue sa se facd, asa ca sd nu se ardd firele. In tot
timpul lui, firele se mestecd mereu. Dupd fierbere, urmeazi
clatirea si uscarea (2).

Prin jud. Prahova se culeg aninele cam pe la Sf. Maria-

mare (15 August), cand dau ele in copt si se pun intr'un vas
cu apa ca sa fiarbd intre 2 si 3 ceasuri, cand lichidul capa-

fa o infafigsare rosie inchisd. Dupa aceasta se did vasul jos
de pe foc, se scot aninele, si in zeami se pune calaican, in
proporfie: o litrd, la 10 litri de apa. Lichidul indatd capata
coloarea neagra. Aici se pun lanurile care urmeazd sa se
coloreze si se fierb tot intre 2—3 ore. Dupéd aceasta se scot
se clatesc in apd curatd si se pun la uscare (3).

Prin jud. Muscel se cojeste coaja de anine (sic) negru,
se pun in caldare ori ceaun, cu apa rece, si se fierbe
cam o ord si juméalate. Argdseala, adicad zeama, se scoate
infralt vas si apoi se impietreste cu calaican, se amesteca
bine si apoi se pun firele, mestecandu-le si fierbandu-le pufin.
Vasul se dad jos si se lasd pand se rdceste, cand se si umbla
la fire. Dacd negrul nu s’a prins bine, vasul se pune iar la
foc, se fierbe si iar se mestecd, dupa care, pentru a doua
oard, se lasd sd se rdceascd. Si astfel se urmeaza pana cand
negrul este cel dorit (4).

Prin jud. Dolj, zeama care se capita din coaja de arin se
lasd pana s’a mai racorif $i numai dupd aceasta se mai pre-
sard in ea calaicanul, mestecandu-se; lanurile se pun si se

(1) Impirt. de d-1 P. Herescu, inva{. in com, Giinegti.

(2) Culegere din com. Moinegti, dela Marghioala 1. Ardeleanu.
(8) Morarn, loc. cit, p. 181.

(4) Culegeri din com. Leurdeni.
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lasd o zi si o noapte, dupd care se scot si se usucad. Daca
coloarea nu-i cea doritd, se mai fgfuesc odata firele (1).

Din aceleasi substanfe, procedeul de a scoate negrul se
cunoaste si prin Bucovina (2).

2. Arin, calaican si piafra acrai.

Prin jud. Dorohoi se iea coaja de arin, ori si cum, si se
fierbe intr'un ceaun. Zeama apoi se scurge, iar coaja se a-
runcad. Se iea cate un sfert de calaican de fiecare ocad de
1dnad si se topeste in zeama caldufd, in care se pun apoi
firele /i, ca sd se fiarba pufin si cu incetul, cici s'ar arde
daca s’ar fierbe mai tare. Dupa ce se prinde negrul, se pune
«fdind de piatrd», adicad pialrd acrd pisatd, ca sd se im-
pietreasca coloarea. In urma lucrurile se clatesc si se usuca (3).

Prin jud. Putna, coaja de arin se fierbe mult, umplandu-se
cand se vede cad zeama a scizuf mulf. Zeama se scurge cand
este scazuta, si infrinsa se pune calaicanul si piatra acra,
Dupa ce acestea s'au topit, se pun si firele, si se lasd pana
prind bine coloarea. Dupa aceasta se scot, se spald si se
usuca (4).

Prin jud. Prahova, scoarfa de anin negru se fierbe péna la
3 ore, cand se dobédndeste o zeamé& rosie. Apa poate fi de
rau sau de ploaie. Dupé capéatarea lichidului, se pune in el
caraboiul sau calaicanul i pialra acrd, ca sa se disolve, i
dupa aceea se pun si firele si se fierb iards panad la 3 ore.
Din céand in cand firele sunt ridicate in sus din vas. spre a
veni in atingere cu aierul. Dupa colorare urmeazé clatirea la
rdu si uscarea (5).

3. Arin, calaican si sare.

Prin Bucovina se iea crusala (coaja) de arin negru si se
opareste infr'un ciubéar (I cdus de fort, 2 pdtrari la 10 tor-

(1) Barzeaun, loc. cit,, p. 229.

(2) Culegerile din Vicovul de sus, comunic, de d-1 P. Cirstean.
(8) Culcgere dela Ruxanda I. Garnef, com. Hintesti.

(4) Culegere din com. Jarigtea.

() Morarn. Jloc. cit., p. 180-1.
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-furi). Apa trebue sd acopere bine cruseala. Dupa aceasta, in-
cepe sa se mestece cu un lemn, ca sa-i iasa bine roseata din
cruseald, iar in lichidul colorat, ce se capata, se moaie tortul
rile si se lasd pand a doua zi. Acest lucru de péana aici se
chegma mohorotdf. A doua zi dimineatd se scot torfurile si
se pun ca sa se scurgd, iar apa se aseazd la fiert. In acest
fimp se pune infr'o oald, de-o parte, o oca s/ating la 10 tor-
turi si frei sferturi de kgr. de calaican, care mai intaiu a
fiert intr'o altd ulcicdA Cand toate aceste sunt gata, se intind
torturile intr'o albie si peste ele se pune lichidul, slatina si
se pefrec adica se vajaie de cateva ori. Daca firele se ine-
gresc bine, se spald si se usuca; dacd-s prea deschise, se
mai petrec odatd sau de mai multe ori (1).

Cu privire la jud. Neamf{ am dobandit aceasta scurta rela-
fiune: Acum 40 de ani, din arin, calaican si sare, se dobéan-
dia o cerneald, in care se boiau firele in negru (2).

4. Arin, calaican, piatrd acra si huste.

Prin Bucovina firele stau 2 zile in husfe, de unde apoi se
scot si se pun in zeama de coajd de arin in care sa pus
pufin calaican si pialrd acra (3).

5. Arin si lut de tocila.

Prin jud. Putna se fierbe coajd de arin iar in zeama se
adaoga si pufin /ut sau praf de locilg (4), care prin jud. Su-
ceava se numesc si bursune de locild, ce se depun in
vasul tocilei si provin din fierul si piatra roasd la ascufit.

6. Arin, calaican, praf de tocila si lesie.

Prin jud. Putna se fierbe bine coaja de arin si cand se
crede cd foata materia colorantd a iesit dinfrinsa, se scurge
zeama §$i se pune ca sd se racoreasca iar cojile se arunca.

(1) Culegerile din Vicovul de sus, comunic de d-1 P, Carstean.

(2) Culegere din com. Pipirig, comunic. de d-I Grigore Vasilin, invi(.
(8) E. N. Voronca, Datinele, p. 1102,

{4) Comunic. de d-na Maria 1. Ciocarlan, com. Paunegt.
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Dupa ce zeama s'a rdcorit, se puneintrinsa calaican, 75 gr.
la cofa de apa si praf de focild, o méana la 2 cofe de apa.
Dupé ce calaicanul s'a topit, se pun si firele, si se apasa bi-
ne cu manele, ca sd se inmoaie. Dacd s’ar pune vasul la
fiert, firile s’ar arde. Astfel fac boiangiii de meserie, ca sa
nu piardd vreme multd. Gospodinele insa au grijd ca sd pés-
treze zeama numai caldufa, timp de o zi si 0 noapte, umbland
din cand in cdnd si mestecand lucrurile, ca s& se boiasca
peste tot si s& nu rdména firele patate. Cand vad céd au do-
bandit coloarea doritd, scot firele, le spald in lesie tare si le
pun la uscat (1).

7. Arin si vitriol de fier.

Pe valea Somesului din Ardeal se fierbe penfru un kgr.
de lana, 6 litri de apd cu 1 kgr. scoar{d de arin negru sicu
vilriol de fier (viiriol verde, galifical.

Dupa aceasta se pune lana inlduntru, se lasd sa fiarba pu-
fin, apoi vasnl se da de oparte si se lasa astiel lana in cer-
neald, pana cand se raceste cu totul. In acest timp se mes-
tecd din cand in cdnd. Dupé ce s'a récit, lana se scoate si
se spald bine in apa rece. Daca coloarea neagré nu s'a prins
bine, se mai infierbdntd in cerneald de 2—3 ori, mai adio-
gandu-se si pufin vitriol de fier.

Lana netoarsa se coloreazd mai usor, dar dupd ce se co-
loreaza, se toarce mai greu. Repetdnd insa procedeul de mai
multe ori, chiar lana {oarsd capata o frumoasad coloare nea-

gra (2).
II. NUC (3).
1. Nuca.

Prin jud. Covurluiu, se cojeste mai intdiu coaja (invelisul) ver-
de al nucii. Se spald lana, se usuca, se scutura de scai §$i

(1) RBalaban. loc. cit., p. 262.

(2) M. E. Pioras in Familia romdnd. 1908, no. 8-9, p. 22.

(3) Pantu, op. cit,, p. 189 «Cu frunzele si invelignl verde al nucelor, colorea-
zi Romincele noastre diversele lor tesituri».
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de gunoiu $i se aseazd intr'un vas: un rand de coji s$i unul
de fire «ca bucétélele la mancare». Se umple apoi vasul cu
apa si se pune pe foc «ca sa fiarba cam cat ar clocoti de
3 ori». In timpul fiertului, 1ana se tot intoarce cu un melesfeu
(bat de mestecat mamaligd). Zeama si lana _se inegresc
iar vasul se da de oparte. Se cautd niste iarba beldioasé,
boji sau lozii si pe ele se pune lana ca s se scurgd bine.
Daca coloarea pare prea intunecatd, se pun firele intr'o albie
si acolo se cliteste in apd rece de fantana. Intrebuinfarea
coajei de nuc sau nucilor verzi, pentru céapatarea unui
lichid spre dobéndirea coloarei cafenii la fire si lana, se cu-
noaste si in jud. R-Sarat (1).

Asemenea si prin jud. Putna. Coloarea ce se capitd este
neagrd verde (2).

Prin jud. Briila, prin luna Septemvrie scoboara cérausii de
prin jud. Buzdu si R-Sérat cu card pline cu coji de nuci, pe
cari le vand sétencelor, cu banita, in schimbul cerealelor: «una
pentru alta» (3).

2. Nuca si calaican.

Prin jud. Bacdu, dupéd ce se cojesc nucele pe vreme, cand
stau aproape sd se batd, coaja se pune in vas si se lasa a-
colo ca sd putrezeascd o vreme indelungata. Cand cojile au
pufrezit, se freacd bine in mani, amestecul se stoarce, cojile
se aruncd, iar zeama se pune la fiert impreund cu calaica~
nul si lucrurile sorocite vapsitului. Dupéd ce capétd coloarea,
firele se usucd, se spalad si iar se pun la uscare (4).

Prin jud. Covurlui, cojile de nuci coapte sau chiar si nuci-
le verzi, cari n'au incad formatd coaja lemnoasd, focatd in
bucdfi, se pun in vas, intre straturile de fire; vasul se umple
cu apa si se fierbe pana cand firele capatd o culoare cafenie.
In tot timpul fiertului firele se intorc cu un bét ca sd nu se
ardd. Dupd ce s’au facut cafenii, sculelele se scot cate unul
afard, spre a se presara cu calaican si se afunda din nouin

(1) Rizescn, loc. cit., p. 220.

(2) Comunic. de d-na Maria I. Ciocirlan, com, Piunesti.

(3) Am vizut asemenea cari in com Latinn gi Snfesti, pe apa Buzinlui.
(4) Culegere dmn com. Moinesti.
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vas. care se lasa acoperit pana cand se raceste bine. Firele.
acum. se scof. se duc Ja fantdna sa se spele si se usuca (1).

Prin jud. Dolj. nucile se taic de crude in felii. se fierb
pana ce-si lasa toata materia coloranta. se dau jos de pe foc.
sidupd cezeama se mai raceste pufin. se pune in lichid calai-
can si apoi lucrurile ce urmeazd sa se coloreze. Lucrurile
stau in negreald pand c¢and gospodina crede cd sau vopsit
sau pand cand socofeste dansa. Afunci le scoate. le usuca
si daca-s bine vopsite. le lasd: daca nu. le mai vara odata
sau de mai mulfe ori in negreald. pana cand prind bine vop-
seaua (2).

3. Nuca si piafrd acra.

Prin jud. Prahova. din aceste substante. se pregateste co-
loarea neagra-cafenie in modul urmétor: se aseazd in vas
un rand de coji de nuci si unul de lana sau de dimii, pand
se umple vasul. Coaja de nuca se pune de 4—5 ori mai
multa ca firele. Peste acestea se presard 10—15 gr. de pia-
Ird acra bine pisatd. dupa care vasul se umple cu apa si se
pune la fierf. Fierberea {ine pana la 2 ore. dupa care lucru-
rile se pun la uscare. Operafia urmand in chipul acesta de
mai multe ori. lucrurile capdta o coloare cafenie.«Cu aceas-
ta preparafiune se pun la vopsit firele de lana toarse subfi-
re. din cari se fac postavuri subfiri ymohaiuril. iar din cele
indrugale. toarse deslanat i mai gros. se fac asternuturi de
paturi. velinfe. sfraie si cadrilaturi» (3).

Prin jud. Puina, cojile de nucad se fierb singure zeama se
impietreste siintrinsase varafirele cam o jumatate de ora (4).

Procedeul acesta se cunoaste si prin unele sate din jud.
Constanfa (5).

4. Nueca, bors si piatra acra.

Se fierbe coaja de nuc in bors. si dupa ce zeama sa ra-

(1) Salviu. loc. cit, p. 275

(2) Barzeanu, loc. cif., p. 230.

(3) Moraru, loc. cit.. p 190 1.

(4) Balaban, loc «it., p. -03.

(5) Comunic. de d-1 N. Teodorescu, invd{. in Cabadin.

Pamfile si Lupescu, Cromatica. 9.
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corit. se pun intr'insa firele, odata cu pialra acrg pisata. Co-
loarea ce se dobandeste este cea cafenie (1).

5. Nuca, moare si piatra acra.
Coloratul se face intocmai ca mai sus (2).
6. Scoarfa sau coaja de nuca, calaican si piatra acra.

Prin jud. Dorohoiu, din aceste substanfe, se dobandeste co-
loarea neagréd in chipul urmator: Se cojesc nucile, si cojile
se lasd pana se sbicesc bine. Apoi se fierb si In zeama lor
se pun firele /di, mai ales cele penfru straie; astfel se {in la
caldurd. In urmé se toarnd calaican, ca sd se prefaca, din
roscale, in cafenii, si dupa aceasta pialra acrd pisala. Ur-
meazd in sfarsit cldtirea si uscarea (3).

Prin jud. Prahova, coloarea neagrd se obline din aceleasi
substante, in acelas mod descris la puntul 5, cu deosebire
ca afunci cand vasul se pune la foc, se adaoga si 40—50 gr.
calaican.

Din scoarfa de nuc cu celelalte substan{e, se procedeaza
astfel: se ieau 3 kgr. scoarfa de nuc si se fierb pana la 3
ore in 8—9 lifri de apd. Dupa ce s'a fiert scoarfa, se da afa-
ra, iar in lichid se pun cam 250—300 gr. calaican s$i vre-o
20 gr. piatrad acrd, pisatd méarunt. Dupa aceasta vasul se pu-
ne din nou pe foc si se fierbe aproape 2 ore, in care timp,
din 10 in 10 minute, sculele se scot afarda la aier si iards
se scufunda in lichid. Dupa ce au fiert si au prins bine co-
loarea, se duc la fantand si se spald, dupa care urmeaza
uscarea (4).

7. Nuca, calaican si lesie (cenusa).

Prin jud. Dorohoiu se fierbe coaja de nuc si aici se mo-
horfesc firele albe sau /di, lasandu-le se stea catva timp. Fi-
rele, astfel mohor{ite, se fierb in zeama de coajd de nuca

(1) Culegere din com. Tepn, jnud. Tecuciu.
(2) Idem.

(3) Culegere din com. Hantesti.

(4) Moraru, loc. ait., p. 190—1.
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verde, ldsate, inaintd de fierf, pand ce aproape a putrezit.
Aceastd zeama primeste o mica catime de calaican marunt
pisat. Dupéa ce firele se pun in zeamad, incep a se inegri, iar
dupa ce s'au inegrit, se scot si se inmoaie in cenusd, unde
se freaca bine. Apoi se spala si in urma se pun la uscat (1).

Prin jud. Tutova se pune infr'un vas un rand de coaja si
unul de land, pani cand se umple vasnl. Deasupra se pune
cenusa $i apoi se fcarna apa, iar in urma se pune la foc.
In acest timp se face o groapd in padmant, se céptuseste cu
un sac si aici sd rastoarnd lana cu coaja cu tot, se acopere
cu vasul in care a fiert si apoi deasupra i se toarnd pamant,
ca sd nu rasuile. Astfel firele se {in o zi, se scot, se spala
si se pun la uscat.

Unele gospodine, in loc de a le mai raturnd in groapa.
lasa firele in vas, pe care il acopere bine.

Cine doreste sd aiba un negru mai inchis, lasd mai intaiu
coaja de nucd spre a pufrezi pufin; pentru cafeniu deschis.
se folosesc de nucile verzi.

Tot astfel se boieste si canipa (2).

(8). Nuca si lesie.

Prin jud. Dorohoiu se fierbe coaja de nuca intrun cazan
si apoi aici se pune lana, firele foarse sau panzatura, si se
mai da un clocot, dar nu mai mulf, caci altiel s'ar arde lucru-
rile. Apoi, pe o targd de lemn. pe o leasd de nuiele sau pe
niste paie, se rastoarnd cazanul cu totul, si se lasd asa pana
a doua zi, cand lana cafenie se spald cu lesie fare spre a
se inchide, adicd spre a se inegri (3).

Prin jud. Ramnicu-Sarat, din aceste substanfe, se doban-
deste cafeniul, punandu-se intr'o cildare cadte un rand de
coaja de nuca si cate unul de fire pand se umple vasul. Du-
pa aceasta se umple cu apd, se pune sa fiarba bine, se mes-
teca si se scot firele, cari se intind pe albie, spre a se cer-
ne pe ele cenusd. Se lasd astfel cilva timp, dupa care se
spald si se usuca. Firele capatd o coloare foarte frumoasa.

(1) Culegere din com. Hantesti, dela Paraschiva Enache Richiti,
(2) Culegere din com. Costesgti, Tmpirt de d-ra Maria I. Mircea, invitatoare.
(8) Culegere din com. Hantesti.
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9 Nucd, rugind de tocila si calaican.

Prin Bucovina se fierb cojile verzi de nucd cu rugina de
sub focild si in zeamd se pune calaican ca sd se inegreas-
ca zeama. «Boiaua aceasta poate sd stea si un an sfransa in
ceva si nu se stricd; se adaugd numai apd negrisoard si e
buné» (1).

10. Nuca, rugina dela parau, bahne (bursune)
si calaican.

La fel, inlocuindu-se rugina de focild «prin rugind dela
pdrdu si bahne ce strang anume femeile» (2).

11. Nucd si vitriol de fer.

Pe valea Somesului, coloarea se dobandeste sicoloratul se
face intocmai ca la I. 7, inlocuind coaja de arin prin cea
de nucd (3).

III. ARIN SI NUC.

1. Coaja de nucd, scoarfa (ransa sau muguri) de
arin negru si calaican.

Prin Bucovina se fierbe scoarfa de arin negru, se ames-
tecd apoi cu coji de nuci cand incep sd pulrezeasca, si zea-
ma primeste calaicanul si apoi firele (4).

2. Coaja de nuecd, scoar{a de arin negru, calaican,
piafra acra si huste.

Tot prin Bucovina, lana se {ine in husle cateva zile, caci
«lana in boiele dulci nu se prinde, numai in acre», si apoi
se spald si se pune in zeamé de «coji de arin negru, pufin-
ticad pialrd acrd si o bucéticd micd calacan, nu mult, c'o ar-
de,—pui si coji de nucd, dacd ai,—de n’ai, nu-i decat,—moi
cédlepele si se fac negru ca carbunele» (5).

(1) E. N. Voronca, op. cit., p. 1101 -2,

(2) Ibidem.

(3) lbidem.

() Marian, Cromatica, p. 46.
(3) E. N. Voronca, op. cif, p. 1102
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3. Coaja de nucd, arin, calaican si cenusa.

Prin jud. Dorohoiu, dupa ce se cojesc nucile, se lasa ca-
teva zile infr'un vas panad ce aproape pufrezesc. Dupa ce se
fierb, in zeamd se topeste putin calacan. Firele cari au fost
lai sau albe, au fost mai intdin mohor/ile in mohorjéle, adica
s'au inrosit in zeama de coaja de arin, fara calacan. Aceste
fire mohorfite, pundndu-se in zeama cu calacan, se fac mai
inchise. In urmé se scol, se presoard,—«se bat», —cu cenusd,
se freaca bine cu manile, si in urma se pun la uscare. Nu-
mai dupa aceasta se spald si se usuca (1).

4. Frunze de nuc, amenie sau coaja de arin si
calaican

Prin jud. Prahova se culeg pe la Si. llie frunzele de nuc
si se pun la fiert infr'un vas cu apd, impreuna cu 3—4 pumni
de amenle sau ranze de arin sau chiar coaja de arin, in ca-
re timp se amesfecd si se freacd bine, ca infreaga materie
colorantd sa iasa din ele. Dupé ce lichidul capéatad coloarea
galbend, se pun 30-40 gr.pialrd acrd si 200300 gr. calai-
can, bine pisate. In acest lichid se pun firele, cari, dupa co-
lorat, se usuca (2).

IV. NUC JI STEVIE.
Nuc, stevie si piatra acra.

Prin jud Ialomita, intdiu se sleviesc firele in chipul urmé-
tor: se iea radacina de stevie, se taie felii, se pune in apa
si se fierbe bine. Dupéa aceasta se pune pufind pialrd acré
si in urma se moaie si firele, frecandu-le in méani si incal-
zindu-le pe foc. De aci se scot si se vara in zeama dobén-
ditd prin fierberea coajii de nucd verde in apa. In aceasta
zeama, firele stau cam o jumatatc de ceas, cind se prinde
bine coloarea de dansele, dupad care se storc si se pun la
uscare. «Cafeniul acesta este frumos si nuiese niciodata» (3).

(1) Dict. de Paraschiva E. Richiti. com. Hantesti.
(2) Moraru, loc. cit., p. 191.
() Culegere din com. Cuza-Voda.
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V. SOVARF.
1. Sovarf si usuc.

Prin jud. lalomita se alege numai moju! sovérfului, cu
floare, se pune intr'un vas cu pufind apd pe foc, si cand a
inceput sa fiarbd bine, se toarna usuc de oaie, se lasa sa
fiarba bine si apoi se pun firele, unde urmeaza sa fiarba
cam jumatate de ord. Daca firele au prins bine coloarea, se
dau jos de pe foc, se scot si se pun la uscare (1).

2. Sovari, piatra acra si smoala.

Tot prin aceste parfi se iea floare de sovarf, se pune in-
fr'un vas cu api si se lasi panad dimineafa ca sa se moaie
bine. In vas se pune apoi pialrd acra, pufind smoald, s$i
cand acest amestec fierbe, se pun firele $i sefierb panacand
dobandesc coloarea neagra (2).

3. Sovarf si calaican.

Prin jud. Falciu se capéla un cenugiu inclis din acesle
substanfe in chipul urmétor. Se ieau primivara sau vara
snopi de sovarf inflorit si uscal, fdra rdddcina, si se fierb
panéd cand iese un lichid cenusiu inch’s. Acecasid zeama sc
inpietresle cu ca aican pi at, inr in ameslecul ce rezultd, se
pun firele albe. Aici se {in la caldura pani la o saptimana,
scojandu-se si uscandu-se din cand in cand. Daca s'ar punc
fire de land laie, coloarea ce s’ar dobandi ar fi cea neag .

Dintr'un sat din jud. Suceava am dobandit aceasta rclafi
une: «<Acum 40 de ani se scotea negru din sovarf» (3).

Prin jud. Dol}, <in timpul infloritului, in luna lunie, se smul-
ge sovarful din padmant, cu rddacind cu tot, si se face s1i0-
pisori sau maldaruse, conservandu-se la uscatura pentru Ire-
buinfa negritului Cand voim sd obfinem negreald, fierbem
asemenea snopuri de sovarf, unul cate unnl sau doud, dupa

(1) Culegere din com. Cuza-Voda.
(2) Idem.
(8) Culegere din com, Gaincgti 1 impatt. de d-1 P. Herescu, invatitor.
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marimea sau cantitatea materiilor de colorat, in apa limpedel
pusi in caldari mari sau cazane de colorat, pana ce planta isi
varsa toata coloarea negricioasa ce contfine. Apoi se da jos de pe
foc vasul, se scoate sovarful din cazan, care nu mai slujes-
te la nimic, si dupa aceasta, se introduc materiile de colo-
rat, fie lanuri, {irebii ori haine de-a gata, ca surfuce, epan-
gele, etc, cu observatia ca aceste materii sd fi fost inainte
bine spalate si bine uscatc, ferite de unsori, pete, de -cari
nu se prinde coloarea. Dupé@ ce materiile s’au introdus de
frei-ori in negreala sovarfului si dupad ce de trei ori s'au
uscat la soare, afunci se mai face o ultima lucrare la ma-
teriile negrite, ce se zice fajuire, adicd se incilzesc pufin ne-
grélele si se amesfecd pufin calaican in zeama de sovarf.
ca 30 gr. la decalitrul de negreald, spre a inchide coloarea
desavarsit. Dupd aceastd operafie, materiile se usucd de ne-
greald, se spald in apd curgétoare si iar se usucd».

La pregétirea coloarii negre din sovarf,ca si din alte sub-
stanfe, prin aceste péar{i, se observd urmaétoarele reguli:

a. «Materiile introduse in negreald nu pot sta mai mulf de
dond zile; apoi se scot, se usucd bine la soare intr'o zi, du-
pa care, incalzindu-se putin negreala, se introduc iards ma-
teriile, pentru a doua oard, unde stau iards 2 zile si iaras
se scot si se usucd o zi; apoi iar se inmoaie in negrealad
pentru a treia oard, cind sunt finite de colorat. Dacd n'a
prins bine coloarea, se pot fafui cum am aratat la sovarf.

b. Ca s se {ind totdeauua lichidul de negreald caldicel,
se obisnueste a se aseza vasul in odai cadlduroase, iar vara
la soare, insd bine acoperite. In negreald, dupd ce sau in-
frodus materiile, niciodatd sd nu lipseascd a se pune peste
materii fiare calde, instrumente grele, ca: fopor, scune, fier
de plug, drugi, zdvoare sau alte bucafi de fier curat, cari
stau dela inceput pana la finitul coloratului materiilor, — si
aceste fiare au farmecul mai ales in sovarf, scumpie, nuci
si plomund, a da materiei coloarea neagra lustruitd ca pana
corbului. Pentru ca fiarele, prin rugina si cocleala ce varsa
in negreald, tin locul calaicanului, unele gospodine nu mai
pun de loc calaican, ci numai fiare.

c¢. Calaicanul sé se pund in negreald cu bund masurd, mai



136

ales in lichidul de coji de arfar, stejar si anin, ca 40 gr. la
vadra de apéa si cu incetul, pAna se formeaza coloarea nea-
grd. De se va pune prea mult calaican, aspreste materiile,—
un efect al arderii, cavzat de calaican, si apoi aceste materii
purtate la soare, lesne schimbéa coloarea in vanat din cauza
mulfului calaican.

d. Pentru ca am vorbit si vom vorbi de multe ori de can-
titatea apei in care se prepard coloarea din plante, si ca si
se stie cata apa va frebui, aceasta depinde de cantitalea
plantelor colorante cum si a materiilor de colorat, adica, fie
sovérf, scumpie sau coji, radacini, puse in caldare sau cazan,

se toarna apa numai cat sa le cufroapd (1), ca s& obfinem
0 buna coloare, iar pentru materii, s nu fie mai pufin sau

mai mult lichid decat sd se afunde bine materiile in coloa-
rea ce confine, cici materiile fiind prea dese, iar lichidul
pufin, vor iesi patate; asemenea si lichidul: fiind prea mult, este
o cheltuiala zadarnic4, infrebuinfare de vase mari si risipa» (2).

Fara a puted arata anume cum, pomenim totus cd do-
bandirea coloarei negre din sovérf, se mai cunoaste si prin
alte parfi din Dolj (3), precum si prin Basarabia (4), unde
sovarful se numeste si savur.

VI. SOVARF S$I ARIN.
Sovirif, arin, lesie gi calaican.

Cerneala sau negreala pentru boit negru se pre-
gateste astfel: se iea coajd de arin si sovdarf, uscate, si se
fierb In /esie iute. In aceastd zeamd se pune si calaican,
dupd marimea vasului. Cand apa e fierbinte, se bagda in ea
sculele de lana alba ori laie $i se lasa acolo pana se race-
ste zeama. Dacd sculele nu s’au inegrit bine, se repeta lu-
crarea, dupa ce sculele s’au uscat (5).

(1) Si le acopere.

(2) Barzeanu, loc. cit, p. 228, 230~ 1.

(8) §t. St. Tutescu §i P. Danilescu, Monogr. com. Catanc'e, p 43.
(§) Z. C. Aibore, Basarabia in secol. XIX, p 445.

(3) Culegere din com. Zrieni. jud. Tutova.
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ViI. ARTAR (1).
1. Artar, calaican funinginad si musuroiu de cartita.

Prin jud. Dolj se jupoaie de pe crengile de arfar coaja,
mai ales primdvara, cind este plind de mus!, mazgda. Alt-
fel, in cursul anului, frebue o cantitate mai mare de coaja.
Aceasta coaja se fierbe infr'un vas, in care se pune numai,
atata apa, cat sa acopere cojile, si se fierbe pana se doban-
deste un lichid de coloare galbend-vanata, foarte astrigenta
si argdsiloare. Dupd aceasta, zeama se scoate in alt vas,
sfrecurandu-se, sau se scot cojile, si cand lichidul s'a mai
racorit, se pune intr’insul, preserandu-se, calaican pisat; céat
se presarad, lichidul se mesteca. In acest timp el se si ine-
greste. Indatd se pun firele, unde se lasa sd stea o zi si
o noapfe. Dacd se intampld cd nu s’a prins bine coloarca
se face fdjuirea cu zeamd proaspata de arfar. Coloarea o-
bisnuitd este neagrd. funiginoasd, mai slaba decédt cea de
sovarf (2).

latd procedeul cunoscut prin jud. Teleorman: «Din arfar
se ieau varfurile de crengi tinere, crescute vara. In lipsa lor
se poate folosi si scoata artarului, dar atunci seieain canti-
tate mai mare. Se fierb pe foc varfurile, cari au fost sdro-
bite si faramitite, spre a intra mai multe in caldare, pana ce
coaja se despoaie cu usurin{d numai atingand-o cu unghia.
Atunci se da cdldarea jos de pe foc sise scoate arfarul. Din
zeama care a ramas, vrun kgr. se pune inir'o albie si'n ea
se aruncd o mané de piaird acrd. Cealaltd zeamd e pusa
din nou pe foc, si cand incep sa se ridice ndsfurei, atunci se
aruncéd in cédldare un pumn de caraboiu. Cu caraboiul se fier-
be zeama padnd nu mai face spuméd si atunci se da jos
cdldarea, se lasd de se mai rdceste, si in acest timp se da
abaua prin zeama cu pialrd acrd ca sa se impietreze. Dupa
aceasta moaie abaua in negreald si-o cldpusesle, punand
pesfe caldare un fol. Sla aici abaua o zi si o noapte. Cand
se scoafe, observd dacd negreala s'a prins bine si la fel

(1) DPantu, ap. ct., p. 12: Arfar, arciar, afar. Acer platanoides L,
(2) Barzeanu, loc. cit, p. 298~ 9.
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peste fot. Dacd a iesit frumoaséd, se scoate din caldare si se
pune infr'o albie inclinata, ca sa se scurgd. Se did in urma
la vant, ca sd se usuce si iards se fierbe zeama artarului.
Unele femei adaogd zdmii chiar de acum funingind dela
cos §i musuroiu de carlifd; altele fierb numai zeama singura
si ldsand sa se rdceascd, moaie din nou abaua o zi si 0 noa-
pte. De astd dafd spalda abaua in apd rece si o intinde la
soare. Apa rece deparfeazd toale ramaésifile depuse pe aba
pufand sa ardte cum a prins negreala cu adevirat. Dacid e
frumoasa si n'a pus-o in musuroiu de cartifd si in funingine,
0 pune acum, — cum spuseram, — iar dacd a pus o deja, o
trambeaz4, fiind gata penfru lucru.

Cand arfarul n’are putere ca sd scoald negreala indestu-
latoare, sefierbe in aceeas zeama, doud, frei si chiar patru ran-
duri de artar, fie pAnd nu bagad abaua, fie chiar si dupa ce
a bagat musuroiul de cartifd si funinginea. In modul acesta’
de si cu prea mulfa fruda, se cipata o vapsea care nu mai are
moarte» (1).

2. Artar, caraboiu, piatra acra si piatra vanata.

Prin jud. lalomifa se fierb bine frunzele de arfar si in zea-
ma se pune caraboii, pialrd acrd si pialrd vandla. Se fierbe
bine si apoi se pun firele acolo unde se lasa pand prind bi-
ne coloarea neagra (2).

VIIl. SOVARF $1 ARTAR.

Sovari, artar, piatra acra, funingine si
musuroia de cartita.

Prin jud. Teleorman, coloarea se obfine si coloratul se fa-
ce intocmai ca la VII. 1, cu deosebire ca in loc de arfar, se
pune sovarf. Arfarul se pune numai intr'o cafime mica, ca
sa nu iasad coloarea roscatd (3).

(1) Culegere din com. Principele-Ferdinand, impart. de par, Fl. A. Draghici.
(2) Culegere din com. Cuza-Vodi, impirt. de d-I S. Popesc, invat.
(3) Culegere din com. Principele-Ferdinand. comunic. de pér, FIl.A. Driighici.
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IX. SOVARF si SCUMPIE

Soviarf, scumpie, piatra acra si funingine,
$i musuroiu de cartita.

Coloarea se dobandeste si coloratul se face intocmai ca
la VIII, numai céd in loc de arfar, se pune scumpie (1).

X. BOZ (2).

1. Fructe de boz si piatra acra.

Prin jud. R.-Sérat se piseazd fruclele coaple e boz, se
fierb, in zeamd se pune pialrd acra si apoi se vara si firele
pentru a se colora muriu (3).

O coloare véandla sau fumurie se dobandeste si prin jud.
Suceava din zeami de boz, -0 cerneald spilacitd, - dobandi-
ta din aceleasi substanie (4).

2. Boz, calaican si piatra acra.

Prin jud. Braila se¢ culeg toamna, dupd ce s’au copt bine,
strugurii, ciorchinele sau pdldriiie de boz, se ieau si se ames-
tecd, dupd cum se amestecd strugurii in ciubdr, sau se sfarama
ca ména, astfel ca sa nu rdmana bobife nesfaramate. Dupa a-
ceasfa se acopere vasul cu o panzaturd si se lasa la bafaia
soarelui ca sé fiarba. Fiertul bozului se cunoaste prin aceea.
cd cojile de bobife se ridica in sus, se crapa si prin crapa-
turi iese un fel de spuma albastruie. Dupa aceasta se stoar-
ce partea solidd si zeama se pune la fiert si se fierbe un
singur clocot, dupd care se dd jos si se lasd sd se raco-
reasca. Acum se pune in lichid calacan pisat, mestecandu-se
lichidul., Dupa ce calacanul s'a disolvat, se pun si firele albe
sau lai, se dau intr'un clocot, si vasul se da din hou jos, cand

(1) Culegere din com. Pr.ncipele-Ferdinand, impart. de par, Fl. A. Dragh'ci.

(2) Pantv. op. cit, p. ' 2 Boz, baj, bozie. Sambucus Ebulus 1.. Ebuium hu-
mule Garcke.

(3) Rizescu loc. cit, p. 221.

(1) Culegere din Spatarestr.
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se adaogd acum si pialrd acrd, asemenea maruni pisala. In
acest amestec firele stau de obiceiu 2 zile, la caldurd mica,
dupa care se scofl si se pun la uscare. Dacad coloarea n’a
prins bine, se mai repeld odata (1).

Prin jud. Suceava, sfaramandu-se fructele de boz, operatia
se cheama flecuire sau siropsire (2).

Prin jud. Prahova, fructele bozului, dupa ce au fost sirivife,
se pun la fiert fimp de o ord, dupd care se dau jos ca sa
se rdcoreascd. In urma se sforc, iar lichidul ce rezulia, pri-
mesle 300—-400 gr. calacan. Acum el se inchide. Dupa aceas-
fa se adauga si 10--20 gr. pialra acrd, iar dupa disolvarea
ei, se pun si lucrurile ce urmeaza sad se coloreze. Vasul se
aseaza la fiert si se fierbe timp de 2--3 ore, dupa care se
scof lucrurile si se clatesc in apa de rau (3).

X1. ANIN §1 BOZ.
Anin, boz si calaican.

Prin jud. Muscel se cojeste coaja de anine negru se pune
in caldare cu apa si se fierbe cam un ceas si jumaéfate, im-
preunad cu ciorchine de boz. Dupa aceasta se scurge argda-
seald infr'un vas si i se adaugd calaican. In urma se pun
firele facute cdnuri, unde se fin pana cand lichidul se races-
te. Cand s'a racil, vasul se pune din nou pe foc, ca sd se
incalzeasca si iar se lasd, si asifel se urmeaza cam de cinci
ori infr'o zi si jumatate. La sfarsif, firele se scol si se spala
in apa rece (4).

XIl. SOC.
1. Fructe de soc si piatra acra.

In zeama care se scoafe din fruclele de soc pisale sifier-
e, dupd ce se impielresie cu pialrd acrd, se pun firele si
se scol cafenii,—in coloarea cafelii préjite (5).

(1) Culegere din com. Latinu, pe apa Buziului.

(2) Culegere din com. Bogdanesti.

(3) Moraru, loc. cit, p. 188--9,

(4) Culegere din com. Juguri, impirt. de d.l N. S. Ghinescu.
() Rizescu, op. cit., p 221.
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2. Soc, calaican si piatra acra.

Prin jud. Prahova se fierb boabele de snc negru intr'un
ceas ori doud, in timp ce fructele se strivesc cu ceva. Cand
lichidul s’a colorat in albastru, se da vasul jos de pe foc,
zeama se strecoara priniro panzad sau sitd deasa, ramasifi-
le, stoarse bine, se aruncd, iar lichidului i se adaogad 200-
300 gr. celaican si 20—30 gr. piatrd acrd. In acest ames-
tec se pun’firele la fiert si se fierb pand la 2 ore si juma-
tate, cand se scot, se clatesc si se pun la uscat. Coloarea
care se dobandeste este foarte frumoasd (1).

XIIl. CURCUBITA (2) $I ARTAR (SAU SCUMPIE).

Curcubifi, arfar (sau scumpie), piatrd acra, cara-
boiu, funingind s$i musuroiu de cartifa.

Procedeul este intocmai ca la VII unde arfarul a f{inut
locul curcubifei, addogandu-se numai pufin arfar sau scum-
pie (3).

XIV. GLADIS, GARNEATA SI SOVARF.
1. Gladis, garneata, sovarf, bors si piatrd acra.

Coaja de gladis, coaja de gdrneafa si sovarful se fierb
cu bors. In zeama se pun firele, se lasa pana se boiesc, se
pune dupa aceasta pialrd acrd, se mai baga apoi pufin fi-
rele scoase, si apoi se dau afard. Coloarea ce se dobandes-
te este cea neagra curata (4).

(1) Moraru, loc. cif. p, 185 6.

(2) Poate ci Remf, boagele popii, coaiele popii, cucurbefed, curcubeficd, cucur-
beticd, fasoln cioarir, ghemele popii, lepdddtoare, liugura popii (Banat), Mdrul
lupulue (Transilvania), pdsulicd (Banat), Aristolochia * Clematitis L. (Pantu, op.
cit., p. 35). In Brogfem-Suceava, i se mai zice si besicuri, iar in Bogdinegti-Su-
ceava si fasola calului.

(3) Culegere din Com. Princepele-Ferdmand. coniic. de pér, Fl. A. Drighici.

{4) Culegere dln com. Tepn, jud, Tecucin.
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2. Gladis, garneata, sovari, moare si piatra acra.

Coloarea se dobédndeste intocmai ca mai sus. fierbandu-se
materialele in moare (1).

XV. BOIELE SAU BACANURL
Prafurile pot fi negre, cafenii sau in alte feluri de negru.
1. Prafuri negre, bors si piatra acra.

Prin jud. Covurluiu se clocoteste borsul intr'o cildare, si a-
colo se pun prafurile, cari au fost mai inainte plamadite
fot in bors. Dupd ce da in clocof, se iea caldarea de pe foc,
si in zeamad se pun firele si piafra acrd. Vasul se aseaza
din nou la foc, ca sa se incdlzeasca lichidul, in care fimp
firele prind coloarea neagra.

2. Praluri negre, bors, piatra acra si otet.

In aceleasi péarfi se urmeaza ca la puntul 1, cu deosebire
ca prafurile se plamadesc in ofel.

3. Prafuri negre, bors si alcool.

Asemenea, cu deosebire cd prafurile se plaméddesc in vin
sau rachiu.

4. Prafuri negre, vin, bors si piatra acra.

Asemenea, cu deosebire cd firele se fierb in vin, iar pra-
furile se plamadesc in bors.

5. Prafuri negre, vin si ofet.
Asemenea. Prafurile se plamadesc in ojel.
6. Praiuri negre vin si piatrda acra.

Asemenea. Prafurile se plamadesc infr'un alcool (vin sau
rachiu).

(1) Culegere din cém. Tepu, jud. Tecuciu,
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7. Prafuri, tirigie(1), bors si piatra acra.

Asemenea. Prafurile se plamadesc in borg iar firele se
fierb intr'o apd acritd cu firigie, si pialrd acrd muiatd in
apa calda.

8. Prafuri negre, tirigie si alcool.
Asemenea. Prafurile se plamédesc in vin sau rachiu.
9. Prafuri negre, tirigie, piatra acra si otet.
Asemenea. Prafurile se plaméadesc in ofel.

10. Prafuri negre, moare, piatra acrd s$i bors.

Asemenea. Firele se fierb in moare (zeama de varzd), iar
praiurile se pldméadesc in bors.

11. Prafuri negre, moare, piatra acrd si alcool.
Asemenea. Prafurile se pliméadesc in vin sau rachiu.
12. Prafuri negre, moare, piatra acra si ofet.
Asemenea. Prafurile se plamadesc in ofef (2).
*13. Bacan negru, piatra vanata si calaican.

Prin jud. R-Sdrat se topeste pialrd vdndla in apa célduta
si aici se vara firele spre a se impietri. Dupa aceasta se fier-
be bacanul negru, se lasd sad se rdcoreascd, se pune ca-
lacanul si se vard firele, unde se lasd pana se prinde bine
coloarea neagrd. Dupad aceasla se scot firele i se spala iar
in urma se pun la uscat (3).

(1) Tirigia este materia rogie inclusi ce se rade de pe doagele unui vas in
care a fost vin rogu.

(2) Pentru punctele 1—12, v, Salviu. /oc. cif., p. 276—1.

(8) Rizescu. foc. cit.,, p. 210,
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14. Bacan negru, vitriol si cositor.

Prin jud. Putna se moaie bacanul in apa caldi si se lasa
acolo pana cand se disolva bine. Dupd aceasta se pune in-
trun ceaun si se fierbe, si in vas se toarna vilriol taiat cu
cosifor. Cositorul «moaie vitriolul si-i taie puterile de-a arde».
Se pun si firele si se lasd trei ore, dupa care, se scoate, si
lana se spald si se usuca (1).

15. Bacan negru si rosu, piatra vanata si piatra acra.

Dupid ce firele se fac visinii in bacan rosu, pialra vandia
si pialrd acrd, se pune in cazan bacanul negru, se fierbe,
se umple vasul din nou, se vara firele si se fierb spre a se
face cafenii (2).

XVL NUC si BOIA.
Coaja de nucd, boid neagra si piatra acra.

Prin jud. Bacéu, se fierbe in apad coajd de nucd verde si
boiald din targ, pdnd cand apa se inegreste ca mura. Aici
punem si lana, si dupad ce s’a boit, o scoatem si 0o punem la
uscal. Dupa uscare, se pune in apa rece, unde s'a topit
pialra acrd, pentru ca sd se impietreasca (3).

XVII. SOC SI BACAN NEGRU.

Scoar{d de soc, bacan negru, calaican si
piatra acra.

Prin jud. Prahova se fierb in 5—6 litri de apa, 2—3 kgr.
de scoar{da de soc pana cand lichidul dobandeste o faja gal-
bena inchisd. Odata cu scoarfa, se pune si o jumafate kgr.
bacan negru. Dupé fierbere, se scot partile solide, iar in zea-
ma se pune 200—300 gr. calaican, si dupa pufin, cand calai-
canul s’a disolvat, se adaoga si 10—15 gr. de pialrd acra.

(1) Balaban, loc. cit., p. 262.
(2) Rizescu, loc. cit., p. 220.
(3) Culegere din com, Ardeoani, comunic. de d-1 D. I. Procopie.
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In lichidul astfel format, se pun lucrurile de colorat si se
fierb 2 -3 ore. Cand au dobandil coloarea doritd, se scot, se
clitesc si se usuca. Firele de lana astfel boite au o coloare
neagra inchisa, foarte frumoasa (1).

XVIIl. ANIN si ZARZAR (CORCODUS) (2).
Coaja de zarziar, anin si calaican.

Prin jud. Prahova, se stringe cam o jumatate kgr. coaja
de zarzdr, care, dupa ce se rupe in bucéati, se pune la fiert
dela 2—3 ore, in 3—4 litri de apa de ploaie sau de izvor,
impreund cu 2—3 pumni de anine sau ransid de anin. Cand
lichidul a dobandit coloarea rosie inchisa, se scot materiile
solide si se arunci, iar in zeama se pun 250—300 gr. de ca-
laican. Dupa aceasta se pun inlduniru firele si se fierb dela
un ceas pana la 2 si jumétate, in care fimp se scot la aier
de frei sau patru ori, cate pufin, cu socotinfd cd numai ast-
fel se poate prinde bine coloarea. Dupa vopsire, se spala si
se usucd. Coloarea -este foarte frainici de oare ce «nimic nu
o poate sterge». Ea se intrebuinfeazd atat penfru lana, cat si
pentru canepa, in si chiar bumbac.

Daca in loc de anine, se pune scoarfd de arin, coloarea
se dobandeste si coloratul se face la fel, dupd cum se arata
mai sus (3).

XIX. ZARZAR (CORCODUS) SI BACAN NEGRU.
Coaja de zarzar, bacan negru si calaican.

Din aceste substanfe coloarea se dobandeste si coloratul
se face intocmai ca si la punctul XVIII, cu deosebire ca in
loc de anine sau coaja de anine, se pune bacranul negru (4),

(1) Moraru, loc. cit, p. 185.

(2) Zarzarul sau corcodugul pomenit aici e o specie de prun, nu de caris, ci-
ruta in Moldova i se zice zdrzar sau zdrzdr.

(8) Moraruy, loc. cif., p. 1S3,

) lbidem.

Pamfile si Lupescu, Cromatica, 10.
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XX. ARTAR SI ARIN.
Arfar, arin negru, calaican si piatrda acra.

Prin jud. Prahova se ieau cam 3 kgr. scoar{d de ar/ar si un
kgr. scoartd de anin negru si la olaltid se fierb in 7—8 litri
de apd, pana la 2 ore. Dupéd ce lichidul capétd o coloare ro-
sie inchisd, se pun 200—250 gr. calaican si 20--25 gr. piaird
acrd, amandoud bine pisate. Dupd ce acestea s’au disolvat
bine, se pun si lucrurile ce urmeaza si& se coloreze si se
fierb 2—3 ore. In acest interval se scot cate pufin la aier, de
5—6 ori, «spre a se fixd coloarea mai bine». Dupad ce co-
loarea s’a prins, urmeaza spdlarea si uscarea (1).

XXI. ARTAR, NUC SI SOVARF.
Foi de artar, nuc, sovéarf si caraboiu.

Prin jud. Vlasca se dobéndia mai dedemult coloarea nea-
grd din aceste materii (2).

XXII. ARIN SI PRUN.

1. Arin, perj. calaican, rugind de tocild si rugina
de fier din bahne.

Prin Bucovina se fierbe mai intdin coaja de arin negru
sau rosu ca sd se facd din el o cidneald de carese prinde
boiaua. Dupd ce se pun aici cilepurile, se pune calaicanul
st apoi cadte unul, se scoate caleapul si se presurd cu frunze
de perjuscafd. In zeama dinfdi se pune apoi rugind de sub
focild, «de la covali,» si rugind de fier din bahne. In aceast
amestec cilepurile stau 9 zile, dupd care se fierb, si apoi se
spald si se usuca (3).

Prin jud. Neamf coloarea se pregiteste aproape la fel: o-
datd cu calaicanul, cand cruseala e fiartd bine, unele gospo-
dine pun in cerneald si bursune, cari pot fi lichide ori solide

(1) Moraru, loc. cit, p. 184.
(2) Relatie din com. Letea noud, impirt. de d-1 V. Mitocariu.
(3) E. N. Voronca, op, cit,, p. 1101.
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(gronzuri) —unele femei le numesc cofléle,— si cari se ga-
sesc ori pe la tocilele de ascufit uneltele, ori prin anu-
mite béalfi, bahnuri si ochiuri, cari au fafa cotlitd, ruginie ori
roscafd si unsuroasd. Bursunele se sfrang in vase siapoi se
pun in cruseald ca s'o inegreascd mai bine (1).

Prin jud. Suceava unele gospodine fierb numai scoarfa de
arin, in care pun si scoartd de prun; cénd scoarfa e fiarta
bine, se baga sculele de se crusesc. Cand sunf uscate, se
fierbe zeama (cruseala) din nou, se adaogé calacan si se ba-
gd din nou sculele. Dacd zeama s'a impufinat, se pune scoarfa
mai multa, se fierbe din nou, se adaoga calacan, si apoi iar
se bagd in ea sculele (2).

2. Arin, perj si calaican.

Prin Bucovina se fierbe scoartd de arin negru si prun, si
in zeamd se pune calaican.

In zeamd se pun sculele. In loc de scoar{d, se potpune ani-
nele, cari dau o mai bunéd coloare (3). In zeama se pune
calacan.

XX1II. ARIN SI MAR.
Frunzi de mir dulce, scoar{a de arin $i calaican.

Prin jud. Suceava se obisnuesie a se scoale coloarea nea-
gra din aceste substante (4).

XXIV. ARIN, ZARNA (5) SI SOVARF.

Din frunzéd si poaméd de zarné, scoarfd de arin negru §i
varf se pregéteste negrul prin jud. Suceava (6).

(1) Culégere din com PBipirig, jud. Neam{

(2) Culegere dela Casandra Iui Gli. Ou, com. Bogdinesti.

(3) Marian, Cromatica, p. 45.

(4) Culegere dela Casandra V. Rusu, com. Bogdinesti.

(3) Pantu, op. ¢it., p. 836 : Zdrnd, ambra noptii, Solanum nigrum L,
(5) Culegere dela Casandra V. Rusu din com. Bogdinegti, jud, Suceava.
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XXV. BRUSTURE (1), ARIN, SOVARF, BOB (2), NUCA,
SCORUS (3) S1 SOC.

Prin jud. Suceava, din brusiure amar, scoar{a de arin ne-
gru, sovarf, varfuri de bob, coji de nucé si bursune, se ca-
pata coloarea neagrd, fierbdndu-le pe foate, fard cojile de
nuci si bursune, la un loc, si zeama turndnd-o peste cojile
de nucd si bursunele puse la pufrezif.

Tot astiel se procedeaza siin cazul cénd, in loc de busture
amar, se pune brusfurul -caprii. Cate odatad se pun la olalta
fructe sau frunze de soc, scoarfd de arin, bob, sovarf, scoar-
td de scorus, calaican, efc, si dacd se fierb mai pufin, se
dobéndeste coloarea’ cenusie. Alte ori se fierb pentru negru
frunze sau fructe de soc, sovarf, coajd de arin negru s. a. (4).

XXV1. MALIN, ARIN si SOVARF.

Din scoartd de mdlin si arin, si din sovérf, se capaté co-
loarea neagra prin aceleasi locuri (5).

XXVIL. BOZ si ARIN.
Fructe de boz, arin negru si calaican.

Din aceste substanfe se capdtd coloarea neagrd prin Bu-
covina (6).

XXVIil. ARIN §1 STEJAR (7).
Arin, stejar si calaican.

Coloarea se dobandeste si coloratul se face infocmai ca
la negrul din arin, sovarf si calaican (8).

(1) Panf{u. op. cit., p. 27: Brustur, brusture, lopuc, Banat, lipan, Lappa ma-
jor Gaertn., Lappa officinalis, All.. Arctium Lappa L.

(2) Ibidem, p. 20: Bob, bobd, favd, Vicia Faba L., Faba Vulgaris Moench.

(8) Ibidem, p. 261: Scorus, Pirus Sorbus Gaertn., Sorbus domestica 1.

(4) Dict. de Casandra T. Tarl4, Brogteni-Suceava,

(3) 1dem.

(6) Marian, Cromatica, p. 46.

(7) Pantu, op. cit, p. 281: Stejar, Quercus sessiliflora Smith.

(8) De prin jud. Suceava.
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XXIX. ARIN, SOVARF, BOB, SCORUS.

Scoarfa si ransa de arin negru, sovarf, bob, scoar-
ta de scorus $i calaican.

Procedeul din jud. Suceava: «Scoarfa de arin negru, dupa
ce s'a uscat,—putand fi si verde, —impreunad cu hluj de so-
varf, cu frunze cu tot, varfuri de bob si de péastdi de bob
mai multd scoarfa de arin, cu scoarfa de scorus, s. a. se
fierb o zi intreagd, addogandu-se mereu apa care scade. Sea-
ra se umple din nou vasul, se strecoard zeama, se pune in
ea lana ori sculele ce avem de boit, si adoua zi se scot, cand
parul e crusit (de un rosu inchis de tot),iar cruseala, zeama in
care au staf sculele, se pune din nou pe foc si cand e fier-
bincioara, punem in ea calaican, mestecand-o, si punand din
nou parul ori sculelele, se lasd s& mocneascd ca un ceas,
iarin urmé se da foc treptat vasului pana ce clocofeste. In
fine se scot sculele si se acopar cu ceva ca sa stea inadu-
sife,—sa nu se ridice aburii. Aceastd operafie se repetd de
mai multe ori, addogandu-se calaican panad ce iese un negru
deplin. Cand cerneala e buna, dupa doua fierturi, si parul e

gata (1).
XXX. ARIN, SOVARF, SCORUS, MALIN SI BOB.

Arin, sovari, scorug, malin, bob, cenusa de fag,
calaican si piatra acra.

Prin Bucovina, dela scorus si mélin se ieau ramurelele iar
dela bob luslenii, gaocile (tecile) si pastaile coapte si impre-
una cu scoarfa de arin negru si sovarf, se fierb cu un
pumn de cenusad de fag, pana <e apa scade de 3 degete.
Dupa fierbere se scurge zeama si se pune din nou la fiert
cu sculele, cand stau numai catva minunte si apoi se scot.
Sculele se pun la svantat, iar in zeama se toarnd o litra de
calacan si pufind pialrd acrad. Firele se pun apoi din nou
la fiert. Dacad dupa ce firele se spala si se usucd, nu sunt
bine colorate, se mai fierb odatd, addogandu-se calaican, si-
piatra acra dupa trebuin{a. Coloarea ce se obfine este luciu
neagra (2).

(1) Dict. de Maria lon Grinfescu din com. Brogteni, jud. Suceava.

(2) Marian, Cromatica, p 46.
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XXXI. ARIN I BACAN.

1. Bacan negru, amente sau coajd de anin, calaican
si piatra acra.

Prin jud. Prahova se fierb intr'un cazan 8—10 litri de apa
cu 1 kgr. bacan negru. Dupa ce acesiea au fiert, se mai
adaoga si trei pumni de amenl/e sau ranza de arin ori chiar
coaja de arin. Dupa ce fierb bine, scofindu-se materiile so-
lide, raimane lichidul colorat in rosu inchis sau mohorit, care
se face negru, dupd ce se pune infrinsul 300—400 gr. de
calacan. Tot acum i se mai adaoga si 10—15 gr. de pialrad
acrd, care se lasad sd se disolve, si apoi se pun lucrurile
care urmeaza sd se coloreze.Vasul, cu toate acestea, se pune
la fiert timp de 1—2 ore, si cidnd se vede cd a dobandit
coloarea necesara, se da jos, se scot firele, se clatesc si se
usuca. «Aceasta coloare nu se prea infrebuinfeaza, caci ba-
canul costa 140--2 lei kgr., si deci, de ce nu s’ar intrebuin-
ta coaja de anin care nu costd nimic?» (1).

2. Arin negru, calaican, sare mare si scorfita.

Prin Bucovina scoarfa de arin negru se intrebuinfeaza us-
catd la soare sau la umbra, céci fiind verde, atunci «umbla
cu totul», adica negreata sau negreala nuiese dintrinsa. Aceas-
ta scoar{a cu scorfifd, — bacan negru,— se opareste intr'un
ciubar §i se acopere cu un Jesier sau cenuser (folisor mic
de buci prin care se strecurd lesia; locul unde se strange
cenusa) si se lasa sd se racoreascd o zi. Apoi se freaca cu
manele ca séd-i iasa toatd partea colorantd. Aceasta operafie
se numeste «a face flori negre» sau «a inflori negru». Dupa
aceasta se scurge sucul intr'o cidldare si se impietreste cu
2 parfi calacan si o parte sare mare. Calacanul slujeste ca
«sd nu se taie», adicdA sad nu slabeascd coloarea. Acest a-
mestec, fierbandu-se cam un ceas, se spumesie bacanul de
albastréle si se pun sculele. Dupa ce au fiert, se scot afara
si se usucd la caldurd; inghefand, de-i iarnd, coloarea, «se
indspresfe». Dacad coloarea nu s’a prins, operafia se repeta,

(1) Moraru, loc, cit, p. 187—8.
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fara a mai addoga alte pieiruri (calaican, sare mare si
scorfifa de negru), ca intdiu, cand a fost nevoie de a face
cuib sau cuibar,-care de altiel se poate imprumufa si din
sal,—ci se adapd numai cu negreald ramasa in ciubar. Firele
inegrite se spald in apa curgatoare indatd ce au fost scoase
dela fiert, si dupa ce se usucd, au o coloare cural neagra.
Daca se pun deadreptul la svantat, ele au o coloare colburie
colbos neagrda, vanatd sau cenusie. Firele de 1anad laie sau
lai se inegresc mai bine; cele albe mai greu, si de aceea
aceste fire se vard pana la 3 ori. In orice caz, lanefele, ina-
inte de a se pune la boit, se mohorfesc, bagandu-se in zea-
ma din cuib, fnainte de a se scoate scoarta din zeama.

Pentru scule de buci, acestea se pun in zeama scursd in
covata, unde s'a impietrit cu calacan. Covata se pune la cal-
dura, afara la soare, sau in casa langa foc, si dupa ce s’au
colorat, se pun deadreptul de se svanta (1).

XXXII. STEJAR (2).
1. Coaja de stejar si calaican.

Prin jud. Dolj se jupoaie de pe crengile de slejar coaja,
care se fierbe, numai acoperitd cu apa. Dupd ce se dobéan-
deste zeama, se scurge in alf vas, si dupa ce se racoreste,
se pune intrinsa calaican pisat.

Dupé ce acesta s’'a disolvat, se pun si firele si aici se la-
sa sa steie o zi si o noapte. Daca se intampla cad nu s'a
prins bine coloarea de dansele, li se mai face o fafuire cu
zeama proaspata (3).

2. Coji de stejar, calaican si piatra acra.

Prin jud. Bacdu se fierbe coajd de slejar pana «se
inchide bine». Dupéd aceasta se pun firele si se fierb cam 2
ore, dupa care se dau jos §i se lasd sa steie la caldura o zi

(1) Marian, Cromatica, p. 3—5,

{2) Se poate folosi i fufanul, tufa, tufa albd, tufa riioasd, Quercus pubescens,
Willd. Quercus lanuginosa Thuill., precum si gdrnifa, Quercus conferta, Kit.

(8) Barzeanu, loc. cit., p. 229.
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$i 0 noapte, Firele capatd acum o coloare cenusie, pufin ros-
catd. Dupa aceasta, in zeama se pune calaican pisat, zeama
se mestecd bine si iar se mai pune la fiert timp de un ceas,
dupé care, dandu-se vasul cu firele jos,se impietresc cu pia~
Ird acrd, marunt pisatd; in urma se clatesc si se usuca (1).

Prin jud. Putna, calaicanul se pune inainte de fire, iar pia-
fra acra, aproape de scoaterea lor din negreala (2).

XXXIII. STEJAR si BACAN.

Gogosi de stejar, bacan negru, calaican
si piatra acrai.

Prin jud. Dorohoiu se piseaza gogosile ce se formeaza
pe unele frunze de sfejar «sau de ristic,» si se amesteca cu
bacanul negru. Acest amestec se fierbe neintrerupt cam 2
ore, cand lichidul devine rosu inchis. Ca sd se inegreasca
se toarna infr'insul calaican pisat. Dupé aceasta se mai pu-
ne si pialrd acrd si in urma se pune si lana (3).

XXXIV. MOSDREAN (4).
1. Coaja de mosdrean, lapte de piatra si lut rosu.

Prin jud. R-Sarat se fierb «coji de mojdrean in caldare
de aramd, zeama aceasta se scurge in vasul pe vapsit, care
poate fi ori o putina, ori o oala mare de pamaént, anume
pentru acest lucru. Dupd ce zeama s'a racorit, se pune Julul
rosu (pamant, nisip ruginiu-rosu, ce se gaseste in unele iz-
voare de prin munte) si laple de pialrd (nisip vanat galbuiu
ce se gaseste pe la stancile de munte), amestecandu-se bine.
In lichidul astfel format, se vara firele si se lasd 24 de ore,
se scot si usucd. In timpul cat firele se usucd, zeama se
scurge in caldare, se fierbe si se pune iar in vas, unde se

(1) Culegere din com. Schineni.

(2) Balaban, loc. cit., p. 226.

(8) Moraru, loc. cit., p. 187.

(4) Pantu, op. cit., p. 175: Mojdrean, frasin de munte, urm, Fracinus ornus
L., Ornus europaea Pers.
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baga firele din nou; aceasta se repetd de mai multe ori, pa-
na cand firele au prins bine. Atunci se scof, se spala bine
cu apa rece s$i se usuca (1).

2. Smicéle gi frunze de mosdrean si calaican.

Prin jud. Dolj se cojeste, primavara, coaja de mojdrean,
cand este mai plind de must, se fierbe, si dupa ce se scurge
zeama in alt vas, se pune infr'insa calaican, mestecandu-se
bine ca sa se disolve. Dupa aceasta se pun, se fierb, si
aici se lasa sa stea o zi si o noapte. Daca dupa acest timp
se intampla cd coloarea nu este indestul de bine prinsa, fi-
rele se mai fafuesc odata, cu zeamé proaspata. Acest negru
insd, mai tarziu, isi pierde pulin coloarea si seface funinginiu (2).

3. Coaja de mosdrean, piatra acra si lut de tocila.

Prin jud. R.-Séarat se fierbe multd coaja de mojdrean, se
impietreste cu pialrd acrd, se adauga in zeama lut de locild,
—néamolul ce se depune pe fundul cufiei, cu apa in care fre-
ce tocila in timpul invarlirei pentru ascufire. In acel lichid
se pun firele si se lasd pand prind bine coloarea. Atunci se
spald cu apa rece si se pun la uscare (3).

XXXIV. CORN.

Zeama de coarne si piatra acra.

Prin jud. Putna se culeg coarnele pe vremea cand
sunt coapte mai bine si se fierb. Dupé ce apa s’a inrosit, se
scurge zeama inir'alt vas, unde se impiefreste in pialra acra.
Lana care s’a pus in zeama se zoleste bine, si apoi se lasa
ca sa stea acolo o zi si o noapte, dupa care se scoate, se
spala si se usuca (4).

(1) Rizescu, loc. cit., p. 215,
(2) Barzeanu, lor. cif.,, p. 220.
(8) Rizescu. loc. cit., p. 215.
(4) Balaban, op. cit., p. 263.
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XXXVI. CORN, MOSDREAN, NUC SI SOVARF.

Zeamda de coarne, coji de mosdrean, coji de nuci
verzi, sovarl, lut rosu si calaican.

Prin jud. R.-Sérat, se pun coarnele de se fierb, si zeama
ce se dobandeste, se impietreste in pialrd acra. Dupé cepia-
tra acra s'a disolvat bine, se pun si firele la impietrire. In a-
cest timp, in doud vase deosebite, se fierbe coaja de mos-
drean i coaja de nuciverzi, si lichidul amandurora se scur-
ge si apoi se amestecd. In acest amesftec se pune sovérf,
lut rosu si calaican, si dupéd aceasta se pun firele, unde se
lasd pana se prinde bine coloarea de ele. Urmeaza la sfar-
sit clatirea in apa rece si uscarea la umbra (1).

XXXVII. GARNEATA, MOSDREAN $I ARTAR.

Coaja de garneafa alba, mosdrean si arfar, calaican
si piafra acra.

Pin acelas jude{, se fierb fiecare, deoparte, cele trei feluri
de coaja, dupd care se amestecd, si iards se fierbe. In urma
sa lasd ca sd se rdcoreascd si in zeamd se pune calaican
si piafrd acrd. In acest amestec se pun firele de in ori de
canepa ca sa fiarbad; din cand in cand insd, se scot la aier
ca sa se infloreascd, uscandu-se pufin si pundndu-se iards
in vopsea. Cand se vede cd au prins bine coloarea, se scof,
se spald si se pun la uscare (2).

XXXVIiI. SCUMPIE.
1. Scumpie $i calaican.

Prin jud. Covurluiu se fierb frunze de scumpie verzi sau
uscate, si in zeamé se pune calaican pisat; dupa care se va-
ra si firele, se amestecd bine si se acopar cu o {esetura.
Astfel se lasd ca sé se raceasca inddusite. Procedeul acesta
e foarte des intrebuintat de gospodine.

(1) Rizescy, loc. cit., p. 215
(2) lbidem, p. 216.
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Alte ori se pun intr'un vas un rand de coajd de scumpie,
unul de fire si unul de frunze de scumpie, si tot astfel mai
departe. Vasul se umple cu apa si apoi se pune la fiert, in-
torcandu-se mai apoi mereu firele. Dupd o bucati de vreme,
se iea vasul de pe foc si deasupra se scot firele spre a fi
presarate cu praf de calaican. In urma se afundd din nou
in zeama si se lasd ca sd se rdacoreascd. Dupd aceasta se
scot firele, se spald si se pun la uscat (1).

Prin jud. R-Sarat «se pune o litrd de frunzid de scumpie
in cazanul cu apa, se da in unda si apoi se pun firele si se
fierb. Se scot firele, se umple din nou cazanul cu apa, se
pun 50 dr. calaican, se fierb si apoi se pun firele, cari se
fin acolo pe langd foc pana ceapa varaménea incolord» (2).

Prin jud. Dolj, se culege scumpia cel mai tarziu prin
Iunie, cand nu s’a trecut din copl, tdindu-se nuielusele cu se-
cerea si facandu-se maldaruse. Ca sa se pdasireze si mai bi-
ne, firele se desfac in mai multe bucdfi si se pun in sécu-
lete, cari trebuesc ferife de lumina soarelui. La nevoie, aces-
tea se fierb, si in zeamd se introduc cénurile de vopsit. «<Din
scumpie se obfine o negreald tare; de aceea in zeama de
scumpie se pune calaican focmai la finif, cand materiile s’au
inmuiat de 3 ori si prea putin pentru fafuire» (3).

‘Prin jud. Mehedin{i, la oca de lana se fierbe !/, ocad scum-
pie si in zeama ei se bagd lana, unde se fierbe 2 ore. Apoi
se scoate lana ca sd se rdceascd, se pune o lifra de -calai-
can in scumpie gi apoi se bagd din nou lana, unde se fier-
be iards 2 ore. In acest timp se scoate lana de 3 ori, ca sa
se racoreascd. La sfarsit lana se scoate si se spala la fan-
tanda (4).

2. Scumpie si piatra vanata.

Prin jud. Prahova se fierbe scumpia, iar in zeama se pu-
ne piaird vandla. In zeama aceasta se introduc firele.

(1) Salviu, loc. 'a't., p. 275-86.

(2) Rizescu, loc. cit., p. 216.

(3) Barzeanu, loc cit, p. 229.

(4) 1. lonescu dela Brad, Agricultura rom. in jud. Mehedinft, p. 695—6.
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XXXIX. SCUMPIE SI BACAN.
Scumpie, bacan negru si calaican.

Tot prin aceste parti se pun intr'o cidldare cam 15 litri de
apa derau sau de ploaie cu 800 gr. scumpie si?  kgr. bacan
negru. Acest amestec se fierbe cam un ceas, cat timp este
deajuns ca toata maferia colorantd din el sd se dezolve in
apa. In zeama care se scurge de-o parte, se pune si se a-
mestecd, spre a se disolva bine, 250 gr. calaican, bine pisat,
dupa care se introduc si firele ce urmeaza a se colora. A-
cestea se fierb 2 ore in care timp se scot afarad cate pufin
de trei ori. Dupa aseasta urmeazéa clatirea si uscarea (1).

Prin jud. Putna se fierbe un decalitru de apa cu cantitati-
le de scumpie si bacan sus pomenite, aproape o ora. Lichi-
dul scurs primeste apoi 200 gr. calaican, care se mesteca
pufin. Lucrurile se fierb apoi pana la 3 ore, scotfindu-se la
aier la fiecare jumatate de ceas (2).

XL. SCUMPIE SI BACAN.
Bacan rosu, lemn de scumpie si piatra vanata.

Daca se pun din aceste substante cate pufin si se fierb
in apd, se capata un lichid prin ajutorul céaruia se poate do-
bandi pentru fire coloarea scorfisorie (3).

XLI. NUC §I SCUMPIE.
Coaja de nucd, lemn de scumpie si calaican.

Prin jud. Covurluiu «se desface coaja verde de nuci, daca
sunt coapte si se gasesc, ori dacd suntinca tinere, si nu au
coaja lemnoasa pe dedesupt formata incd, atunci se faie nu-
cile in bucafi, se ieau apoi befe de scumpie verzi si li se cu-
rata coaja cu un cufit. Apoi se pun intr'o cildare de arama
un rand de coaja de nuca, dupd aceea unrand de fire, apoi
iar un rand de coajd de scumpie, dupd aceea iar un rand de

(1) Moraru, loc, cit., p, 181 -2,
(2) Balaban, loc. cit., p, 266 -17.
() Rizescu, loc. cit., p. 221.
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fire, apoi iar un rand de coajad de nuca si tot asa pana se
umple céldarea. Pe urméa i se toarna apa si i se da foc. In
timpul fiertului, se intorc mereu firele cu un bat, pentru ca
sa nu arda, astfel ca firele de deasupra si vind dedesupt
§i viceversa. Firele se fac cafenii si ies cu atat mai frumoa-
se, cu cat coaja de nucéd si de'scumpie au fost in mai ma-
re cantitate si cu cit au fost mai bine fierte. Dupd ce au
fiert, se da cdldarea jos de pe foc, se scot sculele de fire
la suprafafa, unul cate unul, se presard bine fiecare cu ca-
lacan pisat, apoi se apasd din nou cu béaful in céldare, ca
sd le cuprindd bine zeama. Din cafenii, firele incep a se ine-
gri vazand cu ochii, indatd ce au fost presdrate cu calacan.
Dupa aceasta se acopere cdldarea cu un sac sau cu o ve-
linfa groasd si se lasa astfel inddusitd pana se raceste. Du-
pa ce firele s'au racit, se duc la fantana pe cobili{a, se spala
bine in apa rece, se usuca, se vanturad bine ca sd cada de
prin ele bucéajélele de coajd ce au mai ramas lipite, si sunt
gata. Firele au atunci o coloare neagra inchisd, aproape cu
lustru (1).

XLIl. LEMNUL CANELUL
1. Coaja de lemn céanesc si calaican.

Prin jud. Tutova se jupoaie coaja de pe acest arbust, se
fierbe pana iese lichidul rosu cenusiu si apoi se pun firele la
fiert. Dupd 2 ore de fierbere in care timp zeama din cazan
ce sade, se umple cu alta tot de lemn cédnesc. Vasul se da
jos si se lasd sd se mai rdceascd. Atunci cand se poate um-
bla cu manele in vas, se ieau firele la frecat intre mani si
se freacd bine de tof. Dupd aceasta se scof, se pun pe niste
scanduri si se presard peste dansele calaican foarte marunt
pisat si iar se ieau la frecat. Apoi se pun din nou in lichi-
dul care a fost in acest timp incélzit si se lasd acolo o ju-
maitate de zi. Acum se scot si se usuca (2).

(1). Salviu, loc. cit., p. 274+—5.
(2) Culegere din com, Docani.
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Procedeul dobéndirei coloarei negre din aceste substanfe
se cunoaste si in judefele Covurluiu (1) si Putna (2).

2. Fructe de lemnul céanelui, calaican si piatra acri,

Prin jud. Prahova coloarea din aceste substanfe se doban-
deste si coloratul se face intocmai ca si la cea din fructe
de boz, calaican si piatra acra (3).

Procedeul se practica, dupd socotin{a noastra, si prin Basa-
rabia (4).

XLHI. GLADIS (5).
Gladis, calaican i piatra acra.

Prin jud. Putna, se fierbe coaja de gladis intr'un ceaun, pa-
nd cand apa se inroseste. Dupd aceasta se scurge intr'alt
vas, in care se pune calaican §i se mestecd bine ca sa se
disolve. Astfel lichidul se inegreste. Aici se pune materia ca-
re urmeaza s se coloreze, ca sa se fiarba pufin, scotind-o de-
cateva ori la aier. Urmeaza in sfarsit sd se punad si pialrd
acra. Materiile mai stau cam o jumatate de ord, dupa care
se spald si se pun la uscare (6).

Tot astfel se pregateste coloarea neagra si prin jud. Co-
vurluiu (7).

XLIV. GORUN (8), SCUMPIE SI SOVARF.

Slodun, frunze de scumpie si sovarf, calaican si
piatra acra.

Prin jud. Covurluiu toate acestea se fierb la unloc, se scoa-

(1) Salvin, loc. cit, p. 276.

(2) Culegere din com. Jarigtea.

(8) Culegere din com. Vilenii-de-munte

(4) Z. C. Arbore, Basarabia in sec. XIX, p. 445. «Coloarea neagrl o obtin
tarancele romane din Basarabia din poama cdnelui (carateus) (sic) §i anume din
saimanta (?) acestei plantes. Dupa cite gtim noi, poama cdnelni este fructul co-
pacelului lemanl cdnelni,

(5) Pan{u, op. cit, p. 114: Giadis, verigariu (Trans.), Acer tataricum L.

(6) Balaban, loc. cft., p. 266,

(7) Salviu, loc. cit, p. 276,

(8) Pantu. op. cit, p. 115: Goruam. slddun, tufan. Quercus pedunculata Ehch,
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te apoi frunza si coaja, se lasd zeama ca sd se réicoreasca
in asa fel, cat si o poatd suferi manile, si in urmé sepun fi-
rele ca sd se cerneascd. «Acest obiceiu e vechiu si azi nu
mai este in uz» (1).

XLV. PLOMUNA (2).
Plomuna §i calaican.

«Cand seacd apele stagnante, prin luna lui Cuptor, atunci se
scoate si rddadcina plomunei, care este mare ca bufuruga
de tufd, ‘cantirind cele mai mari pand la 2 kgr. Aceste ra-
dicini se spald bine de ndmolul in care au vegetaf, apoi
mai curdnd sau pufin mai tarziu, dupd trebuin{d, se fierb in
apd pusd in caldare, pand ce varsd toatd negreala in care
se pune si pufin calaican, numai spre a impietri coloarea,
dupd care se inmoaie materialele» (3).

XLVI. SOVARF SI MAR.
Sovirt, coaja de mar, fier si piatrd-acra.

Prin jud. Dambovifa se fierbe sovarful uscat cu totul,—floa-
re, frunzd si tulpind,—cu coajad de madr, si cand se capéta I’
chidul de coloare cenusie rosieticd, se pune inlduntru un cuiu
de fier, iar vasul se fierbe inainte. Dupd ce zeama s’'a mai
inchis, se scurge intralt vas, se impietreste cu piaird acra,
si dupd aceasta se pun la fiert cu firele si se fierbe pand se
dobandeste coloarea cenusie foarte frumoasa (4).

XLVIL. CATINA (a).

Se pomeneste ca putdnd fi folositd la coloratul in negru.

(1) Salviu, loc. cit., p. 276.

(2) Pulmonaria officinalis L. (7).

(2) Barzeanu, loc. cit.,, p. 230.

(4) Culegere din com. Dragomiresti,

(3) Pantu, op. cit., p. 81: Cdtind micd. citing, cdtind rosie. tamariscd, (Trans),
Myricaria germanica Desv., Tamarix germanica L.
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XLVII. ROSU  NUC.

Rosu (galben--sovérf si frunze de paduret acru)
frunze si coji de nucad si bursune.

«Mai din buna vreme se strang cojile de nuca, se pun in-
{r'un vas, impreund cu bursune (1), unde, zacand, putrezesc
si se inegresc tare. In acest vas se umplu flori,se pune pa-
rul (1ana) la-mohorfit (se face rosu inflorit), apoi se scoate
si se usucd. Se toarnd in urma mohorjélele (flori de facut
rosu) peste cojile de nuca si bursune, si se lasd sa stea cate-
va ceasuri. Se scurge apoi zeama, se incdlzeste, se toarna
din nou in putind cu coji si bursune, si acum se pune parul
la cernut. Parul se lasa acolo o zi si in urma se scoate, se
pune la soare se usuca, si de este iarna, pe cuptor; apoi iar
se scurge cerneala si se pune la incalzit si iar se toarna in
putind, punandu~se si parul. Operafiunea aceasta se repeta
si cate 2—3 saptamani, pana se se obfine un negru frumos
si curaf. Acesta este cel mai batranesc chip de cernit si cel
mai greu. Babele zic: «e greu fare de cernit asa, domnule,
dar fara de necaz nimic nu se poate facel» (2).

XLIX ROSU - ARIN.
Rosgu-{-arin negru, rugina, sare mare si piatra acra.

Prin Bucovina in sucul care ramane dela coloararea in rosu,
numit roseald sau mohorjéle, se pun firele de lana de se
mohordfesc si numai dupa aceasta se urmeaza coloratul.
Scoarfa de arin negru uscata, se opareste cu uncrop intr'un
ciubar, se acopere si se lasd o noapte, ca sd se racoreasca.
A doua zi, zeama se strecoard si se pune intr'un ceaun la
fiert. In zeama (in ceaun) se pune o lingurd de rugind, se
amesteca si se fierbe pana ce, ludnd o picaturd si punand-o
pe unghie, zeama lasd o pata neagra. Dupa aceasfa se scur-
ge sucul intr'o putinad si se lasd sd se racoreascd, punand

(1) Bursunele, despre care am mai vorbit usunt un fel de rugini rosie-por-
tocalie, cu pete lucitoare, cari se giisesc la munte, pe paraie. in anumite Jocuri,
dar i pe ape statitoare“ (Lupescu. Teodorescu, op. ait., p. 254): cfr. Dict, limbii
romdne, la cuv, borsimd.

(2) Lupescu, Teodorescu. loc. cit, p. 251,
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inlauntrul pulinei sare mare sau si pialra acrd. Prima face
ca sculele sa devie moi, iar cea din urmé pentrn o mai buna
coloare. In sfarsit se pun sculele si se lasa sad stea 3 zile,
dnpa care se scot si se usuca. Daca nu-s bine colorate, in
zeama slabufa, care se numeste, /Jungd, se mai adaoga zea-
md, si firele se pun din nou. Dupa spalare si uscare, firele
capatd o coloare lucie neagra ca pana corbului sau murie.

Coloarea neagra se poate dobandi si penlru firele cari au
fost facufe caramiziu sau caramiziu inchis cu arin negru. In
acest caz, zeama de scoarf{a de arin si rugind de paraie, dupa
ce s’a fiert bine, se scurge infrun vas, unde se lasd o sap-
faimand, cand se pune in ea calaicanul. Se amestecd si apoi
fiind caldufa, primeste intrinsa firele. Vasul se va {ine apoi
la caldura. Sculele scoase au o coloare neagra deschisa, dar
cu cat se spald si se usucd de mai multe ori, cu atat coloa-
rea se mai inegreste (1).

—(_l) Marian, Cromatica, p. 43 - 45.



CAPITOLUL VI.
COLORATUL BURANGICULUI.

Obisnuit, burangicul sau borangicul nu se boeste, ci se la-
sd asad cum se [frage din gogoase, alb sau galben. Numai
cateodatd, sculele de burangic se pun in vopsele, cari sunt
sau galbene, sau verzi. Boirea galbend, se face mai ales a-
tunci cdnd aceastd coloare fireascd este prea spalacita.

I. COLOAREA GALBENA.
1. Coajd de pdduref, piatrd acra si lapte dulce.

Prin jud. Bacéu se fierbe in apd si vas cat se poate de
curat, coaja de paduref, dupd ce a fost curéfiti de pojghita
cenusie. Cand a fiert bine, se scurge zeama intralt vas, unde
se-adauga tot pe atdta laple de vacd si pufind piafrd acra,
mérunt pisatd. Dupd ce se da amestecul acesta «intr'un clo-
col bun», se pun si sculele de burangic si se fierb pana
cand capéatd coloarea voita (1).

2. Rachita si piatrd acra.
Prin jud. Putna coloarea se dobandeste si coloratul se fa-
ce infomai ca si la celelalte fire.
3. Sofran de gradina.

Prin jud. Dolj, «din sofran de grddind obfinem un galben
deschis, laméios, fierbandu-i numai florile; insd, fiindca flo-

(1) Culegere dela Marghioala Ardeleanu, com. Moinesti.
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rile lui sunt migdloase la cules, de aceea se obfine prea pu-
find vapseala, si se intrebuinfeazd de siatence a reda coloa-
rea galbuie métasii sau burangicului ce-o pierduserd gogosile
la fiertul lor in apa, cand se frésese burangicul» {1).

II. COLOARE VERDE.
Fructe de lemn canesc si piatrd acra.

Tot prin jud. Dolj, boirea burangicului in verde se face, in
chipul urmator: Se culeg prin Septembre, si cateodata chiar
si mai tarziu, fructele de lemnul cénelui, arbust ce creste
mai ales pe sub alfi copaci, ]a umbra, se freacad aceste bo-
bite bine in palma si apoi, aceea ce se dobandeste, se pune
in apa caldicica, unde se fierbe pana ce amestecul acesta fa-
ce un fel de spuma verzuie. Dupd ce a fiert, se adauga 20
gr. de piaird acrd la vadra de ap4, si apoi se pune si bu-
rangicul fors,gogosile sau panzatura. «Nici o materie nu este
mai usor de colorat ca matasa, fiindcad numai din atingere
primeste orice coloare. De aceea colorile preparate pentru
matasa, sd se faca in mica cantitate si in condifiuni de a fi
cat mai abondente in materii colorate» (2).

(1y Barzeanu, loc. cit., p. 287.
2) Ibidem, p. 234.



CAPITOLUL VII.
CANITUL PARULUL

Parul capului si l-au canit acei pe cari firele albe i-au in-
spdimantat si li-au ardlat prea de vreme, inai, carja batranelfii, si
apoi, apropierea morfii timpurii. «<Un fir de par alb e semn
de noroc», dar mai multe, nu. Deci, toate la un fell Unii
si-au canit parul capului,--béarbalii si femeile,—precum si al
muslefilor si barbei,—labarbafi,—ca sd nu para prea bafrani,
si ca sa nu fie luafi in ras. Iar cine n’a facut-o, a raspuns
celor lndtori in ras cu:

Apa ’'n vale nut cotlegte,
Omul prost nu "mbitrincgle:
Inilbegte cel cu fire,

Buni oaril ca i mine!

Céaneala s'a intrebuinfat totus si pentru inchiderea unei
colori roscate a parului, pentru roscarea lui s. a.

Cei ce-si canesc parul sunt socotifi ca nisle firi usuratece.
Ne lamurim astfel de ce insus Niculcea Cronicarul po-
menesfe cu dispref despre Duca Voda, scriind ca «isi cernia
barba, pe atat se cunostea cd nu avea acatare minte sau fri-
ca lui Dumnezeu».

Alfii cred ca prin cadnirea parului, se sivarseste chiar un
pacat. «Dumnezeu ftatdl, e cu parul alb, inflorit ca copa-
cii, primavara, cand infloresc; de aceea e pacat sa-si boias-
ca omul parul. Sa-l lese asa, sad infloreascd cum da Dum-
nezeu» (1).

Retfelele canelii se vor gdsi cu greu, cdci nimeni nu poale

(1) Voronca, op. cit, p. 1238.
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sti decat ceca ce-a facut; si cum nu secvor gisi bafrane sau
batrani cari sd spunad cé-si canesc sau si-au cinit parul, vom
avea, prin urmare, $i lipsa de asemene refete, pe cari nule
uitau unele din cérfile vechi.

Un manuscript, copie din 1833, ne spune cé«Selghie se pu-
ne in lautoare, ca face parul negru» (1).

Un alt manuscript miscellaneu, pe care l-am dobandit din
jud. Covurluiu, ne da aceasta rateta: «Penlru pdr rosu, cum
s&-1 faci negru: Pilitura de argint sa pui intr'o sticla; sa pui
pufind apa [si] sare peste apa, sa o puistecla in (argintisum)
(sic), nisip cald, fierbinte, |sticla fiind] destupata, si cand vei
vedea ca s’au topit argintul, sd torni pufind apa curatd dea-
supra si racindu-se, sd ungi parul. Insd nu §i pielea, ca se
inegreste» (2).

Prin jud. R.-Sarat, «gogosi de ristic si piatra de risti¢ ine-
greste parul incdrunlit inainte de vreme» (3). Refeta com-
pletd o gdsiminsa aiurea: «Se ieau gogosi de raslic,20dr; a-
cestea pisandu-se bine, sd se puie infr'o oald zmal{uitd, noua,
cu trei lifre de apd, sa fiarba la foc lin, pand ce va scadea
ca o litrd; dupad care se stoarce ramasifa de 2 litre de apa
calda; dupa aceasta sd se spele bine pérul de unsoare, foar-
te curaf, si sa-1 lasi sd se usuce, dupa caresa-l ungi cuzea-
ma de gogosi de rastic i dupa ce se va uscd bine, si-l
ungi cu zeama de calaican si asa sd s2 urmeze odatd cu
una, odatd cu alta, pand se va negri parul dupa plac. Pazin-
du-se totdeauna ca manile pe urmé sa se spele foarte bine
cu sopon, dupd foatd uddtura parului, spre a nu sc vipsi si
ele».

Tot acolo este si retefa facerii parului din alb, castaniu:
«[ei var nestans ca o jumatate de oca, il stingi in 5 oca de
apa calda, intr'un vas de lut zmalfuit sau caldarusa spoita,
dupa care il tulburi, acoperindu-l bine, sd stea .pana a doua
zi, sa se limpezeasca ca lacrima; apoi sd se scurgad aceasta
apa foarte incetisor infr'un clondir, pazindu-se¢ sa nu se a-
mestece cu varul. Cu aceastd apa de var, dupd ce se va

(1) Sezdtoarea, X p. 05,
() Comunic, de d¢-1 P. G. Savin, com. Joristi.
(8) Rizescu, loc. cit., p. 222,
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spala de unsoare pdrul bine si se va usca, sd se ude parul
de doua sau frei ori pe zi. lar a doua zi si iea piatrd vanata,
adicd sare de aramd, dela spifdrie, cinci dramuri; acestea,
prefuindu-se bine, sd se topeascd intr'o litrd de apd de tran-
dafir, cald4, si sd se ude parul iards de doud si trei ori infr'o
zi, pazindu-se intotdeauna ca parul sa fie uscat cand te-i uda,
si urmand astfel, intr'o zi cu apad de var si in alta cu cea
de sare de arami. Urméndu-se regulat cu aceasla, parul se
va face castaniu dupd plac» (1).

Prin jud. Dorohoiu, mai dedemult, se puneau de catre unii
coji de nuci la teasc. Cojile trebuiau sé fie proaspete si verzi.
Zeama galbend negrie, care curgea, se inegria, dupd catva
timp. Cu ea se ungeau incarunfifii pe cap (2).

Prin jud. Bacédu se ard befete de busuioc, iar cenusa se
amestecd cu untdelemn, facindu-se ast-fel un fel de ir sau
alifie, cu care se da péarul capului si sprincenele (3).

Prin unele pérfi din jud. Suceava femeile isi inegresc sprin-
cenele cu muc de Jluménare de sdu ars (4).

Ori cum, cénitul nu intrd in obiceiurile mari ale Romani-
lor,—in sladbiciunile lor,—cum afldm cad aceasta se intampla
in Balcani, la Bulgari si Sarbi (5).

Pentru ca vitele sd nu se piardé intr'o cireadd mare, pri-
mavara, cand se dau la suhat, sau cand se duc la cirezi, la
iarmaroace sau balciuri, li se padteazd fruntea sau spinarea
cu poamd de boz, in care se pune si pialrd acrad, spre a fi
pata mai frainica (6).

Viteilor si manjilor, ca sd nu se deoache, li se face ben-
chiuri in frunte, cu felurite boieli rosii (7).

Tot aici addugdm si obiceiul femeilor de a boi cu chinc-
var, bobocii de rajd ori cei de géscd, a treia zi dupd ce au

fost scosi, cdnd urmeazd sa fie dafi afard, ca sd nu se de-
oache (8).

(1) D. Lupascr, Medicina babelor. Bucuresti, 1890, p. 81—2.

(2) Culegere din com. Hantasti, dela N. Chelaru.

(3) Culegere din com. Moinestt dela Marghioala I. St. Ardeleanu.

(4) Comunic. de d-t M. Lupescu, com. Bogdinesti.

(5) A. Dozon, Chansons populaires bulgares, Paris. 1875, p. XXIX: 4In deo-
sebi, in Serbia, pu i o femeie care dela sapte. opt anisi pini la moarte, sa nu-si
aiba pdrul boit negru; parul blond si alb este necunoscut-.

(0) Culegere din Socea-Cindesti, jud. Neamt, comunic. de A. Moisei, invit.

(7) Culegere din Tepu, jud. Tecuciu.

(8) ldem.



CAPITOLUL VIII
FIERTUL TORTULUI

Prin florl, de obiceiu, se infeleg firele toarse din canepa,
cari sunt de cea mai buné calitate; firele de calitate proas-
td se numesc canura. Din firele de canurd se pot f{ese in-
datd, astfel cum ies din furcd, foale, saci s. a.; din tort, care
poate fi sau fuior, sau cdlfi, se va fese panza (1), insd numai
dupé ce acesta va fi fiert. Prin fierbere sau coacere, cum
se mai zice prin unele pérlfi, tortul, din cenusiu roscat, se fa-
ce pe de o parte alb, iar pe de alta se mai moaie,—«nu-i asa
de bdjos».

Prin unele pérfi din jud. Suceava, se moaie tortul in apéa
calduf, intrun ciubdr sau covats, iar dupd aceasta se asea-
za in alt ciubdr mare, unde se pune un rand de scule (cédlepe,
lorturi ori jumdlafil si un rand de bruftuiald de cenusd (ce-
nusd cu apéd, groasd ca bruftuiala de zidarie), siastfel se ur-
meazd pand se umple ciubdrul. Pe fundul ciubéarului, si la
gurd, se pun paie. Fundul ciubérului e gaurit si are dop, ca
sd se poatd da drumul apei din el, cind este nevoe.

De asupra, in ciubér, se pun si grdunfe de popusoi.

In acest timp se pune un ceaun sau cdldare mare pe
foc, cu lesie, si se lasd de fierbe in clocote. Cand fierbe,
se toarnd apa in ciubdr cu o cofifd (cofd micd), panad ce ciu-
birul s'a umplut. Atunci se dda drumul lesiei din ciubar pe
gaura dela fund. Apa aceasta se pune.din nou in ceaun si se
fierbe si iar se toarnd in ciubdr cand clocoteste. Cand apa

m Multe amanunte asupra tosrului in T, Pamfile, /ndustria casnicd la Ro-
mdnt, p. 206 si urm.
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e rosice fare, se schimba alta. Astfel se repeta de mai multe
ori. Operafia aceasta se chiama fierlu! céalepilor.

Unele gospodine nu inforc apa, adica pe cea iesitd din
ciubdr, n'o mai toarnd inapoi, ci pun necontenit alta curata.
Se toarna cate 10 ceaune, pand ce grdunjfele de deasupra
crapd si se fac flori. Lucrarea accasta se face noaptea. Di-
mineafa, ciubarul cu célepe se duce la baltd (de obiceiu un
parau sau garla curgétoare) ori la fantana; calepile se cla-
tesc in apa rece ca sa se duca bruftuiala decenusa, sise zo-
lesc, dupa care se pun pe gard ori pe culme spre ase usuca,
raschirandu-se.

Daca calepele nu au iesit curale si albe (1), se mai fierb
odata (2).

Iatd si chipul cum se fierbe tortul prin unele parfi din jud.
Neamf. \

Dupa ce tortul s'a muiat, adicd s'a spalat cu apa caldufa
intrun ciubar, se urmeaza cu asezarea lui in straturi invras-
tate cu bruffuiala groasa ca cirul (3). Ciubarul se umple de
mai multe ori cu apa fierbinte, dandu-i-se din cand in cand
drumul la apa; in chipul acesta fortul din ciubar se spala in-
fr'una cu apa fierbinte. Aceasta lucrare se face de mai mul-
te ori,— pana la 15 ori, de obiceiu. In urma se scot calepile
si se duc la balta, spalandu-se cu apa rece. Alte femei o-
bisnuesc insd, a aseza tortul pe cuptor, in loc dea-l aseza
in ciubar, pentru fiert sau indlbif. Ori cum, si aici trebue sa-l
inmoaie si sd-i puie paie dedesupt, si in urma, un rand de
bruftuiald si altul de céilepe. Chiar deasupra, peste cliful
de calepe, sa se puie mai multe foale. cari trebue sa steie ves-
nic ude. Cuptorul sd nu fie nici prea fierbinfe, dar nici rece,
ci asd cum se infierbantd pentru pascad. De multe ori, cand
fierbi tortul pe cuptor, nu esti sigur de izbanda buna. Mai

(1) Albul este cea mi plicutd coloare a Rominului: alb ca zdpada, alb ca
varul. alb ca hdrtia, alb ca laptele. alb cum e casul, alb ca helghea. alb ca
crinul (floare). alb ca ghioara,s.a. In cintece : »cu camesd alba floare, spilati
de-o fatd mare!* Din pricina muncii, straiele albe nu se pot purti decit pe la
munte.

Albul murdarit. manjit, umplut. se capiti numar prin spalare,

(2) Datina Rom. din com. Bogdinesti.

(») Terciul
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bine reuseste cand il dai in cuptor, ca pe midlaiu, cici se
coace mai bine. Dar si aici trebue chibzuiala, sa stii sa po-
trivesli focul, pentru a nu se arde firele. In cuptor, tortul se
da astfel:

Se infierbantd cuptorul ca de malaiu, se lasasa se mai ri-
ccasca pufintel, apoi se maturd cu pamatuful (un ba{ lung
cu o peteca la varf) bine udat. Se face un culcus de paie brui-
tuite. Cand s'au gatit de asezat, deasupra se pune un strat
de bruftuiala mai gros. In urméa se astupa cuptorul la gura.
Din cénd in cand se cearca spre a vedea taria focului. Daca-i
prea tare, se mai asvarle pe deasupra cu bruftuiald. Se lasa
sa stea 2—3 zile penfru a se aibi bine, dupa care timp se
scot si se clatesc la balta (1).

Prin jud. Tecuciu, fiertul tortului se face obisnuit iarna si
fine o singura zi, in chipul urmator: Se iea cenusa de lemn
tare : stejar, salcam s. a,, si se pune intrun gdaletar (2) care
are doud sau mai multe gauri la fund. Peste cenusd se
toarnd apa calda gi se iea la mestecat pana se face p foro-
cala sau un terciu, in care se moaie si se amestecs $t «bu~
cdfile» sau sculele de fort. Peste scule se pune apoi un strat
de paie, poste paie iards un strat de cenusa cernuta si a-
poi, acest galetar se urca deasupra unui alt géletar gol. Da-
ca gospodina are multe bucafi de tort, umple 2 galetare, le
pune unul peste altul si cel de dedesubt se razemd pe un
al treilea, care este gol.

In acest timp, pe foc clocotesc ceaune mari cu apa, de un-
de se iea cu o tivda ori cu o oala si se toarna in galetarul
dedeasupra. Apa stribate stratul de cenusa si se scurge prin
cel de paie, in jos, sub forma de lesie, la sculele imbibate in
cenusd. Din galetarul sau galetarele cu scule, lesia se scur-
ge pe gauri in galefarul dedesupt. Astfel se urmeazd foata
zina (3). Mestesugul sta mai ales in alegerea cenusii, dar
si in alte «marunfusuri».

(1) Comunic.. de d.] A. Moisei, invaf, Newtisor-Vinitori, Neamf.

(2). Giletarul este un vas de lemn, eliptic, putin mai larg la gurd decit la
fund si inalt de 70—80 cm.: are 2 torfi.

(8) Culegere din com. Tepn, jud. Tecucin.
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Cu privire la acele «mdrunfusuri»,—amanunte practice,—-
iatd o frumoasa facla:

O femeie fiind luatd in scurt de barbatulsiu, ca sa-i arite
fusele de canepéa toarse, aceasta, in infelegere nu moasa sa-
tului, s'a urcat in pod §i de-acolo a inceput sd numere bar-
batului fusele toarse. .Acelas fus insi trecea dela femeie la
moasa si dela aceasta la femeie, spre a fi iards aratat bar-
batului.

Vine acum randul fiertului. Femeia aseazd lucrurile dupa
obiceiu, dar tocmai atunci iatd intrd pe usd §i moasa, jalu-
indu-se: .

«Ce sa fie mama! Am dat peste intamplare chiar eri. Am
pus tortul la cop! si plodul de nepot, Ionica al fiica-mii Ma-
randa, n'a bagat de samai, a scipat de a frecut cioara peste
casa si s’a facut tortul calfi!!! si am venit intr'un suflet la
fina lleana, c’am auzit cd azi o sd-l fiarba si ea; sd nu pa-
fa ca mine.

— Daca-~i vorba asa, moasa, am sa pazesc eu,—zise omul.
Te rog si pe d-ta:stai si ajutd femeii, $i nu {i-o fi degeabal

Femeia le aseza toate dupd obiceiu, dar in loc de fuse
toarse, puse fuiroare si deasupra, singurul fus ce avea tors.

Pe barbat il asezd in fafa casei, unde bdted soarele mai
tare, sa steie de pazd, sd nu freacad vre-o cioard peste casa,
iar ele incepurd a fierbe si a turna lesie clocotitd in gale-
tarul cu calfi. Fierbe ziua intdi,—omul sta si ziua si noaptea
cu ochii sticlifi, sa nu treacad vre-o cioard peste casi.A doua
zi, pe cand era foc de soare, bietul om, fiind doborit de
fruda si caldurd, adormi. N'apucé bine sd adoarma, ca fe-
meia si baba alergard la el, plangand si vaitandu-se, cid s'a
facut tortul calfi».

Apoi fireste, tot omul si-a indemnat nevasta sd nu-si mai
facd voie rea: mai sunt ani i va mai fi canepd de tors! (1).

Prin jud. Covurluiu, fiertul tortului se numeste coptul for-
fului si se face in chipul urmétor: tortul se pune in stiubeiu,
0 scorburd de copac mare, sau intr'o balerca fara funduri.

Balerca se ingroapa jumatate in pamant iar la fund se fa-

(1) Culegere diu com. Corod, jud. Tecucity; fmpirt. de d.1 N. Bradea.
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ce sipol, ca s& aiba pe unde sd se scurga apa. Peste tort, in
stiubein sau balercd, se toarnd apad clocotita timp de 2 zile,
in care vreme torful «se face alb ca omatul» (1).

Prin jud. Suceava, cand forturile ies albe si ‘frumoase, se
mai moaie odatad in uncrop (apé fierbinte), in care s’'au pus
jumeri ori oud clocile. Acestea au de scop de a face tortul
mai moale, din aspru ce este, si a-i da o coloare alba-gal-
buie frumoasad (2).

(1) Culegere din com. Tutcani, comunic. de d-1 T. . Cruceanu.
(2) Dict, de Casandra lui Gh. Ou din com. Bogdinesti.



CAPITOLUL IX.
GHILITUL PANZIL.

Am spus la «fiertul tortului», cd aceastd operafie are de
scop indlbirea si inmuierea firelor toarse. Scopul se atinge,
insd nu in fotul. Panza de «fuior in fuior» (fuior bataie, fuior
urzeald) «calfi ia fuior» (fuior urzeald si calfi bataie), «calfi in
calfi», «fuior in bumbac» sau «calti in bumbac», este inca tot
galben-cenusie, «tare» si <bdfoasd». Deci, inainte de a se
folosi, inainte de a se croi dintrinsa rufe, trebue sad se ghi-
leasca (1), sd se indlbeasca, adica sa se faca albe si moi.

Megleno-Romanii zic albiri pondza, a indlbi panza (2).

Ghilirea, ghilitul sau indlbilul péanzii se face vara, obisnuit
fanfre prasit §i secere, sau dupa secere, cind gospodinele sunt
diletnice,—si intalnim o suma de cantece pentru acele fete si
neveste cari, din lene sau nepricepere, se pomenesc iarna cu
panzele neghilite:

Cine joacii ciziceste,

Vira piuza n'o bileste,

Si-0 bilegte la Cricinn.

Cind 1l stringe gerul buu (3).

Si tot asffel prin jud. Neamf:

Cine joaci {arinestc,
Vara pitnza n'o ghileste,

(1) A. Vasihu, Cdntece. p. 199: Bgilesc. giiesc. ghilesc.  inalbesc pinza prin
spalare si clitire fn apa. Spalarea gi clatirea se fuce de mai multe ori dupd o-
lalti. Dupa fiecare datd, se intinde pe iarbi, ca si se usuce. Cind se clitesc din
nou in apd, nu se zice cd se ghilesc, a1 cd se dau.. In muntii  Sucevii se zice
cit se bghilesc panzele.

(9) P. Papaliagi, Megieno-Romdnii, 11, p. 52,

(3) Vorouca, op. cit., p. 1068,
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Si-o ghileste Ia Criciun,
Ciand o bate gerul pe drunu:
Si-o ghileste 1a Boboteaz,
Ciand o bate gernl pe ghiatd (1).
Prin Moldova de jos se apropie de strigatul bucovinean:
Cine joacd caziceste,
Pinza vara n'o ghileste,
Si-o ghileste la Criciun.
Cand 1i gerul numai bun (2).
Ghilitul ze face de obiceiu pe malul unei ape sau pe pa-
jistea unei fantani; acest loc se numesie ghililoare, cum

zice $i un cantec:
Frigurile te besici,
Dragostele te usucii:
Te usuci de picioare
Ca pinza la ghilitoare,
Cind o 'ntinzi vara la soare (3).

latda acum cum se face ghilitul in deosebite parfi:

Prin Bucocina panzele se ghilesc o zi «la vale»,—la apa,—-
si se duc spre sard, cam ude, acasd. Dupad aceasta se pun
intr'o zolnifa, astupatd la fund, in care se toarnd lesie, urmand
apoi iards 2 zile de ghilit la apa. A cincea zi se pun iaras
la zolit si apoi se ghilesc pina se face panza alba (4).

Prin jud. Suceava, «dupa ce se scoate panza din stative
(razboiu), de-i iarna, se lasd pand mai pe vard, si apoi se du-
ce la fantana. Acolo se pune panza pe marginea uneicovefi
plind cu apa, acolo se intindepanza de un capat si se poarta
mereu prin apa din covatd, punandu-se partea purtata prin
apa, pe celalalt capéat al covefii, pana ce se poarta prin apa
toatd panza. Apoi se pune panza la uscat pe iarba si iar se
ghileste, pand se face alba. Asa se ghileste panza unde nu-s
ape curgatoare. Unde sunt ape curgatoare, panza se ghileste
deadreptul in acele ape» (5).

Prin alte parli, tot din jud. Suceava, panza se ghileste pe
prundul apelor curgétoare, la fantana, intr'o covatd mare sau

(1) Cules din Socea-Cindegti, comunic. de d-I- A. Moisei, invii{. Prin Bogdi-
negti-Suceava se cinti cu vorbe cari un se pot scrie.

(2) Culegere din comn. Tepu-Tecuciu,

(3) N. Pasculescu. op. cit, p. 343 1 ghilitoare, ghilive (Husi),

(4) Culegerc din Vicovul de sus, comunic. de d-1 P. Carstean.

(® I. Creangid, Op. compl.. Bucuresti 1906, p. 427,
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a sipote. Prin aceste parti, panza se clateste in apa limpede,
dand cu parte din ea inainte si 'napoi, dupd care se intinde
pe prund ori pe pajiste verde. Se da pe zi de multe ori. Nici
odatd insd nu se lasd panza si se usuce de tof, ci sa fie
jilava.

Ghilitul se face cand e soare si frumos, de pe la ora 9
dimineata si pana la 4 dupa amiaza, cind arde soarele.

Dupa ce s'au ghilit panzele, se pun 5—6 zile la fiert in
ciubar, agezandu-se deasupra un cenuser cu cenusé de ciucalai
multd, si cu grdunfe de popusoi. Intr'insul se toarna apa clo-
cotita, pana se umfla grauntele. Panzele se scot si se duc
din nou la ghilit, dupa asta, si se ghilesc pana panza s’a fa-
cut alba, adica pana ce a iesit din ea toatd vinefeala.

Panza se strange apoi in valuri i se pasireaza ori se vinde.

Unele femei sirete, pun, cand au gatit de ghilit panza, in
apd de var, ca s se facd mai alba; acest procedeu il infre-
buinfeazd mai ales la pdnza de bumbac, cand au s’o vanda
in targ (1).

Prin unele parfi din judetul Neamft, ghilitul se desface in
doua parfi; fiertul si ghilitul propriu zis.

Péanza se fierbe tot in ciubar, ca si forful, dar nu se pune
bruftuiald. Numai deasupra se pune un lesier pe care se a-
seaza cenusd de ciucaldi de popusoi. In ciubar se pun bu-
cafile de panza. Peste cenusd se toarnd mai multe ceaune
de apa clocotitd. Din cand in cand, se schimba apa prinir'o
deschizatura ce se gaseste la fundul cinbarului. De obiceiu se
toarnd 15—30 ceaune, cand bucédfile se scot pentru a se
ghili la balta.

Pentru ghilitul panzelor se asteaptd un timp frumos si se
alege o apa limpede, cu invecinare de iarba verde si curata.

De obiceiu panzele se ghilesc dupa prasitul dintaiu, de cate
3—4 ori pe zi, ba chiar si de mai multe ori, in curgere de
5-6 zile. Mestesugul sta in potrivirea sbicirii panzelor de catra
soare (2).

Prin jud. Dorohoiu panzele se moaie o singura datd in apa

(1) Acest lucrn se vede si in jud, Tutova.
(2) Dict, de d-na Maria Moisei, comunic. de d-1 A. Moisei, Socea-Cindesti.
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caldd si apoi se usucd, dupa care se dau la apd rece o sdp-
taméana infreaga.

Apoi se pun la stiubeiu, acesta avand paie pe fund, si pe-
ste ele se aseazd un strat de cenusd, care are dedesubtul ei
un alt strat de paie. Peste aceste 3 straturi se toarna apa
clocotitd si se lasa astfel la zolnifd pana a doua zi.

Se dau iar la apé rece la fantadnd, o sédptamanad intreaga.

Dacéd péanzele nu ies albe, unele din operatiile de mai sus
se repeta odata (1).

Prin jud. lasi, panzele se dau 2-—3 zile la lesie, muindu-le
$i uscandu-le la soare, dupda puterea de cdaldurd a zilei.
Pénzele nu frebue sid se usuce cu totful, ci numai sd inflo-
reascd, adicd sa se svante.

Se pun la stiubeie. Panzele se aseazd in sfiubeie si peste
ele se toarnd lesie prin lesierul (sdculfetul) cu cenusd. Aici
se fin doud zile, daca tortul n’a fost bine fiert, sau numai o zi,
dacé tortul a fost bine fiert; adoua zi se dau la soare.

Se duc la iaz, apa curgdtoare sau fantand, si se usucid la
soare. Aceasta fine. 2~ 3 zile, panad capata fafa curata (2).

Prin satele din jurul Husilor, pdnzele se bilesc in balii,
batandu-se in apd si apoi uscandu-se in curgere de 10—12
ori pe zi (3).

Prin jud. Bacdu se moaie panzele in apa calda o singura zi.

Se ghilesc la apd rece 2—3 zile, toatd ziua.

Se moaie in lesie si apd fiarta 2 -3 zile, cate o singura
datd pe zi.

Se ghilesc la apad rece. Se pun panzele la copl, lubzén-
du-se ca $i camesile, adicd lesia cade intr'un vas de dea-
supra, printr’o gaurd, peste panze, peste cari frece si se scurge.

Se clatesc la balta.

Péanzele de bumbac se moaie cu apa calda o zi, si apoi se
ghilesc la balta (4).

Cea mai completd descriere a ghilifului o avem 1insd din
jud. Tecuciu, com. Tepu. In acest sat ghilitul se face la
raul Berheciu, apd limpede si curgitoare, pe ale cdrui maluri

(1) Culgere din com. Hintesti.

(2) Dict de Ana V. Nechila, com. Rominesti,

(3) Comunic. de d.1 P. Birn.

{1) Dict. de Marghioala 1. St. Ardeleanu, com Moinesti.
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e o pajiste frumoasd,—sau acasa, cu apa dela fantana, pe
pajisiea dealului sau prin livezi. Cele mai multe gospodine
insd se duc la Berheciu, unde apa nu se cara si unde, dupa
ce «dau» panzele, mai carpesc rufe pe mal, mai pot spune
cate-o «minciuna» $. a. Ghilitul panzelor face epoca, si-i mult
iubit de femei. Dimineaja pornesc carduri-carduri spre apd,
cu panzele stranse paturi si legate de cobiliti. Pand atunci
insa:

Doud sau frei saptamani se moaie panzele in lesie, in
zilele cand «se spala cadmesile,» deci 3—6, inmuieturi, dupa
felul panzii (panza calti in calfi, cere mai mult), si dupa ce
se moaie bine, se intind prin pari sau pe pajiste, la uscare.
Acestea, cate o singurd datd pe zi. Panza de bumbac nu se
moaie.

Panzele se opdresc o singurd datd, muindu-se bine in apa
fierbinte si apoi se usuca.

Se dau in apa rece dela puf, adusad acasa, si furnatéd in ga-
letar, toatad ziua, si se intind la soare. Inainte de a se usca
bine, se moaie iar, si iar se intind. Darea se face astfel:Va-
lul de panzi, care este intocmit dupad cum se aratd in fig. 1,

[ )} a
VAV ANVS
Fig. 1.

insa strans, se apuca cuaméandoud manele de capétul a(fig.2), se
poartd de 2—3 ori inap4, se lasd de a siseapuca de partea b,
apoi de c si asad mai departe, pana ce intreg valul a fost sba-
tut in apa; dupa aceea se iea pe braful sting si, dus la paji-
ste, se pune capatdlul a pe pdmant si cu mana dreapta se
tot infinde pénza care alunecd pe bra{. Cand aceastd panza
este aproape sé se usuce, s¢ strdnge sau se aduni, apucand
¢ b a
Fig. 2.

cu ména de b si ficand ceea ce aratad fig. 3. Apoi se apu-
ca de c¢ si se face cum arata fig. 4. Celalt capat al panzii se
fot apropie, cat timp femeia aduna panza siand in genunchi.

Jb de

C — C s

¢

Fig. 3.

em——

Fig. 4.
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Tot astfel se adund panza pe cap; in acest caz, femeia mer-
ge spre celalt capéat al panzii.

Li se face panzelor lesie moarid, adicd se toarnd apa re-
ce in lesierul cu cenusd, si in aceastd lesie se dau pénzele
o singurd zi, toata ziua.

Se dau panzele la Berheciu sau lafantana, 4—>5 zile pentru
cele de bumbac, 6 —7 zile pentru cele de fuior si 9—10 zile
pentru cele de calfi. Ghilitoarea merge cu valul in apéa astfel
ca aceasta si-i ajungd la brau (1), apucad panza de capatul
a (fig.1), c’o mana, iar cu cealaltd aruncd valul, care se intinde
in intreaga lui lungime pe apé. Apoi se bédldcesc sau se bat
panzile cum am mai vdzut. Din apd, ghilitoarea iese si in~
tinde panza pe mal, la zbicit, de unde iards va aduna-o,
inainte de a se usca bine.

Tot astfel se dd o zi intreagd acasd in apa, calda.

Se scot la Berheciu sau la apd de fantana. In aceastd zi
se dau numai dupd ce pénzele se usucé bine. Datul urmea-
z4 pand pede-ameazd’ndeseard (pe la ora4 p.m.), cand se lasa
sd se usuce bine. Panzele se strdng ca pentru ispravire.

Si la ghilit, ca si'n alte treburi, sunt femei mestere si sunt
si femei nepricepute. Unele «fac panza ca omdtul», pe cand
altele «de-abia o bagd’n boald». Atarnd insd albeafa péanazii,
care se dobandeste prin ghilire, si dela felul torsului, si dela
felul fesutului, si dela felul canepii (vremea culesului si al topi-
tului). Pentru ca ploaia sd n’o apuce pe o femee cu péanzele in-
tinse si neuscate pe cimp, se crede cd este bine ca la ldsatul
secului de toamnd, s& manance gospodina foatd mancarea (2),

Prin jud. Muscel, panza de orice fel se udad in apd curga-
toare si limpede, timp de 2 zile si apoise coace in hardaie cu
cenusd, peste care se toarnd apd fierbinte. Dupd aceasta se

uda iards 2 zile si iards se coace de 3—4 ori, dupd cum e
vremea de célduroasa (3).

(1) Un cintec ardelenesc zice:
Drage mi-s copilele,
Vara, primdverile,
Caind indlbesc pdanzele,
Si se vad picioarele
Albe ca si florile!
(?) Cred. Rom. din com. Voicesti, jud. Valcea, imp3rt. de d-1 I N, Popescut,
(8) Comunic. de d-l N, G. Ghinescu, com. Jugur,
Pamtiile §i Lupescy, Cromatica. 12,
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Prin jud. Dambovifa, panza de in sau de canepd se da in
lesie timp de 2 saptadmani, si apoi se duce la garla. Darea
la lesie constd in udarea valului de panzad desfacut, in lesie,
si apoi in uscarea lui la soare. Dupa ce s’a sbicit bine, adica dupa
ce s'a uscat pe jumatate, se da la lesie i iar se intinde cat e soa-
re. Dupad 2 sadptamani, urmeaza cateva zile, cand se da la lesie,
numai pand subameazd (ora 10), dupd care se duc la garla,
de se inmoaie in apa, se bate de bolovani si se pune la sbicit,
dupa care urmeazd iards o inmuiare si asa mai departe (1).

Cand panzele sau inéalbit cu totul, se fac valuri si se pun
la lada. Acolo stau péana cand se fac rufe. Numai rare ori
unele gospodine mai intind la roud, prin parii gardurilor sau
pe pajiste, panzele, ca sd se roureze. Ele se strang indata ce
se usuca si se fac iards valuri.

Prin alte parfi, pentru ca panzele de calfi sa se faca albe,
cand se ghilesc, se bat cu maiul pe un bolohan mare si curat
de piafra, ori pe un scaun cu patru picioare. Panza se aseaza
paturi cate 5—6 foi $i se bate cu maiul cand e uda; apoi se
clateste si so intinde la soare.

Ca sa se grabeasca albitul, se mai dan i in lapte de var,
mai ales mahalagioaicele de prin targuri fac aceasta, cari ieau
bumbac dela negustori si il fese panzd de casa.

Péanza alba, ghilitd bine, se face val si se pune in lada, iar
printe valuri se pune sulcina.

(1) Com. Runcu ; crf. T. Pamfile, /udustria casnicd la Romdni, p. 282.



CAPITOLUL X,
COLORATUL QUALOR.

I. DATINA.

Datina de a colora oudle este cunoscutd la multe popoare, inca
din timpurile cele mai vechi. La noi Romanii, lucrul acesta
se practicd in preajma Pastilor, iar in alte parfi si la Ispas
si Rusalii (1). In Spataresti-Suceava se fac oud rosii si la Sf.
Gheorghe, dacéd el nu cade in «sdptimana luminatd». Po-
porul a cadutat sad-si explice pricina care a nascut colorarea
aceasta a oudlor i a ajuns la urmatoarele legende:

1. Sase surori maritate au vrut sd ucidd pe a saptea sora,
a lor, care facea ochi dulci celor 6 cumnati ai sdi. Pietrele
insd, cu cari au cdutat se arunce intr'insa, s'au colorat in
diferite chipuri. Sora aceasta a rdmas neucisd, dar in aceas-
td amintire poporul a inceput sa coloreze oudle in Dumini-
ca Pastilor, cand s’a fost intamplat aceasta.

2. Oudle colorate sunt pietrile cu cari Jidovii au bétut pe
Hristos.

(1) Marnian, Sdrbdforile, 1. —Voronca, op. cit., p. 423 si urm.— Al. Tziga-
ra-Samurcag in Convorbiri literare. XLT p 397, — Ridulescu-Codin si D. Mihala-
che, Sdrbdforile poporului, p. 48 —Leomda Bodnirescul, Cdtevd dafini de Pagti
la Romadni, Cerndufi, 1908, Aceste isvoare vor fi mult folosite in acest capttol

Del Chiaro. secretarul lui Brincoveanu Voddi, vorbind despre vizitele de urare
la sarbitoarea Pastilor in a sa Isforie delle moderne rivoluzioni dela Valahia,
scrie (ed. lorga, p. 59):

»La gentildonne alle quali si vi ad angurare la buona Pasqua da chi vi ha
entratura, sogliono donare un fazzoletto e due wova bizzarramente lavorate a
Jori di oro (nel che le donne valache sono assai gccellenti)*.
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3. Sunt ouile pe care oamenii buni le-au dat copiilor de
judecatori, ca sad-si imbuneze cu ele pdrinfii, in ajunul, osan-
dei date Mantuitorului.

4. Ouile rosii inchipuesc séngele nevinovat al Domnului
varsat spre mantuirea semenilor.

5. Oudle rosii perpefuiazd ouile date de Maria Magdalena
neamurilor cu zisa: «Hristos a inviafl» si raspunsul «Adevarat
c’a inviatl»

6. Oudle rosii perpetuiazd ouile inrosite, din albe, printr'o
minune, ale unei precupefe, care n'a crezut in invierea Dom-
nului. La spusa Apostolilor, ea rdspunse: «Cum nu sunt a-
ceste oud rosii, asd n'a inviat Hristosl», iar oudle sale s’au
inrosit indatd in cos.

7. Pe cand Simion mergea la camp, avdnd o péane si oud
albe in ftraistd, l-a ajuns Hristos, ducindu-si crucea in spate.
Simion i-a dus-o pand la ogorul lui, de unde i-a dat-o lui
Hristos. Mai pe urmd, punidndu-se la masd, n’a mai gésit ce
aved, ci in loc a gésit panea si oud rosii. Si de aci s'a luat
obiceiul.

8. Oudle se fac rosii de cand Hristos, dupéd Inviere, a bla-
goslovit gdinile.

9. Jidovii, alungand pe Hristos Mantuitorul, auinceput a a-
runca in urma lui fof pietricele mérunfe, cari indatd se pre-
faceau in oud de diferite colori. Jidovii au inceput sd le a-
dune si astfel Hristos a scépat.

10. Oudle rosii perpetuiazd amintirea acelor oud ale unei
copile, care, afland de Invierea Domnului, a plecat sd ves-
feascd pe maica sa. Pe drum se intalneste cu nigte Jidovi, cari
auzand-~o, n’au crezut, ci au spus: «Atunci va invia Hristos, cand
aceste oud se vor finrosil» Sicu adevdrat cd oudle s'au rosit.

11. Oudle rosii perpetuiazd pe cele cu cari, la Invierea
Domnului, fiecare copil s’a pomenit, in' méani.

12. Ouile rosii perpefuiazd amintirea ouilor rosii pe cari
paznicii morméntului lui Dumnezeu le aveau cu dansii.

13. Sunt oudle din cosarca Maicei Domnului cari au stat
sub crucea pe care era rastignit Hristos, si unde fuseseréd pi-
curate de sange.

14. Cele negre inchipuesc chinurile si durerile lui Hristos.

Colorarea oudlor se face in sdptdméana patemilor; obisnuit
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incepe de Marfi sau Joi, si se isprdveste Vineri. Nici odata
insd, gospodinele credinc'oase nucautd si lucreaze la oud in
zilele de sec, Miercuri si Vineri. Prin Bucovina se zice chiar

4

2
-—
e B
>
e

Fig. 5. Bitrani bucovineancs, incondeiazi oua (1).

ca numai in Joia-mare e bine pentru colorarea oudlor, ca sa
nu se strice in cursul anului. Prin jud. Muscel gasim ca Vi-

nerea seacad. ce se mai numeste si Vinerea Pastelor, se chia-
(1) Bodnirescul, op. cit., p. 9.
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mad si Vinerea oudlor, pentrucd atunci incep unele femei
sd-si coloreze ouile de gdini, si cate o datd de rafa,’gasca,
hulubi si pichere (bibilici).

Colorarea ouélor intr'o singurd coloare insd, nu-i un lucru
foarte greu. De acea fiece gospodini isi face oud rosii infralt
fel colorat. Nu insé fiecare gospodind poate infrumusefa o-
udle cu diferite inflorituri. Prin sate sunt anumite femei mes-
fere la aceasta. Prin Bucovina aceste femei ieau plata pe céte
30 sau 15 oud, cari alciétuesc o claie sau jumdfale de claie.

Datina aceasta pare a nu slabi si poporul roman din Bu-
covina crede cd atata vreme cat se vor scrie ouile, Dracul
nu va iesi. De aceea intreaba intotdeauna dacéd incd se mai
scrie oud.

In. cele ce urmeazéivom arita chipul cum se coloreaza ouile
intfr'o singurd coloare, in mai multe, si cum se incondeiaza.

II. COLOAREA GALBENA.

Coloarea galbend slujeste intotdeauna ca un mijloc bun
pentru a dobandi preste dénsa coloarea rosie sau altele.
Galbenul se dobandeste in deobste ca si cel pentru fire.
Pomenim totus pe scurt refelele cunoscute:
1. Coajd de pdduref si pialrd acrd,—zeamé cildufa; prin
unele parfi se adaogé si zeamd de varzd (moare).
. Frunzd de vifd si piatrd acra.
. Frunzd de dud.
. Coajd de salcie.
. Alior si piatrd acrd (sau aior, iar in Banat arital) (1).
Coajd de ciapd. Ouéle se spalid bine inainte.
Clopofei mici, batufi.
Droghifa, bors, piatrd acrd si cenusd.
. Soc, ceapd si pialrd acrd.
10. Droghifa si piatrd acra.
11. Urzicd, bors si pialrd acra.
12. Luste si pialrd acra.
13. Frunze de mdr pdduref si piaird acrd. Se capiti o co-
loare galbend ruginie.
14. Raddcind de slevie si piaird acrd.

(1) Sezdtoarea, XV, p. 8: ,Cu alior se face o vapsea cu care tirancele ingil-
benesc oulle la Pagti, precum si teseturile®,

CooNOU A BN
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15. Frunze de dedife, care se numesc $i gagdjele (1).

16. Mladite si coajd de mar,
soc si pialrd acrd. Cele doua
dinfai se fierb la un loc; so-’
varful, care se culege neapa-
rat inainte de Sf. Ilie, se pune
cu ouale, ca sa miroase frumos.
«Dupa ce coaja gi sovarful s'au
muiat bine, scoate o fatd sau F."6 g
o‘ferr!eie curatd coaja de mar Cdrccl’lg‘dc‘ vie. Fierallg;;luéalul'.
din ciubaras, o aseaza pe O Campul stanjiniv, Punctele si liniile
paturd curatd si apoi scoate si  florile albe. g"tlg‘;':fagggf]*l?s“”rgs“tﬂ{
sovarful muiat pe care il stoar- rogu inchis.
ce cu manile atata timp, pana
cand nu mai ramane aproape
de loc suc In buruiand. Apoi /
ageazd sovarful astfel muiat in- [-f/%
tro catrin{i, se pune in ge- f+
nunchi si bate cumana in su- \:
cul din ciubédras (probabil ca
sa amestece bine fluidul stors
din buruiand). In urma pune Fig. 8. Fig. 9.
sovarful in fundul ciubarasului Fierul plugului.
si coaja la suprafafa si repe- C:‘xmpulTalllxrrlltgfr(s)lsl}lnélflxilﬁillbr%nsi, florile
tesle aceastd vraja de 3 ori pe deschis, restul rosu. albe.
zi i anume: des de dimineafa
inainte de rasaritul soarelui, la
amiaza si seard, pufin inainte
de asfin{it. Acest procedeu se
indeplineste riguros, din Dumi-
nica Floriilor pana in Vinerea
seaca».

17. Prafuri galbene din targ, ]
bors, vin, zeamd de lirigie, s. a. Fig. 10. Fig. 11 (2).

Flori. Flori.
Campu! rosu, florile albe.

(1) Prin unele pir{i din dedifei se dobindegte coloarea verde (impirt. de d-l
A. Saint-Georges). — Sezdfoarea. XV, p. 25: Cu dedifd boies: tirancele ouile la
Pasti“.

(sé) Fig. 6, 7, 10 si 11, din Runcu-Dimbovita; 8 si 9, din Costesti-Arges.
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III. COLOAREA ROGSIE.

Se capaté de-a dreptul, peste albul cojilor sau, acestea, du-
pa cum am mai spus, se boesc
J, ©, intaiugalben. Rosul de-a dreptul
se dobandeste ca si la fire din:
) \ 1. Coajé de pddure/, bacan
si pialra acra.«Oudle mai intaiu
seingilbenesc si se impietresc».
2. Frunze de mesteacdn, de
) mar pddure} si sovarf,

F,'_.i'”;g Fig. 13. 3. Frunze de mdr padure} si
Cimpul rosy, florilesglrt'avé' sovarf. Prin Bucovina se fierbe
scoarfa de paduref iar zeama
caldufd sc toarna peste sobdr.
Amestecul acesta std sd moc-
neascd 3 zile, dupa care prin
lichidul lor se poarta oudle de

12 ori pana se inrosesc (2).
4. Bacan rosu, zeamd de
varza gsi pialra acrd. Prin jud.
Fig 14. Fig. 75 Muscel, pe unde bacanul se
Floare. Campul &sumch,s mai numeste $i lemn de oud,
Campul roguinchis, Pllf';éﬁ;‘lferosél deictl:csg se plamdadeste in apa caldici-
ill?larseiagﬁ:]t;:reaa(l*gg rogu deszllisp:cvle- cd, unde se lasd puale 4 zile,
lalte flori, galbene. dup& ce mai inainte au fost im-
pietrite in zeama de varzd cu
pialrd acra. In roséle se fierb
in clocot, dupa care se scot (3).
5. Bacan rosu, sovérf, zeama
de varzd si pialrd acra. Ba-
canul se fierbe cu pufin sovarf

i (1) De curiozitate, reprodu-
Fig. 16 (1). Fig. 17 (4). cem aliturata figurd din

Campul rost irichis, Frunze de stejar. RL:vue des traditions p i"gf
spatille intreflorale Campul stanjinin, feéres, tom.VII (1892) p. 465-
si virgulele rosu des- scrisnl alb. care reprezenti desenul de
chise,celelalte galbene. pe un ou rogu din Ucraina.
(2) Culegere din Vicovul de sus, comunic. de d-1 P. Cérstean.  Fig. 18 .

(3) Culegere din com. Jugur. comunic. de d-I N. G, Ghinescu.
(4) Fig. 12—17 din Runcu-Diambovifa.
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si cand lichidul este indestul de puternic, se pun intr'in-
sul oudle impiefrite in zeama
de varzad cu piatrd acra.

6. Bacan rosu, bacan negru,
zeamd de vazd si pialrd a-
crd. Cu ajutorul acestor sub-
stanfe se dobandeste un rosu
inchis.

Bacanul este folosit si de Me- T30 ‘ Fie 20
gleno-Romani- la - dobandirea Flori tgie stejar. Cﬁmplﬁ sianjaniu,

coloarii rosie: Ei il numesc ba- campul rosu inchis. scrisul alb.
canic (1) scrisul: 2 flori albe. 2
e . . tosii deschise si 2
7. Coajd de pddurefsau mar galbene.

si sovarf [si stejar]. Prin jud.
Bacédu, Tutova si Covurluiu se
fierbe bine intr'o oald coaja
de paduret sau de mér. Dupa
ce a fiert, se da deoparte ca
sd se racoreascd -si in acea
zeami. se pun cam3 pumnide
sovarf inflorit, uscat si frecat in
palme, panad se face ca ta-

r’an, un p,umn de frunze deCz‘xmpnl stinjdnin, Cénlpg}lrreg;ﬁ.deschis,
mar sau paduref, Amestecul a- scrisul felurit, scrisul alb.
cesfa se lasd invas cam o sép-
fdmand sau doud, ca sé clo-
ceascd bine. Dupéa acest timp,
se scoate sovarful si frunza
din vas, se stoarce pe o panza-
furd si se freacd bine pe o
scandurice. Dupa aceasta se pu-
ne din nou in zeama din vas,
si selasd acolo cam un sfert de

%
Fig. 22\2).

Fig. 4.
ceas; .se scoate iar, se stoar- Cirlig Frunzd §i cirlig
ce, se freaca bine si, tot astfel Campul rogu, scrisul alb.

se urmeaza de frei ori in sir. Dacd nu este zeam# in de a-
juns, se mai fierbe si coaja de stejar, mai addogandu-se apa

(1). P. Papahagi, Megleno-Romdni, 11, p. 59.
(2) Fig. 19—22 din Runcu-Dimbovita ; 22, 23, din Boureni-Dolj. finpart. de
-d.l N. I. Dumitragcu.
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si cdnd da in clocot, se pun ouile. Aici ele se fac ca visi-
na (1).

8. Galben -{ prafurirosii si
spirl fvin sau bors). Boiaua
rogie se plamédeste in spirt,
rachiu, bors, vin sau ofet. Oué-
le se fierb in galben, sifierbinti
incé fiind, se tiavalesc cate u-
nul in aceastd pldméadeald din
Fig. 28. Fig. 26. strachind,'spre a se inrosi (2).
%:;f][;;zufs)rbsu, scrisul 9. Galben -} frunze de mdr

pddure} si sovarf.

10. Galben + bacan si pia-
Ird acrd. Bacanul se mai nu-
meste si scor/i/d, scorfisoard
sau lemnus (Banat).

11. Galben + sovarf. Atfat
floarea céat si planta, se pisea-
zd intr'un vas de piatrd, se

Fig. 27, Fig. 2. moaie cu apé caldé si se fierb
Flori. Flori. in ea oudle ingdlbenite si im-
Campul rosu, scri- Campul si ilori}g pietrite (3)
sul alb. mari, portocalii. 11. Galben - scoarld de a-
rin rosu.
12. Galben -+ pojarnita (4).

(1) Pentru jud. Bacdu, culeg. gi co-
munic. de d-1 D. . Procopie, com. Arde-
oani ; pentru jud. Tutova, culeg. si co-
munic. de d-ra Maria I Mircea, com. Cos-
testi ; pentru jud. Covurluin, culeg. gi
comunic. de d-1 N. 1, Munteanu, cou.
Balintesti,

&/
s

Fig. 29. Fig. 50 (6). . .
Carlig s¢ drum. Drumuri. (2) Salvju, loc. cit, p. 28.3'
Céampul rogu, florile aibe. (3) Impart. de d-1 A. Saint-Georges.

(4) Pantuy, op. cit., p. 222,
Pojaruitd, iarba lui sf. lon, sanifoare, sinitoare, sundtoare (Munt).,
Hypericum perforatum L.
(3) Se reproduce in figura 81 desenul unui ou, la Ucrainieni
(Revue des traditions populaires, cit. p. 465).
(6) Fig. 25—29, din Runcu-Dambovita, iar 80. din Tepu-Tecuciu,
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In Bucovina, oudle colorate numai in rosu, se numesc me-
risoare sau dragoslea felelor;
ele se dau de pomand cu cre-
dinfd cd pe cealalld lume se
vor face mere. Tot prin Buco-
vina, intaiul ou se coloreaza [
rosu infunecat $i se numeste ¥
cearcd, merisor, mingisoard
sau norocul copiilor.

Prin jud. Vélcea se spune cd Fig. 32. Fig. 33.
atu,nd «cand céjdarea d? rosit gél:ljr’l.;ul rosu, floriles;legé.
oud e pe foc, sa nu sufli sub
ea, in foc, spre a se aprinde,
cd se sparg oudle» (1).

IV. ALTE COLORL.

Cate o data insé, si mai ales
in anii din urmd, gdsim f&-
candu-se oud nu numai rosii
c¢i si in alte colori, care nu
sunt asad de mult iubite de po- \ Porcii in cofef.

] . . Campnl rogu, florile albe.
por. Prin unele parfi ele se nu-
mesc oud larcale. Astfel:

Albasiru bréndusiu se
face din brdanduse;

Stanjiniu, din prafuri

slanjinii; i ‘
Verzi, din fructe de boz w

(2), floarea soarelui, ruja Fig 36.

< . . Are 4 flori: 2 opuse diametral lini

neagra, urzici, s. a. 2 opuse diametral. cu linia de
¢ g 1, ? a., .Sau margene i puntele galbene, iar celelalte

din galben+brdndusi sau  albe. Cararea care margineste floarea

dedila; e in intregime puntati; are puntele
S . albe sau negre, cum e si floarea.
Negru, din boiele negre, Campul rogu inchis ().

coaja de arin negru, coajd de nuca.
Dupé ce oudle s'au colorat in rosu sau altd coloare, lingu-
(1) fon Creangd, VI, p. 118.

(2) St. St. Tutescu si P. Danilescu, Monografia com. Catanele, jud. Dolj p. 49.
(3) Fig. 82—386, din com. Tepu jud. Tecuciu.




ra se strange in pod pentru

Fig. 36. Fig 37.
Flori. Flori.
Campul rogu, florile albe.

Fig. 89.
Naiu.
Campul rosu, florile albe.

Fig. 40.

Fig. 1.
Groapd (1)
Campul rogu, florile albe.
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alt an sau se spanzura la ga-
ful manjilor nascufi atunci, ca
sa nu se deoache. Quile se
ung cu grdsime (unturd de
porc) sau unt, pentru ca vipsea-
ua sa capete un lustru frumos,
dupéd care se sterg cu o carpa,
olreapd, buci, sau paciséle [pa-
sunéle) mqi de canepa.

V. INCONDEIATUL.
Dacéa pe un ou alb, crud,s’ar

picura un picur (picus) de cea-
ra de pe lumanare, inainte de

/) a fi pus in galbeneéle, daca a-

cele gélbenele sunt numai cal-

y dufe, aga cd ceara nu se poate

topi, si daca in sfarsit, ou] a-
cesta s'ar pune si s'ar fierbe
in roséle, oul astfel inrosit ar
avea un punt alb pe el, caci
galbenul n’a venit in atingere
cu coaja acoperita de ceara,
iar rosélile fierbinfi au topit
ceara, dar nu s’au putut lipi
de coaja. Dacd un ou a fost
pical, adicd puntat in mai
multe locuri, cu ceard, inainte
de a fi fost pus in gélbenele
si apoi inaltelocuri tot cu cea-
ra dupad ce afost scos din gal-
benele, si astiel a fost inrosit,

acel ou rosu va avea deci pe dansul punte albe si galbene.

Dacd acest ou a fost numai

putin inrosit si astfel a fost pi-

cal cu ceard si in alte locuri, dupd care a fost definitiv in-
rosit, el va prezenta punte albe, galbene si roscate pe un

(1). Fig, 86—40 din Tepu-Tecuciu, iar 41, din Zotleni-Tutova.
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fond rosu inchis. Astfel se infelege pe deplin inflorarea oua-

lor cu flori de diferife colori. X
Operafiunele sau mesgtesugul

de a inflora oua se numeste

scris (oud scrise, a scrie oua), | [f v
sdpal (ouéa sapate, a sdpa oua),
muncil, (oud muncite, a munci

oud) (1), incondeial (ouaincon-
deiate, a incondeia oud), in-
chistrit (oud inchistrite, a in-
chistri oud), impisiri! (oud im-
pistrite, a impistri oud), picat
(oua picate, a pica oua) (2), impeslrifil (a impestrifa, a im-
pestrifi oud), sau impuial (a impuia ouad), iar ouale se mai nu-
mesc oud cu chicédféle [picdfele, oud picurale) s. a. Cate o-
datd oudle lucrate au numai doud colori; cele muncite sau
ndcdjile au mai multe colori.

Aceste din urma nu se fierb tare, caci s'ar pata prin topi-
rea repede a cerii, de aceea nici nu se prea manénci,ci se
pastreaza ca podoabe. «Ouale muncife pretind o ingrijire cu
totul deosebitd din partea femeii sau a fetei care le incon-
deiaza si reclama indoit, ba si infreit atata timp, cat celelalte
oud. Se vad adesea ori pe acelas ou cate cinci pana la sapte co-
lori, si fundul e fotus alb.In acestscop seieau huste de bors,
cari se intrebuin{eaza ca si zarul pentru a curéti, dupa trebu-
infa, boielele de pe oul muncit, asa ca dupa ce e ispravit, oul a-
reiards fondul material alb» (3).

Fig. 42, Fig 43:
Fluture. Piciorul broagtei.
Cimpul rosgu, florile albe,

(1) Prin Bucovina, acestea nu se dan de pomani; mai mult chiar, se crede
ci este pacat si se munceascd,

(2) In pron. pop. chicat (oni chicate. a chica ounid, a clicurd oud). De aici
expresia: ,N'oiu si fac cum zici tn, miicar si mi pici cu ceari!la.

(3) Dam i aceaste gtiri neclare, culease din com. Cezieni, jud. Romanati, im-
pért. de d.l A. Saint-Georges: »Ou sdpaf: Se impietregte oul in piatrd acri,ze-
ce.minate, apoi se incondeiazi, se fierbe n biican negru, se usuci si se diin
ceari rogie, apoi se freaci pdni ce negrul devine alb.*

Din jud. Tutova, impartagirea d-lui A. Saint-Georges: Ouile se fierb, se in
condeiazi, apoi se pun in otet tare de vin, unde se lasi 8-10 ore. Ofetul ataci
putin coaja neacoperiti cn ceari, asa ci cealalti rimine in relief. Apoi se spald
cnt ap3 caldi ca si se topeascd ceara gi in urmi se pun in vopsea.

(4) Fig. 425i 43, din Zorleni ~Tutova,
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Inflorarea oudlor se face cu un aparat
numil chisifd, Icisifd, pcisilli, pisild, chir-
sijd, bijard, vizaric sau condeiu. Acest
aparat se face dintr'un befisor, dintr'o
bucéaficd de alama sau tinichea subfire
si 1—2 fire de par de porc. Alama se
iea de obiceiu dela o luled veche. Ea
se rasuceste in jurul unui ac si capata
infafisarea unei fevi. Un capat este facut
in raze si se prinde de un bat patrat sau
rotund. Tubusorul e in chip de cuiu. Prin
fevigsoara se vara dupa frebuinfa 2—3 fire
de par de porc, cari se leaga in cele mai
multe cazuri cu afa pe belisor, intarindu-
se tot edata tubusorul de numitul befisor,
care, la randul sdu atinge lungimea de un

Fig. 44. decimetru (fig.44) (1). Incondeiatul, facan-
du-se pe vatra, la caldura, femeia moaie ciocul chisifii infr'un
harb, unde se afla ceara de albine, si rare ori de bonzarit: (2).
Ciocul se moaie in harbul cu ceard fopitda si apoi cu el se
scrie pe ou.

In loc de chisifa, se poate intrebuinfd si pana de gasca.
Pentru puntare se foloseste mafuful, molocul, felesteul, ma-
1&zul, pdmdtuful sau felestiucul, un befisor cu céativa calfi-
sori, bumbac ori scama de in, la un capat.

Figurile cari se fac pe oud, inchipuiesc diferite lucruri din
lume, pe cari gospodina le are in memorie, si numai cate o

(1) R. Codin, Mihalache, Sdrbdtorile, p. 48: Condeiul e ficut dintr'un bif
de lemn, infagurat la un capit cn célti. Tot la acest capit are un cioc cilindric,
subfire ca un varf de paiu §i tot giurit pe dinlanntrn. Ciocul se face din ala-
mi subtire §i pe dinliuntru e trecut un fir de pir de porc, ca si poati scric.
Inainte, se ficed dintr'o pard ficutd sucdlefe in jurul un ac, care se scoted pe
urmi §i batutd cu ceva, asd ca si rimdie o giurice foarte mici. Capul cu cilfi
$i cu ciocul se moaie in ceard de roiu, topiti intr'un ciob. Peste ceari sz pun
cirbuni de teiu pisati, ca si capete coloare negricioasi si apoi se fac cu con-
deiul de ouf diferile desenuri. Incep si se iucondeie intaiu fierul pluguiui. fiind-
cd intdiu plugul se pune in brasda primivaras.

(2) Marian, Insectele, p. 197: Bumbus terrestris L.
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datd ea are inainte izvoade sau modéle pe cari le face pe

oud crude; acestea, dupd ce se gauresc si se scurg de con-
finut, se pastreazd spanzurate sub grindi pentru anul viitor,
si se numesc la sing. hdrzob. Unele gospodine pun harzoa-
bele inaintea icoanelor.

Despre o gospodind, care n'ar sti sé& scrie frumos, vazan-
du-i vecinele ouile, ii vor zice ca

Le-a scris gospodina,
Si nu le cunoasci gaina!

Figurile ce se fac pe oud sunt foarte numeroase.

Un album de 116 oua ni l-a dat Casa Scoalelor, prin in-
grijirea d-nei Maria I. Panaitescu. Florile ce le au ouéle, sunt
foate albe, pe campul general rosu inchis,—fireste, cele mai u-
soare modéele.

Desene raslefe, schite, litografii si cromolitografii gdsim a-
poi si in lucrarile d-lor R. Codin si Mihalache, dar mai ales la
d-nii A. Tzigara-Samurcas si Bodnérescul, in lucrarile pomenite.

La aceasta am mai reprodus si noi cateva desene de pe
oua din colectiile noastre.



CAPITOLUL XI.
STAMPAREA.

Mulfumite c& pot dobéndi feluritele colori pentru firele de
land, canepd, bumbac, s. a., gospodinele roméance de prin u-
nele pérfi au mers si mai departe si au «inchipuit»,—nésco-
cit, — mijlocul sfampadrii, adica chipul cu m sé faca pe-o péan-
zaturd anumite flori. '

Stamparea aceasta, dacd va fi fost mai dedemult réspan-
ditd ori nu, nu se poate sti; ceea ce e sigur, ecé astazi nu se
mai practicd de loc. O singurd descriere o avem din jud.
Dolj, si in cele ce urmeazd, o dim in copie. E vorba de
«fulpane» inflorite.

«Acest mic inceput de stampare, care a réamas poate iné-
busit de grabnica civilizatie a apusului european, se com-
puned din niste mici tipdrase de plumb sau cosifor, in forma
unor mici tdblife dreptunghiulare, cumparate dela zlatari, si
facute dupd comand&, mai intdiu a ordsencelor si apoi a sé-
tencelor, cu desene ce infifisau, struguri, ramuri, frunze, etc.

Apoi cand era gata de zugrévit verio materie, se prega-
fia o bland latd si limpede sau masé, pe care se cernea un
sfrat subfire de cenuséa curatd si moale ca puful, iar peste acel
strat se intinded materia de zugravif. In urma, tiparasele se
ingirau pe 2 vergéle, prin inelele dela margenea tiparelor, si
asa fixate, se purtau din loc in loc, dupé voie, ca vignetele ti-
pografice pe coalele de sub tipar. Cenusa servia, cd dacéa
se pictau florile desenului cu must preparat din cdrmuz, din
boabe de boz, soc si cu altd coloare neagrd sau galbena
(coloarea picaturilor de tipédrase, se ficea dintrun mai mare
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numar de flori sau fructe, spre a se obfine mai puternica,
si pe care o conserva in sticlufe, amestecatad cu pialrdacra,
ofel ori spirt, ce era mai nimerit la impiefrirea sau plama-
direa coloarii, —atunci,ca s nu se intinda in laturi coloarea,
peste marginile desenului din tipar, o absorbia repede ce-
nusa ce sta dedesubt. Cu aceastd reguld se schimba tot fe-
lul de tiparase, spre a varia inflorifurile,

Materiile astfel pictate se numiau «/ulpane» si din elese
faceau fuste sau rochii, iar la imbracdminte, pe deasupra
tulpanului, se purta altd fustd alba si sublfire, prin care se
veded umbra figurilor fulpanului, ca fransparentul prin har-
tie. Acest costum femeesc era in epoca lui Tudorin (Domnul
Tudor Vladimirescu)» (1).

(1) Barzeanu, loc. cif., p, 240.



CAPITOLUL XII.
ALUNELELE.

Alunélele sau alunifele (1) sunt acele punte negre in-
chise pe cari le au unii pe fafid sau pe corp. Cand sunf pe
fafa, fac o podoaba de frumusetd pentru cine le are. Cu pri-
vire la aceste iatd ce ne spune un cantec basarabean:

Frunzi verde de trei cepe, Dela buze subtiréle

Dragostea de un’ se'ncepe? Dela fata cu-alunéle,

Dela ochi, dela sprincene, Dela gitul cn margele! (2).
latd si unul din Ardeal:

Todord, drigufa mea, Alunica-ti dela git

Ori tu mi-ai fiacut ceva, M’a aprins, m’a omorit;

De nu te mai pot uita? Aiunica-ti dela brafj,

Cind mi uit la casa ta, O si mi scoatd din viafa! (3).

Mi se rupe inima.

Si, se infelege, cine n'are si ar dori sa aibd, va ciuta sa-si
faca astfel de alunéle la o vrastd cind aceste podoabe isi
au preful lor pentru fete si flacai.

Prin jud. Bacdu, mai de demult, tinerii isi faceau alunele
pentru 2—3 zile, puntandu-si fafa cu laple de alior sau lap-
fele cdénelui. Acest lapte scorojeste pielea si-o inegreste
pentru catva timp (4).

Prin preajma Husilor, se face intaiu cerneala neagra cu spirt
sau cu ofet foarte tare, apoi se iea un ac cu ata, se inmoaie

(1) A. Gorovei, Superstifii, p. 5: «Alunifd: Alunelele-s szmne de mare noroc
si de aceea si nu tai pirul de pe ele, ¢i pierzi norocul

(2) Gh. Madan, Suspine, p,41.

(3) Al Vicin, Glosar de cuvinte dialectale din Ardeal, p. 16.

(4) Culegere din com. Moinesti, dela Marghioala I. I. Ardeleanu.
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ala in cerneald, se strange pielea infr'un loc si se infeapd
cu acul. Afa se trage prin gaura facutd, iar cerneala ramane
sub piele; aceasta este alunica. Se poate insd numai sa se
infepe cu acul si acolo sd se puie cerneald (1)

Tot astfel se face si prin jud. Tecuciu, infepandu-se pielea
dupa ce aceasta s'a frecat ca si fugd sangele; in infepa-
turd se pune funingind sau altceva negru. Sganca frece, dar
alunica rdmane (2).

De asemenea, §i in judeful Tutova, se obisnueste facerea
alunelelor in chipul aratat mai sus (3).

Cu alune arse si muc de luménare de sdu, se fac la copiii
mici sprincene, ca sd le creascd mari si negre (4).

Megleno-Romanii obignuesc si ei sd se fatueze cat mai ti-
neri, i semnele pe cari si le fac, sunt:

Damca, «un punct indesat», la imbinarea sprincenelor, si

Cruji—cruce,—pe frunfe sau pe brafe sau chiar si pe piept.

Mai obisnuesc apoi sd inscrie numele, ziua si anul naste-
rii sau chiar sd-si desemneze flori pe piept si pe brate. Ta-
fnajul acesta se face in chipul urmator: Se infeapd cu acul
acea parfe de corp jar pesfe sange se presurd cdrbune pisat,
amesfecat cu praf de puscd. Locul acesta apoi se leagd si
dupd ce se usucd, se spald cu apd si semnul ramane (5).

(1) Comnnic. de d-1 P. Biru, din oragul Husi.

(2) Culegere din Tepu.

(3) Culeg. dela Elisaveta C. Pitarin, com. Zorleni.
(4) Dr. V. Bianu, Dicfionarul sandgtdifii, p. 44.
(5) P. Papaliagi, Megieno-Romdnii, 11, p 116,



CAPITOLUL XIII,
SULIMANURILE.

Sulimanurile sunt diferite subsfan{e cari au de scop si
dea fefii o coloare artificiald voitd, inlocuind pe cea natura-
14, care lipsegte, sau sa micsureze intensitalea unei colori na-
turale, acoperind astiel pelele si chiar unele semne de ba-
franefe, sbarcituri, s. a.

Vom avea prin urmare sulimanuri albe, cari se numesc
ghileald sau albeala, i sulimanuri rosii, cari se numesc la
sing. §i rumined, rumeneala, rumenea (1), foifa, alman (2),
bdcan, iar laolaltd si iruri, unsori (3), dresuri, foi de dres (4),
stiubeiu s. a. O franturd de cantec insird incd si altele:

Pune fata la ndlbeald (5),
Buze moi la rumineald,
Sprinceneie la cdneald,

Si le di cu condeiald.

C'a sosit Vartici din tari ;
Te-agtept’ afard la scard (6).

Mai sunt apoi diferite ape de fad s. a.

Verbul este ase suliméani, a se da, a se ghilosi, a se ba-
cdni, cum spune un cantec:

Lumea moare si plesnegte,
lar baba se bdcdneste (7).

Retetele sunt foarte pufine, din pricind cd nu se pot cule-

(1) T. Bud, Poesii populare din Maramures, p. 2.
(2) N. Pasculescu, op. cit., p. 374.

3) fezdtoarea. V. p. 168.

(4) In com. Voinegti, jud. Vilcea.

(5) Credem ci trebue ’ndlbeald, inilbeals.

(6) C. Ridulescu-Codin, /ngerul Romdnului p. 847.
(7) Pasculescu, ap. cit., p. 322.
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ge, pe deoparte,—am aratat pentru ce, la caneald,—iar pe de
alta, au pierit in cea mai mare parte dela tard, sub infafi-
sarea de afunci, venind mai apoi in zilele din urma sub for-
ma de pudrg, s. a.

Au fugit sulimanurile ce le infrebuinjau fefele, cari aveau
lipsa de o coloare frumoasd, isgonite de grozava satira a
cantecului. E o pilda stridlucitoare de scoala populard. Din-
fr'o nesfarsitd bogatie, reproducem si noi ca ilustrafie vr'o
cateva: .

Din Bofosani:

Dura, dura la camars, Toate vin la joc gitite :
La kdrbul cu ramneneald. Numai una-i Anica,
Cate fete rumenite, Cu rochifa mani-sa! (1).

Din Suceava:

Hiisa, {ald la camara Si i joace si pe, mine:

La ldrbe cie rumeneald. 'Nvarte. mami, harbul roati,

'Nvarte. mami, harbul bine, 81 fiu de flacdi jucatd !(2).
»

Tropa, tropa pe podele,
La oela cu rumenele;
Cuwie nu s'a rumeni,

Nici o ceapd n’a plati! (3).

Fata ce se rumeneste,

Nici o ceapid nu pliteste :

Da’ ea tot s'a rmmeni,

Batrd-un foiu de 1-a plati! (1).
Din Tecuciu:

Daci vrei, nevasti hai, Ruminele

S$4 mai placi la cei flicii, Subtirele,
Vrei si placi, $'apoi si te dai cu ele,
Atunci se faci Ci §i eu m'am ruminit.

$i mat tare m‘aim slufit!

(1) Gr. Tocilescu, Materialuri fokloristice, p. 1425.
(2) Sezdtoarea. 111, p. 124,

(8) lbidem, VI, p. 61.

(4) lbidem, 111, p. 1245
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Méindra wea-i ca nimenca.
Ci se dd cu rumenea;
De-o sirufi iti faci beleana,
Ci ea-{i di si rumeneaua!

*

Obrijor

Cu cositor,

Si sprinceue
Din dughene!

*

Hai drigutd, hai de mana,
De te spald la fantani.

Ci de cind te rumenesti,
Nun stin cum la fa{d egti!

*

Mandruti. odorul weu.
Trisnite-mi-ar Dumnezeu.

Ci te dai cu suliman.

Cand ma vezi cid port suman!

*

Lelisoatele pudrate,
Parcd-s catele cu lapte! (1).

Din Muscel:

Foae verde trer aglici, Fetele din satul nostru,
Cite fete sunt pe-aics, Se lauda cu frumosu ;

Nici una nu e uriti, Da fruinosu nu-i al lor,

Da este suliminiti: Si e al Ovreicelor;

Toate sunt afurisite, Frumosul nu-i dela ele:
Dar cun pudrd sunt ménjite. E la Ovreica in covatele (2)

Din Teleorman:
Hai saracu sulimanul.
Cum mndritd gugumanul ! (3)
De peste munti:
Fire-ai bolfd sinitoasa.
Multe fete faci frumoase;
Tu poticd, s triiegti,
Cid pe multe rumenesti! (4)

(1) Culegere din com. Tepu.

(2) Gr. Tocilescu, op. cit., p. 914.

(8) Ibidem, p. 419,

(4) L. Pop Reteganul, Cuiuitari, Gharla 1837, p 95.
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Vai mandruti albid esti,
Albd esti, frumoasi esti;
Dar esti alba de albéle

Rosie de rumenele!

Vai méindri,” frumoasi esti,
Vara cind te rumenest,
Dar cind esti nerumeniti,
Esti ca via neplivita!

*
Ardi-te focn potici Ea de rumenele 'ntreabi;
Ce faci pe lelea voinici. Si de cumva nu giseste,
In potici cum se bagi, Doamne. riu se nicijeste !
*

Maindra mea frumoasi egti,
Colea cind te rumeuncgti:
Tar cind esti nerumenits,
Esti ca dracul de urita!

*
Sidracele fetele, Fata si gi-o rumencasci.
Mult isi bat picioarele Ceapa cioarei s'a uscat,
Pe toate rizoarele, Fetele s'an supiirat !
S'adune ceapd ciorascd,

*

Miandra cind e rmmenita.
Cu ciuci sute nn-i plitita.
Dar ciand se desrumencste,
Nici doi bani nun mai plateste ! (1).

*

Pani eram la mama, Dar de cind mi 'nstreinain,

Gura mea manca turtéle Gura mea manci scnrsuri

Si obrazul rumenele ; Si obrazul pilmi si pumni! (2)
*

Asta-i fata Ini Otlaca, $i nici si {easi panza,

Ce nu stie mulge vaca, Numai si se runieneasci

Nici fuiorul pieptina, Si feciori si boldngeascd (3.

(1) jarnik. Barseanu, Doine §i strigdturi din Ardeal, p. 362-3.
(2) 1000 Doine, strigdturi i chiuituri, Bragov 1891, p. 41.
(8) lbidem, p. 64.
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Aceste sulimanuri se fac din ceard, unt, ceapa, s. a. (1).

Pentru Ardeal, am vazuf pomenitd ceapa ciorii $i ceapa
cioreasca (2) si adaugam, cu mulid probabilitate §i ogrisle-
nele, o plantd ce se mai numeste si suluming (3) dar si fi-
limicé, cdlinicd (Banat), filimind, galbenéle, hilimica, rosioard,
rosulifd (Trans.), rusnicd, rusnici, rugiulild, rujulijd (4).

Prin jud. Suceava.«cu carmaz isi fac trandafiri in fata fe-
meile lumete si istovite la fata» (5).

Din jud. Neam{ avem aceste doua retete:

Intaia: «Albus de ou batut cu apd cadlduid, amestecat cu
o lingurifd de sménldnd proaspata, e bun penfru fafa, céci
o face moale si netedd si o indlbeste. Cu acest amestec se
unge fafa, seara si dimineafa, dupa spalare, in mai multe
saptamani de-a randuls.

A doua: «Vara si toamna, cand casiravefii sunt copfi, se
desp’nleca si li se stoarce zeama, care se sfrecoard intr'o
sticla bine astupata. Dupd ce 1ie speli cu apd caldula, te
stergi, si apoi e speli $i' cu zeama de casfravete in mai multe
zile de-arandul. Fafa se friagezesle si se imbujoreaza» (6).

Pin jud. Bacéau, mai dedemult se lud coada cucosului, se
pisa si se plamddia in smédnldng,la caldura. Dupd o zi sau
doud, se dobandia o unsoare care netezia, lustruia si inrosia
fafa.

Tot pe aici se mai folosia si cuca (7), o plantd ce creste
pe balji, tot pisand-o (8).

Foile de dres, folosite la rumenit, nu pot fi ale unei planie (9).

Prin jud. Dolj se infrebuinfa mai demult «rddacina de
ruminele ca focul» cu care astdzi doar copiii se mai manjesc,
spre a-si face mascd la jocul de-a baba-gaia.

(1) Sezdtoarea, V, p. 101.

(2) Numele a trei plante, in Pantu, op. cif,, p. 52-3.

(3) Viciu, op. cit., p. 63.

() Pan{u, op. cit.,, p. 97, Calendula officinalis L.

() Lupescu, Teodorescu, loc. cit.

{6) Culegere din com. Nemtigsor-Vanitori, impirt. de d-1 Al. Moisei,

(7) N'o afiam in Panfu, op. .

{8) Culegere dela Marghioala Ardeleanu din Moinegti.

(9) Sezdtoarea, XV, p. 33: Despre fo/ de dres: «Fetele si nevestile cari vor
sd li se rumeneasci obrazul, intrebuinteaza o floare pe care nu o prea cunoagte
ori i cine, §i cu care se dreg.
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La nevoie se lua incd si «foifa» din targ, numitd prin
jud Tecuciu, frunzisoard,—«o bucafica de hartie, cu care-si
dadeau obrazul» (1).

Tot aici trebué sad pomenim si benchiul, benghiul sau
sbenchiul, un semn ce se face in fruntea copiilor mici, cu
funingind sau cu cerneald, ca sa nu se deoache, mai ales
acei inforsi dela {atad (2).

Se mai. face si cu scuipat, lut (3) sau colb de pe cdl-
caiul,—<«opsasul» incaltamintei (4).

Prin jud. Arges, cand se ficeau pomezile pentru fa{a, se
fierbeau cu felurite lucruri si un puiu alb (5).

Prin jud. Tecuciu, femeile cari au pefe si pistrui pe fafa,
se spala cu zeama scoasa prin fierberea inddusild,—fara apa,
—a pelinului (6).

Tot prin aceste péarfi isi mai aduce lumea aminte si de
sdusor si «alte dresuri».

lata o refetd din jud. R-Sarat: leai doud albusuri de ou
proaspele, le pui intr'un vas curat, le bafi bine pana se va
face ca spuma, le amestici cu apa de Colonia (1) de obraz;
sa se-ude pelele adesea cu aceasid, sau s& se ude cu o pe-
tecufd subfire si curatd, si se lipeascd pe pete seara; sine-
pierzandu-se petele cu aceasta, si se ude in 2 sau 3 ran-
duri petele cu o felie de alamdie, dupa care se va vedea
daca ramane fafa curata (7).

lata si o altd refetd, mai lunga, tot din aceasta parte: «Un
om care are pldacerea de a-si avea fafa curatd, frebue se
pregdteasca din vreme apa urmitoare: lea apa de trandafir,

(1) Culegere din com. Tepu,

(2) Sezdtoarea, 1, p. 13 §i V. p. 37.— Del Chiaro, op. cit.. p. 40, despre Valahi:
<...sono molto esatte nel fare un segno nero sulla fronte del bambino..., ela
ragione che ne adducono si & perché. fissandosi a prima vista Focchio in quel
segno nero, mon vi & tanto pericola che.... resti affascinatas.

(3) Marian, Nasterea. p. 94.

4) 1. Creangi, Op. compl., 1906, p. 416.

(3) Culegere dela d-1 C. N. Mateescu, profesor in R.-Vilcea.

(6) Culegere din com. Tepu.

(7) Lupascu, Medicina babelor, 1, p. 68.
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apa de soc, apéd de pelin, apa de liliac, apa de crin si apa
de capsune, din toate cate un lifru; amestecandu-le, le pui
toate infr'un cazan foarte curat; pe urmaiei albusul dela 10
oud de gaina, proaspete, le pui infr'un craston sile bafi pana
se va face spuma si il amesteci bine cu apele din cazan.
Astupi cazanul bine cu capacul lui si pui primprejur aluat,
sd nu se rasufle; il pui pe foc sé fiarba lin, dand foc po-
trivit, ca sd nu svarle capacul, din care se scoate pe juma-
tate cu picétura si numai ca ftrei litruri; punandu-se aceasta
intr'un clondir, astupéndu-se bine cu dop de pluta, sa se {ie
la raceald, ferindu-se de céldurd, cat si de inghet, iar cea-
laltd ramasifa din cazan sa se lepede. Aceastd apéa este pen-
tru sters obrazul cu o batistd curatd, care va scoate toata
negreata si va albl pelifa obrazului, didndu-i un lustru ca la
un copil tanar. Pe langa aceasta, fereste fafa de cosuri si
jupuituri, scofand si petele ce sunt prinse din timpul verii.
Acecasta apa se infrebuinfeazd dupéd vrasta omului, in modul
urmator: La elatea de 20 ani sa se steargd numai odata pe
zi; la etatea de 30 ani de 2 ori pe zi; la 40 de ani de 3 ori,
pizindu-se a nu se slerge de mai multe ori, cdci provoaca
jupuirea obrazului, in loc sa-1 apere (1).

Din jud. Tecuciu avem aceastd insemnare: «Felele se mai
rumeniau punand un pietroiu fierbinte intr'o tingire de apa,
apoi, cu pestelca in cap stau cu fafa de-asupra pietroiului»(2).

«Casandra lui Gh. Ou din Bogdénesti-Suseava se sulime-
nia astfel: Lua cérmdz si-1 topia in palma, in scuipat; apoi
isi facea bujori (pete rosii) In umerii obrajilor si pe buze,
dupad ce avea grijd sa se unga intdiu cu piatrd acrd. Lasa de
se usca boiala, si apoi se spdla bine cu sopon si chiar cu
faind de popusoi, datd prin sita cea deasa. Ji-si fdcea niste
bujori, de credeai c& are obraz de fatd mare! Sprincenele le
da cu muc de Jlumanare de sdu, iar buzele, dupé ce le spa-
la bine de roseatd, le dacu un! proaspal, le lasa pufin si pe
urma le stergea».

In sfarsit iata si cea din urma refetd copiatd de pe un
manuscript vechiu, covurluian: «Pentru pete de obrazul o-

(1) Lupasgcy, Medicina babelor, p. 80-1.
{2) Culegere din com. Tepu.
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mului»: sa iei o capa{ind de laled albd, cu floare cu fof, sa
pui laleaua si sd se usuce bine, sd o faci praf marunt, sd o
pui infr'un vas, sd o uzi cu apéd de frandafiri, s& o pui sa
se usuce si pe care iar si o uzi cu apa de trandafiri de 2, 3,
4 ori. Apoi sd o pui in cutie' si cdnd vrei sa fe speli, sa iei
cu 2 degete, sa pui in felegean, sd torni apd de frandafir si
cu o carpa de in, sd te speli pe obraz. Dar sa iei sama si
nu radmaie praful pe obraz, si te vei curadfi de pete».



CAPITOLUL XIV.
DUBITUL PIELIL.

L PIELEA DE VITA MARE (BOU, CAL, BIVOL) SI
PORC.

Mai demulf, cand portul opincilor erd mai raspandit, si
cand masurile de politie sanitard nu se impuneau ca astizi,
gospodarii singuri isi pregétiau pentru opinci pieile vitelor
moarfe sau tdiale. Astdzi, cu aceste indeletniciri au ramas
aproape numai breasla tabacarilor, care se afla aproape
in foale orasele, infr'o anumita parte, mérginasa. Mestesuga-
rii acestia fabédcesc piei de vite mari pentru opinci, dar §$i
acele de vifei, numite la singular erhd, sau fasma (1).

Pielea, dupd ce s’a jupit (juchit), jupuit sau belit, se nu-
mesle hdslioagd, hasca, hascald sau hascoala. Prin jud. Su-
ceava aceste piei se sarabine,se usuca, li se cenuseste pérul,
adica se cerne cenusa peste~par, i ca acesta sase iea, se
freacd cu coada toporului ori alt baf lataref la capat si cu
muche.

Pielea, astfel fara par, se crusesle, se dubesle, se arga-
sesle sau se fabdcesle.

Prin acest judet se fierbe coaja de arin si cand se cre-
de ca a iesit toatd «taria» din scoar{d, se scot cojile sau se
scurge zeama, si intrinsa, cdldicica fiind, se pun pieile. Cu
aceasta, pieile se fac mai moi, mai frainice si dobandesc o
coloare rosietici. Procedeul vechiu este insa acesta ce ur-
meazd: Cruseala se pregatia din coaja de sfejar, arin si brad,

(1) Sezetoarea, V, p. 72: piele subtire, bine tabiciti. care se pune la bondifa
§i pe care se coase flori .
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cari se pisau in piua. Piua era faculd dinfr'un butuc gros si
greu. La 2 pasi in laturi erau batufi in pamant doi farusi de
lemn, iards grosi, cu o slinghie gauritd la mijloc si numita
chinga. Prin gaura ei intra coada unui ciocan. De coada
ciocanului atarna o afa groaséa ori
o franghie ce facea ochiu sau laj.
Ciocanul era ftroncenic, cercuit
$i potcovit la capatul subtire. Cio-
canul sta drept deasupra gaurii
piuai.

Scoarfa pomenitd se jupoia
de pe lemn, se usca, se farama
cu muchea toporului si apoi se Fig. 45.
punea In piud. Cel ce o pisa, se sprijinia de cei doi druyi,
punea piciorul in ochiul de franghie atarnat de coada cio-
canului si lasandu-gi toatd greutatea pe acest picior, sarind
jos, ciocanul cédea in piud cu toata greutatea lui si izbia
peste coaja, sfaraménd-o.

Dacéd in chingd patrundeau 2 cozi de ciocane, bataia lor
in piua se facea in sir alternaliv, apasind cand c'un picior,
cand cu celalt, intoemai cum pedaleaza biciclistul. Ciocanele
erau astfel asezate in cozile lor, ca loviau drept in piua. Se
luau apoi niste ciubere si in ele se puneau un riand de piei
si unul de scoarfd pisatd, pand cadnd aproape se umpleau,
si peste aceste invras/ari se turna apa caldufa. In aceasla
tabaceald sau dubals slateau pieile 6 saptimani, dupd care
se scofeau. Pieile aveau coloarea rosietica. In urma se fiacea
pdruilul, adica luarea parului de pe piei, cum se va vedea
la cele de oi. Se intindea apoi pielea pe pamant neted, si
cu o perie muiaia in calaican topit,se freca pana cand capé-
tau coloarea neagra.

Prin alte parti tot din jud. Suceava «se uziteazi la cerni-
ful opincilor» tabaceald de coajd de moesieacdn si de arin
negru.(1).

Prin jud. Neamt, dupa ce pieile se rad de par cu coada
foporului, care freacd parul presdrat cu cenusd, se pun in
crusald facuta din coaja de padurej, amestecatd cu coajd de

(1) Lupescu, Teadorescu, loc. cif., p. 230.
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arin si de slejar. In dubald sau crusald sfau peile la
1dbacil sau crusil o zi si o noapte. Crusala trebue si fie
fiartd bine. iar cand se pun pieile, sd nu fie «para fierbinte
(sic), peniru ca o arde» (1).

Prin jud. Muscel se cojeste scoarta de arin negru, se pune
intr'o cadldare, in care se fierbe in clocote, se lasd pana se
riceste si apoi se toarnd infr'un vas mai mare, unde se pun
si opincele, croite si rase. Intre indoiturile lor se pun coji
de arin. Se lasa astfel 4—5 ore, se scol. «se d& pe funingi-
nd»,’si se lasa sa se svante. In acest timp argaseala se in-
calzeste din nou, se lasd sd se rdceasca si jar se pun opin-
cile. Si astfel se urmeaza de 3—4 ori, pand se argasesc
bine (2).

Prin jud. Prahova se practicaA urmétorul procedeu pentru
tabacitul opincilor: Se pune infr'un vas cam un kgr. de scoar-
fa de arin 10;1;, cu unpumn de cenusd. Peste ele se toarna
doud litruri de apd si.se fierbe bine. Lichidul care rezulta
se lasd sa seraceascad bine; el se numeste /dbdceald sau ar-
gdseala. Opincile, adica peile, - bucafele de piei dreptunghiu-
lare din cari se vor confecfiona opincele,—se introduc in
copaia cu tabdceald si acolo sunt lasate si stea o zi si o
noapte, pana cand prind o coloare rosie deschisd. Dupa a-
ceasfa se pun la svantat.

Din aninul negru se iea un Kkgr. i jumatate de scoarfa, se
rupe in bucafi subliri §i se pune intr'o copdifd sau o piua, in-
tracest scop facutd. Pesle scoar{a se rastoarni cam 2 litri
de apa. In lichidul ce primeste unele din' substanfele solu-
bile ale scoartii, se pun bucitile de piele pentru opinci, unde
se coloreaza cum am vazut mai sus (3).

Ramasifele dela crusala se numesc scurusénie (4).

Prin Ardeal operafiunea se numeste crusi/ si se face din
coaja de arin $i s/djariu, avand de scop ca sd facd pieile
«sd samene mai bine cu cele de talpd lucrate». Prin aceste
parfi «<mai de demult isi argdsiau {aranii singuri peile tre-
buincioase pentru opinci. E drept cd in mod foarte primitiv:

(1) Culegere din com. Socea-Cindesti, comunic. de d.1 A. Moisei.

(2) Culegere din com. Jugur, comunic. de d 1 N. G. Ghinescu.

(8) T. Pamfile, /ndustria casnicd la Romdni, p. 41—38.

(4) Comunic. de d-1 A. Moisei, Nemtisor-Vanatorii Neamfului, jud. Neamf.
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le uscauy, intinse pe fafa casei, presarate cu cenusd; apoi le
taiau, le presdrau cu cenusd si le frecau cu ftoporastea se-
curii, pand mergea lot parul de pe ele (1). Dupad aceea le
argdsiau.. Despdiau aninii de scoarfa, scoarfa o fierbeau si
in zeama acea bdgau opincile» (2).

In Banat, opincarii (argdsilorii, duvarii, loderiil, ca si cei-
lalfi meseriasi, se numesc maisfori. Cumpéarand piei, le bag3
in amuse,—gropi facule in pamant. Se aduce apa, se toar-
nd in amuse, se stinge in ele var si apoi se arunca pieile,
ca la pdruil, parul sa se deslipeasca usor. Dupa paruit ur-
meaza rasul pieilor si dupa ce au fost rase de carne, se duc
$i se aseazd in ape curgdtoare. Dupd ce au stat astfel ca-
teva zile, se sineluesc, ca sd se scoatd din ele varul, ca sa
li se largeascd porii si astfel s fie mai accesibile pentru a
deveni «galbene», si cu «crefuri».

Paruitul, rasul si sineluilul peilor se face pe buluc,—o bu-
catd de lemn lunga cét piclea, ca o jumatate de cilindru,
scobit pe dindutru, saménand prin urmare cu un cdlcdlor
de vin. Sindlaul este un cufit gros, /dmp, nu mult incovo-
iaf, cu doud maénere.

Dupa aceste operatli pielea se pune in vase. Vasele sunt
de cate 20—30 vedre si stau culcate pe doage, nu pe fund.
Deasupra, doagele lipsesc in largime aproape de un metru
In aceste vase se toarnd zeama scoasd din fiertul scoarfii
de brad si a gorgoasei, in apa proaspatad. Aceastd zeama fa-
ce pielea sd se ingdlbeneasca. Pieile, cu cét vor fi mai mult
si mai bine infoarse, cu afat au sd aibd crefuri mai multe si
mai marunte. Scoase din vas, pieile se intind si se pun la
soare ca sa se usuce. Intinsul se face pe befcuri sau pefe,
niste- befe incovoiate si pdnd la 4 m. marime.

II. PIELEA DE OAIE $I DE VANAT.

E adevarat cd cojocdria este un mestesug, care cere anu-
mite Cunostinfi, capatate in ani de ucenicie. Totus prin unele
sate dela munte, ba si dela ses, chiar unii gospodari stiu
sd-si inadlbeasca pielea de oaie sau pielcica [chelcical de

(1) De-aic1 a ramas zicala: «l-a ras cu toporistea securii .
(2) L. Pop«Reteganul. Pilde §i sfaturi pentru popor, Gherla 1900, p, 84-5,
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miel, fie penitru vanzare, fie ca sa-si facd un cojocel sau o
bondi{a pentru dangii. Acestia sunt dubélarii (1).

In Bucovina sunt sate in cari mai fiece gospodar, ba si
gospodind stie a dubi piei de oaie, capre, vulpi, efc. Dubitul
se face asa ca se fierbe slaling (apa de izvor saratd) si se
toarnd intr'un vas, unde se lasd de se raceste pana se poa-
te suferi mana. Apoi se pune in slatind urluiald de ovés
cerutd si pulind miezurd de grau, adica tardfe de grau de
al doilea, cu care se mesteca, si asternandu-se pielea jos, se
pune dubala cu pumnul deasupra si se indoeste pielea in
doud, strangand-o laolalta. Asa stau pieile 3 zile, cand se
sparg, adicd se cautd spre a se vedea daca sunt dubite sau
ba. Daca-s dubite, se intind la uscat. Daca se pune in duba-
la si frup! alb, adica ceva dinfr'ale laptelui, moliile nu vor
mé&nca pielea (2).

Prin alte parfi, tot din Bucovina, pielea se spald mai infaiu
in apa rece si se curd{a bine. Intr'un ciubadr se pune apa cu
slatind pana ce are gust ca pentru mancare. Aici se pune
urluiald de ovéaz, sila nevoe se poate chiar §i de grau, orz,
secara. Cu aceasid amestecidturd se unge pielea cam de un
deget. Apoi pielea se inveleste si se lasd ca sa stea astfel
3 zile. Dupd acest timp se cautd la jruri—locurile de sub pi-
cioare unde nu-i par,ca si se vada de se jupeste ori nu. Da-
cd se jupesle, se curdfd de par si se pun la uscat (3).

Prin muntii Sucevii, pieile de oi bafrane peniru cojoace si
cicinli, se pregatesc in chipul urmator: Pieile se sara si se
usucd bine gi in voie, se spald in urma in apa calda ca sa
iasd din land wsucul, se storc si se pun in dubald. Dubala
se cheama zarul sarat. Dupa cateva zile, se intind pieile in
lungis i in curmezis si se pun sa se usuce iaras in voie.

Inainte de ase curafi pielea de resturile de carne, seintind
in lungime cu un carlig. Pielea se spanzurd de o aja prinsa
in quiul podului. Cu © ména se fine de capatul de jos al
pielii, iar cu celalt de manerul carligului. Carligul de fier

(1) Un cintec din jud. Suceava, in Vasiliu, Cdntece, p. 91 si 93:

Of, de cindu-s melitari,
Mi-a tras carnea la cintari,

Pielea in tirg la dubalari.
(2) D. Dan, Straja, p. 48—9.

(3) Culegere din Vicovul de sus, Bucovina, comunic. de d-1 P. Carstean
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are un arc tot de fier; la capatul de jos are o afda in care
cojocarul pune piciorul. Curdfitul se face cu carligul propriu
zis, trdgand cu el pe partea carnoasa a pielii (1).

Dupa ce s'a chrafit de carne, se intinde pielea cu ajutorul
slalivelor de inlins piele. Stativele sunt prevdzute cu o lin-
ba ce se migca orizontal si intra intr'o daltuira la celalt capat al
stativelor. Se pune pielea pe stative, se ageaza in sila lim-
ba stativelor, si apoi se intinde cu mana. Stativele au numai
doud picioare si in timpul lucrului, se razema de perete (2).

Pieile se indlbesc cu un fel de crida, —creta,—care, tot prin
jud. Suceava, se cumpéara din targ (3).

Prin judeful Muscel se spald bine pielea in apa curata, se
curaja de ramasifile de carne, se usuca pulinsi apoi se pun
in argaseald, care este compusd din zar sarat ori din 14~
rdfe cu apa, in care se pune si sare, cam o litfra de fiecare
piele. Pieile se {in in aceasta argaseald pana cand se vede
ca parul se iea de pe dansele. Atunci se scot, se spala, se
usuca si se trag cu pialrd de cojoace, ca sa se indlbeasca
si sd se netezeazca (4).

Intrun tratdt de medicina casnica, de pe la sfarsitul veacului
XVIII, gasim urmatoarea refetd pentru argasitul, argaseala sau
arghiseala pieilor. Reteta incepe cu pieile de vanat, cari pe
atunci se puteau intalni prin casele Romanilor, poate, aproa-
pe tot asa de des ca si cele de oaie.

«Vulpea, dupa ce o jupesti, poti sa o sari pe piele, apoi o
intinzi pe un crac delemn, cu péarul in sus, de se usuca si o
aduci la cojocar; iar cojocarul dupad ce o cumpéard, o moa-
ie cu apa calda, si intorcand-o cu pielea in sus, o presara
cu tarafe multe si o pune la umbra, de se usucd cu tarafe-
le; apoi face argdseald intr'o putini, adicd sare multa i
(—si) tarafe si apa rece; si le moaie acolo cu parul in sus,
in care sade 2 zile. Apoi le intoarce cu pielea in sus si le
fine 3 zile; apoi le scoate si le cdrnosesle, adica le trage la

(L A s veded in T. Pawmfile, Industria casnicd la Ronini, p. 47. fig. 43
(2) Tot acolo, aceeas pag, fig. 44.

(8) Lupescu, Teodorescu, loc. cit, p. 253,

(4) Culegere din com, Jugur, comunic. de d 1 N. G. Ghinescu.

Pamfile si Lupescu, Cromatiea. 14.
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coasd, de scoate unfura si carnea ce este pe piele, apoi le
infinde la umbréa, spanzurate cu parul in sus, pAnd se usuca
pdrul; dacd e bine, cald, intr'o zi se usucd, iar daca este vre-
mea mai moinatecd, doua zile. Dupd aceea se fntoarce cu
pielea in sus si iar le usucéd la umbréd 2 -3 zile; apoile scu-
furd si le freacad si le croeste de le face blane.

Lupii asemenea se. argasesc ca si vulpile, numai, fiindca
le este pielea mai groasi, sed in argiseald mai multe zile,
si deasupra pui peste piei o scdndurd siun pietroiu, ca s se
aseze pielea inldunfru, ca s&@ se moaie §i n'are sa le infoar-
ca pe piele sau pe pér, fiindcd pieile de lup nu sunt facute
burduf, ci sunt spintecate la burtd ca pieile de oaie, si se u-
suca la soare, dupa, ce se carnosesc, iar nu la umbré, ca vul-
piele.

Pisicile, intocmai se argasesc ca vulpile.

Nurcile, dupa ce le aduce la cojocar, le moaie in apé cal-
da si le spintecd pe langa picior, adicd pe langéd coaste, ca
sd poatd alege péantecele, gusa si cafaoa, apoiintii le spa-
1a cu sépun, rachiu si cu apa calda, pe piele si pe pér, bine,
pand se curd unsoarea dinftrinsele si le limpezeste, de nu
mai curge nici un noroiu dinfr'insele si asd moi fiind, le car-
noseste la coasd; dupad aceea face cofar, adicd pune apa
intr'o albie si pune si ceva sare de se topeste i alual, fara-
mandu-l cu méanele in apa, de se moaie de tot, insd aluat i
bragd, doua oca i.. de trei parale, amestecindu-le de se fa-
ce acestea toate groasé, cu care le unge pe piele, gros, si le
spanzurd la umbra de se usuca cu cofarul pe ele; apoi le
freacd si le scuturd, dupd aceea le croeste» (1).

In sfarsit pomenim si aceastd relafiune cu privire la Ro-
méanii basarabeni: ei dau pielii coloarea galbend sau verde
prin ajutorul scumpiei (2).

Scumpia se intrebuinfa la dubit si in Tara-roméneasca. O
asezare vamald din 1827 scrie:

«Scumpia ce sd vinde prin targuri, s dea vanzatorul din
zece bani, 1 ban; asemine si tabacilif s& plateascd pentru
scumpia ce fac de mestesugul lor» (3).

) Eal'n. magn, rom., col, p. 15689,

(2) Z. C. Arbore, Basarabia, p. 44>,

(3) G. Ghibanescu. Surete §i izvoade, V1. p, 244.



CAPITOLUL XV,
CERNEALA.

Mai demult pe vremea célimarilor de bréie, prin cerneald
se infjelegea orice negreali, care de altfel slujia atat la scris
pe héartie cu pana, cat si la boit cu negru, la cernil. Pisérii
satelor vor fi stiut cu tofii sd-si pregéteascd acea cerneald
care std pe hartia veche de veacuri. Din aceea ce ne-a ra-
mas, pomenim §i noi cele ce urmeaza.

In jud. Suceava se fierbea hlujul de sovarf cu coaja de
erin $i' varfuri de bob, in care se punea si calaican (1). Se
faced cerneald si din zeama de cirese fierte (2).

Prin jud. Tecuciu, fac copiii, cerneald din frucle de boz,
dar din cauza fermentatiunii, nu are ftrainicie (3).

Prin jud. Covurluiu, se fierbea in vechime fructele de /lem-
nul canelui, coapte bine fiind, si in zeama obfinutd se punea
calaican pisat si pialrd acrd, si dupd aceasta, pufin cleiu de
cires sau zarzdr.In loc de acestea, se putea intrebuinfa coaja
de gladis, calaican, piaira acra si cleiu de cires sau gogose~
lele de iufd (gogosi de ristic), se fierbeau cu pufin bacan
negru, iar in zeamé se punea si pufin calaican si cleiu (4).

Acest din urma procedeun se cunoaste si prin jud. Paina (5)
si Prahova (6).

(1) Culegere din com. Brosteni. dela Casandra lui T. Tirla.

(2) Idem; nu are insi trairicie.

(8) Culegere din com. Tepu.

(4) Salviu, loc. cit.. p. 276.

(5) Barzeavu. loc. cit.. p. 206.

(6) Moraru, loc. cit.. p. 287; lou Creangd, Il, p. 70: «Din rdusd,— un fel de
bubuglie,—se face cerneald de scris. amestecAndu-se cu calaicans.
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Prin jud. Dolj, béatranii sédteni pregdtiau o negreald de scris
foarte bund, fierbind mai mulie nuci in putind apa (1).

Prin jud. Muscel, pand pe la 1872, cerneala se fdcea dupa
tuciu,—ceaun,—in chipul urmétor: Se punea apa intr'o stra-
chind, si cu un sumuiog mic de calfi, care se muia in apa, se
stergea funinginea de pe fuciu, care se scurgea cu apéa in
strachina. Astfel se repetad de mai multe ori, pand cand apa
se innegria bine. Aceastd apa se incerca cu condeiul din cénd
in cand, pand ce se facea buna de scris. Atunci se turna in
sticle, si cénd lichidul iesia gros, el se subfid cu fuicd, nu
nu cu altceva (2).

Fig. 46.

Cilimari bitraneascd de arami, cu toc pentru pastrarea penclor
de scris: se purtd de pisiri In briu.

Sunt apoi o suméa de refete in vechile manuscripte mis-
cellaneie,

Una, din 1833, ne spune ca: «30 dramuri comid, 60 dr. ca-
laican, 100 dr. gogoase, toate la un loc, sd pui una oca vin
pelin sa fiarba, pand s’or ingrosa, ci va da cerneala indes-
ful» (3).

Un alt manuscript covurluian ne spune: «cum se face cer-
neala neagra de scris: si iai o sticld mare, o jumatate oca
vin alb, apoi se iai 175 dr. de gogosi de ristic (slejar), tot
de cari-s mai grele, sd nu fie gaunoase, si cu 4 funfi calai-

(1) Barz;l_nu. loc, cit., p. 230.

(2) Culegere din com. Jugur. comunic. de d-1 N. G. Ghinescu,
(8) Sezdfoarea. X. p. 64.
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can si 4 funfi comid, sa le pisezi, sd le faci praf si sa le
cerni prin sitd, si sd pui in sticla, sa o astupi si sd o puila
soare sd seazd,d zile, si sd o mesteci dese ori, si cand vei
lua, sé pui vin in loc, iar cand se va subfia, sd o turburi si
sd o {ii la soare».

Mai mult chiar, acest manuscript ne da si mijlocul de a
face sd se vadd o cerneald scrisi mai din vreme, care s'a
decolorat, a iesit: «Cum sd celesli hrisoavele si zapesile
care nu sd prea cunosc slovele bune». Se iei 6 gogosi de
ristic, s le pisezi bine, sd le pui intr'o sticla, sd torni vin
alb, sa le pui la soare 2 zile; se ungi slovele cele sterse, ca
se cunosc si le cetesti».

In sfarsit iatd tot de acolo si un mijloc «s& scrii pe hértie,
sd nu cunoascd nimene ce-i scris (sd ramaie hdrlia albd):
Gogosi de ristic sd-i pisezi bine sisa torni apa curafd peste
ei; 2 zile se lasi. Si scriind, nu se cunoaste ce e, iar ca sa
cetesti, sd pui calaican in apa, sd manjesti hartia si vei putea
cefi tot».



CAPITOLUL XYVI.
INGALBENITUL ALUATULUL

Aluatul pentru cozonaci, -de Pasti, mai ales,—se ingalbenesic
cu sofran cumparat din farmacii si drogherii. E un praf gal-
ben, dobandit din plata exoticd numitd curcuma longa L. Prin
aceasta, fireste, gospodinele cauld si deie panii lor o infa-
fisare de galben de oud.

Prin Moldova de mijloc, totacest sofran se pune si in graul
fiert penfru colivele praznicilor i pomenilor, spre a le da o
coloare roscata, frumoasa.



CAPITOLUL XVII.
COLORATUL VINULUI SI RACHIULUL

I. VINUL

Vinul trebue sé fie ori alb-gdlbuiu ori rosu-negru. Prin
urmare, cand, fie din cauza vasului care a fost de alt vin, fie
din cauza strugurilor cari au fost amestecafi, vinul are o co-
loare spalacitd san mijlocie infre rosu si alb, profir san pro-
hir, cei ce vor canta sd insele cu aparentele, vor boi vinul.

Fructul negru al duzilor (aguzilor), agndele, sunt tescuite
de vilicultorii din sudul Basarabiei, ca impreund cu strugurii
negri, s3 dea o coloare mai inchisa vinului (1).

Lenmul cdnesc, malinul negru sau lemnul cénelui fac ca
fructe niste bobife negre, din cari se capata coloarea neagra
pentru boirea vinnlui; aceste bobite se strivesc, se plamadesc
in vas o zi si o noapte, dupd care vreme se strecoara lichi-
dul si se amesteca cu vinul din poloboace (2).

Poama de boz san de soc sunt incd intrebuinfate. Prin
preajma Husilor, dupa ce vinurile s’au limpezit in vase, se
culeg fructele de boz, se piseazd, si zeama se scurge intr'un
vas. Acolo se lasda 3—4 zile, se amestecd apoi cu pujin vin
si dupéd aceasta se toarna in vinul roscat (3).

Prin jud. Tutova, vinurilor roscate, cari n'au fa{ad frumoasa,
li se pune zeamd de cirese ainare, coapte bine. Se strang

(1) Z. C. Arbore. Basarabia. p. 418.

(2) Moraru, loc. cit. p. 189, Procedeul se cunoaste si in com. Tepu, jud. Te-
cuciu.

(8) Culegere din com. Hugi. comunic. de d-1 P. Biru
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cirese multe, cand sunt negre, se zdrobesc, zeama se scurge
printr'o strecuratoare si se pune in vinul limpezit. Aceasta
zeama da si gust bun vinului, si coloare rosie inchisa,—rubi-
nie (1). -

Prin parfile Bacaului, sfrugurii de boz se calcd odatd cu
strugurii de vifa. Mai tarziu insa, gustul bozului se cunoasgte
de unii oameni. El este «pietros si amar» (2).

Pentru a da vinului o infd{isare de vechime, -coloarea gal-
bend limonie — se iea cate un pumn de petale de sofran sau
safran, se leaga intr'o batistd si se cufunda intr'un litru de
apa, unde se lasa sa stea 4—5 ore. In acest timp toald ma-
teria colorantd se dizolva in apa. Solufia aceastd se toarna
apoi in vin (3).

II. RACHIUL, TUICA s. a.

Rachiului si «fuicei béaftrane», —~veche,—ii trebue o coloare
galbena limonie, pe care unii podgoreni i-o dau cu sofran,
cum am vazut la vinuri, cu vasc si alte.

Véscul creste ca parazit pe ramurile merilor, perilor, tei-
lor, brazilor, plopilor baftrani s.a. Se iea de cétre cei intere-
safi vascui, se rupe in bucédfi si se plamadeste cu frunze cu
tot, in rachiu, fuicd de prune s. a. Dupa o zi si o noapte, se
strecoard acest rachiu plamadit si se toarnd in vasul cu ra-
chiu. Rachiul dobandeste astfel o coloare galbena si prin ur-
mare o infdfisare de vechime.

Pe alocuri se introduce de-a dreptul vasc in poloboc (4).

Prin jud. Prahova se pune intr'un vas de aramd cam 500
gr. de zahdr penfru fiecare sutd de vedre de fuica, se toarna
fuica panad se acopere si se fierbe necontenit pana ce in vas
se face de nu ramane decat numai zaharul care si el se
arde. Zaharul ars se foarnd, dupd ce a fost muiaf, iarasi in
fuica, in butoiul mare de fuica (5).

(1) Culegere din com. Schineni, de la d-1 H Popa.

(2) Culegere din com. Ardeoani gt comunic. de d1 D. I. Procopie.
(3) Mo:aru. op. cit, p. 198,

(4} lbidem, p. 200,

(5) Culegere din Valenii de-munte dela I. Soare.
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Rachiul se vopseste in rosu, mai ales la nunfi,—si ni-i cu-
noscutd insemnatatea <«rachiului rosu».

Prin jud. Covurluiu, cand la nuntad se face si Luni seara
masd, adicd atunci cand nunta fine 4 zile, Luni dimineala,
dupd masa cea mare, se trimite plosca cu rachiu rosu la
socri, mici,— périnfii miresii,—spre a veni la masa cea
mica (1). Rachiul se boiesie cu boiele din targ.

Prin jud. Neamt satenii isi fac pentru bautura rachiu rosu
in mica cantitate, furnand spirt peste flori de trandafir, Ames-
tecul acesta se lasa la soare ca sd se olozeascd. Dupd a-
ceasfa se slrecoara si se bea.

Alfii ieau rachiu, il pun infr'un vas cu gnra largd, ieau un
fier inrosit in foc si pe capatul fnrosit pun bucdfica de za-
har care, topindu-se, cade in rachiul din vas. Rachiul se inro-
sesfe indata. Mai bine este sa se pice rachiul in spirt curat
si apoi sd se puna in spirt cidtimea de apa trebuincioasa.

Dacéa in rachiu se pun visine coapte si zahir, el capala
coloarea rosie si gusiul dulceag.

Daca in rachiu se pune jzm& sau mini/ad, capitd o coloare
verde. Aceasta intrd insd in industria lichiorurilor, cari ies din
cadrul indeletnicirelor populare. Ele se fac de funcfionarii
targovelifi ai satelor, preolii catolici s. a.

(1) Comunic. de d1 I. C. Zugravu. com. Tutcani.
(2) Culegere din com, Nemtisor-Vinitori, dela Maranda Busnioc si impart
de d-1 A. Moisei.



CAPITOLUL XVIII.
COLORATUL PAIELOR.

Coloratul paielor de grau sau de secard, cari urmeazéd si
fie folosite la impletituri pentru paldrii, e un mestesug nou,
$i nu-l cunosc decat foarte pufini, luat fiind dupd felurite ma-
nuale teoretice, dupa care dam si noi céateva refete.

Inalbilul paielor, cari au o coloare gélbena din pricina soa-
relui, a ploilor si a prafului, se face in chipul urmaétor: «Se
spala paiele timp de 2 ore intro solufie compusd din 20
parti apa de ploaie si 0o parte soda causlicd; se scurge bine
si in urind se aseazd in camera cu pucioasd, unde se lasd
expuse fumului timp de 10 ore. Se scot de-aici si se spald
infr'o solufie de 80 gr. acid ofalic disolvat In 4 litri de apa
si se lasd sd se svinteze, si din nou sunt expuse fumului de
pucioasd, unde rdman 4-5 ore. Scoase de aici, se pot infre-
buinfa. Acest metod de indlbire se poate aplica si la obiec-
tele lucrate, in cazul cind nu sa facut aceasta la paie» (1).

Coloratul propriu zis, se face:

Negru, din scumpie, bacan negru si calacan, intocmai cum
vdzut cd se obisnueste si la lana (2).

Galben limoniu, din coajd de rdchild rosie sau albd si
pialrd acrd sau lemn galben si pialrd acra tot de aseme-
nea (3).

Indeobste insad se folosesc anilinurile:

Coloratul paielor ca si al implefiturilor, reusesc cu mulf suc-

(1) FL, lhoasa, Curs de lucrn manual, Bucuresli, 19 9. p 8.
(2) Moraru loc, cit, p. 182,
(8) fhudem, . 116 —6.
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ces prin infrebuinfarea fuxinului (prafuri de cari se slujesc
buiangii si fdrancele spre a colora lana si bumbacul), cu de-
osebire colorile verde inchis, rosu aprins, trandafiriu, cafeniu
si negru. Procedeul e foarte simplu:

«Se pune intr'un vas, spre.pildd, intrun ceaun, 3', 4 litri
de bors proaspat; se pune vasul pe foc, si cadnd incepe a
fierbe borsul, se pun 12—15 grame fuxin, avand grija a cu-
rafi cu o lingurd, spuma, ce borsul face sub Inraurirea cal-
durii, inainie de punerea fuxinului. Se mestecd bine borsul
cu fuxinul, si cand fierberea s’a pronunfaf, se pun paiele.

Cand s'a pus vasul pe foc cu borsul, pentru pregatirea
coloarii, coloratorul se aibé grijd a scurta paiele din pache-
ful cu paie ce-si propune a colora, dupd largimea ceaunului
si a le muia in apd rece ca sipentru impletiturd; si cand co-
loarea pregdtitd in modul arafat a inceput a fierbe, se scu-
turd paiele de apa cat mai bine, se desleaga si se pun in
vasul de colorat. Se lasd paiele se fiarba in coloare !, de
ord, cu un foc potrivit, intorcandu-le, sau mai bine, mestecan-
du-le mereu, dar cu precaufiune, spre a nu le frange. Se scot
apoi paiele colorate, se clatesc apoi de 2 sau 3 ori in apa
rece, se intind la uscat,—insd nu la soare, -si dupd ce s’au
uscat bine, se leagd din nou in pachete, din cari se icau si
se moaie cate o parte din ele, dupa frebuinja, la implelit.

Dacd in timp de jumétate de ord nu s’au prins bine, se
mai lasd paiele la fiert citeva minute, pana cand coloarea
se va prinde bine, apoi se vor scoate, clafi si usca, cum s'a
aratat.

Pentru coloarea violeld sau laie, se intrebuinteazéd anilina
violeta. Procedeul e acelas ca si la coloarea precedenta. Aceas-
td coloare se poate pregafi si cu apd, in loc de bors, si in
atare caz, dupéd ce coloarea s'a pronunfat bine pe paie, se
pun 5 gr. piaird acrd pisata, in coloarea fierbanda, se mai
lasd paiele dupa aceasta sad fiarbd in coloare incd 5 minu-
te, dupéd care se scol, se clitesc, se usuca si apoi se sirang
dupa regula.

Coloarea lalie se poale modifica intr'un albastru de ma-
rind punandin coloare, dupd o fierbere de jumatate de ora, la
un loc cu paiele, o infreitd cantitate de piatrd acrd si lasand
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paiele se mai fiarbd in coloare incd 20—25 minute,

Coloarea albastru de marind se combind de minune cu
coloarea naturald a paielor, asa cd o paldrie confecfionata
dintr'o impletiturd, la impletitul edreia s’a introdus un paiu de
aceastd coloare, are un gust deosebit» (1).

In sfarsit o alta refeld este urmatoarea:

«3e introduc si se lasa paiele intr'o baie de sdpun cu apa
fimp de 2 ore. Baia se prepara fierband 50 gr. sapun de
Marsilia in 2 litri de apd de ploae. Scoase din aceasta baie.
paicle se usuca bine. Apoi se fierb padnd ce dobéandesc co-
loarea doritd, intr'o solutie compusa din apa de ploaie si o
coloare de anilind hotarita (rosie, albastrd, verde s.a.) in pro-
porfie de 30 gr. anilina, la un litru apa de ploaie.

Negresit cd aceastd proporfie nu e fixd. Ea variazd dupa
nuantele ce voim sd obfinem. Dorim mai deschis, cantitatea
de apa creste; dorim mai inchis, atunci creste cantitatea de
anilind» (2).

(1) P. Mohor., Confectionarea péliridor de paie, Focgani. 1890, p. 45--6.

(2} llioasa, op. ¢it.. p. 9.



CAPITOLUL XIX,
COLORATUL LEMNULUI St FIERULUI.

Lemnul, pe care gospodarul roman il poate, boi are urma-
toarele infafisari:

I. BETELE sau BASTOANELE.

Prin jud. Tecuciu se infloresc cu fum. Ele se infisurd cu
o beligd (fasie) de teiu In forma de spirald, avand grija sa
se lase infre spire o departare deopotriva cu ldfimea spiralii.
Dupa aceasta se pune in fum, unde partea neacoperita se
innegreste (1). .

_Prin jud. Gorj se infrumusefeaza astfel betele cu cari co-
piii umbléd la Craciun cu colindul, si cari se numesc colinde.
Befele acestea se aduc din padure, se pun dupa soba ca sa
se usuce, si in noaptea de langa Ajun, tatal copiilor le iea, le
curdta frumos de coaja si le lasa la un capat, atat cat tre-
bue ca sd se apuce cu mana. De aici, spre capétul subfire,
duce, incovrigat, o fasie de teiu subfirica, pana jos; acolo iar
se face un inel, doud, se iea 0 luménare de spermanfeta
sau de sau, si se petrece baful infasurat in teiu, dela un ca-
pat pana la celalat, in fumul ce-l face flacara, finandu-se ast-
fel pana se innegreste bine. Dupa aceasta se desleagéd teiul
si astfel «s'a facut o colindd frumoasd, de care copiii, cand
o vad, nu mai pot de bucurie» (2).

(1) Culégeri din comt Tepu.
(2) Comunic. de d-1 [. 1. Ciuncan, com. Vilcele din Topesti. — Vezi T. Pamfile.
Crdciunul, p. 207, fig. 20.
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II. NUIELELE DE RACHITA.

Cand slujesc la facerea feluritelor cosuri, se boesc in gal-
ben limoniu cu scoarf/d de réchild rosie sau albd si piatra
acrd, iar negru, prin scumpie, bdcan negru si calaican, intoc-
mai ca si lana (1).

III. LEMNARIA CASELOR.

Usorii usilor 4i usele, cercevelele si coropcele feres(relor,
siélpii din fala casei, pe cari se razema stresina, corzile si
podeala, se vopsesc cu felurite lufuri $i lulisoare, pe carile
vom cerceta in alt loc.

Prin unele parf{i, podurile caselor se innegresc cu pdcurd
sau cu catran (2).

IV. MESELE, SCAUNELE, DULAPURILE, LAZILE,
PATURILE DE PUSTI $I DE PISTOALE.

Se boesc astfel:

1. Galben inzhis cu oloiu, cleiu, sapun si lutisor, fierban-
du-se oloiul de cdnepd in apd caldu{d cu clein si sdpun
prost. Oloiul se face de farani (3).

2. Verde, cu slevie, frecandu-se lemnul alb cu frunzid de
stevie (4).

3. Negru cu anin negru, ficandu-se tabdceala, intocmai
ca si la opinci.

4. Cu bacan negru, ojet de vin si rugind de fer, fier-
bandu-se cam !, kgr. bacan negru infr'o oald, pand cand se
capatad un lichid rosu inchis. Intr'un vas se plamadesc bucati
de fier, in ofet, o zi si o noapte, dupd care se lasd sa se
usuce; se dd al doilea bacan, si neasteptand uscarea, se da
cu a doua penifd, muiatd in ofetul cu rugina. Dacéd lemnul nu
primeste un lustru negru, se urmeaza boirea.

5. Cu feiu, anin si pialrd acrd, arzandu-se teiul arginliu (5),

(1) Morary, {ac. cif.. p. 182. 194-6.

(2) Culegen: din Zorleni-Tutova.

(3) Lupescu, Teodorescu. loc. cit, p. 253.

(4) Moraru, loc. cit., p. 205.

(5) Pan{u. op. cit., p. 298: Tein alb, Tilia argenteea Desf., tilia  fomentosa
Moench., Tilia albd W. et Kit.



223

pand se face cdrbuni. Acestia se stang, se piseazd, se ame-
stecd praful dobandit, cu pialrd acra, si pesfe asest amestec
se toarnd tdbdceala sau argdseald de anin. Acest nou ame-
stec se bate si se,amestecd indeajuns. Negrul acesta se folo-
seste mai ales la facerea unor flori pe perefii lazilor sau
tronurilor (1).

6. Negreala din cdrbuni de lemn, care se face din ciir-
buni pisafi si apoi muiafi in apd, nu fine mult. O folosesc
mai ales dulgherii (2).

V. FLUIERE S§I BRICEGE.

Copiii folosesc, pentru infloritul fluierilor si bricegilor, poa-
ma coaptd a bozului (3).

VI. COFELE.

Se infloresc cu arsuri de fier, anume fdcute, numite inchis-
Iritori. Ele se inrosesc in foc si apoi alunecd pe doaga cofelor,
mijlociilor gi garnifelor (cofiti), insemnandu-le prin ardere,
cu semne negre de acelas fel. Une ori, feluritele flori sunt
destul de mandre.

Prin jud, Tecuciu, dupd ce se boeste, lemnul se da cu gaz,
-- petrol, — ca sid capete lustru (4).

VIL. ICOANELE $I POMELNICELE.

Vor fi fost in timpurile vechi zugravite cu véapseli pregdtite
din plante, dar mestesugul s’a perdut.

VIII. FIERUL.

Ca 5@ nu rugineasca, fierul, care se foloseste la balamale
de usi si legdlurd a carului, se dd cu smoald sau calran,
se smolesle sau se célranegle (céfraneaza). Invelisul de fi-
nichea al caselor, se vopseste cu o «boia de tabla», facutd
cu «oloiu» si boia prai, cumparata din targ (5).

(1) Moraru, loc. cit., p. 180, 186 si 188.

(2) Culegere din Zorleni-Tutova.

(3) Culegere din Tepu-Tecuciu.

4) Idem.
(5) Pretutindeni.



CAPITOLUL XX.
COLORATUL VASELOR DE LUT

Olarii infrebuinfeazd pentru strachinile si celelalte vase
ce le fac, diferite substanfe pentru a si le inflora.

Prin jud. Bacdu vasele se dau pe verde, adica crude fiind,
cu ghileald, si apoi se bagd in foc. Aceasta ghileald se cum-
pira din comer{ sau se pregateste din humd alb4, razuind-o,
Ea se iea, adica se sterge.

Peste ghileala se da jmalful, zmalful, jdmalful sau morla-
sénca (1), se zmal{uesc sau se smaniuesc (2). In foc, zmal-
{ul se topeste, facandu-se ca un fel de lac, care fine acope-
ritd ghileala.

Pesie ghileald se fac de multe ori felurite flori, cu felu-
rite zmalfuri si peste cari, dupd ce se usucd, se dd cu po-
menitul lac.

Zmalfurile folosite de unii olari in jud Suceava sunt:

Zmalful alb se afld in comer{ pisat sau nepisat. Cel ne-
pisat se piseaza in piud si apoi se cerne prin sitd, ca sd se
stoata de-o parte numai fdina. Dupa aceasta se iea un fel de
piatrd alba, sfaramécioasd, se piseazd si dansa, tot in piua
de fer, se cerne si se amesiecd cu praful de zmal} alb in-
trun lighian sau sfrachind: 9 masuri de piatrd si 10 masuri
de zmalf. Dacad se amestecd, se toarnd peste ele 20 masuri
de apa si acest terciu se da printr'o rasnita, in care se toar-
nd cu un polonic jumatate terciu si jumatate apd. Lichidul
care se capata, se mai trece o data prin rasni{d ca sa iasa
«ca smantana».

(1) Culegere din Zorleni-Tutova: «Mortasinci, un fel de material uisipos,
rogcat, gren... olarii il presari pe oale, cind le ard, Unii olari il moaie si uda
striclunile cu el, inainte de a le ardes.

{(2) C. Riduleseu-Codin, O samd de cuvinfe, Campulung, 1901, p. §".
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Zmalful rosu se pregateste infocmai ca si cel alb, cu deose-
bire cd in loc de piatrd alba, se pune un fel de lut rosu.

Zmalful verde se capadtd pundnd 8 ', masuri de piatra
albad pisata, ',» masurd praf de aramd si 10 masuri de zmalf.
Praful de arama se gdseste la figanii care lucreazd arama.
El curge de la ildu. Acest amestec se rasneste. Unii ieau un
vas vechiu de aram4, il furtesc, ca sa intre'intr'o oal4, si oa-
la aceasta cu aramd se pune in mijlocul cuptorului, unde ar-
de impreund cu oalele, vreme de 8 ceasuri. Dupa ce se scoa-
te, se.lasd sd se rdceascd si apoi se freacd inire mani, ca
sd curgd de pe arama un fel de pojghifa, care apoi se ras~
neste si se amestecd in pialrd acrd si zmall.

Zmalful negru se dobandeste punand 8 masuri piatrd sau
lut, 1 masurd «brongslein» si 10 masuri zmalf.

Feluritele flori de pe vasele de lut se fac cu niste pensu-
le sau cu cornul. Cornul este facut dinftr'un corn de vaca;e
subfire, gaurit la varf, unde se pune o pand de gascéd sau o
fevifd. Zmaltul se toarnd in corn si cu el se scrie.

Vasele inflorate-se ard in cuptor,de unde se scot si se dau
cu zmalf incolor, turndndu-l deasupra lor cu o lingurd. La
blide, se zmalfueste numai partea dindunfru si margenile sau
buzele. In ulcioare se toarnd o lingurd de zmalf si in laun-
tru, purtandu-l, ca zmalful sa se lipeascd de toate partile.

Dupa smalfuire, vasele se pun 1ards la cuptor: verdele
dedesupt pe gratar, peste verde vine negrul si deasupra ro-
sul, care este mai pufin suferitor la caldurd. Focul se dacu
lemne uscate, cari nu pocnesc incontinuu. Focul arde pana
se inrosesc maferiile cu cari este acoperitd marfa. Incetand
focul, cam 10 minute, se da alt soiu de foc, cu lemne lungi
si nscate. Unul dintre olari da foc mereu, iar altul sta gata
cu" apa, caci se poate intampla «sa se sloboada» cate o pa-
ra lungd de un stanjen. Ea se stdnge cu apa, cdci altfel se
pateaza zmalful, care chiar se intampla sd si arza.

Aceasta para se numeste coada vulpii. Cand nu mai iese,
lucrul e gala. Se scoate jaratecul din cuplor, se astupi cele
2 guri ale lui cu o fabla, ca sad se rdceascd cu incetul, caci
altfel vasele mari crapa (1).

(1) Comunic. de d-] Costache Kirileanu, olar in com. Brogteni. jud. Suceava,
Pamfile i Lupescn. Cromatica. 15.



CAPITOLUL XXI.
VARUL SI LUTURILE COLORATE.

Varul si luturile colorate sunt substanfele cu cari gospo-
dinile isi vdpsesc perefii caselor, pe dinlauntru si pe dina-
fard, precum si lemndria usilor, ferestrelor si podelii.

I. VARUL.

Chipul cum se dobandeste varul din piaird de var, il cu-
noastem din altd parte (1), pentru jud. Dambovifa. In cele ce
urmeaza il vom ardta pe cel cu privire la jud. Neam{ si Su-
ceava.

Pe valea Bistrifii, se adund de pe prund piatra de var,
care are o coloare pufin rosieticd. Varnifa se sapd pe ma-
lul unei rapi, fiind mai lesnicioasd. Acolo se face un gér-
liciu, pe unde se véara lemnele. In partea de jos are forma u-
nei caciuli cu un prichiciu, un malisor, pe care se aseazi
niste piatrd mai mare, numitd pocneals, facandu-se astfel
bolta sau legdtura varnifii. In urma se pune piafra, pand ce
ajunge de-asupra gropii, ca 0 movila de sosea de forma ro-
funda-conica,

Varnifii i se da foc cu lemne de plop ori de rachitd, de
arde o zi cu goaga (varful gropii, de forma conicd) desli-
pitd. Dupa ce focul a inceput sd arda bine, se lipeste goaga
cu lut si paie, lasdndu-i-se numai anumite deschizituri de
formd cilindrica in varf si pe laturi.

Groapa se arde ftrei zile si trei nopfi necurmat. La a doua zi,

(1) T. Pamfile, Industria casuicd la Romdni. p. 878 80
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catrd seard, bolovanii sunt rosii, batand pufin in alb, si unii in-
cep chiar a crapa. Acesta e semnul cd varul nu frebue nult
ars. Dupa ftrei zile, varul se lasé din foc, se astupd garliciul
cu lut si tot asifel se urimeazad si cu gaurile dela groapa, la-
sandu-se astfel varul s& mohneasca o zi. Dupd aceasta se
desvaleste pentru a se réci si a se desface.

Imparfirea varului pe méni, adicd pe calitdfi, se face la
incéarcat (1).

Prin jud. Muscel varul se arde 30—36 ore (2).

Varul, cu infatisare de praf sau de bulgér, se stdnge mai
intadiu cu apa, se facelapte,— laple de var,—si cu acest semi-
lichid se vdruesc casele, cu ajutorul bidinelelor (badanalelor),
a cdror descriere o cunoasfem (3). Cateodata, in varul stans, se
mai pun si alfe substante, spre a-i da altd infafisare. Astfel,
mai pretutindeni se foloseste sineald, spre a fi peretele pu-
fin albastru. )

Obisnuif, se pune in var si pufin nisip, spalat intéiu, ca sa
se lipeascd mai bine varul de perefi (4).

Prin jud. Tecuciu, pe langad sineald, se pune in var si faina
de grau, cate odata, pentru ca sd se lipeascd bine de perete.

Varul se poate colora si in alte colori, daci se adaogd in
lapte de var deosebite luturi colorate sau lutisoare, hume
si prafuri, cari se gdsesc de vanzare pe la pravalii.

Prin jud. Bacdu, gospodinile pregéatesc un fel de boiala de
coloare mai inchisd ca sineala, in chipul urmaétor: ieau un
braf de paie curafe, le dau foc, si cand sunt aproape arse, le
sting cu apad. Cenusa rdmasad se freacad bine intre palme si
apoi se amesteca cu var. Cu asemenea amestec se virueste,
se dé sau se unge tavanul caselor, dacd e bagdadie (facut
din fambre, lipit, tencuit si varuit). Aceastd coloare e destul
de frumoasd, si mai ales destul de suferitoare (5).

(1) Dict. de C. Moisei. com. Socca-Cindegti, commnic. de d-1 A. Moisei.

(2) Com. Jugnr, comnnic. de -1 N. G. Ghinescn.

(3) T. Pamfile, op. eit., p. 1-2.

(4) Culegere din com. “[epit jud Tecucin: pentrin ca i se Intimdi varnl bine,
se pune nisip alba.

{5) Cnlegere din com. Ardeoani. comnnic. de d-I D. I. Procopie.
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II. HUMARII SI LUTURL

Sitencile sarace, cari n'au cu ce-si cumpira var, pentru
varuitul sau spoitul caselor, intrebuinfeaza huma ce se scoate
din humadrii sau gropi, o curdfd, o inmoie si apoi o pun in
strachini mari, ca sd se facd sloiuri ca ceara.

Cand se intrebuinfeazd, se face ca laptele de var, prin aju-
forul apei calde.

Printre alte luturi colorate, pomenim inca:

Huma vandala, ce se mai numeste si humoaie. Cu ea, unii
dau numai vatra si cuptorul (1).

Huma neagra, ce se pdastreaza sub forma de boluri ro-
tunde.

Malul e alb, argintiu, lunecos. Inlocuieste varul, dar se
iea; se pasfreaza in bojfuri.

Huma albd, are aceleasi intrebuinfiri ca si malul.

Siga e rosiaticd; cu ea se trag braiele.

In unele parfi din Ardeal, penfru daf vetrele si bréiele prin
casd, se foloseste spoiala sau mealul vandl (2).

Gospodinile mai folosesc, afard de acestea, pentru facerea
braielor si florilor pe la ferestre, inca si felurite feluri de pa-
manturi si paménféle de pe la pravilii, pe cari le moaie in
ulein sau oud, si cu cari apoi dau unde au nevoie. Prin u-
nele parfi din Tufova, se intrebuinfeazd pentru subfiatul vop-
selelor de lutigsoare si laptele, borsul si ofetul (3).

Mai toate se moaie nefierte; unele nu se fierb in apa.

Lutul galben se cunoaste prefufindeni. In acest lut se pune
baligd de cal, iar prin Bucovina se pune si cenusd nearsa
tare, de ciucaldi de popusoi, dobandita intocmai cum am va-
zuf cd se capitd cea de paie prin jud. Bacdu (4).

Bréaiele negre ce se dau pe la feresti si pe la perefii ca-
selor, se fac cu huma sau lutisor negru, care se scoate din

(1) Sezdtoarea, V, p. 100

(2) Viciu. op. cit. p. 137.

(8) Culegere din com. Costesti, comunic. de d-ra Maria 1. Mircea,
(4) Culegere din Vicovul de sus comunic. de d 1 P, Cirstean,
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paméant. Lutisorul se moaie in apa cédlduf{a si cu un spalétor
de peticd sau o baddnuia, se frag bréaiele. Prin jud. Tecuciu,
in Jut sau lulisor, se pune~si baligd verde de bou (1).

Braiele negre se mai pot frage si cu negreald de funin-
gine maturatd de pe cos. Funinginea se moaie in apa cildufa.

Prin jud. Neam{ se foloseste penfru braiele negre hdséaloa-
rea sau lulisorul facut din carbune pisal, baligd subfire de
bou si apa (2).

Prin jud. Tecuciu, carbunele care se piseaza, ca sa fie braiele
mai aratoase, este de feiu (3).

Bréiele caramizii se trag cu lulisor de aceas!d coloare sau
praf de caramidd pisata (4).

Din targ se cumpéra apoi, felurite Jufuri, lutisoare sau pra-
furi, cu cari se dau sau se trag braiele si se fac puchifeii,—
puntele,—si varcele (vrasiele),—liniufi subliri pe perefi, pe
dindunitru si pe dinafara caselor.

(1) Culegere din com. Tepu.

(2) Comunic- d | de. A. Moisei, com. Socea-Caudegti.

(3) Culegere din com. Tepu.

(3) Despre inrogirca sau arderea ciramizii, vezi pe larg, T. Pamfile. lndustria
casnicd la Romdni, p. 282,
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INCHEIERE.

Aratand toate refefele pe cari le-am putut afla, prin truda
noasfrd si a altora, punand la contribufie mai mult,—mult
mai mull,—ftrecutul decat prezentul, marturisim credinfa
noastra, ca fard anumile méasuri, cromalica populard roméa-
neascd se va slerge aproape cu desavarsire dintre indeletni-
cirile femeilor noastre. Sunt prea hotaritoare pricinile pe cari
le-am ingirat in frunfea acestor cerceldri, pe de-o parte, si pe
de alta, prea nepasatori sunt cei in drep!f, cénd e vorba de
educafia economicé a poporului nosfru, in margenile izvoarelor
paméantului nostru.

Instrdinarea noastrd pe taramul economic, ca si pe alle
faramuri, a ajuns aslazi o palimg, si stiut este, ca daca se
cere o fruda penfru prevenirea patemilor, truda este si mai
mare cand aceste patemi frebue sa se desrddacineze.

Este o datorie pentru cei ce cresc direct si indirect gene-
rafiile, sé le facd sé-si iubeasca cu tarie neamul, si pamantul
acestui neam, sa patrunda toate rosfurile frecute ale acestui
neam si sa prefuiascd tfoate comorile acestui binecuvantat
pamant, pe cari ni le-a dat si ni le mai poate da. Odata cu
aceasla, sd se creasca aceste generafii in duhul muncii oste-
nitoare si cinstile, cum si in cel al pastrarii, incredin{andu-le ca
Dumnezeu pune pe om in fotdeauna acolo unde, dacéd nuvor fi
prisosuri de risipif, se vor géasi foale cele de nevoie, cu le-
gamant penfru oricine: sé le caule.

Indreptarea va veni pentru toate indeletnicirile, si fireste,
printre aceastea va fi si cromalica.

Ca masurd imediatd propunem :

1. Relelele cuprinse in aceasta culegere se vor snpune nnor
lungi experienfe infr'una din scoalele noastre de industrie
casnicd, scofindu-se de o parfe acele ce necesila materialele
rari, scumpe $i vreme prea mulld, precum si peacele ce vor
da rezultate neindestulatoare.

Acesle refele se vor tiparl in carticele ieflene si se vor
raspandi in popor, in cea mai largd masura.

2. Cromatica poporului romén va forma obiect principal
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de studiu teoretic si praclic mai ales,in toale scoalele noas-
tre de fete, secondare, profesionale si normale, mai ales.

Bédnuim insd c& vorbind gospodinilor noastre despre accas-
{a reintronare a cromaticei, ne vor cere mai intaiu lana, si vor
avea dreptate. Dupd aceasta ne vor cere campul cu felurila-i
verdeajd, si iards vor avea dreptate. Ne vor cere si rdgazul
pe cari fol vremurile de astazi li-l furd, si cu drept cuvant.

Sé le dam ce vom putea, dar fof ce vom putea.

Si sd nu uitdm Jucrul de cépetenie. In vieata unui popor,
toate alcdatuesc un tol, pe care numai anumite minfi il pol
infelege si indruma. Prin urmare, invierea cromatficii este
numai un capitol dintr'un foarte mare program de munca,
pentru ridicarea si indrumarea nafionala.



INDICE SI GLOSAR (1).

A.

Aba, s., p. 137.-

acid, s.—otalic, 218.

addpa, v. a—, 24, 25, 28, 118.

agud, s., 42.

aior, s., 182.

aldmiiie, s., 201.

albdstréle, s. pl., 6S.

albastru, adj. ¢ s.,91,92;-de Prusia, 71.

albeald, s., 190, 199.

albiuef, adj., 25.

albus, s., 30.

alcool, s., 142, 145.

alior, s., 46, 81, 182, 191

alman, s., 19).

aluat, s., 23, 43, 4), 219, 214.

alund, s., 195.

aluucad, s., 194.

aluuicd, s., 19%.

alunitd, s., 194.

awmentd, s., 82, 133, 150.

amusd, s., 207.

aualind, auwilind, s., 12, 65, 113, 218.

auin, s., vezi arin.

apd, s.,—de Colonia, 201, 203; de soc,
pelin, liliac, 202; tare, 7, 9, 55, 58—
60, 66, 72, 74, 80, 110-113;—de var, 63.

aprius, adj., 26.

aramd, s., 19, 118, 119.

arde, v. a—, 12, 74, 131.

argdseald, s., 124, 140.

argdsi, v. a , 204

argdsitor, s. §i adj., 137, 207.

arghiseuald, s., 209.

arin, autu, s., 43, 44, 72, 82, 103, 104,
121, 124, 132, 136, 140, 145~ 150, 160,
186, 187, 204, 205, 211, 222.

ariul, s., 182,

arfar, s., 120, 137, 141, 146, 156.

aschid, adj., 8.

asezd, v., a se ., 77.

B.

Buaean, s., 108, 109, 121, 142, 145, 130,
152, 156, 184 - 186, 196, 218, 222.

bdcdui, v. a se—, 196.

badaud, s., 221.

hahue, s. pl., 132, 147.

baligd, s., 229.

bastou, s., 221.

bdt, s., 221.

bafachiud, s., 55, 111.

bate, v. a—cositor, 59.

batrd, adv., 197.

beldie, s., 22, 23.

beligd, s., 221.

benchin, s., 166, 201.

beughiu, s., 201.

betcuri, s. pl., 207.

bgili, v. a—, 172,

bidined, s., 221.

bijard, s., 190.

biti, v. a—, 172

boagiu, s., 18.

boaugiu, s., 18.

bob, s., 148, 149, 211.

(1) Colorile sunt ariitate in text. p. 14—18 Numirile plantelor, puse in no-
tele de sub text, nu s'au dat aici; pentrn ele sc va cerceta, Pantu, op. cft.
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lwboc, s., 166.

bohaugiu, s., 18.

boi, v. a—, 18.

boid, s., 64, 80, 90, 113, 142, 144, 187.

boiaugereasd, s., 83.

boiaugiu, s., 18.

boingifd, s., 7.

boingiu, s., 9, 18,

bol, s., 228.

boldngi, v. ‘a—, 199.

boltd, s., 198.

bonzaria, s., 190.

boraugic, buraugic, s., 162.

bors, s., 22, 25, 33, 36, 37, 53, 57, 71,
73, 74, 81, 82, 85, 87, 90, 92, 93, 95,
105, 107, 112,113, 121, 141—143, 186,
219.

borsimd, s., 160.

lof, s., 228.

ooz, s., 140, 148, 164, 187, 192, 215, 223.

lirdudugd, s., 60, 187; i sc mai zice s
ghicitoare (1).

bragd, s., 210.

briu, s., 228.

briceag, s., 223.

broascd, s., 189.

brobiutd, s., 69, 111.

bmbm/ar, s., 60.

brociu, s., 106.

bruftuiald, s., 167. 174,

lrusture, s., 148.

bucatd, s., 169.

buci, s. pl., 24.

buddiu, s., 96.

buduroiu, s., 20.

bugezi, v. a—, 417,

buingiu, s., 2,

bujor, s., 202.

bumbisor, s., 55.

bursupe, s. pl., 127, 132, 136, 160.

batue, s., 207.

C.

Cafi, s., 210.
calacau, calaicau, s., 61, 63, 72, 83, 110,

(1) fou Creaugd, VI, p. 73.

124—126, 127, 130, 132—134, 136, 137,
140, 141, 143—154, 156—159, 205, 211,
212, 218, 222.

cdlcd, v. a—, 216.

caldare, s., 2.

céleap, 23, 167.

cdlimard, s., 212.

cdliu, s., 106.

cdlind, s., 106.

cilinicd, s., 200.

cdifi, s. pl., 167.

cdamp, s., 123,

eanabin, adj., 2, 107, 120.

cdueald, s. pl., 196.

canurd, s., 10, 167.

caraboiu, s., calaican, 49, 125, 137, 141,

cdrbune, s., 193, 223.

carlig, s., 185, 186.

cirindz, s., 53, 59, 110112, 202,

ciruus, cirmuz, s., 110, 192,

caruosi, v. a—, 209.

carpd, s., 23.

cartifd, s., muyunoiu de—, 137, 141.

casd, s., 222,

castravete, s., 200.

citiud, s., 139.

catrau, s., 223.

ceapd, s., 49, 50, 182 ;—civreascd, 199;
ciorii, 200.

cearcd, s., 187.

ceuunsd, s., 24, 34, 63,71, 75, 78, 85, 89,
100, 102, 104, 130, 133, 149, 167, 182,
206.

cenuger s., 150,

cercare, s., 122.

cercdéturd, s., 115.

cerueald, s., 126, 136, 149, 211,

cerui, v. a—, 158.

chepeueag, s., 10—11.

chicd, v. a—, a pica, 189.

chiciféle, s. pl. (dela a chicd), 189.

chicurd, v. a—, a picurd, 189.

chingd, s., 205.

chinovar, s., 166.

chirsifd, s., 190.
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elugifd, s., 190.

chizap, s., 69, 110, 111,

cicie, adj., 2.

cibrisor, s.,—de camp, 101, 103.

clocau, s., 25.

cir, s., 168.

ares, s., 211,

dresd, s., 211, 215.

ciucaldu, s., 25.

ciurced, s., 64.

ciurcelufd, s., 64.

claie, s., 182.

clapusi v. a , 131.

ceiu, s., 211, 222,

clopofcl, s., 58, 182.

coacc, v. a—tort, 167.

coadd, s—cuccsului, 104, 200.

coasd, s., 210.

cofd, s., 223.

cofar, s., 210.

eolindd, s., 221.

conud, s., 212, 213.

coudein, s., 190.

coudeiald, s., 196.

cardsli, v. a se—,47.

corcodns, s., 145.

corn, s., 101, 119, 153, 154, 225.

cotlcald, s., 147.

cositor, s,, 59, 85, 110, 111, 144.

cridd, s., 209, )

crud, adj., bors—, 22.

crugald, cruseald, s., 104, 124, 146, 204,
205.

crugi, v, a se—, 147, 149, 204.

cuih, s., 151,

cutbar, s., 151,

curcnbitd, s., 141,

cutropi v. a—, 103, 136.

D.

Da, v. a—pdnza, 172 176, 177; a se—,
196.
dedefel, s., 83.

(1) Sczitoarca, XV, p. 27.

dédindg, s., 18.

dedifd, s., 183, 187.

dedifcl, s., 83.

dgd, s., 115.

dceochid v. a se—, 117.

dospintecd, v. a se—, 200.

dospcald, s., 47.

dragoste, s..—fetclor, 187.

dresuri, s. pl., 196, 201.

drob, s., 32, 43, 82;i se mai zice si luba
widtii (1), boicugioaie, cardwud, car-
damaan, drobusoard si se determini:
Isatis linctoria L. (2).

drobgitd, s., 31.

drobitd, drogtd, s., 20, 21, 26, 31, 34,
—367 40, 81, 91,92, 182.

drobusor, s., 42, 82.

droc. s., 21,

droghitd, s. vozi drobifd.

drop, s., 44.

dropnifd, s., 34.

drum, s., 186.

dubald. s., 205.

dubdlar, 208.

dubi, v. a , 204.

dud, s., 42, 182, 215, vezi si agnd.

dulap, s., 222.

duvar, s., 207,

Erhd, s., 201

F.

Fag, s., 25.

Saiud, s.—de graun, 227.
Jasold, s., 72.

Jdsuiu, s., 69.

Jata, s., coloare, 21, 22.
Sutui, v. a—, 81, 135.
Selesteu, s., 190.

Selestiue, s., 190.
Sesusor, s., 211.

(2). Pantu, op. cit.. p. 8Y, 90, unde se adaugi: .Frunzele acestei plante. fu urma
fermentatiunii dau o coloare frinioasd albastra, care intrece in frumuse{i coloarea
mnchgo. Odrmioara se cultiva mult aceastd planta tinctoriald, azi insd, este foarte putin
cultivata din cauca concurentii provocate prin introducerea coloarei indigo«.
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Sier, s, 117, 119, 135, 139, 223,—plugu-
Ini, 183; vitriol de—, 44,

Sierbe, v. a—, tort, 167.

Silimied, s., 200.

Slinind, s., 200.

Secui, v. a—, 140.

Sloare, s., 16;—soarciui. 187.

Sflori, s. pl.,. 18, 21, 23, 96, 115, 117,
168.

Sluicr, s, 223.

Sluture, s., 189.

Joaic, s. de dres, 196, 200.

Joca, s., 97.

Joitd, s., 196, 201.

Sruute, s., 116.

Jruuzisoard, s., 201.

Srupt, s.,.—alb, 208.

Juior, s., 161.

S, s., 221.

Suuninging, funingiui, s., 137, 141, 195,
206, 229,

Juuninginos, adj., 137.

Juxin, s., 219,

G.

Giignféle, s. pl.. 183.

guuni, s., onitle -, papadie, 59.

gilbamiri, s, pl., 57.

gulbrn, s, si adj., 87 90, 92, 114, 119,
121.

gitbendle, s. pl., piloincle, 24, 200.

gilefnr, s., 169.

galificit, s., 127.

gdrlicin, s., 226.

garncafi, s., 141, 154.

guiruipi, s., 223.

gdsced, s., 166.

gaz, 223.

ghileald, s., 196, 224,

ghili, v. a—, 172.

ghilitoare, s., 173.

glilosi, v. a se , 196.

gili, v.a , 172,

gintar, s., 111,

gladis, s., 141, 158, 211,

goagd, s., 226.

gogoastt, s., 212; dc stejnr, 152,

tufd, 211.

gorgoasd, s.,

207.

gorun, s., 138.
griisime, s., 188.
ordau, s., paie e . 61,
greblii, s., 185, 186.

groapd, s., 188;

groscior, s.,

Hifeni, v. a

72,

H.
, 26.

hirzob, s., 190.
lased, s., 204,
hdgcald, s., 204.

lidscoald, s.,

204.

hdstioagd, s., 204.
hilimied, s., 200.

Mluj, s., 23.

lujan, s., 28.
lostochindg, s., 71.
Inund, s., 228.

lnnndrie, s.,
humounie, s.,

228.
228.

fn pmndnt, 98, 131.

hugte, s., pl., 126, 132, 189.

I i

Inrbii, s, e wnrgine, 107.
iconmit, s., 221.
fepure, s., sinugele , 115.
imbirin, s., 112.

impestrifi, v.

a—, 189.

fupictreald, s., 56.
impistri, v. a—, 189.
impuid. v. a—, 189.
{mitdusit, adv., a fierbe

indlbeald, s.,

indlbi, v. a

196.
, 172.

indspri, v. a—, 130.
incenusi, v. a—, 127, 105.
incerea, v. a—, 28, 95.
inclustri, v. a , 189.
inclistritoare, s, 223,

fucondeid, v.

incropi, v. a
inoi, v. a

a , 189,
, 99, 115,
, 81.

, 48, 201.

e
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indrugd, v. a—, 129,
indulci, v. a—borsul, 34.
inecai, v. a , 78.

incl, s. de aramd, 19.
inflorare, s., 26.

inflori, v. a—, 28, 54, 73, 118.
infritire, s., 50.

ingtevid, v. a , 9.
intinde, v. a se—, 438.
intnnecat, adj. 41.
invristare, s., 205.

ir, s., 166, 169, 208.
izimd, s., 207.

dJ.

Jdamalf, s., 224.
Jmalf, s., 224
Joldeald, s., 51.
Jolteald, s., 51.
Juchi, v. a—, 204,
Julgheald, s., 57.
Jumdtate, s., 161.
Jnpi, v. a—, 20%.
Jupui, v. a—, 204,
Jurubifd, s., 65.

L.

Ladd, s., 222.

laled, s., 203.

laliu, adj. lla (liliacnlui ?), 219.

linefe, s. pl., 24, 39.

lupte, s., 66, 162,—cdnelui, 194;— dc pia-
tra, 152;—de var, 221.

laptes, adj., 57.

legdturd, s., 229.

leicer, s., 7.

lemn, s.,.—cdnelui, 41, 157, 215,—cdnesc,
74, 157, 163, 215,—de oud, 184,—gul-
ben, 218,—verde, 81.

leminug, s., 186.

lesie, s., 22, 24, 25, 29, 36, 62, 68, 09,
71, 72, 75, 77, 87—89, 102, 105, 107,

(1) Sezdfoarea, XV, p. 51: ,din ea se face boia albastrd ori verde, in

femeile boesc, scule de buci de lini“.
(2) 5. Fl. Marian. Sdrbdtorile, 111, p, 96.

110, 117, 119, 126, 130,
moartd, 171.

legier, s., 25, 150.

liliachiu, s., 68.

lingurd, s., 187; ,cine pune astazi (la
intdta z1 de Pasti) in briu, lingura ce
a stat in oala cu colori, in cari s'au
fiert oudle de Pasti si se suie apoi pe
un arbore la cea mai aproape maénare
la cimp a vitelor, cunoaste tbate stri-
goaicele, dintre cari, cea mai ba-
trand si mairea merge cilare pe taurul
satului. Rugindu se si amerintind, vin
ele apoi gi voesc a sili pe acel om, ca
sa uu le descopere* (1).

loder, s., 207.

lalachiu, s., 68.

lubza, v. a—, 175.

lulachiu, s., 13, 68, 72—74, 83, 84, 806,
88.

lumdnare, s., 166, 1935, 202.

lund, s., 19.

luncd, s., 32.

lung, adj., zeamd—, 161.

lup, s., 210.

lugte, s. pl.,, 54, 182; Sczdtoarea, XV, p.
36, vorbeste si de Galanthus nivalis
L.: nn precizeaza din can glnocei fac
tarancele galbeneéle, cu cari boijescscn-
lele de lani i oudle la Pagh* ca si
dobindeasca din hlujul lor ,un gal-
ben foarte frumos*.

lut, s., 222, 229,—de tocild, 126, 153;
rosu, 152, 154.

lutisor, s., 222, 229.

131, 136,—

M.

Mac, s., 91, 92,
mdcies, s., 67, 103.
mdciulie, s., 56.
macris, s., 107.
maiu, s., 178.

care
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wmal, s., 228,

mdlddrug, s., 134, 135,
mdlin, s.. 41, 149, 215,
wmined, v, a—, 12,

mér, s., 27. 31, 35, 37. 40. 75. 86, 9l.
95, 96, 101, 114, 119. 147, 159, 182.

183, 185. 186,
Mirino, s., 40, 97,
mdrunfug. s.. 169,
masd, s.. 222,
mastrahat, s.. 41, 51, 101,
mdtdz, s., 190..
mdtuf, s., 190,
mazac, adj., 8.
mdzgd, s., 137.
wmeal, s., 228,
melestcu, s., 128,
mergdtor, adj.. 25.
merisor, s.. 1817,

mestcacin, s.. 36—38. 61, 86. 87, 104,

119, 184, 205.
miezurd, s.. 208,
mijlocie, s.. 223,
mngisoard, s.. 197,
mintd, s., 217,
niistref, adj.. 91,
moale, adj.. apd—, 20,

moare, s,—de varzd, 48, 65, 93, 130, 142,

143,
molain, s., 129,
mohni, v, a—, 227,

inohordfi, mohorofi, molorfi, v. a— 126,

130, 133, 160.
wnolortéle, s, pl.. 96, 133, 160.
moinatec, adj., 210,
motu, s.. 57, 116.
mojdrean, mogdrean, s., 152, 154,
moroghel, s., 32.
mort, s., 18,
mortasincd, s,, 224,
mof, s., 134.
motoc, s., 134,
mofochind, s., 33.
motelc, s, pl., 2,
muiad, v, a—, 176,

(1) Sezdtoarea. XV. p. 91

mrtenese, adj. 121,

munci, v, a—oud, 189,

muri, v. a—(despre boiele). 18.
must, s., 137,

mustar, s,, 46,

mugnroin, s, de cartifd, 137, 141,

N.

Ndcdji, necdji, v, a—ond, 189.

nain, s., 188,

naramzd, s, 107; ,planta cn floarea ro-
sie inchisa (ynd. Suceava* (1),

naramzat, s., 120,

ndsturel, s, pl.. 65. 137,

necurat, adj., 8.

negreald, s., 136, 211,

uisip, s., 67, 2217,

noroc, s,—copiilor, 1817,

nue, s, 82, 127, 132, 144, 146. 154, 156,
160: pdstrdv de—. 56.

nucd, s.. 82, 127, 132, 144, 148, 187,
212,

nured, s.. 210,

0.

Ocliios, adj., 12, 13,

ochin, s., 147,

ogristene, s. pl., 200.

oloin, ulein, s., 222, 223,

olozi, v. a—, 217,

opincar, s., 207,

orz, s., paie de—, 61,

ofet, s.. 63, 94, 93, 113, 142, 143, 193,
222,

ofreapd, s.. 188.

ou, s., 68, 117, 171, 200—-202; oudlc gd-
inilor (papidie), 59; coloratul—, 179,

ovdz, s., paie de—, 61,

P.

Pacigéle, s. pl., 188,

paduref, s. si adj.. 27, 35, 41, 91, 96,
99—101, 103, 114, 117, 119, 162. 182,
184—186, 205,
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pain, s., 218, paie de orz, oviz, griu,
61.

pdli, v. a—, 25,

pawmdnfel, s., 228.

pamdtuf, s., 190.

pinzd, s., 96, 172.

pdpddie, s., 59.

par, s., 46, 67; firc de—, 39; cdniful pa-
rului, 164.

parui, v. a—, 203.

pustrav, s.—de nuc, 56.

pasuncle, s. pl., 188.

pat, s, 222.

patd, s., 201.

patachind, s., 55. Dintr'o agezare vamali
din 1827: ,patachina ce si vinde prin
targuri, si dea vinzitorul din zece
bani, 1 ban, iar vinzindu-si prin sa-
te, si dea vinzitorul vama, iar iegind
peste granitd, si pliteasci cumpdrdto-
rul la suta trei.

Piatra de boia ce se chiami calitas,
iesind afard peste granitd.sa plateascd
la sutd. trer® (1).

pdtrar, s., 125.

peisitd, s., 190.

pelin, s., 190,

peratic, adj., 2.

perj, s., 101, 103, 146, 147.

pete, s. pl., 207.

platrd, s.—acrd, 20, 22—25, 27, 29, 31
—38, 40—58. 60—62, 64, 65, 67—70,
73—71, 81, 82, 84—93, 99, 101, 102,
105—109, 112—114, 121,125, 126, 129,
130, 132—- 134, 14C—144, 146, 149—
152,154, 158—160, 162, 163, 166, 182 —
186, 193, 211, 218, 219, 222; albas-
ird, 68; dec albastru, 68;—de briie,
68 ;—de fote, 68;—vdudtd, 85, 86, 93,
109, 143, 144, 153, 156; rogitd in foc,
97;—de cojoace, 2009.

picd, v. a oud, 183, 189, 217.

plcdtéle, s. pl., 189.

picur, s, 188,

pleard, v. a , 189.

(1) G. Ghibanescu. Surefe §i isvoade,

piele, s., dubitul—, 204.

pietruri, s. pl, 151,

pisicd, s., 210.

pisifa, s., 190.

pistol, s., 222.

pind, s., de pdmdnt, 115,

plimadd, s., 36.

plamddéle, s. pl. 112

pldwddi, v. a—, 21, 37.

plomund, s., 159,

plug, s., fierul , 183.

poamd, s. cduelui, 94.

pocneald, s., 226.

pojaruifd, s., 186.

pomelnic, s., 223.

popugoiu, s., 167, 174.

pore, s—in cotef, 181.

porumbrel, s., 102.

potasd, s., 71.,

potcoavd, s., 117,

poticd, s., 198.

praf, s., 92, 112, 142, 143, 183,
229,—de pugcd, 195.

presdrd, presord, presurd, v. a—,23, 44,
146,

prevesti, v. a—, 24,

prichicin, s., 226.

prubd, s., 12.

prun, s., 102, 103.

puchitel, adj., 229,

pucioasd, s., 218,

puin, s., 201.

puscd, s., 222

187,

R.
Rachitd, s., 32, 192, 218, 222.
rdachiticd, s., 32, 34, 35, 38, 81, 92.
rachiu, s., 9, 59, 74, 80, 113, 142, 216.
rdnsd, rinzd, s., 132, 150.
rapifd, s., 45.
rdri, v. a—, 118.
rdsufid, v. a se—, a se trezi, 48.
ratd, s., 166.
ristic, s. rastic, 152, 165, 211, 212.
robie, s., 106.

VI, p. 248.
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roghte, s.. 8. 104.

roibd. s.. 104.

roibie, s.. 104.

rogéle. s. pl.. 115. 184.

rogioard. s.. 200.

rosu. s. si adj., 120. 160.

rosulipi. s., 200.

rubiuin. adj.. 216.

rughie. s.. 104,

rugind. s.. 169: de fier. 222:
din balue; dela pdrdu. 132:
cild: 132, 146.

rugralifd. s.. 200.

ruyjd. s., 91. 187.

rujulifd. s.. 200.

rumened. rumined. s.. 196.

rumeneald, rumineald. s.. 190.

rusnicd. s.. 200.

ruguici. s. pl.. 200.

de fo-

S, 8.

Sdcli. v. a se—, 70.

sofrau. s.. 216.

salbd-moale. s.. 54.

salcie. s., 32. 3%. 35. 38. 182.

sdlcior. adj.. 26.

silcin, adj, 26.

sduge. s.~—iepurelui. 115,

sdpd. v. a-oua, 189,

sdpuu. sopon. s.. 72. 89. 220. 222,

sdapuuel. s.. 52.

sare. s.. 125
150. 160.

saricicd. s., 66. 112,

sarpautfd. s.. 61.

$'m'pe. s.. 184.

san. s.. 160.

sdugor. s.. 201.

savar. s.. 99, 136.

sbeuchiu. s.. 201.

sburd, v. 2 . 26. 83.

scann. s.. 222,

scoate. V. a—. 21. a pdnza. 77.

scorfisoard. s.. 186.

scor{isoriu. adj.. 156.

scorfifd. s., 73, 150, 186.

de ldmdaie. 112: mare.

de ficr

9

scorus. «. 67. 148, 149,

scrie. v. a  oud. 189.

scuwpie. s.. 34. 55. 58. 111. 120. 141,
154. 156. 158. 210. 218.

scuruseuie, s.. 200.

sdrevif, s.. 61.

sein. adj. lénd scind. 39.

selglue. s.. 165.

serbezi. v, a s~ 25, 9L

serpet. s.. 10, 61, 94,

sgaucd. s., 193.

sigd. s.. 228.

siutinoc. s.. 30.

sindgldu. s.. 207.

siueald, s.. 13. 74. 77. 85. §86. 89. 92
227.

siuelui, v. a—. 207.

$ipot. s.. 171,

slatind. s.. 126. 208.

slei. v.. a—cositor. 110,

smdntdnd. s.. 200.

sumdutui, v. a—224,

smiced. s.. 31, 153.

swoald. smoald, s.. 134, 223.

sobdr. s.. 181

soc. s., 49, 50, 140. 144, 148. 182. 183.
192.

socru. s.. 49,

sodd. s.—caunsticd, 218.

sofrau. s.. 56. 26, 162, 214, 216.

soldeald. s.. 58. 59. 84. 85. 109.

sora soarelui., s.. 91.

sordeald. s.. 51.

sori. v. a .21, 38. 45.

sovdrf. sovdrv. s.. 40, 43. 44, 96. 101—
104. 108. 114, 119, 120, 134. 136. 141.
146—149. 154. 158. 159. 184—186. 211.

sparge. V.. a—. 208.

spirt. s.. 9. 59. 110. 112, 114, 121. 186,
193.

spiferie. s.  jidoveased, 7.

spoiald. s., 228,

spumd. V. a

spuzd, s.. 71.

stdjarin. s., 200.

stawpare. s.. 192,

stduge. v. a varul. 227
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stative, s. pl., 209.

steglue, s., 50.

stejar, s., 25, 119, 148, 151, 152, 184,
185, 204,

stevid, v. a—, 133.

stevie, stevie, s., 50, 73. 77, 182, 222,

stirigie, s., 106.

stiubeiu, s., 170, 175, 196.

stricd, v. a—borsul, 34.

stropsi, v. 33, 140,

Stropsuturd, s., 33.

stryji, v, a , 22,

sub-amiazd, adv., 178.

subfid, v. a—, 118.

suc, s., 70, 90.

sucdlete, s., 190.

sulciud, s., 178.

suldeald, suldeald, s., 57.

sulfuriudg, s., 121.

suliman, s., 196.

sulidni, v. a se—, 196,

sundloare, s., 52.

surced, s., 64, 93.

T, T.

Tdbdceald, s., 105.

{adbéel, v. a—, 204.

tad, v. a—, 12,

tambrd, s., 227.

tirdfe, s. pl., 209.

tare, adj.; 95.

tirie, s., 21.

tdrud, s., 105.

tasmad, s., 204.

1ata, s.—cifelii, 46,

titdis, s., 53.

teisitd, s., 190.

teiu, s., 222, 220,

tilichin, s., 63.

tilipchin, s., 63.

tilipin, s., 63.

tipirig, s., 30.

tirigie, s., 55, 93, 101, 111, 143, 183.

tivdd, s., 116.

tocild s., bursuue, de-—, 126, lut de-
126; rugiud de, 132.
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topi, v. a se , 22

fort, s., 167.

tuciu, s., 83, 212,

tufd, s., gogoséle de—, 211,
tuicd, s., 216.

fulpan, s., 192, 193,
fuslean, s., 149,

tutuu, s., 41.

u.

Umpled, v. a— flori, 93,

uncrop, s., 81, 97, 171.

unge. v. a—, 227,

uusoare, s., 196.

uut, s., 202.

uring, s., 66, 70, 76, 77, 88, 100, 108,
109.

urzicd, s., 53, 182, 187.

usor, adv., 51.

usturoiu, s., 69, 72.

usuce, s., 70, 71, 73, 75-77, 81, 84, 87
—90, 134.

V.

Vildtue, s., 23.

vdnturd, v. a—, 53, 97.

vdpsi, v. a—, 18,

vapsitor, s., 18.

var, s., 77, 104, 226; apd de—, 63, 174;
piatrd de -, 226; lapte de—, 271.

vdrcd, s., 229.

vdrgi, s. pl., 29,

varuifd, s., 226.

varzd, s., moare (zeand) de—, 48,65,184.

vdsc, s., 216.

vie, s. vifd de—, 52; cdrcel de—, 183.

vin, s., 93, 142, 183, 186, 212, 215.

vineleald, s., 68.

visiud, s., 120.

vitd, s.—de vie, 52, 182.

vitriol, s., 7, 76, 83, 85, 113, 144;—de
Sier, 24, 127, 132;,—uverde, 121.

vizaric, s., 190.

vopsi, v. a—, 18.

valpe, s. coadd de—, 225,
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Z. zdrud, s, 147,
Zuahdr, s,, 216, zarzdr, s, 42, 145, 211,
zdhdi, v, a |, 9, zeamd, s, de varzd, 63, 181,
Zind, s, 122, zerdiced, s, 62,
zdr, s, 23, 39, 42, 33, 58, 61, 71, 74, zmalf, s, 224, 225,
8% 89, 102, 108, 209, zoli, v, a—, 20,

zardiceafd, s., 62, zoluifd, s, 100, 173,
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